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บทท่ี 4 
 

ผลการทดลอง 
 

การทดลองท่ี 1 ผลของกระบวนการเก็บเกี่ยว  
จากการศึกษาการเก็บเกีย่วผลอยางระมัดระวังถูกตองตามหลักวิชาการ และเก็บเกีย่ว

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ โดยเลือกเก็บผลที่สีผิวผลมีสีเหลือง 80 เปอรเซ็นต สีผิวผลมีสีเหลือง 70 
เปอรเซ็นต  และสีผิวผลมีสีเหลือง 90 เปอรเซ็นต   หลังจากนัน้นาํผลมาขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซดเขมขน  100    เปอรเซ็นต บันทึกผลการทดลองทุกวันหลังจากผลหายฝาดจน
หมดอายกุารเก็บรักษา 
 
สีผิวผล 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ 
นํามาขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาสีผิวของผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติ
ท่ีเกษตรกรปฏิบัติ มีคา L* เทากับ 60.12 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ กับผลที่เก็บเกี่ยวตามหลัก
วิชาการ ซ่ึงมีคา L* เทากับ 60.88  ในขณะท่ีคา chroma ของสีผิวผลเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกร
ปฏิบัติ มีคาเทากับ 60.91 ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เม่ือเปรียบเทียบกับผลท่ีเก็บเกี่ยว
ตามหลักวิชาการ ซ่ึงมีคา chroma เทากับ 57.99  สวนคา hue angle ของผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ มีคาเทากับ 72.75 องศา และไมแตกตางกันทางสถิติ เม่ือเปรียบเทียบกับคา hue 
angle ของผลที่เก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ ท่ีมีคาเทากับ 79.28 องศา (ตารางท่ี 1) 
 ระยะการแกท่ีใชในการเก็บเกี่ยวไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงสีผิวผล โดยผลท่ีเก็บเกี่ยว ท่ี
ระยะการแก 90 เปอรเซ็นต มีคา L* ของสีผิวเทากับ 57.63 และท่ีระยะการแก 70 และ 80 เปอรเซ็นต 
ซ่ึงมีคา L* เทากับ 59.26 และ 59.81 ตามลําดับ  ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ สวนคา chroma ของสีผิว
ผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70 และ 80 เปอรเซ็นต มีคาเทากับ 56.60 และ 60.18  ซ่ึงแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  แตสีผิวผลที่เก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70 เปอรเซ็นต ไมแตกตางกันทางสถิติ 
กับสีผิวผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นตซ่ึงมีคา chromaเทากับ 59.47    สําหรับ คา hue 
angle ของผลที่เก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก  70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต มีคา เทากับ 78.28 , 74.60 และ
72.20 องศา ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางกรรมวิธีเก็บเกี่ยวผลกับ  
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ระยะการแกท่ีใชในการเก็บเกี่ยว ไมมีผลตอคา L* คา chroma และ hue angle ของสีผิวผล แต
อิทธิพลรวมระหวางกรรมวิธีเก็บเกี่ยวผล กับระยะการแกท่ีใชในการเก็บเกี่ยวมีผลตอคา chroma  
ตลอดระยะเวลาในการวางจําหนาย คา chroma, คา hue angle และคา L* ของสีผิวผลมีแนวโนมลด
ต่ําลง แสดงใหเห็นวา เม่ือวางจําหนายนานข้ึน สีผิวผลมีแนวโนมมีสีผิวผล สีซีด และสีคลํ้าข้ึน 
(ตารางท่ี 1) 
 
ความแนนเนื้อ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาคาความแนนเนื้อของผลท่ีเก็บเกี่ยวตามหลัก
วิชาการมีคาเทากับ 3.32 กิโลกรัม และผลท่ีเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ มีความแนนเนื้อ
เทากับ 3.42 กิโลกรัม ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ ทางสถิติ   
 ผลท่ีเก็บเกี่ยวที่ระยะการแก 70 ,80 และ 90 เปอรเซ็นต มีคาความแนนเนื้อเทากับ3.43, 3.42 
และ 3.28 กิโลกรัม ตามลําดับ  ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ (ตารางท่ี 2) 
 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได  
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ นํามาขจัด
ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ มี
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 14.63 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  กับ 
ผลท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ ซ่ึงมีคาปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได เทากับ 12.83 เปอรเซ็นต 
(ตารางท่ี 2) 
 ผลพลับพันธุ พี2 ซ่ึงเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
14.10 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  กับพลับท่ีเก็บเกี่ยวในระยะการแก 70 
เปอรเซ็นต ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เทากับ 12.57 เปอรเซ็นต แตผลท่ีเก็บเกี่ยวที่ระยะการ
แก 70 เปอรเซ็นต มีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได ไมแตกตางกับผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 80 
เปอรเซ็นตซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เทากับ 13.63 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 2) 
 
 
ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาผลท่ีเก็บ
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เกี่ยวตามหลักวิชาการ มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได เทากับ 3.42 เปอรเซ็นต ซ่ึงไมมีความ
แตกตางกับผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ซ่ึงมีคาเทากับ 3.38 เปอรเซ็นต  
 ผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได
เทากับ 3.22, 3.53 และ 3.12 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 2) 
 
ปริมาณวิตามีนซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติท่ีระยะการแก 
70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 3 วัน พบวาผลท่ีเก็บ
เกี่ยวตามหลักวิชาการ มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 1.20 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด และไมมี
ความแตกตางกับผลที่เก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ซ่ึงมีคาเทากับ 1.27 มิลลิกรัม ตอ 100 
กรัมน้ําหนักสด 
 ผลท่ีเก็บเกี่ยวท่ีระยะการแก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 0.87, 0.87
และ 1.33 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ   
 
การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการ
แก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดเขมขน 100 เปอรเซ็นต 
นาน 3 วัน พบวา ผลพลับท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามวิธีท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 
70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ปริมาณแทนนิน ไมแตกตางกันทางสถิติ และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลา
การวางจําหนายท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส ตลอดระยะเวลาการวางจําหนาย ปริมาณแทนนิน 
ไมเปล่ียนแปลงแตอยางใด (ตารางท่ี 3 และภาพท่ี 11) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดเขมขน 100 เปอรเซ็นต นาน 3 วัน พบวา เมื่อผลพลับหายฝาดท่ี 0 
วัน ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบของผลพลับท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการสูงกวาผลพลับท่ีเก็บ
เกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต มีคะแนนความชอบสูงกวาท่ีระยะการ
แก 70 และ 80 เปอรเซ็นต  และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย พบวา การเก็บเกี่ยวตาม
หลักวิชาการ ท่ีระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ผูทดสอบชิม ใหคะแนนความชอบมากท่ีสุด จนถึง
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ระยะเวลาการวางจําหนายวันท่ี 5 เทากับ 4 คะแนน รองลงมาคือ การเก็บเกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกร
ปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 4 และภาพท่ี 13) 
 
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการ
แก 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดเขมขน 100 เปอรเซ็นต 
นาน 3 วัน พบวา ท่ีระยะเวลาการวางจําหนาย 0 วัน คะแนนการประเมินคุณภาพผลพลับท่ีเก็บเกี่ยว
ตามหลักวิชาการ ท่ีระยะการแก 90 เปอรเซ็นต มีคะแนนสูงสุด คือ 5 คะแนน รองลงมาคือ การเก็บ
เกี่ยวตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการแก 90 และ 80 เปอรเซ็นต เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการท่ี
ระยะการแก 80 และ 70 เปอรเซ็นต มีคะแนนเทากับ 4.7, 4, 4 และ 2 คะแนน ตามลําดับซ่ึงแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ตารางท่ี 5)
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ตารางท่ี 1  สีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการและตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ี 
ระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต  หลังจากขจัดความฝาดดวย    
แกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

กรรมวิธี สีผิวผล 

L* chroma hue angle (องศา) 

ปจจัยที่ 1 วิธีเกบ็เก่ียว       
 ตามหลักวิชาการ 60.88 57.99b 79.28  
 เกษตรกรปฏิบัติ 60.12 60.91a 72.75  
ปจจัยที่ 2 ระยะเก็บเก่ียว    
      70 % 59.26  56.60b 78.28  
      80 % 59.81   60.18a 74.60  
      90 % 57.63    59.47ab 72.20  
ปจจัยที่ 1 ns * ns 
ปจจัยที่ 2 ns * ns 
ปจจัยที่ 1x2 ns * ns 
LSD0.05 3.95 4.30 11.07 
C.V.(%) 3.75 4.14 8.28 

หมายเหตุ         ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ  
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ตารางท่ี 2  คุณภาพของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกร 
ปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาด
ดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

 
 

กรรมวิธี 
 

ความแนน
เน้ือ 
( กก ) 

 
ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายน้ําได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได 
( % ) 

 
ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก ตอ 100 ก ) 

ปจจัยท่ี 1 วิธีเก็บเกีย่ว         

 ตามหลักวิชาการ        3.32 12.83b 3.42 1.20 
 เกษตรกรปฏิบัติ        3.42 14.63a 3.38 1.27 
ปจจัยท่ี 2 ระยะเก็บเกี่ยว     

     70 %       3.43 12.57b 3.22 1.87  
     80 %       3.42   13.63ab 3.53 1.87  
     90 %       3.28 14.10a 3.12 1.33  
ปจจัยท่ี 1 ns * ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns * ns ns 
ปจจัยท่ี 1x2 ns * ns ns 
LSD0.05 0.32 1.14 0.49 0.70 
C.V.(%) 5.37 4.70 8.34 4.64 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 3  คะแนนปริมาณแทนนิน ของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ และ 
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจดัความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 70 % 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 80 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 90 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00  

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 70 % 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00
เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 80 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00
เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 90 % 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00  

LSD0.05 ns ns ns ns ns ns ns 
C.V.(%) 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                         อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
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ตารางท่ี 4  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวชิาการ และ 
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจดัความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ 

สีผิวผล 70 % 
2.00c 4.33b 1.67d 1.67b 1.67c 2.00b 1.67b 2.00c 

เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ 
สีผิวผล 80 % 

4.00b 3.33c 3.67b 3.67a 4.00ab 3.67a 3.67a 4.00b 

เก็บเกีย่วตามหลักวิชาการ 
สีผิวผล 90 % 

5.00a 2.00c 5.00a 4.67a 4.33ab 4.67a 0.00 5.00a 

เก็บเกีย่วตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 70 

% 
1.00d 1.00d 1.00d 1.00b 1.00c 1.00b 

1.00b
c 

1.00d 

เก็บเกีย่วตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 80 

% 
4.00b 4.33b 4.00b 3.67a 3.67b 3.67a 3.67a 4.00b 

เก็บเกีย่วตามปกติท่ี
เกษตรกรปฏิบัติ สีผิวผล 90 

% 
4.67a 4.67a 5.00a 4.67a 5.00a 4.67a 0.00 4.67a 

LSD0.05 0.42 0.21 0.60 0.94 0.73 0.84 0.73 0.42 
C.V.(%) 6.87 13.50 9.83 16.36 12.47 14.37 24.51 6.87 

หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
           ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
            ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 5  คะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บเกีย่ว 
ตามหลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล70, 80 
และ 90 เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 70 

% 
2.00c 2.00c 1.70c 1.70c 1.70c 2.00c 1.70b 

เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 80 
% 

4.00b 4.00b 3.70b 3.70b 4.00b 3.70b 3.70a 

เก็บเก่ียวตามหลักวิชาการ สีผิวผล 90 
% 

5.00a 4.70a 5.00a 4.70a 4.30b 4.70a  

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สี
ผิวผล 70 % 

1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สี
ผิวผล 80 % 

4.00b 4.00b 4.00b 3.70b 3.70b 3.70b 3.70a 

เก็บเก่ียวตามปกติที่เกษตรกรปฏิบัติ สี
ผิวผล 90 % 

4.70ab 4.7ab 5.00a 4.70a 5.00a 4.70a  

LSD0.05 0.21 1.38 0.98 0.40 0.27 0.38 0.27 
C.V.(%) 8.71 3.50 8.33 6.36 4.67 3.74 4.51 

หมายเหตุ         ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                         อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด 
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ภาพ  4     การเปล่ียนแปลง คา L* ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 
ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  5 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต  
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  6 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของสี ผิวผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  7 การเปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  8 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลัก 

วิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  9 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตาม 
หลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  10 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน 
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ภาพ  11 การเปล่ียนแปลงคะแนนปริมาณแทนนิน ของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลัก 

วิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90  
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ  12 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตาม 

หลักวิชาการ และตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 
เปอรเซ็นต หลังจากขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ  13 คะแนนความชอบโดยวิธีการชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการ และ 

ตามปกติท่ีเกษตรกรปฏิบัติ ท่ีระยะการพัฒนาของสีผิวผล 70, 80 และ 90 เปอรเซ็นต 
หลังจากขจดัความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภมิู 10 ± 
2 องศาเซลเซียส 
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การทดลองท่ี 2  ผลของกระบวนการขจดัความฝาด 
                         ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการท่ีระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดความเขมขน 100 เปอรเซ็นต โดยวางผลในถุง 2 ระดับ คือ 2 และ 4 
ช้ัน และใชจํานวนวันในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน  ไดผลการทดลองดังนี ้
 
สีผิวผล 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการที่ระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาด
ดวยแกสคารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต วางซอน 2  และ 4 ช้ันในถุง พบวา คา L* ของ
ผลเทากับ 58.60 และ 57.64 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  สําหรับคา chroma ของผลที่วาง
ในถุง 2 และ4 ช้ันมีคา chroma เทากับ 56.62 และ 51.84  ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ   สวนคา hue 
angle ของสีผิวผลพบวา ผลท่ีวางในถุง 2  และ 4 ช้ัน มีคา hue angle เทากับ 77.68 และ 78.88 องศา 
ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 6) 
 ระยะเวลาในการขจัดความฝาด ไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงสีผิวของผล โดยผลท่ีใช
ระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน มีคา L* ของสีผิวผลเทากับ 57.79 , 58.35 และ 59.45 
ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ในขณะท่ีคา chroma ของสีผิวผล ท่ีใชระยะเวลาขจัดความ
ฝาด 2, 3 และ 4 วัน มีคา 55.28 , 58.55 และ 54.79 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  สําหรับผล
ท่ีใชระยะเวลาขจัดความฝาด 2 ,3 และ 4 วัน มีคา hue angle ของสีผิวผล เทากับ 75.68, 75.05 และ 
79.02  องศา ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางจํานวนช้ันในการวาง
ผลในถุง กับระยะเวลาในการขจัดความฝาด ไมมีผลตอคา L* และ hue angle แตมีผลตอคา chroma 
ของสีผิวผล (ตารางท่ี 6) 
 
ความแนนเนื้อ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกี่ยวตามหลักวิชาการที่ระยะการแก 80 เปอรเซ็นต ขจัดความฝาด
ดวยแกสคารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต วางซอน 2 และ 4 ช้ันในถุง พบวาคาความ
แนนเนื้อของผลเทากับ 3.12 และ 3.51 กิโลกรัม ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ (ตารางท่ี 7) 
 ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 2, 3 และ 4 วัน มีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.33, 
3.39 และ 3.20  กิโลกรัม ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ   ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางจํานวน
ช้ันในการวางผลในถุง กับระยะเวลาในการขจัดความฝาด มีผลตอความแนนเนื้อของผล โดยความ
แนนเนื้อของผลลดลงไมมากในชวง 2 วันแรก ของระยะเวลาในการจําหนาย หลังจากนั้นต้ังแตวันท่ี 
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3 ของระยะเวลาในการวางจําหนาย ความแนนเนื้อของผลลดตํ่าลงจนหมดอายุการจําหนายท่ี 5 และ 
6 วัน (ตารางท่ี 7)  
 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต วาง 2  และ 4 ช้ันในถุง พบวาผลท่ีวางในถุง 4 ช้ัน มี
ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดสูงสุดคือ 14.18 เปอรเซ็นต ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือ
เปรียบเทียบกับ ผลท่ีวางในถุง 2 ช้ัน ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได 13.67 เปอรเซ็นต แต
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  (ตารางท่ี 7) 
 ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 2, 3 และ 4 วัน มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได
เทากับ 14.70, 14.38 และ 13.90 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้อิทธิพลรวม
ระหวางจํานวนช้ันในการวางผลในถุง กับระยะเวลาในการขจัดความฝาด มีผลตอปริมาณของแข็งท่ี
ละลายน้ําไดของผล โดยปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของผล มีแนวโนมไมเพิ่มข้ึนหากเทียบกับ
วันแรกจากการวางจําหนายตั้งแตวันแรก จนหมดอายุการวางจําหนายในวันท่ี 5 และ 6 (ตารางท่ี 7) 
 
ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีวาง 2  และ 4 ช้ันในถุง ขจัดความ
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต พบวาผลท่ีวาง 2 ช้ันมีปริมาณกรด
ท้ังหมดท่ีไทเทรตไดสูงสุด คือ 3.33 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  ผลท่ีวาง 4 
ช้ัน มีคาเทากับ 2.19 เปอรเซ็นต แตไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 7) 
 ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 2 วัน มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดสูงสุด
คือ 2.97 เปอรเซ็นต ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณกรด
ท้ังหมดที่ไทเทรตไดของผลที่ใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 3 วัน ท่ีมีคาเทากับ 2.00 
เปอรเซ็นต แตไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผล
ท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาดนาน 4 วัน ท่ีมีคาเทากับ 2.39 เปอรเซ็นต ท้ังนี้อิทธิพลรวม
ระหวางจํานวนช้ันในการวางผลในถุง และระยะเวลาในการขจัดความฝาดมีผลตอปริมาณกรด
ท้ังหมดที่ไทเทรตได โดยปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดเพิ่มสูงข้ึนในชวง 2 วันแรกของการวาง
จําหนาย หลังจากนั้นปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดมีแนวโนมลดตํ่าลงจนหมดอายุการเก็บรักษา 
(ตารางท่ี 7) 
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ปริมาณวิตามินซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีวาง 2 และ 4 ช้ันในถุง ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด เขมขน 100 เปอรเซ็นต มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 1.57  และ 1.40 มิลลิกรัม ตอ 
100 กรัมน้ําหนักสด ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ระยะเวลาในการขจัดความฝาดผลนาน 2, 3 และ 4 
วัน ทําใหผลมีปริมาณวิตามินซี ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยผลที่ขจัดความฝาดนาน 2, 3 และ 4 วัน 
มีปริมาณวิตามินซีเทากับ 1.67, 1.43 และ 1.60 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางจํานวนช้ันในการวางผลในถุง กับระยะเวลาขจัดความฝาด ไมมีปฏิสัมพันธกัน 
ปริมาณวิตามินซีของผลลดตํ่าลง เม่ือระยะเวลาการวางจําหนายนานข้ึน (ตารางท่ี7) 
 
การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต วางผลพลับในถุง 2 และ 4 ช้ัน และใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน 
พบวา วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 2 วัน และ 4 ช้ัน นาน 2 วัน มีปริมาณแทนนิน สูงกวา วางผล
พลับในถุง 2 ช้ัน นาน 3 วัน, 2 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 ช้ัน นาน 3 วัน และ 4 ช้ัน นาน 4 วัน (ตารางท่ี 8) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต วางผลพลับในถุง 2 และ 4 ช้ัน และใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน 
พบวา วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 3 วัน และ 4 ช้ัน นาน 3 วัน มีคะแนนความชอบสูงสุด และ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับผลพลับท่ีวางในถุง 2 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 
ช้ัน นาน 2 วัน และ 2 ช้ัน นาน 2 วัน ตามลําดับ (ตารางท่ี 9) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวาการวางผลพลับในถุง 2 ช้ัน ใชระยะเวลาการขจัดความฝาด 3 วัน ผูทดสอบ
ชิมมีความชอบมากท่ีสุด และระยะเวลาวางจําหนายนาน 5 วัน (ภาพท่ี 23) 
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต วางผลพลับในถุง 2 และ 4 ช้ัน และใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2, 3 และ 4 วัน 
พบวา วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 3 วัน และ 4 ช้ัน นาน 3 วัน ผูประเมินพอใจในคุณภาพมาก และ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับวางผลพลับในถุง 2 ช้ัน นาน 4 วัน, 4 ช้ัน นาน 4 วัน, 2 ช้ัน 
นาน 2 วัน และ 4 ช้ัน นาน 3 วัน ตามลําดับ (ตารางท่ี 10) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
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จําหนาย มีแนวโนมวาการวางผลพลับในถุง 2 ช้ัน ใชระยะเวลาการขจัดความฝาด 3 วัน ผูประเมิน
พอใจในคุณภาพมาก และมีอายุการวางจําหนายนาน 5 วัน (ภาพท่ี 22) 
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ตารางท่ี 6  สีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดและวางผลในถุง 2   
    และ 4  ช้ันนาน 2, 3 และ 4 วัน  
 
กรรมวิธี สีผิวผล 

L* chroma hue angle 
(องศา) 

ปจจัยท่ี 1 จํานวนช้ัน    
    2 ช้ัน 58.60 56.62a 77.68 
    4 ช้ัน 57.64 51.84b 78.88 
ปจจัยท่ี 2 ระยะเวลา    
     2 วัน 57.79 55.28 75.68 
     3 วัน 58.35 58.55 75.05 
     4 วัน 59.45 54.79 79.02 
ปจจัยท่ี 1 ns * ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns ns 
ปจจัยท่ี 1x2 ns * ns 
LSD0.05 ns 4.12 ns 
C.V.(%) 2.90 4.86 5.30 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ  ไมแตกตางกันทางสถิติ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
ตารางท่ี 7  คุณภาพ ของพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย แกสคารบอนไดออกไซด และ     
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    วางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน   นาน 2, 3 และ 4 วัน  
 

 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกันทางสถิติ  
ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

 

กรรมวิธี 
ความแนนเนื้อ 

 
( กก ) 

ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายนํ้าได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได ( % ) 

ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก  ตอ 100 
ก ) 

ปจจัยท่ี 1 จํานวนช้ัน         

    2 ช้ัน 3.12b  13.67b   3.33a 1.57 
    4 ช้ัน 3.51a 14.18a   2.19b 1.40 
ปจจัยท่ี 2 ระยะเวลา     

     2 วัน 3.33 14.70 2.97a 1.67 
     3 วัน 3.39 14.38 2.00b 1.43 
     4 วัน 3.20 13.90 2.39a 1.60 
ปจจัยท่ี 1 * * * ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns * ns 
ปจจัยท่ี 1x2 * * * ns 
LSD0.05 1.38 0.73 0.51 0.56 

C.V.(%) 4.23 2.99 10.97 20.56 
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ตารางท่ี 8  คะแนนปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย แกส 
    คารบอนไดออกไซด และวางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน   นาน 2, 3 และ 4 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00 2.00  

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00   

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00  

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 2 วัน 

2.00 2.00 2.00 2.00 2.00    

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00    

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

1.00 1.00 1.00 1.00 1.00    

LSD0.05 ns ns ns ns ns ns ns  
C.V.(%) 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67 0.67  

 

หมายเหต ุ ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 

  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 



46 
 

ตารางท่ี 9  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย แกส 
    คารบอนไดออกไซด และวางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน นาน 2, 3 และ 4 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
1.00c 1.0c 1.00c 1.00c 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

3.67a 4. 0a 3.67a 4.00a 3.67b 3.67b 3.67a  

วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

2.00b 2.0b 2. 0b 1.67b 1.00b 1.00b 2.00b 2.00a 

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 2 วัน 

1.00c 1.00c 1.00c 1.00 1.00b 1.00b   

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 3 วัน 

3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 1.00b   

วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 
นาน 4 วัน 

2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 1.00b 1.00b   

LSD0.05 0.59 0.42 0.73 0.73 0.59 0.42 0.59  
C.V.(%) 17.64 12.17 22.29 22.29 27.26 38.37 17.64  

 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
           ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
            ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 10  คะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2  ท่ีขจัดความฝาดดวย  
      แกสคารบอนไดออกไซด และวางผลในถุง 2  และ 4 ช้ัน นาน 2, 3 และ 4 วัน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 

 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 3 วัน 
4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 

 
วางผลพลับในถุง 2 ช้ัน 

นาน 4 วัน 
2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b   

 
วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 

นาน 2 วัน 
1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 

 
วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 

นาน 3 วัน 
4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a  

 
วางผลพลับในถุง 4 ช้ัน 

นาน 4 วัน 
2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b   

 
LSD0.05 0.72 0.72 0.72 0.72 0.72 0.72 0.72  
C.V.(%) 12.17 12.17 12.17 12.17 12.17 12.17 12.17  

 
หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                       อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด 
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ภาพ 14 การเปล่ียนแปลงคา L* ของผลพลับพันธุ พี2   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัดความ 

ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
 

 
 
ภาพ 15 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของผลพลับพันธุ พี2   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัด 

ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
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ภาพ 16 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของผลพลับพันธุ พ2ี   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัด 

ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
 

 
 
ภาพ 17 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ ของผลพลับพันธุ พ2ี   ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลวขจัด

ความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน  
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ภาพ 18 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของผลพลับพันธุ พี2   ท่ีจัดเรียงในถุง 2   
และ 4 ช้ัน แลวขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั  
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ภาพ 19 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของพลับพันธุ พี2 ท่ีจัดเรียงในถุง 2   

และ 4 ช้ัน แลวขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน   
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ภาพ 20 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของพลับ พันธุ พ2ี ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลว 

ขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั  
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ภาพ 21 การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน ของพลับ พันธุ พ2ี ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน แลว 

ขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วัน ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 
± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 22 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินโดยรวมของพลับ พนัธุ พี2 ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4  

ช้ัน ขจัดความฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั ท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 23 คะแนนความชอบโดยวิธีการชิมผลพลับ พันธุ พ2ี ท่ีจัดเรียงในถุง 2  และ 4 ช้ัน ขจัดความ 

ฝาด  ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2, 3 และ 4 วนั ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 ± 2 องศา
เซลเซียส 
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การทดลองท่ี 3  เปรียบเทียบคุณภาพของผลพลับท่ีผานการขจัดความฝาด 
 จากการศึกษาการใชแกสคารบอนไดออกไซด รมพลับนาน  2 และ 3 วันท่ีอุณหภูมิ 20, 25 
และ 30 องศาเซลเซียส จากการศึกษาการนําผลมาจัดเรียงในถุงพลาสติกแลวดูดอากาศออกและเติม
แกสคารบอนไดออกไซดความเขมขน  100  เปอรเซ็นตท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส นาน 24 
ชั่วโมง แลวนําไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 20 , 25 และ 30 องศาเซลเซียส นาน 2 และ 3 วัน ไดผลการ
ทดลองดังนี้ 
 
สีผิวผล 
 ผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด ความเขมขน 100 เปอรเซ็นต  รมผลนาน 
2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา สีผิวของผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด ความเขมขน 100 เปอรเซ็นต  นาน 2 และ 3 วัน มีคา L* เทากับ 59.42 และ 
59.11 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ในขณะท่ีคา chroma ของสีผิวผลดวยแกส
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ 3 วัน มีคาเทากับ 76.47 และ 77.80 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  
สวนคา hue angle ของผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 วัน มีคาเทากับ 57.63 
องศา ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ เม่ือเปรียบเทียบกับคา hue angle ของผลท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซดนาน 3 วัน มีคาเทากับ 55.85 องศา (ตารางที่ 11) 
 ระดับอุณหภูมิ ท่ีใชในการขจัดความฝาดพลับพันธุ พี2 ไมมีผลตอคา L* ของสีผิวผล โดย
ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส มีคา L* ของสีผิวผล เทากับ 59.67, 
59.13 และ 59.92  ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ระดับอุณหภูมิ ท่ีใชในการขจัดความฝาด
พลับพันธุ พี2 ไมมีผลตอคา chroma ของสีผล ท่ีระดับอุณหภูมิท่ี 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส ซ่ึงมี
คา chroma เทากับ 76.12, 76.62 และ 77.05 ตามลําดับ สําหรับคา hue angle ระดับอุณหภูมิ ท่ีใชใน
การขจัดความฝาด มีผลตอการเปล่ียนแปลงสีผิวของผล โดยผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิสูง 
สามารถพัฒนาสีผิวเปนสีเหลือง ท่ีระดับอุณหภูมิต่ํากวา ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 30 
องศาเซลเซียส มีคา hue angle ของสีผิวเทากับ 54.17 องศา ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
กับสีผิวของผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคา hue angle เทากับ 60.05 
องศา ท้ังนี้ อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจัด
ความฝาด ไมมีผลตอคา L* และคา chroma แตมีผลตอคา hue angle ของสีผิวผล และตลอด
ระยะเวลาในการวางจําหนาย คา L* และ คา chroma มีแนวโนมลดตํ่าลง ในขณะท่ีคา hue angle มี
แนวโนมท่ีสูงข้ึน จากวันท่ีเร่ิมศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนาย แสดงใหเห็นวาเม่ือระยะเวลาใน
การวางจําหนายนานข้ึน ผลมีสีผิวผลเปนสีเหลืองมากข้ึน (ตารางท่ี 11) 
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ความแนนเนื้อ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด  ความเขมขน  100 
เปอรเซ็นต นาน 2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวาคาความแนนเนื้อของ
ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 2 วัน มีคาเทากับ 3.54 กิโลกรัม ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  
เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่ ใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 3 วัน ซ่ึงมีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.33 
กิโลกรัม (ตารางท่ี 12) 
 ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส มีความแนนเนื้อไม
แตกตางกันทางสถิติ  แตมีแนวโนมวาการขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิสูง ทําใหมีความแนนเนื้อ
นอยกวาการขจัดความฝาดท่ีอุณหภูมิต่ํา โดยมีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.36, 3.28 และ 3.27 
ตามลําดับ ท้ังนี้อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการ
ขจัดความฝาด ไมมีปฏิสัมพันธกัน และตลอดระยะเวลาการวางจําหนาย คาความแนนเนื้อในชวง 2 
วันแรก เปล่ียนแปลงไมมาก แตหลังจากวางจําหนายต้ังแต 3 วันเปนตนไป มีแนวโนมวา คาความ
แนนเนื้อของผลมีแนวโนมลดลง จนถึงวันหมดอายุการวางจําหนาย ในชวงตั้งแต 3 ถึง 5 วัน (ตาราง
ท่ี 12) 
 
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
 ปริมาณของแข็ง ท่ีละลาย นํ้าไดของผลพลับพันธุ  พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด ความเขมขน 100 เปอรเซ็นต นาน 2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส พบวา ผลท่ีใชระยะเวลาขจัดความฝาดนาน 2 วัน มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 13.93 
เปอรเซ็นต ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  กับ ผลท่ีใชระยะเวลาในการขจัดความฝาด 3 วัน ซ่ึงมี
ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 14.70 เปอรเซ็นต  
 ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ี
ละลายน้ําได โดยมีคาเทากับ 14.33, 13.90 และ 14.60 เปอรเซ็นตไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจัดความฝาด ไมมี
ปฏิสัมพันธกัน  ตลอดระยะเวลาในการวางจําหนาย  ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดมีการ
เปล่ียนแปลงเพียงเล็กนอยเทานั้น (ตารางท่ี 12) ในวันท่ี 4 ของระยะเวลาการวางจําหนาย ผลท่ีขจัด
ความฝาดนาน 2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดมากกวาผล
ท่ีขจัดความฝาด 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส (ตารางท่ี 12)   
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ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกส
คารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา ผลท่ีขจัด
ความฝาดนาน 2 และ 3 วัน มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดเทกับ 2.73 และ 2.26 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 12) 
 ผลท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ี
ไทเทรตไดเทากับ 2.76, 2.47 และ 3.06 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจัดความฝาด ไมมี
ปฏิสัมพันธกัน โดยตลอดระยะเวลาในการวางจําหนาย ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ไม
แตกตางกันทางสถิติ  และปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผลผันแปรในระหวางการเก็บรักษา 
(ตารางท่ี 12) 
 
ปริมาณวิตามินซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวาผลท่ีขจัดความฝาดนาน 2 วัน มีปริมาณวิตามินซี
เทากับ 1.17 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับ
ปริมาณวิตามินซีของผลที่ขจัดความฝาดนาน 3 วัน ซ่ึงมีคาเทากับ 1.30 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัม
น้ําหนักสด (ตารางท่ี 12 )  
 พลับท่ีขจัดความฝาดท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส ผลมีปริมาณวิตามินซี
เทากับ 1.67, 1.57 และ 1.33 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้าํหนักสด ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  ท้ังนี้
อิทธิพลรวมระหวางระยะเวลาในการขจัดความฝาดกับระดับอุณหภูมิท่ีใชในการขจดัความฝาด ไมมี
ปฏิสัมพันธกัน และหลังจากขจัดความฝาดแลวนาํผลไปศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนาย ปริมาณ
วิตามินซีของผลมีแนวโนมลดตํ่าลง (ตารางท่ี 12) 
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การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา การขจัดความฝาดนาน 2 วันท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 
องศาเซลเซียส มีปริมาณแทนนินไมแตกตางกันทางสถิติ แตแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
กับการขจัดความฝาดนาน 3 วันท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส (ตารางท่ี 13) และเม่ือ
นําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย พบวา การขจัดความฝาดนาน 2 วัน ท่ีอุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส (ภาพท่ี 31) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา การขจัดความฝาดนาน 2 วันท่ีอุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส และ 3 วันท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส มีคะแนนความชอบมากท่ีสุด และแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ กับการขจัดความฝาดนาน 3 วันท่ีอุณหภูมิ 25, 30 องศาเซลเซียส และ 2 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20 และ 30 องศาเซลเซียส ตามลําดับ (ตารางท่ี 14) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวา ผูทดสอบชิมใหคะแนนความชอบ ผลพลับท่ีขจัดความฝาดนาน 2 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส มากท่ีสุด และระยะเวลาการวางจําหนายนาน 6 วัน (ภาพท่ี 33)  
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2 และ 3 วัน ท่ี
อุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส พบวา การขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 
3 วัน ท่ีอุณหภมิู 25 และ 30 องศาเซลเซียส ผูประเมินยอมรับคุณภาพมากท่ีสุด และแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ กับผลพลับท่ีขจัดความฝาดนาน 2 วัน ท่ีอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส 
(ตารางท่ี 15) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย ผูประเมินยอมรับในคุณภาพผลพลับท่ีขจัด
ความฝาดนาน 2 วันท่ีอุณหภมิู  30 องศาเซลเซียส มากท่ีสุด และสามารถวางจําหนายไดนาน 4 วัน 
(ภาพท่ี 32)
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ตารางท่ี 11  สีผิวผลพลับพันธุ พี2     ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2  
     และ 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส 
กรรมวิธี สีผิวผล 

L* chroma hue angle (องศา) 

ปจจัยท่ี 1 ระยะเวลา    

    2 วัน 59.42 76.47 57.63 
    3 วัน 59.11 77.80 55.85 
ปจจัยท่ี 2 ระดบั
อุณหภูมิ    
     20 °C 59.67 76.12 60.05a 
     25 °C 59.13 76.62  58.65ab 
     30 °C 59.92 77.05 54.17b 
ปจจัยท่ี 1 ns ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns * 
ปจจัยท่ี 1x2 ns ns ns 
LSD0.05 0.66 6.96 2.83 
C.V.(%) 0.64 5.18 2.80 
หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  *    คือ   แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 12  คุณภาพ ของพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาดโดย แกสคารบอนไดออกไซด  
     นาน 2 และ3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส 

 
 

กรรมวิธี 
 

ความแนนเน้ือ 
( กก ) 

 
ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายน้ําได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได 
( % ) 

 
ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก ตอ 100 ก ) 

ปจจัยท่ี 1 ระยะเวลา         

   2 วัน 3.54 13.93 2.73 1.17 
   3 วัน 3.33 14.70 2.26 1.30 
ปจจัยท่ี 2 ระดบัอุณหภูมิ     

    20 °C 3.36 14.33 2.76 1.67 
    25 °C 3.28 13.90 2.47 1.57 
    30 °C 3.27 14.60 3.06 1.33 
ปจจัยท่ี 1 ns ns ns ns 
ปจจัยท่ี 2 ns ns ns ns 
ปจจัยท่ี 1x2 ns ns ns ns 
LSD0.05 0.32 0.14 0.74   0.63 
C.V.(%) 5.46 5.55 15.52 25.76 

                  

หมายเหตุ       ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 13  คะแนนปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาดโดย แกส 
     คารบอนไดออกไซด นาน 2  และ 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 

วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 
2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 3.00a 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 2.00ab 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 
วัน ที่ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b  

LSD0.05 0.29 0.29 0.29 0.25 0.25 0.25  
C.V.(%) 3.27 3.27 3.27 3.27 3.27 3.27  

 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 

  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
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ตารางท่ี 14  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาดดวย  
แกสคารบอนไดออกไซด นาน 2  และ 3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 วัน ที่

ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 
1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

3.67a 4.00a 3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 2 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00b 2.00b 2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 1.67b 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 20  ํc 

1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c 1.00c  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 3.67a  

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 3 วัน ที่
ระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 1.67b 1.67b  

LSD0.05 0.59 0.42 0.73 0.73 0.59 0.42 0.59 
C.V.(%) 17.64 12.17 22.29 22.29 27.26 38.37 17.64 

 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

          ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
          ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 15  คะแนนการประเมินคุณภาพโดยรวมของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาด 
       ดวยแกสคารบอนไดออกไซด นาน 2  และ 3 วนั ท่ีระดับอุณหภมิู 20, 25 และ 30  
       องศาเซลเซียส 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 
ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 

2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20  ํc 
1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00 1.00 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00b 1.00 1.00 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
2 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00 2.00 

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20  ํc 

2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b   

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 25  ํc 

4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a   

ขจัดความฝาดดวยแกส CO2 นาน 
3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 30  ํc 

5.00a 5.00a 5.00a 5.00a 5.00a   

LSD0.05 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 ns ns 
C.V.(%) 8.57 8.57 8.57 8.57 8.57   

 
หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด
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ภาพ 24 การเปล่ียนแปลงคา L* ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 25 การเปล่ียนแปลงคา chroma ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ 3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 26 การเปล่ียนแปลงคา hue angle ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีผานการขจดัความฝาดดวย 
แกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 27 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 

คารบอนได ออกไซดนาน 2  และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 28 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความ 
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน  2 และ 3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา 
เซลเซียส  
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ภาพ 29 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความ 
ฝาดดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วัน ท่ีระดบัอุณหภูมิ 20, 25 และ 30  องศา
เซลเซียส  
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ภาพ 30 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 
คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส  
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ภาพ 31 การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีผานการขจัดความฝาดดวยแกส 

คารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วนั ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศาเซลเซียส ท่ี
อุณหภูมิการเกบ็รักษา 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 32 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินโดยรวมของพลับพนัธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาด 

ดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส ท่ีอุณหภูมิการเกบ็รักษา 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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ภาพ 33 การเปล่ียนแปลงคะแนนความชอบโดยการชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีผานการขจัดความฝาด 

ดวยแกสคารบอนไดออกไซดนาน 2 และ3 วัน ท่ีระดับอุณหภูมิ 20, 25 และ 30 องศา
เซลเซียส ท่ีอุณหภูมิการเกบ็รักษา 10 ± 2 องศาเซลเซียส 
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การทดลองท่ี 4  ผลของอุณหภูมิท่ีใชในการเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ    
จากการศึกษาผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บเกีย่วตามหลักวิชาการท่ีระยะการแก 80 เปอรเซ็นต มา

ขจัดความฝาดโดยวิธีสุญญากาศ แลวนําไปเก็บรักษาในหองเย็นท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส 
เปนเวลานาน 2 เดือน   แลวนําผลมาตรวจสอบคุณภาพและบันทึกผลการทดลอง ดังนี้ 
 
สีผิวผล 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีระดับอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา
เซลเซียส นาน 2 เดือน มีคา L* , chroma และคา hue angle ของสีผิวลดลง เม่ือผลเก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศท่ีอุณหภูมิสูงข้ึน โดยพลับเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส มีคา 
L* เทากับ 48.5 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ กับ คา L* ของผลเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ 2 และ 4 องศาเซลเซียส ท่ีมีคา L* เทากับ 50.48 และ 55.57 ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันทาง
สถิติ  ในขณะเดียวกันผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีระดับอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส มีคา 
chroma สูงสุดคือ 52.81 ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศท่ีระดับอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคา chroma เทากับ 46.51 แตแตกตางกันทางสถิติ 
เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคา chroma 
เทากับ 35.85 สวนคา hue angle ของผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา
เซลเซียส นาน 2 เดือน มีคา hue angle เทากับ 64.22, 71.35 และ 73.30 องศา ตามลําดับ ซ่ึงแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  และเม่ือนําคา L* คา chroma และคา hue angle ของสีผิว
ผลเปรียบเทียบกับแผนภาพของสี (ภาพท่ี 2 และ 3 ) พบวา ผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ  4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน ผลสามารถพัฒนาเปนสีเหลืองไดท่ัวท้ังหมด เม่ือ
เปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 
 
ความแนนเนื้อ 
 เม่ือเก็บรักษาผลพลับพันธุ พี2 ในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส 
นาน 2 เดือน ความแนนเนื้อของผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  8 องศาเซลเซียส  มีคา
เทากับ 2.18 กิโลกรัม ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาใน
สภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  4 องศาเซลเซียส ท่ีมีคาความแนนเนื้อเทากับ 3.45 กิโลกรัม แตไม
แตกตางกันทางสถิติ  เมื่อเปรียบเทียบกับผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  2 องศา
เซลเซียส ซ่ึงมีคาความแนนเนื้อเทากับ 2.78 กิโลกรัม  
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ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได 
 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน พบวา ผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ  8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน มีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได เทากับ 13.83 เปอรเซ็นต 
ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  4 องศา
เซลเซียส นาน 2 เดือน ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 14.30 เปอรเซ็นต แตแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  เม่ือเปรียบเทียบกับผลที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ  2  องศา
เซลเซียส ซ่ึงมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดเทากับ 15.06 เปอรเซ็นต (ตารางท่ี 8) และตลอด
ระยะเวลาในการวางจําหนาย ผลพลับท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2 และ 8 องศา
เซลเซียส ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได มีแนวโนมสูงข้ึน หลังจากระยะเวลาการวางจําหนาย 3 วัน 
และคอนขางคงท่ีเม่ือระยะเวลาการวางจําหนาย 4, 5, 6 และ 7 วัน สําหรับผลพลับท่ีเก็บรักษาใน
สภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดมีแนวโนมตํ่าลง 
หลังจากระยะเวลาการวางจําหนาย 3 วันข้ึนไป 
 
ปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได 
 ปริมาณกรดทั้งหมดท่ีไทเทรตไดของผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส พบวา ผลท่ีเก็บในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา
เซลเซียส มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดเทากับ 3.36, 3.58 และ 3.42 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ซ่ึง
ไมแตกตางกันทางสถิติ  (ตารางท่ี 8) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนายนาน 7 วัน ผล
เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิท้ัง 3 ระดับ มีปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ไมแตกตาง
กันทางสถิติ  และปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตไดของผล มีแนวโนมลดลงเม่ือเก็บในสภาพ
สุญญากาศท่ีอุณหภูมิต่ํา 
 
ปริมาณวิตามินซี 
 ผลพลับพันธุ พี2 ที่เก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวาผลท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิท้ัง 3 ระดับ มีปริมาณวิตามินซี เทากับ 
0.05, 0.07 และ 0.05 มิลลิกรัม ตอ 100 กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันทางสถิติ  
(ตารางท่ี 8) และเม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาในการวางจําหนายนาน 7 วัน ผลเก็บรักษาในสภาพ
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สุญญากาศท่ีอุณหภูมิท้ัง 3 ระดับ มีปริมาณวิตามินซี ไมแตกตางกันทางสถิติ  และปริมาณวิตามินซี
ของผล มีแนวโนมเพิ่มสูงข้ึน  
 
การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวา การเก็บรักษาทุกระดับอุณหภูมิ มีปริมาณแทนนิน ไมแตกตางกันทางสถิติ (ตารางท่ี 
18) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวางจําหนาย มีแนวโนมวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 2 และ 4 องศา
เซลเซียส จะมีระยะเวลาการวางจําหนายนานกวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 8 
องศาเซลเซียส (ภาพท่ี 41) 
 
คะแนนความชอบของผูทดสอบชิม 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ผูทดสอบชิมให
คะแนนความชอบสูงท่ีสุด และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับการเก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 4 และ 8 องศาเซลเซียส (ตารางที่ 19) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ผูทดสอบชิม
ชอบมากท่ีสุด และมีระยะเวลาการวางจําหนายนาน 6 วัน (ภาพท่ี 43) 
 
คะแนนการประเมินคุณภาพ 
 ผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 
2 เดือน พบวา ผลพลับท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส มีคะแนนการ
ยอมรับคุณภาพมากท่ีสุด และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับการเก็บรักษาในสภาพ
สุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 4 และ 8 องศาเซลเซียส (ตารางที่ 20) เม่ือนําไปศึกษาระยะเวลาการวาง
จําหนาย มีแนวโนมวา การเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ไดรับการ
ยอมรับคุณภาพมากท่ีสุด และมีระยะเวลาการวางจําหนายนาน 6 วัน (ภาพท่ี 42) 
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ตารางท่ี 16  สีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ีระดับอุณหภูมิการเก็บรักษา 2,  
      4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 
กรรมวิธี สีผิวผล 

 L* chroma hue angle (องศา) 
อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา    

    2 ± 1 °C   50.48ab 46.51ab 64.22 
    4 ± 1 °C 55.57a 52.81a 71.35 
    8 ± 1 °C 48.50b 35.85b 73.30 
LSD0.05 5.13 10.64 ns 
C.V.(%) 5.32 12.16 6.35 
หมายเหตุ      ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                      อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 17    คุณภาพของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีระดับอุณหภูมิการเก็บ 
      รักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 

 
กรรมวิธี 

 
ความแนน

เนื้อ 
( กก ) 

 
ปริมาณของ แข็ง 
ท่ีละลายนํ้าได 

( % ) 

ปริมาณกรด 
ท้ังหมด 

ท่ีไทเทรตได 
( % ) 

ปริมาณ 
วิตามินซี 

( มก ตอ 100 ก ) 

อุณหภูมิท่ีเก็บรักษา         
    2 ± 1 °C 2.78ab 15.06a 3.36 0.05 
    4 ± 1 °C 3.45a 14.30ab 3.58 0.07 
    8 ± 1 °C 2.18b 13.83b 3.42 0.05 
LSD0.05 0.84 1.29 ns ns 
C.V.(%) 16.55 5.03 13.58 0 

 

หมายเหตุ      ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                     อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
  ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 
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ตารางท่ี 18  คะแนนปริมาณแทนนินของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ีระดับ 
      อุณหภูมิการเก็บรักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
2 ± 1 °C 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 
4 ± 1 °C 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 
8 ± 1 °C 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00    

LSD0.05 ns ns ns ns ns ns ns ns 
C.V.(%) 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 

 
หมายเหต ุ ns   คือ   ไมแตกตางกันทางสถิติ 

ระดับคะแนน 1 = เกิดสี 0 – 25 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 2 = เกิดสี 25 – 50 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 3 = เกิดสี 50 – 75 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
  ระดับคะแนน 4 = เกิดสี 75 – 100 เปอรเซ็นตของพ้ืนท่ีหนาตัด 
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ตารางท่ี 19  คะแนนความชอบของผูทดสอบชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  
      ท่ีระดับอุณหภูมิการเก็บรักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
2 ± 1 °C 3.67a 3.67a 4.00a 3.67a 4.00a 3.67a 3.67a 3.67a 
4 ± 1 °C 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 
8 ± 1 °C 2.00b 2.00b 1.67b 1.67b 1.67b 0.00 0.00 2.00b 
LSD0.05 0.54 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.77 0.54 
C.V.(%) 9.87 14.42 14.42 14.42 14.42 17.51 17.51 9.87 

 
หมายเหตุ        ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                        อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
           ระดับคะแนน 1 ผูทดสอบชิมไมชอบมากท่ีสุด 
           ระดับคะแนน 2 ผูทดสอบชิมไมชอบ 
           ระดับคะแนน 3 ผูทดสอบชิมชอบ 
           ระดับคะแนน 4 ผูทดสอบชิมชอบมาก 
            ระดับคะแนน 5 ผูทดสอบชิมชอบมากท่ีสุด 
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ตารางท่ี 20  คะแนนการยอมรับของผูบริโภคผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ี 
      ระดับอุณหภูมิการเก็บรักษา 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน 
 

 

กรรมวิธี 
ระยะเวลาการวางจําหนาย (วัน) 

0 1 2 3 4 5 6 7 
2 ± 1 °C 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a 4.00a  
4 ± 1 °C 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b  
8 ± 1 °C 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b 2.00b    
LSD0.05 1.29 1.29 1.29 1.29 1.29 1.29 1.29  
C.V.(%) 14.21 14.21 14.21 14.21 14.21 14.21 14.21  

 

หมายเหต ุ ตัวอักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวต้ังท่ีแตกตางกันแสดงวาแตกตางกัน 
                         อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ท่ีระดับความเช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

ระดับคะแนน 1 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไขมากท่ีสุด 
  ระดับคะแนน 2 ผูประเมินไมพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 3 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไข 
  ระดับคะแนน 4 ผูประเมินพอใจในเง่ือนไขมาก 
  ระดับคะแนน 5 ผูประเมินพอใจในเงื่อนไขมากที่สุด
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ภาพ 34 การเปล่ียนแปลง คา L* ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี 
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 35 การเปล่ียนแปลง คา chroma ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  ท่ี 
อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 36 การเปล่ียนแปลง คา hue angle ของสีผิวผลพลับพันธุ พี2  ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  
ท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 37 การเปล่ียนแปลงความแนนเนื้อ ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ ท่ี 

อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศา เซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 38 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได ของพลับ พันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพ 
สุญญากาศ ท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2 เดือน  
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ภาพ 39 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท้ังหมดท่ีไทเทรตได ของพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรักษาในสภาพ 

สุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 40 การเปล่ียนแปลงปริมาณวิตามินซี ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศท่ี 

อุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 41 การเปล่ียนแปลงปริมาณแทนนิน ของพลับพันธุ พ2ี ท่ีเก็บรักษาในสภาพสุญญากาศ  

ท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 42 การเปล่ียนแปลงคะแนนการประเมินโดยรวมของพลับพนัธุ พี2 ท่ีเก็บรกัษาในสภาพ

สุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
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ภาพ 43 การเปล่ียนแปลงคะแนนความชอบโดยการชิมผลพลับพันธุ พี2 ท่ีเก็บรกัษาในสภาพ

สุญญากาศท่ีอุณหภูมิ 2, 4 และ 8 องศาเซลเซียส นาน 2  เดือน  
 

 
 
 
 
 

 
 


