
ผลของโปรตีนและไขมันท่ีมีตอโครงสรางและลักษณะทางกายภาพ
ของเชอรเบทแครอท 

 
 
 
 
 

กุงนาง  ตะมะรวย 
 
 
 
 
 

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

 
 
 
 

บัณฑิตวิทยาลัย 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม 

มีนาคม  2552 



 

 

ผลของโปรตีนและไขมันท่ีมีตอโครงสรางและลักษณะทางกายภาพ
ของเชอรเบทแครอท 

 
 
 

 
กุงนาง  ตะมะรวย 

 
 
 
 

วิทยานิพนธน้ีเสนอตอบัณฑิตวิทยาลัยเพ่ือเปนสวนหน่ึง 
ของการศึกษาตามหลักสูตรปริญญา 

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

 
 
 
 

บัณฑิตวิทยาลัย 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม 

มีนาคม  2552 



 

 

 



ค 

 

กิตติกรรมประกาศ 
 
 
 วิทยานิพนธนี้สําเร็จลงไดดวยความกรุณาจาก ผูชวยศาสตราจารย ดร.อภิรักษ  เพียรมงคล 
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ ผู ซ่ึงกรุณาใหความรู คําแนะนํา คําปรึกษา และตรวจแกไขจน
วิทยานิพนธเสร็จสมบูรณ ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูงไว ณ โอกาสนี้ 
 

 ขอกราบขอบพระคุณ Dr.Tri Indrarini Wirjantoro และคุณวิชัย หาญพาณิชยพันธ ท่ีกรุณา
รับเปนกรรมการสอบวิทยานิพนธ และใหคําแนะนําเปนอยางดีตลอดมา 
 

ขอขอบคุณกลุมวิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑนม จังหวัดเชียงใหม ท่ีใหความอนุเคราะหเคร่ือง 
Homogenizer บริษัทบีเอ็นแอล ฟูด (ไทยแลนด) จํากัด ท่ีใหความอนุเคราะห egg albumin powder 
เจาหนาท่ีประจําภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม ท่ีอํานวยความสะดวกในการใชอุปกรณ และเคร่ืองมือสําหรับการทดลอง
รวมท้ังญาติทุกคน โดยเฉพาะอยางยิ่ง คุณพอ และคุณแม ท่ีไดใหความชวยเหลือและเปนกําลังใจใน
การทําวิทยานิพนธคร้ังนี้ และบัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม ท่ีไดสนับสนุนทุนการศึกษา
แกผูเขียนในระดับปริญญาโท  
 

 ทายท่ีสุดนี้ หากมีส่ิงขาดตกบกพรองหรือผิดพลาดประการใด ผูเขียนขออภัยเปนอยางสูง
ในขอบกพรองและความผิดพลาดนั้น และผูเขียนหวังวาวิทยานิพนธนี้คงมีประโยชนบางไมมากก็
นอยสําหรับผูท่ีสนใจท่ีจะศึกษารายละเอียดเกี่ยวกับเชอรเบทแครอทตอไป 
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