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ภาคผนวก ก 

แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส
และตารางสถิติ 
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แบบทดสอบสําหรับคัดกรองเบื้องตนของผูทดสอบกล่ินและกล่ินรส 

(Prescreening questionnaires for a flavor/odor panel) 
 
ช่ือ………………………………………………………………………………………………….... 

เพศ :  �  ชาย  อายุ.................ป   � หญิง  อายุ.................ป 
ในชวงวันธรรมดา วัน (จ.-ศ.) / เวลา (8.30-17.30 น.) ใดที่ทานสะดวกในการทําโครงการนี้ 
…………………………………………………………………………………………………………………..... 
ทานมีอาการของโรคใดบาง 

� หืด หอบ   � ไอ จาม   � หวัด  

 � นํ้ามูกไหล   � เยื่อจมกูอักเสบ   � ภูมิแพ 

� ไซนัส    � หลอดลม/หลอดคออักเสบ � ไมมี 

� อื่นๆ ที่เก่ียวของกับการรับรูดานกล่ินและกลิ่นรส (โปรดระบุ)………………………………...…….. 
ทานรับประทานยาอะไรบางที่จะไปกระทบตอประสาทสัมผัสดานกล่ินและกลิ่นรส 
……………………………………………………………………………………………………........................... 
ใหทานบอกความแตกตางของคําวา “กล่ิน” (odor) และ “กล่ินรส” (flavor) 
……………………………………………………………………………………...……………………………… 
……………………………………………………………………………………………………………………... 
ความสามารถของทานในการรับรู กล่ินและกลิ่นรส เปนอยางไร 

         กล่ิน               กล่ินรส 
ดีกวาคนทั่วไป         ………………          ………………  
ปานกลาง                                 ………………          ……………… 
ตํ่ากวาคนทั่วไป                       ………………          ……………… 

ใหทานยกตัวอยางสิ่ง (ผลิตภัณฑหรือวัตถุดิบอะไรก็ได) ที่ใหกล่ินเย็น สดช่ืน 
……………………………………………………………………………………………………………..……..... 
ใหทานยกตัวอยางสิ่ง (ผลิตภัณฑหรือวัตถุดิบอะไรก็ได) ที่ใหกล่ินหอมหวาน  
………………………………………………………………………………………………………..…………..... 
ใหยกตัวอยางกล่ินผิดปกติ (off-odor) ของผลิตภัณฑประเภทขนมขบเคี้ยว 
………………………………………………………………………………………………………..…………..... 
ใหอธิบายลักษณะของกลิ่นในผลิตภัณฑขนมไทย เชน กลีบลําดวน, ปุยฝาย 
…………………………………………………………………………………………………..………………..... 

 

ภาคผนวก ก-1 
การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสเชิงพรรณนา 
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แบบทดสอบการอานสเกล (Scaling exercises) 
 

ใหทําเคร่ืองหมายลงบนเสนทางขวามือของรูป เพื่อแสดงสัดสวนของพืน้ท่ีสีดํา 

ท่ีมา : Meilgaard, M., Civille, G.V. and Carr, B.T. (2007) 
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แบบทดสอบสําหรับวัดความเฉียบแหลม (Acuity Test) 

 
ชื่อ____________________________________________วันท่ี____________________________ 
 
 

แบบทดสอบ Triangle test 
 

โปรดดม, สูด สารตัวอยางกลิ่น แลววงกลมลอมรอบรหัสของตัวอยางท่ีแตกตางจากกลุม 
 

233   410   688 
 

921   195   386 
 
 
 

แบบทดสอบ Duo-trio 
 

โปรดดม, สูด สารตัวอยางกลิ่น แลววงกลมลอมรอบรหัสของตัวอยางท่ีเหมือน R 
 

R   445   335 
 

R    214   722 
 

R    585   145 
 

R    556   780 
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แบบทดสอบความเฉียบแหลม (Acuity test) 

 
ชื่อ____________________________________________________วันท่ี____________________ 

 
แบบทดสอบดานการพรรณนา 

 
โปรดดม, สูด สารตัวอยางกลิ่น แลวบรรยายลักษณะกล่ินท่ีทานรูสึกดวยคําส้ันๆ หรือภาษาพดูของ
ทาน ซ่ึงอาจมีเทอมทางเคมีรวมอยูดวยก็ได เชน กล่ินอบเชย กล่ินคลายหมากฝร่ังเดนทีน 
(Dentyne) เปนตน 

 
ตัวอยางกล่ิน  ลักษณะเฉพาะของกล่ินตามความรูสึกทาน 

403   _____________________________ 
195   _____________________________ 
852   _____________________________ 
475   _____________________________ 
555   _____________________________ 

 
 

แบบทดสอบการจัดอันดับ (Ranking test) 
 

กรุณาดม, สูด สารใหกล่ิน แลวเรียงลําดับความเขมของกล่ิน 
 

ออนท่ีสุด   _________ 
_________ 
_________ 
_________ 

เขมท่ีสุด   _________ 
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แบบทดสอบการใหแตม (Rating test) 

 
กรุณาดม, สูด สารใหกล่ิน แลวทําเคร่ืองหมาย      ลงบนเสนแสดงความเขม 

 
กล่ินวนิลลา 
 
236 
                  
 
 
448 
                
  
 
122 
           
  
 
858 
                
  
 
968 
                
  
 
 
 
 

ออน แรง 

ออน แรง 

ออน แรง 

ออน แรง 

ออน แรง 
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การวิเคราะหทางประสาทสมัผัสเชิงพรรณนา คร้ังท่ี 1 

 
วิธีการทดลอง 

1. ตัดเทียนอบใหไดความยาว 1 เซนติเมตร นําไปติดท่ีฝาขวด 
2. ช่ังแปงสาลีอเนกประสงค 10 กรัม ใสขวดสีชาขนาด 150 มิลลิลิตร 
3. จุดไฟท่ีไสเทียน จนไฟลามไปท่ีเนื้อเทียนแลวจึงดับไฟ ปดฝาขวดใหสนิททันที ท้ิงไวนาน 

24 ช่ัวโมง 
ตัวอยางท่ี 1 = กลวยไม 
ตัวอยางท่ี 2 = กุหลาบ 
ตัวอยางท่ี 3 = C (ไมทราบตรายี่หอ) 
ตัวอยางท่ี 4 = D (ไมทราบตรายี่หอ) 
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ขอแนะนําสําหรับผูทดสอบดม 

 
 
คํานิยาม 

เทียนอบ เปนผลิตภัณฑท่ีไดจากการนําไขผ้ึงและพาราฟน มาผานความรอนใหหลอม
ละลายรวมกนั ผสมดวยเคร่ืองหอมบดละเอียด ใชจุดเพือ่ใหควนัสําหรับอบใหเกดิกล่ินหอม เชน 
อบขนม อบน้ําอบ อบบุหงาชํารวย 

 
 
 

คําแนะนํา 
1. ดม, สูด กล่ินเทียนอบท่ีรมแปงท่ีบรรจุในขวดสีชา 
2. ระบุกล่ินท่ีทานรับรูตามลําดับการไดกล่ิน (บันทึกลงในกระดาษ) 

3. สําหรับกล่ินท่ีไมสามารถระบุได ใหดม, สูดตัวอยางอางอิง แลวคัดเลือกตัวอยางอางอิงท่ีมี
กล่ินใกลเคียงกับตัวอยางท่ีใชทดสอบ 
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ผลการวิเคราะหทางประสาทสัมผัสเชิงพรรณนา คร้ังท่ี 1 
 

หลังจากเสนอตัวอยางกล่ินเทียนอบท้ัง 4 ชนิด ใหผูฝกฝนจํานวน 10 ทาน เพื่อใชดม พบวา 
ผูทดสอบสามารถระบุตัวอยางอางอิงท่ีใกลเคียงกับกล่ินเทียนอบไดท้ังหมด 20 ชนิด ดังนี้  

 
1. เทียนไข 
2. น้ําอบไทย 
3. ธูปหอม 
4. กล่ินนมแมว 
5. น้ําลอยดอกมะลิ 
6. กล่ินดอกมะลิ 
7. กล่ินดอกลําเจยีก 
8. กล่ินดอกลําดวน 
9. น้ํากะทิ 
10. ใบเตย 
11. น้ําตาลปบ 
12. ดินสอพอง 
13. น้ํามันจันทน 
14. ดายไหม 
15. กานไมขีดไม 
16. กระดาษกรองไหม 
17. ยางไหม 
18. แปงรํ่า 
19. น้ําปรุง 
20. น้ําตาลทรายแดง 
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แบบทดสอบการวิเคราะหทางประสาทสัมผัสเชิงพรรณนา คร้ังท่ี 2 

 

คําแนะนํา : กรุณาดมตัวอยางกล่ินเทียนอบ แลวพจิารณา term (คําศัพท) ท่ีเกี่ยวของโดยวงกลม
ลอมรอบ reference ทางขวามือท่ีเหมาะสมสําหรับ term นั้น (reference ท่ีเหมาะสม ควร detect ได
ในแรงสุดใน term นั้นๆ เพื่อใชเปนตัวแทนสําหรับ term นั้นในการทดลองตอไป) 

 
*** term หรือ reference ใด ควรมีการปรับเปล่ียน สามารถเสนอความคิดเห็นได *** 
 

Term Reference 

Acrid (ไหมฉนุ) ดายไหม(ไสเทียน)      ไหมจากไมขีด        ยางไหม 

Burnt (ไหม) ดายไหม(ไสเทียน)      ไหมจากไมขีด 

Smoke/Ash (กล่ินควัน/เขมา) ควัน/เขมาจากไสเทียน 

Paraffin-oil (พาราฟน) เทียนไข 

Flora, Perfumy  
(น้ําหอม, ดอกไม) 
 

น้ําอบไทย           น้ําปรุง            ธูปหอม        น้ําลอยดอกมะลิ     
กล่ินดอกมะลิ      ดินสอพอง      แปงรํ่า          น้ํามันจันทน 
กล่ินดอกลําเจยีก    กล่ินดอกลําดวน           

Sweet aromatic  (หอม
หวาน) 

น้ํากะทิ      ใบเตย     กล่ินนมแมว    น้ําตาลปบ    น้ําตาลทราย
แดง 
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คํานิยามภาษาไทยและอังกฤษสําหรับแตละคุณลักษณะ 

 

คุณลักษณะ คํานิยาม (อังกฤษ) คํานิยาม (ไทย) 

Acrid (ไหมฉนุ)  
 

a burnt, harsh aromatic, often associated with burnt 
wood or smoke. 

กลิ่นไหมที่แรง มักเกีย่วกับกลิ่นไหมของไมหรือ
ควัน 

Burnt (ไหม) aromatic associated with blackened/acrid carbohydrate. กลิ่นที่เกีย่วกับคารโบโฮเดรตที่ถูกทําใหเปนสีดํา/
มีกลิ่นฉุนรุนแรง 

Smoke/Ash (กลิ่นควัน/เขมา) 
 

black charred aromatics associated with ground-in 
residue of unwashed ashtray 

กลิ่นเขมาสีดํา เกี่ยวกับกลิ่นของเศษเถาถาน 

Paraffin-oil (พาราฟน) 
 

an aromatic reminiscent of unscented candle wax. กลิ่นที่ทําใหนกึถึงเทียนไขที่ไมผานการแตงกลิ่น 

Flora, Perfumy (น้ําหอม, ดอกไม) 
 

a sweet aroma reminiscent of a cheap or inexpensive 
flora-based perfume. The term ‘artificial’ is often 
misused of synonym. 

กลิ่นที่ทําใหนกึถึงน้ําหอมจากดอกไมที่มีราคาถูก  
(ไมใชกลิ่นสังเคราะห) 

Sweet aromatic  (หอมหวาน) aromatic associated with materials that also have a 
sweet taste, such as molasses, caramelized sugar, cotton 
candy, maple syrup, maltol. 

กลิ่นที่เกีย่วกับวัตถุดิบที่มีรสหวาน เชน น้ําออย 
น้ําตาลไหม น้าํเชื่อม เปนตน 
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ผลสรุปคุณลักษณะ คํานิยาม และตัวอยางอางอิง  

สําหรับการวิเคราะหทางประสาทสัมผัสเชิงพรรณนา ครั้งที่ 2 

 
คุณลักษณะ คํานิยาม ตัวอยางอางอิง 

Acrid (ไหมฉนุ)  
 

กลิ่นไหมจากไสเทียน (ดาย, ผาชุบน้ํามันไหม)   ดายไหม (ไสเทียน) 

Burnt (ไหม) 
 

กลิ่นไหมของไม (เหม็นฉุน) ไหมจากไมขีด (ตัดหวั) 

Smoke/Ash (กลิ่นควัน/เขมา) 
 

กลิ่นควันเถาถาน เชน กลิ่นกระดาษไหม ควัน/เขมาจากกระดาษ (whatman) 

Paraffin-oil (พาราฟน) 
 

กลิ่นเทียนไขที่ไมผานการแตงกลิ่น เทียนไข 

Flora, Perfumy (น้ําหอม, ดอกไม) 
 

กลิ่นดอกไมไทย เชน จําป, กระดังงา ธูปหอม  

Sweet aromatic  (หอมหวาน) กลิ่นวัตถุดิบที่มีรสหวาน เชน  น้ําออย, น้ําตาลไหม, น้ําเชื่อม เปนตน กลิ่นนมแมว  
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การวิเคราะหทางประสาทสมัผัสเชิงพรรณนา คร้ังท่ี 3 

 
คําแนะนํา :  สูด, ดม กล่ินเทียนอบท่ีรมในขวดแกวสีชาท้ังเบอร 1 และเบอร 2 พรอมท้ังพิจารณา
คําศัพท (Term) และ reference ท่ีใชเปนตัวแทนเทอมนั้นๆ ดังสรุปในตางรางขางลาง วามีความ
เหมาะสมหรือไม  

 
สรุป Reference ท่ีใช 

Term Reference 

Acrid (ไหมฉนุ)  ดายไหม 

Burnt (ไหม) กานไมขีด 

Smoke/Ash (กล่ินควัน/เขมา) กระดาษกรอง Whatman No.4 

Paraffin-oil (พาราฟน) เทียนไข 

Flora, Perfumy (น้ําหอม, ดอกไม) ธูปหอม 

Sweet aromatic  (หอมหวาน) กล่ินนมแมว 
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แบบทดสอบการใหแตม Warm up sample 
 

คําแนะนํา : กรุณาใหคะแนนความเขมของแตละคุณลักษณะ โดยทําเคร่ืองหมาย    ลงบนเสนตรง 
(ความยาว 15 cm.)  ตามระดับความรูสึกของทาน 
 
เทอม: Acrid (ไหมฉุน) / ตัวอยางอางอิง# ดายไหม 
 
 
 
 
เทอม: Burnt (ไหม) / ตัวอยางอางอิง#ไมขีดไหม (ตัดหัว) 
 

 
 
เทอม: Smoke/Ash (กล่ินควนั/เขมา) / ตัวอยางอางอิง# กระดาษกรองไหม 
 
 
 
เทอม: Paraffin-oil (พาราฟน) / ตัวอยางอางอิง# เทียนไข 
 
 
 
เทอม: Flora, Perfumy (น้ําหอม, ดอกไม) / ตัวอยางอางอิง# ธูปหอม 
 
 
 
เทอม: Sweet aromatic  (หอมหวาน) / ตัวอยางอางอิง# กล่ินนมแมว 
 
 
 

 
 

ออน แรง 

ออน แรง 

ออน แรง 

ออน แรง 

ออน แรง 

ออน แรง 
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แบบทดสอบการใหแตมสําหรับตัวอยางอางอิงท่ีสามระดบัความเขมขน 
 
คําแนะนํา : ดมตัวอยางแลวใหคะแนนความเขมในแตละระดับ (0-15 cm.) โดยใชสเกลความยาว 15 
cm. ในกรอบดานลางเปนตัวอางอิง และพิจารณาผลสรุปความเขมของแตละตัวอยางวาใกลเคียงกบั
คะแนนท่ีใหหรือไม 
 

 
 
 
 
 
 

ใหเติมตัวเลข (สเกล 0-15) แสดงคะแนนความเขมของแตละตัวอยางลงในชองวาง 
 

ระดับ ตัวอยาง 

A B C 

ดายไหม    

กานไมขดีไหม    

กระดาษกรองไหม    

เทียนไข    

ธูปหอม    

กล่ินนมแมว    

 
 
 
 
 
 

 
 

ออน แรง 
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ผลสรุปคะแนนความเขม (ไดจากคาเฉล่ียของทุกคน) 
 
เทอม: Acrid (ไหมฉุน) / ตัวอยางอางอิง# ดายไหม 
 
 
 
 
 
เทอม: Burnt (ไหม) / ตัวอยางอางอิง# กานไมขีดไหม  
 

 
 
 
เทอม: Smoke/Ash (กล่ินควนั/เขมา) / ตัวอยางอางอิง# กระดาษกรองไหม 
 
 
 
 
เทอม: Paraffin-oil (พาราฟน) / ตัวอยางอางอิง# เทียนไข 
 
 
 
 
เทอม: Flora, Perfumy (น้ําหอม, ดอกไม) / ตัวอยางอางอิง# ธูปหอม 
 
 
 
 
เทอม: Sweet aromatic  (หอมหวาน) / ตัวอยางอางอิง# กล่ินนมแมว 
 
 
 

ออน แรง 

A C B 

ออน แรง 

A B C 

ออน แรง 

A B C 

ออน แรง 

B A C 

ออน แรง 

A B C 

ออน แรง 

A B C 
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คําแนะนํา : กรุณาดมตัวอยางกล่ินเทียนอบท่ีรมในขวดสีชา แลวใหคะแนนความเขมของแตละ
คุณลักษณะ โดยทําเคร่ืองหมาย    ลงบนเสนตรง (ความยาว 15 cm.)  ตามระดับความรูสึกของทาน 
 
 
 
เทอม: Acrid (ไหมฉุน) / ตัวอยางอางอิง# ดายไหม  
 
 
 
 
เทอม: Burnt (ไหม) / ตัวอยางอางอิง# กานไมขีดไหม 
 

 
 
เทอม: Smoke/Ash (กล่ินควนั/เขมา) / ตัวอยางอางอิง# กระดาษกรองไหม  
 
 
 
เทอม: Paraffin-oil (พาราฟน) / ตัวอยางอางอิง# เทียนไข  
 
 
 
เทอม: Flora, Perfumy (น้ําหอม, ดอกไม) / ตัวอยางอางอิง# ธูปหอม  
 
 
 
เทอม: Sweet aromatic  (หอมหวาน) / ตัวอยางอางอิง# กล่ินนมแมว  
 
 
 
 

รหัส 758 

การประเมินผลิตภัณฑ 

ออน แรง 

A C B 

ออน แรง 

A B C 

ออน แรง 

A B C 

ออน แรง 

B A C 

ออน แรง 

A B C 

ออน แรง 

A B C 
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ใบรายงานผลวิธีการใหคะแนนความชอบ 

 
ผูประเมิน : _____________________________  วันท่ี : _________________________ 
 
1. ทานรูจักกล่ินเทียนอบ (กล่ินของขนมไทย เชน กลีบลําดวน, ทองเอก, อาลัว เปนตน) หรือไม 

 1. รูจัก     2. ไมรูจัก 
2. ทานชอบกล่ินเทียนอบท่ีใชรมขนมไทยหรือไม 

 1. ชอบ     2. ไมชอบ 
 
คําแนะนํา : กรุณาดม, สูดกล่ินเทียนอบท่ีรมแปงในขวดสีชาตามลําดับการเสนอ แลวทําเคร่ืองหมาย 

 ใหตรงกบัคําอธิบายความชอบท่ีมีตอผลิตภัณฑ (กรุณาดมกล่ินเมล็ดกาแฟค่ันระหวางการดม
ตัวอยาง) 
 

รหัส ระดับความชอบ 

215 730 913 477 
9 = ชอบมากท่ีสุด     
8 = ชอบมาก     
7 = ชอบปานกลาง     
6 = ชอบเล็กนอย     
5 = เฉยๆ     
4 = ไมชอบเล็กนอย     
3 = ไมชอบปานกลาง     
2 = ไมชอบมาก     
1 = ไมชอบมากท่ีสุด     

 

ภาคผนวก ก-2 
แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสโดยการทดสอบความชอบของ 

กล่ินควันเทียนอบจํานวน 4 ชนิด จากการทดลองท่ี 1.2 
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ขอมูลสวนตัว 
 
5. เพศ   1. ชาย     2. หญิง 
 
6. อายุ   1. ตํ่ากวา 15 ป    2. 15-30 ป 

 3. 31-45 ป     4. 45-60 ป 
 5. มากกวา 60 ป 

 
****ขอบคุณท่ีใหความรวมมือ**** 
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แบบสอบถามทางประสาทสัมผัส 
แบบสอบถามนี้ เปนสวนหนึ่งในการประกอบการทําวิทยานิพนธของนักศึกษาปริญญาโท 

สาขาพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
 
ชื่อ________________________________________________วันท่ี________________________ 
เร่ือง : การพฒันากล่ินสําหรับผลิตภัณฑขนมไทย 
คําแนะนํา : ดมกล่ินทีละตัวอยางจากซายไปขวา แลวระบุระดับความชอบและความเขมดานสีและ
กล่ิน โดยทําเคร่ืองหมาย  ลงในชองท่ีตรงกับความรูสึกของทาน (กรุณาดมกล่ินเมล็ดกาแฟค่ัน
ระหวางตัวอยาง) 

รหัส_______ 
 

ระดับความชอบ สี       

9 = ชอบมากท่ีสุด        

8 = ชอบมาก   ระดับความพอดี สี   

7 = ชอบปานกลาง   เขมไปมาก    

6 = ชอบเล็กนอย   เขมไปเล็กนอย    

5 = เฉยๆ   พอด ี    

4 = ไมชอบเล็กนอย   ออนไปเล็กนอย    

3 = ไมชอบปานกลาง   ออนไปมาก    

2 = ไมชอบมาก        

1 = ไมชอบมากท่ีสุด        

 
ขอเสนอแนะ:___________________________________________________________________
______________________________________________________________________________ 

 

ภาคผนวก ก-3 
แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสโดยการทดสอบความชอบของ 

สารละลายกล่ินรสเทียนอบจากการทดลองท่ี 2.1 
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แบบทดสอบทางประสาทสัมผัส 
ผลิตภณัฑ “แบบจําลองขนมไทย (กลีบลําดวน)” 

 
ชื่อ____________________________________________________วันท่ี____________________ 
 
คําแนะนํา : กรุณาชิมตัวอยางจํานวน 6 ตัวอยางใหตรงตามรหัส แลวระบุความชอบดานกล่ินและ
กล่ินรส โดยเขยีนหมายเลขท่ีตรงกับความรูสึกของทาน ดงันี ้

1= ไมชอบมากท่ีสุด  6= ชอบเล็กนอย 
2= ไมชอบมาก   7= ชอบปานกลาง 
3= ไมชอบปานกลาง  8= ชอบมาก 
4= ไมชอบเล็กนอย  9= ชอบมากท่ีสุด 
5= เฉยๆ (บอกไมไดวาชอบหรือไมชอบ) 

 

 934 
 

677 589 205 181 412 

กลิ่น 
(ดมกลิ่นตัวอยางหลังจากเปดฝาออก) 

      

กลิ่นรส 
(กลิ่นและรสชาติขณะรับประทาน) 

      

 
 
 
 
 

รหัส 
คุณลักษณะ 

ภาคผนวก ก-4 
แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสโดยการทดสอบความชอบของ

ผลิตภณัฑขนมกลีบลําดวนจากการทดลองท่ี 3.1 
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ภาคผนวก ก-5 
แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสโดยการทดสอบความแตกตาง 

ของผลิตภณัฑขนมกลีบลําดวนจากการทดลองท่ี 3.2 
 

 
 

 

 
 

 

ใบรายงานผล วิธีการเปรียบเทียบตัวอยางคูกับตัวอยางอางอิง 
 
ผลิตภณัฑ : ขนมกลีบลําดวน/w-0/Calibrate  วันท่ี : _____________ 
ผูประเมิน : ________________________ 
คําแนะนํา : กรุณาชิมตัวอยางท่ีเสนอจากซายไปขวา แลววงกลมลอมรอบรหัสตัวอยางท่ี
เหมือนกับตัวอยาง R กรุณาดื่มน้ําระหวางตัวอยาง 
 

R   325   818 
 

ใบรายงานผล วิธีการเปรียบเทียบตัวอยางคูกับตัวอยางอางอิง 
 
ผลิตภณัฑ : ขนมกลีบลําดวน/w-0/Aroma   วันท่ี : _____________ 
ผูประเมิน : ________________________ 
คําแนะนํา : กรุณาดมตัวอยางท่ีเสนอจากซายไปขวาแลววงกลมลอมรอบรหัสตัวอยางท่ี
เหมือนกับตัวอยาง R กรุณาดมเมล็ดกาแฟคั่นระหวางตัวอยาง 
 

R   892   755 
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ใบรายงานผล วิธีการเปรียบเทียบตัวอยางคูกับตัวอยางอางอิง 
 
ผลิตภณัฑ : ขนมกลีบลําดวน/w-0/Flavor   วันท่ี : _____________ 
ผูประเมิน : ________________________ 
คําแนะนํา : กรุณาชิมตัวอยางท่ีเสนอจากซายไปขวาแลววงกลมลอมรอบรหัสตัวอยางท่ี
เหมือนกับตัวอยาง R กรุณาดื่มน้ําระหวางตัวอยาง 
 

R   941   824 
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   ที่มา : http://ecow.engr.wisc.edu/cgi-bin/get/ie/320/vischulis/supplement/chi-squaretable.pdf 

 

ภาคผนวก ก-6 
คาไควสแควร (Chi-square) ท่ีตองการสําหรับความมีนัยสําคัญทางสถิต ิ(α) ท่ีระดับตางๆ 
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ภาคผนวก ข 
รูปประกอบการทดลอง 
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รูปท่ี ข-1 ขวดสีชาสําหรับสุมไอระเหยของกล่ินควันเทียนอบสําหรับการวิเคราะหโดยวิธี GC-MS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปท่ี ข-2 การสุมไอตัวอยางของผลิตภัณฑขนมกลีบลําดวนโดยวิธี SPME 
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รูปท่ี ข-3 ไมโครแคปซูลกล่ินรสเทียนอบ (ผลิตภัณฑสุดทาย) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
รูปท่ี ข-4 การประยุกตใชไมโครแคปซูลกล่ินรสเทียนอบในผลิตภัณฑขนมกลีบลําดวน 
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