
บทท่ี5 

สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 
 

5.1 สรุปผลการทดลอง 
  5.1.1 ผลการเปรียบเทียบการลดความชื้นระหวางเคร่ืองอบแหงพลังงาน
แสงอาทิตย เคร่ืองอบแหงแบบถาด และเคร่ืองอบแหงไมโครเวฟสุญญากาศแบบถังหมุน 

   การอบแหงใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอร และกลีบดอกกุหลาบ ดวยเคร่ือง
อบแหงไมโครเวฟสุญญากาศแบบถังหมุนและเคร่ืองอบแหงไฟฟาแบบถาดจะใชเวลาในการ
อบแหงเร็วกวาการใชเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตย โดยพบวาคุณภาพของใบโรสแมร่ี ดอกลา-
เวนเดอร และกลีบดอกกุหลาบ ท่ีอบโดยใชเคร่ืองอบพลังงานแสงอาทิตย และเคร่ืองอบแหงไฟฟา
แบบถาดมีคุณภาพใกลเคียงกัน และมีคุณภาพอยูในเกณฑมาตรฐานอุตสาหกรรม (มอก.) 
  5.1.2 ผลการศึกษาเพื่อเปรียบเทียบคุณภาพทางดานกายภาพหลังการอบของ
โรสแมร่ี โดยการใชเคร่ืองอบแหง 3 ชนิด 

   5.1.2.1 คา aw การอบแหงของท้ัง 3 วิธีจะไดคา aw ท่ีตํ่าซ่ึงจะอยูใน
เกณฑการยอมรับได อยูในระดับท่ีตํ่ากวา 0.7 ซ่ึงอยูในชวงท่ีปลอดภัยจากจุลินทรียท่ีทําใหเกิดการ
เส่ือมคุณภาพของผลิตภัณฑหลังการอบแหง 
   5.1.2.2 คาสี หลังจากการอบแหงโดยการใชเคร่ืองอบไมโครเวฟแบบ
สุญญากาศจะใหสีสวยท่ีสุด กลาวคือสีเขียวท่ีไดจะมีสีใกลเคียงกันผลิตผลสดหรือท่ีสีสดกวา สวน
การอบโดยใชเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยและเคร่ืองอบแหงไฟฟาแบบถาดจะใหสีท่ีมี
ลักษณะใกลเคียงกันกวาเคร่ืองอบไมโครเวฟแบบสุญญากาศโดยจะมีสีเขียวเขมอมน้ําตาล แตเม่ือทํา
การวิเคราะหทางสถิติแลวพบวาท้ัง 3 วิธีมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

    5.1.3 ผลการศึกษาเปรียบเทียบคุณภาพทางดานเคมีหลังการอบแหงของ      
โรสแมร่ี โดยใชเคร่ืองอบแหง 3 ชนิด 

  ปริมาณเถาท้ังหมดและปริมาณเถาท่ีละลายนํ้าไดของใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอร 
และกลีบดอกกุหลาบ ท่ีผานการอบแหงท้ัง 3 กรรมวิธีนั้น มีปริมาณอยูในชวงท่ีตํ่ากวาเกณฑ
มาตรฐานอุสาหกรรม (มอก.) กําหนดไว 
  ปริมาณแทนนินและปริมาณสารประกอบฟนอลิกพบวา ใบโรสแมร่ีและดอกลา
เวนเดอรท่ีผานการอบแหงดวยเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตย และเคร่ืองอบแหงไฟฟาแบบถาด
มีปริมาณแทนนิน (เปอรเซ็นต)มากกวาการอบแหงดวยเคร่ืองอบแหงไมโครเวฟสุญญากาศแบบถัง
หมุน 
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5.14 ศึกษาจลนศาสตรของการอบแหง (drying kinetics) โดยการใชแบบจําลองทาง
คณิตศาสตร  

จากผลการทดลอง เม่ือทําการวิเคราะหหารูปแบบสมการท่ีเหมาะสมกับคาความช้ืน
สมดุลของใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอรและกลีบดอกกุหลาบท่ีผานการอบแหงดวยเคร่ืองอบแหง
ไฟฟาแบบถาด โดยวิธีการถดถอยแบบไมเปนเชิงเสน (non-linear regression) พบวาแบบจําลอง 
Page Model ของใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอรและกลีบดอกกุหลาบนั้นใหคาใกลเคียงกับคาท่ีได
จากการทดลองมากท่ีสุด เนื่องจากมีคา coefficient of determination (R2) สูงท่ีสุด  และมีคา 
Standard Error of Estimate (SEE), Residual Summation Square (RSSR) และRoot 

Means Error (RMSE) ตํ่ากวาอีก 2 แบบจําลอง ดังนั้นสมการ Page Model จึงสามารคทํานายผล
การทดลองไดดีคลอบคลุมมากท่ีสุด ซ่ึงสอดคลองกับผลการศึกษาการอบแหงสับปะรดแชอ่ิม และ
ทําการศึกษาแบบจําลองทางคณิตศาสตรสําหรับการอบแหงช้ันบางโดยใชแบบจําลองของ Lewis, 

Henderson and Pabis, logarithmic, Page และ Wang and Singh ในการทํานายโดยพิจารณา
จากคา coefficient of determination (R2), reduced chi-square (χ2) และ root means 

square error (RMSE) พบวาแบบจําลองของ Page จะใหผลท่ีไดดีท่ีสุดสําหรับอุณหภูมิ 50 และ 

60 องศาเซลเซียส และแบบจําลอง logarithmic จะใหผลท่ีไดดีท่ีสุดสําหรับอุณหภูมิ 70 องศา-
เซลเซียส (Mani et al., 2550)  

วรเมธและคณะ (2547) รายงานวาคางท่ีของการอบแหงเมล็ดกาแฟเพ่ิมข้ึนเม่ืออุหภูมิ
เพิ่มข้ึน และแบบจําลองท่ีพัฒนามาจากสมการ Page ใหคาสัมประสิทธิสหสัมพันธ (R2) อยูในชวง 
0.9819-0.9989 ซ่ึงมีคาสูงกวาเม่ือเทียบกับคาท่ีไดจากสมการของ Newton และใหผลสอดคลอง
กับการศึกษาจลนศาสตร และผลของปจจัยตางๆที่มีตอการอบแหงชากุหลาบดวยเทคนิคสเปาเต็ด
เบดแบบไมติด และแบบติดดราฟทิวพบวา แบบจําลอง Page ท่ีมีปรับปรุง สามารถอธิบาย
จลนศาสตรการอบแหงไดดีท่ีสุด (สุภาวดี และคณะ, 2550) 

5.1.4 ผลการศึกษาเปรียบเทียบคุณภาพทางดานจุลินทรียหลังการอบแหงของ 
โรสแมร่ี โดยใชเคร่ืองอบแหงท้ัง 3 ชนิด 

   ปริมาณเช้ือจุลินทรียท้ังหมดของการอบแหงของเคร่ืองอบพลังงาน
แสงอาทิตย,เคร่ืองอบแหงไฟฟาแบบถาด และเคร่ืองอบไมโครเวฟแบบสุญญากาศมีคาใกลเคียงกัน
ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p≤0.05) 

  5.1.5 ผลการศึกษาเปรียบเทียบพลังงานไฟฟาท่ีใชในการอบแหงของโรสแมร่ี 
โดยใชเคร่ืองอบแหงท้ัง 3 ชนิด 
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   เคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยใชพลังงานไฟฟานอยท่ีสุดจะชวยลด
ตนทุนในการผลิตไดดีท่ีสุด รองลงมาคือเคร่ืองอบแหงไมโครเวฟแบบสุญญากาศ และเคร่ือง
อบแหงไฟฟาแบบถาด ตามลําดับ  
 
5.2 ปญหาและขอเสนอแนะ 

  5.2.1 วัตถุดิบท่ีนํามาทดลองควรจะนํามาจากแหลงเพาะปลูกแหงเดียวกันท้ังนี้
เพื่อชวยควบคุมความแปรปรวนท่ีจะเกิดข้ึนกับวัตถุดิบ 
  5.2.2 เม่ือพิจารณาคุณภาพหลังการอบทางดานจุลินทรีย จะพบวาหลังการ
อบแหงยังตรวจพบปริมาณเช้ือจุลินทรียอยูซ่ึงอาจปนเปอนข้ึนในระหวางการอบ ประกอบกับใน
ระหวางการอบการลดความช้ืนเปนไปอยางชาๆ ทําใหมีโอกาสที่เช้ือราจะเจริญเติบโตได พืชท่ีผาน
กระบวนการอบแหงนั้นสามารถดูดความช้ืนกลับและเปล่ียนสีไดเม่ือปลอยท้ิงไวเปนเวลานาน 
ดังนั้นควรเก็บผลิตภัณฑในถุงท่ีทึบแสงและผนึกใหมิดชิดเพื่อยืดอายุการเก็บรักษาใหนานข้ึน 

  5.2.3 เม่ือคุณภาพหลังการอบแหงใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอร และกลีบกุหลาบ
ท่ีไดจากการอบดวยเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยมีคุณภาพใกลเคียงกับเคร่ืองอบแหงแบบถาด 
ดังนั้นการอบแหงดวยเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยจึงเปนอีกทางเลือกหนึ่งสําหรับเกษตรกร
เพื่อเปนการประหยัดตนทุนในการผลิต  
  5.2.4 ควรมีการศึกษาหาสภาวะท่ีเหมาะสมในการอบแหง ดวยเคร่ืองอบแหง
ไมโครเวฟสุญญากาศแบบถังหมุน เนื่องจากไมสามารถควบคุมเวลาท่ีใชในการอบไดใหคงท่ีทุก
  5.2.5 สําหรับการศึกษาพฤติกรรมการอบแหงดวยเคร่ืองอบแหงไฟฟาแบบถาด
พบวาการอบแหงดวยลมรอนมีพฤติกรรมการอบแหงอยูในชวงอัตราการอบแหงลดลง และสมการ
ของ Page สามารถใชอธิบายพฤติกรมการอบแหงของใบโรสแมร่ี ดอกลาเวนเดอรและกลีบดอก
กุหลาบไดดี 
  5.2.6 ผลผลิตสดท่ีจะนํามาอบเปนพืชผลตามฤดูกาลแตผลิตผลดังกลาวจะไมได
ตรงตามเวลาท่ีตองการ อาจเนื่องมาจากปญหาเร่ืองของสภาพอากาศ จึงทําใหการอบแหงมีความ
ลาชาไมเปนไปตามท่ีวางแผนไว จึงควรมีการทําแผนการทดลองสํารอง 
  5.2.7 เนื่องจากการอบแหงโดยใชตูอบพลังงานแสงอาทิตยจะตองข้ึนอยูกับ
สภาพแวดลอมทางธรรมชาติ ซ่ึงเราไมสามารถกําหนดได โดยเฉพาะในชวง มกราคม-กุมภาพันธ 
2550 สภาพอากาศผิดปกติ หนาวกวาทุกปและมีเมฆหมอกมาก รวมทั้งมีควันไฟที่เกิดจากการเผา
ไหมปกคลุมอยูมากจึงทําใหการอบดวยเคร่ืองอบแหงพลังงานแสงอาทิตยไดผลท่ีไมดีเทาท่ีควร 
สงผลใหเกิดความลาชาในการทํางาน 
 


