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4.23 สัมประสิทธ์ิในการทํานายแบบจําลองคณิตศาสตรตางๆ     71 
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       มอลโตเดกซตริน สตารชดัดแปร และกัมอารบิก 
4.2 กราฟพื้นท่ีการตอบสนองตอความชอบดานการชงละลายของเคร่ืองดื่มลําไยผงผสม 53 
       มอลโตเดกซตริน สตารชดัดแปร และกัมอารบิก 
4.3 กราฟพื้นท่ีการตอบสนองตอความชอบโดยรวมของเคร่ืองดื่มลําไยผงผสม  54 
       มอลโตเดกซตริน สตารชดัดแปร และกัมอารบิก 
4.4 ลักษณะซอรปชัน ไอโซเทอรมของเคร่ืองดื่มลําไยผงท่ีอุณหภูมิตางๆ    68 
4.5 ปริมาณความช้ืนของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา    72 
4.6 คาวอเตอรแอคติวิตีของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา    73 
4.7 คาความสวางของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา    74 
4.8 คาสี a* ของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา     75 
4.9 คาสี b* ของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา     76 
4.10 ความสามารถในการไหลของเคร่ืองดื่มลําไยผงระหวางการเก็บรักษา โดยวิธีวัดมุมกอง 78 
4.11 ความหนาแนนรวมของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา    79 
4.12 ความหนาแนนของอนุภาคของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา   80 
4.13 ความสามารถในการละลายของเคร่ืองดื่มลําไยผง ระหวางการเก็บรักษา   81



ฐ 

สารบาญภาพ (ตอ) 
 

ภาพ           หนา 
ก 3 ความสามารถในการไหล        104 
ข 1 เคร่ืองอบแหงแบบพนฝอยท่ีใชในการวิจัย      110
ข 2 เคร่ืองวัดความชื้นสัมพัทธ (relative humidity meter)      110
ข 3 น้ําลําไยกอนการอบแหงแบบพนฝอย       111
ข 4 ผลิตภัณฑเคร่ืองดื่มลําไยผง        111 
ข 5 การหาคาคงท่ีซอรปชันไอโซเทอรมของ Oswin      112
ข 6 การหาคาคงท่ีซอรปชันไอโซเทอรมของ Henderson     112
ข 7 การหาคาคงท่ีซอรปชันไอโซเทอรมของ Halsey     113
ข 8 การหาคาคงท่ีซอรปชันไอโซเทอรมของ Smith      113 
ข 9 การหาคาคงท่ีซอรปชันไอโซเทอรมของ BET      114 
ข 10 การหาคาคงท่ีซอรปชันไอโซเทอรมของ GAB      114 
 


