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สรุปผลการทดลอง 
 
การศึกษาผลของสารโพแทสเซียมไอโอไดด จิบเบอเรลลิน และไดเมทธิพินตอคุณภาพขาว 

สรุปไดวา ปจจัยที่สําคัญปจจัยหน่ึงที่มีอิทธิพลตอคุณภาพขาวโดยเฉพาะคุณภาพการสีที่ใช
เปอรเซ็นตขาวตนเปนตัวบงช้ี ไดแกความชื้นขณะเก็บเกี่ยว ทั้งน้ีโดยพบวา การเก็บเก่ียวขาวที่ระยะ
สุกแกทางสรีระ ซ่ึงมีความชื้นเมล็ดอยูในชวง 25-30 เปอรเซ็นต จะเปนระยะที่ขาวใหเปอรเซ็นตขาว
ตนสูงสุด ทั้งน้ีเพราะขาวที่เก็บเกี่ยวในระยะสุกแกทางสรีระมีการพัฒนาสมบูรณทั้งรวงและมี
โอกาสเกิดรอยราวนอย การเก็บเกี่ยวที่ลาชาออกไปพบวาเปอรเซ็นตขาวตนลดลง ทั้งน้ีผลการศึกษา
ช้ีใหเห็นวาเปนสาเหตุเพราะ การเก็บเกี่ยวขาวที่ชาเกินไปก็จะทําใหขาวเกิดการแตกหักงาย
เน่ืองมาจากเมล็ดขาวมีการดูดสลับกับการคายความชื้น ทําใหเกิดรอยราวในเมล็ด จึงมีผลใหเมล็ด
แตกหัก อยางไรก็ตามพบวา เปอรเซ็นตขาวตนของขาวที่ปลูกโดยการปกดําต่ํากวาขาวที่ปลูกโดย
การหวาน ทั้งน้ีเปนเพราะความไมสม่ําเสมอของการพัฒนาเมล็ดที่เกิดขึ้นในขาวท่ีปลูกโดยการปก
ดํามีมากกวาขาวที่ปลูกโดยการหวาน นอกจากน้ันผลการศึกษายังพบวาการใชสารเคมีทั้ง
โพแทสเซียมไอโอไดด อัตรา 0.2g%KI ตอนํ้า 100 มิลลิลิตร โดยฉีดพนที่ระยะกําเนิดชอดอก และ
หลังจากการฉีดพนคร้ังแรก 7 วัน การใชจิบเบอเรลลิน ความเขมขน 100 ppm ฉีดพนที่ระยะกําเนิด
ชอดอก และการฉีดพนสารไดเมทธิพินอัตรา 120 มิลลิลิตรตอไร ที่ระยะสุกแกทางสรีระ สามารถ
รักษาเปอรเซ็นตขาวตนไดเมื่อเก็บเกี่ยวลาออกไปจากระยะสุกแกทางสรีระ ท้ังการปลูกโดยการปก
ดําและหวาน ท้ังน้ีบทบาทของสารเคมีที่สัมพันธกับคุณภาพการสีของขาวก็ตางกัน อยางไรก็ตามผล
ของสารเคมีทั้งหมดจะเห็นชัดในขาวนาหวานมากกวานาดํา ดวยสาเหตุที่วารวงที่ไดจากการปลูก
โดยการหวานเปนรวงจากตนแมเปนสวนใหญ ทําใหมีความสม่ําเสมอของการพัฒนาเมล็ดทั้งแปลง
มากกวาขาวท่ีปลูกโดยการปกดํา ซ่ึงมีการแตกกอมาก หนอแตละหนอเจริญเติบโตไมสม่ําเสมอกัน 
ทําใหการพัฒนาเมล็ดไมสม่ําเสมอกันทั้งแปลง  เมื่อทําการฉีดพนสารโพแทสเซียมไอโอไดด และ
จิบเบอเรลลิน จึงทําใหขาวที่ปลูกโดยการหวานไดรับอิทธิพลของสารไดสมํ่าเสมอกันทั้งแปลง  
ท้ังน้ีพบวาผลของการใชสารโพแทสเซียมไอโอไดดจะเห็นชัดเจนวาสามารถรักษาเปอรเซ็นต 
ขาวตนไดดีที่สุด โดยเฉพาะในการปลูกโดยวิธีการหวาน  
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อยางไรก็ตามไมพบวาการใชสารเคมีมีผลตอผลผลิตและคุณสมบัติทางเคมี ไดแก คา 
Setback from trough คา Pasting temperature และคาความคงตัวแปงสุก (Gel consistency) ดังน้ัน
สารเคมีที่ใชทั้ง 3 ชนิด ไมสงผลตอคุณภาพแปงอันสัมพันธกับการบริโภค ซ่ึงการเลือกสารเคมีตัว
ใดตัวหน่ึงมาใชในการเพิ่มคุณภาพการสีของขาว จึงสามารถนํามาใชไดโดยไมตองคํานึงถึง
ผลกระทบของสารเคมีดังกลาวตอผลเสียหายที่อาจจะเกิดขึ้นทั้งการใหผลผลิตและคุณภาพที่
สัมพันธกับการบริโภคของขาว   

ผลการศึกษาครั้งน้ีไดวิเคราะหความสัมพันธระหวางคุณสมบัติทางกายภาพและคุณภาพ
การสีของขาว ผลการวิเคราะหสามารถชี้ใหเห็นถึงปจจัยสําคัญที่มีอิทธิพลตอคุณภาพการสีของขาว 
โดยเฉพาะอยางย่ิงเปอรเซ็นตขาวตน ปจจัยทางกายภาพทั้งหมดที่นํามาวิเคราะหเม่ือนํามาทําการ
วิเคราะหโดยใชการวิเคราะหทางสถิติโดยการ Best Subset Regression พบวาชุดตัวแปรที่เหมาะสม
ท่ีสุดในการประมาณคาเปอรเซ็นตขาวตน ไดแก เปอรเซ็นตความชื้นขณะเก็บเก่ียว และเปอรเซ็นต
ขาวสาร  ผลการวิเคราะหที่ไดดังกลาวเสนอใหเห็นวาระยะเวลาเก็บเกี่ยวที่สัมพันธกับความชื้นของ
เมล็ดขาวขณะเก็บเกี่ยวเปนปจจัยการจัดการที่ สําคัญอยางย่ิงที่ กําหนดเปอรเซ็นตขาวตน 
นอกจากนั้นการปรับปรุงพันธุขาวที่ใหเปอรเซ็นตขาวสารสูงก็อาจเปนปจจัยหน่ึงที่สามารถนําไปสู
การยกระดับคุณภาพการสีขาวไดเชนกัน  

การวิจัยคร้ังน้ีสามารถที่จะสรุปขอเสนอแนะในการปลูกขาวเพ่ือที่จะยกระดับเปอรเซ็นต
ขาวตนไดดังน้ี  

1.   ปลูกขาวโดยวิธีการหวานเพื่อที่จะใหเกิดความสม่ําเสมอของการพัฒนารวง 
2.  ทําการเก็บเก่ียวท่ีระยะสุกแกทางสรีระ ในขณะที่ความช้ืนเมล็ดอยูในชวง 25-30 

เปอรเซ็นต 
3.   ใชสารโพแทสเซียมไอโอไดด อัตรา 0.2g%KI ตอนํ้า 100 มิลลิลิตร โดยฉีดพนที่ระยะ

กําเนิดชอดอก และหลังจากการฉีดพนครั้งแรก 7 วัน 
4.   ในการปรับปรุงพันธุขาวควรใหไดขาวที่มีเปอรเซ็นตขาวสารสูง ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
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