
 

 
 

บทท่ี 1 
บทนํา 

 
1.1 ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 
        มะมวงเปนผลไมอีกชนิดหนึ่งท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจของประเทศไทย เพราะมีพื้นท่ีปลูก
มากเปนอันดับ 4 ของโลกรองจากประเทศอินเดีย เม็กซิโกและจีน เปนผลไมท่ีสามารถสงออกนํา
เงินตราเขาประเทศปละหลายรอยลานบาทโดยมีประเทศมาเลเซีย สิงคโปร ฮองกง และญ่ีปุน ฯลฯ 
เปนตลาดสงออกท่ีสําคัญ ผลผลิตใชบริโภคภายในประเทศและยังสงจําหนายไปยังยุโรป และ
อเมริกาในรูปผลสดและการแปรรูป ปริมาณการสงออกในป 2552 มีจํานวน 24,000 ตัน มูลคา 500 
ลานบาท (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2552) ในบรรดาผลไมในตลาดโลกมะมวงนับวาเปน
ผลไมท่ีมีความสําคัญทางเศรษฐกิจมากชนิดหนึ่ง ท้ังนี้เนื่องจากผลมะมวงเมื่อสุกมีรสชาติดีเยี่ยม 
กล่ินหอม สีสันหลากหลายและคุณคาทางอาหารสูง แตผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมมีอายุการเก็บรักษา
ท่ีส้ัน เนื่องจากเปนผลไมท่ีมีการหายใจ และการผลิตเอทิลีนที่สูง ทําใหผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลง
ของคุณภาพที่ไมดี นอกจากนี้ยังออนแอตอโรคแอนแทรคโนส (anthracnose) ทําใหเกิดโรคไดงาย 
ซ่ึงเปนอุปสรรคในการสงออกมะมวงพันธุน้ําดอกไมไปยังตลาดตางประเทศท่ีตองใชเวลาขนสงท่ี
นาน โดยเฉพาะการขนสงทางเรือทําใหเกิดปญหาดานคุณภาพของมะมวงและอายุการวางจําหนาย
ส้ัน โดยมีการเส่ือมคุณภาพและเนาเสียงาย 
        สายชล (2530) กลาววามะมวงเปนผลไมท่ีเสียหายไดงายชนิดหนึ่ง เม่ือเก็บผลจากตนมาแลว
ยอมมีการเส่ือมสภาพและอาจมีการเนาเสียอันเนื่องมาจากการเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยา ทางเคมี
และกายภาพ ซ่ึงมีผลทําใหผลมะมวงเกิดกระบวนการสุกและมีการสูญเสียในระหวางการเก็บรักษา 
เชน การสูญเสียน้ําหนัก การออนนิ่มของผล และการเนาเสียของผล เปนตน ดังนั้น หากสามารถหา
วิธียืดอายุการเก็บรักษามะมวงไดก็จะสามารถชวยชะลอการเส่ือมสภาพและเนาเสียได ในการเก็บ
รักษาพืชผลสดตองคํานึงถึงปจจัยท่ีเกี่ยวของท่ีสําคัญไดแก อุณหภูมิ ความชื้นสัมพัทธในหองท่ีใช
เก็บรักษาและสัดสวนของกาซในบรรยากาศท่ีใชในการเก็บรักษา โดยท่ัวไปวิธีท่ีนิยมใชในการยืด
อายุการเก็บรักษาผลิตผล คือ การใชอุณหภูมิต่ําในการเก็บรักษา โดยอุณหภูมิต่ําท่ีใชมีผลชะลอการ
หายใจและการสุกของผลไมได การเก็บรักษาผลมะมวงโดยท่ัวไปจะเก็บท่ีอุณหภูมิประมาณ 10-13 
องศาเซลเซียส แตท้ังนี้ข้ึนอยูกับพันธุเนื่องจากหากเก็บไวท่ีอุณหภูมิต่ําเกินไปกระบวนการทาง
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สรีรวิทยาของผลไมเกือบท้ังหมดจะไดรับอันตรายท่ีอุณหภูมิต่ําเหนือจุดเยือกแข็ง ทําใหเกิดอาการ
ผิดปกติท่ีเรียกวาอาการสะทานหนาว (chilling injury) นอกจากนี้ยังอาจเก็บรักษามะมวงในสภาพ
ควบคุมบรรยากาศ หรือใชสารดูดซับเอทิลีน แตก็ยังคงมีปญหาในการท้ิงทําลายและไมสามารถ
ใชไดอยางตอเนื่อง ของสารยับยั้งเอทิลีนท่ีใชสารเหลานี้สามารถปองกันการผลิตเอทิลีนจากภายใน
เทานั้น แตไมมีผลในการยับยั้งเอทิลีนจากภายนอก ท่ีเกิดระหวางการขนสงและการวางจําหนายใน
ตลาด จึงมีการนําสารบางชนิดมาใชยับยั้งในเอทิลีน แตก็มีผลชวงระยะเวลาส้ันๆ สวนการใช         
1-Methylcyclopropene (1-MCP) ก็จํากัดท่ีอุณหภูมิตองไมต่ําเกินไป และมีรายงานวา ตองมีการรม
หลายๆ คร้ังจึงจะไดผล 
        ดังน้ัน จึงนาจะหาวิธีการท่ีมีศักยภาพที่ดีกวา เชน การใชกาซโอโซน เพื่อการควบคุมระดับของ
เอทิลีนในบรรยากาศ ซ่ึงสามารถนําไปใชกับตูขนสง (container) หรือหองท่ีควบคุมความเย็น
ระหวางการขนสงและวางจําหนายโอโซน (ozone: O3) เปนกาซท่ีมีความไวตอการทําปฏิกิริยาเคมี 
มีคุณสมบัติในการเปนตัวออกซิไดซ จึงเกิดปฏิกิริยาไดดีและมีการสลายตัวโดยอัตโนมัติ ทําใหมี
พิษตกคางนอย มีการนําไปใชในอุตสาหกรรมอาหารหรือการสงออกผักผลไม ซ่ึงถือวามีความ
ปลอดภัยสูง มักนํามาใชเพื่อกําจัดเช้ือจุลินทรียหลายชนิด นอกจากนี้ยังมีคุณสมบัติในการลดหรือ
กําจัดสารพิษหรือกล่ินตางๆไดดี ในประเทศสหรัฐอเมริกาปจจุบันยอมรับวาโอโซนเปนสารท่ีใชได
อยางปลอดภัย (generally recognized as safe; GRAS) 
        คุณสมบัติท่ีดีของโอโซนที่ใชในการกําจัดหรือลดสารท้ังท่ีเปนอินทรียและอนินทรียไดดี จึง
นาจะนํามาใชศึกษาหาแนวทางเพ่ือทดสอบประสิทธิภาพและความเปนไปไดในการนํากาซโอโซน
มาใชเพื่อลดปริมาณเอทิลีนท่ีเกิดข้ึนระหวางการขนสงและการวางจําหนาย รวมท้ังความสามารถใน
การฆาเช้ือจุลินทรีย ซ่ึงนาจะสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผักและผลไมใหนานข้ึน และเปนแนวทาง
ในการแกปญหาผลผลิตท่ีลนตลาดและพัฒนาเพื่อเพิ่มปริมาณการสงออกทางเรือใหมีประสิทธิภาพ
ตอไป 
 

1.2 วัตถุประสงคของการทดลอง 
1. เพื่อหากรรมวิธีท่ีเหมาะสมของการใชโอโซนเพื่อลดปริมาณเอทิลีนและลดการปนเปอน 

เช้ือจุลินทรียของมะมวงน้ําดอกไมสีทอง 
2. เพื่อศึกษาหาผลของโอโซนตอการเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยาและเคมีบางประการของ 

มะมวงน้ําดอกไมสีทองระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต่ํา 
 


