
บทที่ 4 
ผลการทดลอง 

 
การทดลองที่ 1 ผลของอุณหภูมิในการเก็บรักษาและบรรจุภัณฑตออายุการเก็บรักษาของผลมะมวง
พันธุน้ําดอกไมสีทอง 

 ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุงพอลิเอทิลีน (polyethylene; PE) และถุงพอลิเอไมด 
(polyamide; PA) ท่ีเจาะรู และไมเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีการ
เปล่ียนแปลงระหวางการเก็บรักษา ดังนี ้
 
กลุมที่ 1 การวิเคราะหผลทันที 

1.  อายุการเก็บรักษา 
 เม่ือพิจารณาสภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองในระหวางการเก็บรักษา โดย
พิจารณาจากคุณภาพภายนอก (ภาพ 5-9) และการประเมินคุณภาพทางดานประสาทสัมผัส สามารถ
สรุปอายุการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง  PA และ PE ท่ีเจาะรูและ         
ไมเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส ไดดังตาราง 2 โดยอายุการเก็บรักษาของ
ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ไมเจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส พบวา มีอายุ    
การเก็บรักษาเพียง 7 วัน เนื่องจากมีกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติ ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา แตลักษณะ
ภายนอกไมมีการเปล่ียนแปลงมากนัก สําหรับผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ     
5 องศาเซลเซียส พบวา มีอายุการเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน เนื่องจากเกิดอาการสะทานหนาวใน          
วันท่ี 35 ของการเก็บรักษา ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีอายุการเก็บ
รักษานานท่ีสุด 35 วัน โดยไมเกิดอาการสะทานหนาวและการเนาเสีย แตเม่ือนําผลมะมวงมาปลอย
ใหสุกเปลือกหุมเมล็ดจะเปล่ียนเปนสีดํา สําหรับท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวา มีอายุการเก็บ
รักษาเพียง14 วัน เนื่องจากผลมะมวงเกิดการสุกเม่ือเก็บรักษานาน 21 วัน (ตาราง 2) 
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ภาพ 5  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรูและไมเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน 
 

PA ไมเจาะรู PA เจาะรู PE เจาะรู PE ไมเจาะรู 
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 ภาพ 6  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรแูละไมเจาะร ูแลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 14 วัน 
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 ภาพ 7  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21 วัน 
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 ภาพ 8  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 วัน 
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ภาพ 9  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 35 วัน 
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PA เจาะรู PE เจาะรู 
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ตาราง 2   อายุการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวาง
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธี อายุการเก็บรักษา (วัน) สาเหตุของการส้ินอายุการเก็บรักษา 
PAเจาะรู+5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 

28 
7 
28 
7 
35 
7 
35 
7 
14 
7 
14 
7 

เกิดอาการสะทานหนาว 
เกิดกล่ินและรสชาตผิิดปกต ิ
เกิดอาการสะทานหนาว 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เม่ือปลอยใหผลสุกเปลือกหุมเมล็ดเปล่ียนเปนสีดํา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เม่ือปลอยใหผลสุกเปลือกหุมเมล็ดเปล่ียนเปนสีดํา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
เกิดกล่ินและรสชาติผิดปกต ิ
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2.  สภาพของผลมะมวงระหวางการเก็บรักษา 
2.1  การเกิดอาการสะทานหนาว  

 ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 13 องศาเซลเซียส ไมพบการเกิดอาการสะทาน
หนาวตลอดอายกุารเก็บรักษา ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เริ่มเกิด
อาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา สวนผลของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวา
ไมมีผลตอเปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาว โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บ
ไวท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส จะเริ่มเกิดอาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา (ตาราง 3) 
และพบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรูจะหมดอายุการเก็บรักษากอนจึงไมพบอาการ
สะทานหนาว สวนผลท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรู พบวาเกิดอาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส และเม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธี พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PA และ PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการเกิดอาการ
สะทานหนาวเฉล่ีย 80 เปอรเซ็นตในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา ซ่ึงมีระดับความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 
2 และ 1.2 คะแนนตามลําดับ (ตาราง 4) 
 

2.2  การเกิดโรค  
 ผลมะมวงทุกกรรมวิธี ไมพบการเขาทําลายของโรคตลอดอายุการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ             
5, 9 และ 13  องศาเซลเซียส ท้ังในถุง PA และ PE ท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรู (ภาพ 5-9) 
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ตาราง 3  เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง 
PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหตุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
อาการสะทานหนาว (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PAเจาะร+ู5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
RP  
ND 
RP  
ND 

 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 

80 
ND 
80 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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ตาราง 4  ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง          
ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปน
เวลาตางๆ 

หมายเหตุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PAเจาะร+ู5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
RP  
ND 
RP  
ND 

 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 

2 
ND 
1.2 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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3.  การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ 
3.1  การสูญเสียน้ําหนัก 
ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองทุกกรรมวิธีมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเพ่ิมขึ้นเม่ือเก็บ

รักษาไวนานขึ้น โดยมีคาเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษา เม่ือพิจารณาถึงปจจัยอุณหภูมิ
ท่ีใชในการเก็บรักษา พบวาอุณหภูมิมีผลตอการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวง โดยผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมากกวาผลท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ        
9 และ 5 องศาเซลเซียส ตามลําดับและมีคาแตกตางทางสถิต ิโดยมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักใน
วันท่ี 14 ของการเก็บรักษา เฉล่ียเทากับ 0.49, 0.16 และ 0.07 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 
ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสีย
น้ําหนักมากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย
มีการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.29 และ 0.12 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ีย
เทากับ 0.39 และ 0.20 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1)  

ปจจัยเกี่ยวกับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวาการสูญเสียน้ําหนักของผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนิด มีความแตกตางแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือเก็บรักษา
เปนเวลา 21, 28 และ 35 วัน โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มีแนวโนมมีการสูญเสียน้ําหนักนอยกวา
ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยมีคาเฉล่ียเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาเทากับ 
0.54 และ 0.64  เปอรเซ็นตตามลําดับ (ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1)  

สําหรับปจจัยเกี่ยวกับการเจาะรู พบวาไมมีผลตอการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวง                  
(ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู 
ระหวางเก็บรกัษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  เปนเวลา 7 วัน มีการสูญเสียน้ําหนักนอยท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 0.2 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีในวันท่ี 14   ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
และ PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส พบวามีคาความแนนเนื้อ
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส โดยผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีแนวโนมมีการ
สูญเสียน้ําหนักนอยท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 0.6 เปอรเซ็นต สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา 
พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีการ
สูญเสียน้ําหนักนอยท่ีสุด เฉล่ียเทากบั 0.11 และ 0.18 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 35 ของการ
เก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มี
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การสูญเสียน้ําหนักนอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศา
เซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 0.54 และ 0.62  เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ภาพ 10 ตารางภาคผนวก 1) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
ภาพ 10   การเปล่ียนแปลงน้ําหนักของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 

ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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3.2  การเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเนื้อ 
3.2.1  การเปล่ียนแปลงสีเปลือก 
คา L* ของเปลือกผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีแนวโนมเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการ       

เก็บรักษา โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13  องศาเซลเซียส ทําใหเปลือกผลมะมวงมีคา L* มากกวา
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส  คา L* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคาเทากับ 
75.61 และในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส 
มีคา L* เฉล่ียเทากับ 76.86, 75.92 และ 76.01 ตามลําดับ (ภาพ 11A ตารางภาคผนวก 2) สวนในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคา L* นอยกวาท่ีอุณหภูมิ 9 
และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 73.8, 76.28 และ 75.93 ตามลําดับ (ภาพ 11A ตาราง
ภาคผนวก 2) อยางไรก็ดีพบวา อุณหภูมิไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา L* ของเปลือกผลมะมวง
ตลอดอายุการเก็บรักษา  สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวงและการเจาะรู พบวามีผลตอการ
เปล่ียนแปลงคา L* ใกลเคียงกันตลอดอายุการเก็บรักษา ซ่ึงมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
มีคา L* มากวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยในวันท่ี  28  ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุใน
ถุง PA และถุง PE  มีคา L* เฉล่ียเทากับ 78.57 และ 78.44 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บ
รักษาพบวา ผลมะมวงมีคา L* เฉล่ียลดลง มีเทากับ 74.72 และ 74.78 ตามลําดับ สําหรับการเจาะรู 
พบวาไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา L* ของเปลือกผลมะมวงในทุกชุดการทดลอง (ภาพ 11A 
ตารางภาคผนวก 2) 

คา Choma (C*) ของเปลือกผลมะมวงทุกกรรมวิธี มีคาลดลงในชวง 7 วันแรกของการเก็บ
รักษา หลังจากนั้นมีคาเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษา คา C* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บ
รักษาของเปลือกผลมะมวงมีคาเทากบั 39.42 และในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาพบวาอุณหภูมิมีผล
ตอการเปล่ียนแปลงคา C* ของเปลือกผลมะมวง โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
มีคา C* เฉล่ียมากท่ีสุด รองลงมาคือท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเทากับ 39.01, 37.86 
และ 38.28 ตามลําดับ (ภาพ 11B ตารางภาคผนวก 3) และในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
เก็บท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีคา C* เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิโดยมีคาเฉล่ียเทากับ 39.87 และ 41.37 ตามลําดับ สวนถุงท่ีใชใน
การบรรจุผลมะมวงและการเจาะรู พบวาชนิดของถุงมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา C* ของผลมะมวง 
ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA  มีคา C* เฉล่ียนอยกวาผลท่ีบรรจุในถุง PE 
โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 36.41 และ 38.40 ตามลําดับ และเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงมีคา C* 
เฉล่ียเทากับ 39.16 และ 41.65 ตามลําดับ สวนการเจาะรูไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา C* ตลอดอายุ
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การเก็บรักษา ซ่ึงในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาพบวา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรูและเจาะ
รูมีคา C* เฉล่ียเทากับ 37.58 และ 37.24 ตามลําดับ (ภาพ 11B ตารางภาคผนวก 3) 

 คา hue angle (h°) พบวามีแนวโนมลดลงเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษา โดย
อุณหภูมิ ชนิดของถุงท่ีใชและการเจาะรูไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา h° ของเปลือกผลตลอดอายุ
การเก็บรักษา ซ่ึงคา h° เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาของเปลือกผลมะมวงมีคาเทากับ 79.26 ในวันท่ี 
7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสมีคา h° เฉล่ียมากท่ีสุดมีคา
เทากับ 79.31 (ภาพ 11C ตารางภาคผนวก 4) และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส มีคา h° เฉล่ียเทากับ 78.33 และ 78.46 ตามลําดับ (ภาพ 11C 
ตารางภาคผนวก 4) สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาถุง PA มีแนวโนมทําใหเปลือกผล
มะมวงมีคา h° เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
บรรจุในถุง PA และ PE มีคา h° เฉล่ียเทากับ 77.84 และ 78.06 ตามลําดับ สําหรับการเจาะรู พบวา
ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมีคา h° เฉล่ียสูงกวาผลมะมวงท่ี
บรรจุในถุงท่ีไมเจาะรูเล็กนอย แตมีคาไมแตกตางกันทางสถิต ิคือมีคาเฉล่ียเทากับ 79.26 และ 78.81 
ตามลําดบั (ภาพ 11C ตารางภาคผนวก 4) 
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ภาพ 11   การเปล่ียนแปลงคา L* (A), C* (B) และ hº (C) ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไม                 

สีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส 
เปนเวลาตางๆ 
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3.2.2  การเปล่ียนแปลงสีเนื้อ 
 คา L* ของเนื้อผลมะมวงทุกกรรมวิธี มีแนวโนมลดลงในชวง 14 วันแรกของการเก็บรักษา 
ซ่ึงในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาพบวา ท้ังอุณหภูมิ ชนิดของถุง และการเจาะรู ไมมีผลตอคา L* สวน
ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ทําใหเนื้อผลมะมวงมีคา 
L* เฉล่ียนอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคา L* เฉล่ียเทากับ 79.31, 
83.37 และ 83.87 ตามลําดับ (ภาพ 12A ตารางภาคผนวก 5) คา L* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคา
เทากับ 84.26 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส             
มีคา L* แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคา L* เฉล่ียเทากับ 88.22 และ 85.54 ตามลําดับ 
(ภาพ 12A ตารางภาคผนวก 5) สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาถุง PA มีแนวโนมทําให
เปลือกผลมะมวงมีคา L* เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีคา L* เฉล่ียเทากับ 84.14 และ 83.97 ตามลําดับ (ภาพ 12A ตาราง
ภาคผนวก 5) สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการ
เจาะรูมีคา L* เฉล่ียคอนขางต่ํากวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรซ่ึูงมีคาไมแตกตางกันทางสถิติ 
โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 83.93 และ 84.19 ตามลําดับ (ภาพ 12A ตารางภาคผนวก 5) 

การเปล่ียนแปลงคา C* ของเนื้อผลมะมวง พบวามีคาเพ่ิมขึ้นตลอดอายุการเก็บรักษา โดย
ในวันท่ี 7 และ 14  ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีผลทําใหเนื้อผลมะมวงมีคา C* 
มากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยคา 
C* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคาเทากับ 23.31  วันท่ี 7 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 
องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 23.58, 25.56 และ 26.37 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 14 ของการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 24.33, 26.40 และ 38.84 
ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ทําใหเนื้อผล
มะมวงมีคา C* มากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส โดยวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 32.76 และ  25.80 ตามลําดับ สวนถุงท่ีใชใน
การบรรจุผลมะมวง พบวาถุง PA มีแนวโนมทําใหเนื้อผลมะมวงมีคา C* เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ี
บรรจุในถุง PE โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีคา C* เฉล่ีย
เทากับ 32.07 และ 36.44 ตามลําดับ (ภาพ 12B ตารางภาคผนวก 6) สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 
7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรู คา C* ไมแตกตางกันทาง
สถิติ คือมีคาเฉล่ียเทากับ 25.20 และ 25.14 ตามลําดับ (ภาพ 12B ตารางภาคผนวก 6) 

 การเปล่ียนแปลงคา h° ของเนื้อผลมะมวง พบวาคา h° เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษามีคา
เทากับ 88.78  สวนในวันท่ี  14  ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เนื้อผลลมีคา h° นอยกวา
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การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 88.13, 89.28 และ 89.34 
ตามลําดับ (ภาพ 12C ตารางภาคผนวก 7) สวนถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวงพบวา ในวันท่ี 7 ถึง 21 
ของการเก็บรักษาเนื้อผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา h° ใกลเคียงกัน แตในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มีคา h° ของเนื้อผลมากกวาท่ีบรรจุในถุง PE และแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 90.10 และ 88.90 ตามลําดับ (ภาพ 12C ตารางภาคผนวก 7) 
สวนการเจาะรู พบวามีผลตอการเปล่ียนแปลงคา h° ของเนื้อผลมะมวง โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง
ท่ีมีการเจาะรูจะมีการเปล่ียนแปลงคา h° มากกวาผลท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรู โดยเฉพาะอยางยิ่ง
ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรูมีคา h° เฉล่ียเทากับ 
89.39 และ 88.77 ตามลําดับ (ภาพ 12C ตารางภาคผนวก 7) 
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ภาพ 12   การเปล่ียนแปลงคา L* (A), C* (B) และ hº (C) ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง    

ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส             
เปนเวลาตางๆ 
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3.3  ความแนนเนื้อ  
คาความแนนเนื้อของผลมะมวงมีคาลดลงเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น คาความแนนเนื้อ

เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 43.6 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร จากการทดลอง พบวา              
ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีคาความแนนเนื้อ
ลดลงมากวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย
มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 3.59, 26.93 และ 28.03 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวน
ในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีการ
เปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อมากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  และแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคาความ
แนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 21.14 และ 27.90 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 
ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 19.94 และ 
27.27 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ 

สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาในวันท่ี 7 ถึง 28 วันของการเก็บรักษา 
ชนิดของถุงท่ีใชบรรจุไมมีผลตอความแตกตางของความแนนเนื้อ โดยในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา
ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 24.99 และ 22.22 กิโลกรัมตอ
ตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มี
คาความแนนเนื้อมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE โดยมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 19.9 และ 
12.84 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ (ภาพ 13 ตารางภาคผนวก 8) สวนผลของการเจาะรู 
พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมีความแนนเนื้อเฉล่ีย
ใกลเคียงกับผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรู โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 28.38 และ 28.58 กิโลกรัมตอ
ตารางเซนติเมตร ตามลําดับ แตเม่ือเก็บรักษานานขึ้นผลมะมวงท่ีบรรจุถุงท้ัง 2 ชนิดและไมเจาะรูจะ
เกิดการหมักและส้ินอายุการเก็บรักษา สวนชุดท่ีใสถุงเจาะรูจะมีความแนนเนื้อลดลง (ภาพ 13 
ตารางภาคผนวก 8)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีไมเจาะรู 
ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อมากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 29.86 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ในขณะท่ีในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PE เจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีแนวโนมมีคาความแนนเนื้อมากท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 28.43 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร  สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา พบวาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อมาก
ท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 27.96 และ 27.32 กิโลกรัมตอตารางเซนตเิมตร  และในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา 
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พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคาความ
แนนเนื้อมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ีย
เทากับ 19.90 และ 12.84  กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร  ตามลําดับ (ภาพ 13 ตารางภาคผนวก 8)  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
ภาพ 13   การเปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA 

และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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3.4  ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑ 
ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงมีคาเพ่ิมขึ้นเม่ืออายุการ

เก็บรักษานานขึ้น โดยปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียของผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษา เปนเวลา 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีคามากวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 
5 องศาเซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 1.41, 1.08 และ 0.80 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 14 
ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 
4.31, 3.85 และ 3.33 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เกิดการสุก โดยมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.34 เปอรเซ็นต และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส          
มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 1.89 และ 1.58 เปอรเซ็นต
ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ผลมะมวงมีปริมาณ
กาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.31 และ 2.08 เปอรเซ็นตตามลําดับ       
(ภาพ 14) 

 สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาในวันท่ี 7 ถึง 28 วันของการเก็บ
รักษาถุงท่ีใชบรรจุชนิด PA มีผลทําใหผลมะมวงมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงชนิด PE โดยในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุ
ในถุง PA และ PE มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.28 และ 2.11 
เปอร เซ็นตตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณกาซ
คารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 3.25 และ 3.21 เปอรเซ็นตตามลําดับ (ภาพ 14 
ตารางภาคผนวก 9) สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมี
การเจาะรูมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง
ท่ีไมเจาะรู โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 0.68 และ 1.51 เปอรเซ็นตตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 
วัน ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมีการเจาะรูเกิดกล่ินและรสท่ีผิดปกติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 5.97 
เปอรเซ็นต (ภาพ 14 ตารางภาคผนวก 9)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธี พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู และเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ีย
นอยท่ีสุดเทากับ 0.40 เปอรเซ็นต ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
เจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑนอยท่ีสุด โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA มีแนวโนมมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซด
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ภายในบรรจุภัณฑมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ตลอดอายุการเก็บรักษา (ภาพ 14 และตาราง
ภาคผนวก 9)   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
ภาพ 14   การเปล่ียนแปลงปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวง            

พันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ            
13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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3.5  ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ  
ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงมีคาเพ่ิมขึ้นเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น 

โดยปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
มีคามากวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ตลอดอายุการเก็บรักษา ในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0, 0 และ 
0.17 ppm ตามลําดับ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส เกิดการสุก และมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.37 ppm สวนผลมะมวง
ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ เฉล่ียเทากับ 0 
และ 0.02 ppm ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ผล
มะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.025 และ 0.04 ppm  ตามลําดับ (ภาพ 
15 ตารางภาคผนวก 10) 

สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง พบวาในวันท่ี 14 ถึง 28 วันของการเก็บ
รักษาถุงท่ีใชบรรจุชนิด PA มีผลทําใหผลมะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑนอยกวาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุงชนิด PE โดยในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.025 และ 0.035 ppm  ตามลําดับ สวนในวันท่ี 
35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุ
ภัณฑ เฉล่ียเทากับ 0.1 และ 0.15 ppm  ตามลําดับ (ภาพ 15 ตารางภาคผนวก 10) สําหรับการเจาะรู 
พบวาในวันท่ี 7 ของการเกบ็รักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรแูละท่ีไมเจาะรมีูปริมาณกาซ
เอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเทากัน เฉล่ียเทากับ 0.1 ppm ตามลําดับ (ภาพ 15 ตารางภาคผนวก 10) 

ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรูและไมเจาะร ูแลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส เปนเวลา 7 วัน มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 0.01 ppm และในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ
มากท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 0.18 ppm สวนในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เกิดการสุก โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE เจาะรู มีปริมาณ
กาซเอทิลีนเฉล่ียมากท่ีสุดเทากับ 0.39 ppm ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาใน
ถุง PA ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 0.15 และ 0.10 ppm ตามลําดับ (ภาพ 
15 ตารางภาคผนวก 10) 
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ภาพ 15   การเปล่ียนแปลงปริมาณกาซเอทิลีนของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA 

และ PE ระหวางเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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 4.  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและสรีรวิทยา 
 4.1  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได  

การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (total soluble solids, TSS) ในผล
มะมวงทุกกรรมวิธีมีแนวโนมเพ่ิมสูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงปริมาณ TSS เฉล่ียเม่ือ
เริ่มตนการเก็บรักษามีคาเทากับ 13.42 เปอรเซ็นตบริกซ  ในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากกวาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 16.38 และ 13.42 เปอรเซ็นตบริกซ  ตามลําดับ 
เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 21 และ 28 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมี
ปริมาณ TSS มากกวาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  ในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.28 และ 14.31 เปอรเซ็นตบริกซ 
ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวามีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.44 และ 14.67 
เปอรเซ็นตบริกซ ตามลําดับ  

สวนการใชถุงในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวาปริมาณ TSS ของผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 
2 ชนิด ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE มี
คาเฉล่ียของปริมาณ TSS เม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาเทากับ  16.42 และ 18.88 เปอรเซ็นตบริกซ 
ตามลําดับ (ภาพ 16 ตารางภาคผนวก 11)  สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา ผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมีปริมาณ TSS เฉล่ียสูงกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรูโดย
มีคาแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 13.57 และ 12.03 เปอรเซ็นตบริกซ 
ตามลําดับ (ภาพ 16 ตารางภาคผนวก 11)  

เม่ือพิจารณาในแตละกรรมวิธี พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงทุกกรรมวิธีมี
ปริมาณ TSS ไมแตกตางกันทางสถิติ โดยมีแนวโนมวา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวาง
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 14.12 เปอรเซ็นตบริกซ 
สวนในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 16.62 เปอรเซ็นตบริกซ ในขณะท่ี
ในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากท่ีสุด โดยมีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 18.10 และ 
18.82 เปอรเซ็นตบริกซ  ตามลําดับ สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS มากกวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาในถุง PA ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 18.88 และ 16.42 
เปอรเซ็นตบริกซ  ตามลําดับ (ภาพ 16 ตารางภาคผนวก 11) 
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ภาพ 16   การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส               
เปนเวลาตางๆ 
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4.2  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (titratable acidity, TA) ของผลมะมวงทุก

กรรมวิธีการทดลอง พบวามีแนวโนมลดลงหลังการเก็บรักษา ซ่ึงปริมาณ TA เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการ
เก็บรักษาเทากับ 1.43 เปอรเซ็นต ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส นาน 14 วัน          
มีปริมาณ TA เฉล่ียนอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเทากับ 1.56, 
2.97 และ 2.74 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สําหรับในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษาพบวาท่ีอุณหภูมิ 
9 องศาเซลเซียสมีปริมาณ TA เฉล่ียนอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส และมีคา
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศา
เซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ีย เทากับ 2.39 และ 2.90  เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการ
เก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ีย เทากับ 2.28 และ 
2.86  เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ภาพ 17 ตารางภาคผนวก 12)  

สําหรับการใชถุงในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวาปริมาณ TA ของผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง
ท้ัง 2 ชนิด ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (ภาพ 17 ตารางภาคผนวก 12) สําหรับการ
เจาะรู พบวาไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา แตมี
แนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูปริมาณ TA นอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมมี
การเจาะรู โดยในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 2.33 และ 2.58 
เปอรเซ็นตตามลําดับ (ภาพ  17 ตารางภาคผนวก 12)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีไมเจาะรู 
ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน มีปริมาณ TA นอยท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 1.96 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
และ PE ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  มีปริมาณ TA นอยกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาใน
ถุง PA เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีแนวโนมมีปริมาณ TA นอยท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 
1.51 เปอรเซ็นต  สวนในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA นอยท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 2.37 เปอรเซ็นต และในวันท่ี 28ของ
การเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีปริมาณ TA 
เทากับ 2.27 เปอรเซ็นต สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ี
เจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA นอยท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 1.58 เปอรเซ็นต (ภาพ 
17 ตารางภาคผนวก 12) 
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ภาพ 17   การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุใน 
 ถุง PA และ PE ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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4.3  อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
การเปล่ียนแปลงอัตราสวนของปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ี

ไทเทรตได (TSS:TA) โดยเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาผลมะมวงมี TSS:TA เทากับ 9.36 ตอมาในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา พบวา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มี TSS:TA มากกวา
ท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสและมีคาแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 
10.96, 5.35 และ 4.60 ตามลําดับ ในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษา              
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มี TSS:TA มากกวาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส แตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ โดยวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศา
เซลเซียส มีคา TSS:TA เฉล่ียเทากับ 7.36 และ 4.98 ตามลําดับ และในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา  
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคา TSS:TA เฉล่ียเทากับ 7.69 และ 5.14 
ตามลําดับ (ภาพ 18 ตารางภาคผนวก 13) 

การใชถุงในการบรรจุผลมะมวงนั้น พบวา TSS:TA ของผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนิด 
ไมมีความแตกตางแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA มีแนวโนมมี
อัตราสวนของ TSS:TA นอยกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยมี
คาเฉล่ียเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาเทากับ 8.91 และ 12.05 ตามลําดับ (ภาพ 18 ตารางภาคผนวก 13) 
สําหรับการเจาะรู พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรูมี TSS:TA 
เฉล่ียสูงกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท่ีไมเจาะรูโดยมีคาแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมี
คาเฉล่ียเทากับ 6.06 และ 4.87 ตามลําดับ (ภาพ 18 ตารางภาคผนวก 13)  

เม่ือพิจารณาแตละกรรมวิธีการทดลอง พบวาในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีบรรจุ
ในถุง PA ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด เฉล่ีย
เทากับ 6.88 ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                
13 องศาเซลเซียส นาน 14 วัน มีปริมาณ TSS:TA มากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ PE 
ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาในถุง PA เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียสมีแนวโนมมีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด ซ่ึงมี
คาเฉล่ียเทากับ 11.30  สวนในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE            
ท่ี เจาะรูท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 7.78 ซ่ึงมีคาแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ  PE ท่ีเจาะรู
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA และ PE 
ท่ีเจาะรูท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ซ่ึงแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
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ในถุง PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียสมีแนวโนมมีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุด ซ่ึงมีคาเฉล่ีย
เทากับ 7.98 สวนในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PA ท่ีเจาะรู 
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 12.05 และ 8.91 ตามลําดับ (ภาพ 18 ตาราง
ภาคผนวก 13) 

 
 
 
 

   

 

 

 

 

 

 
 
 
 
ภาพ 18   การเปล่ียนแปลงอัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรด 

ท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 
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กลุมที่ 2.  ปลอยใหผลมะมวงสุกที่อุณหภูมิหอง (25 องศาเซลเซียส) 
 1.  จํานวนวันที่ใชในการสุก 
            จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาจํานวนวันท่ีใชในการสุก
ของผลมะมวง โดยนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA 
และ PE ไมเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 ใชเวลาในการสุก
เฉล่ียประมาณ 7-8 วัน สําหรับผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  
5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 และ 14 วัน แลวนํามาวางไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผล
มะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ียประมาณ 8 และ 7 วัน ตามลําดับ และเม่ือหลังการเก็บรักษานาน 21 
และ 28 วัน จํานวนวันท่ีใชในการสุกมีคานอยลงโดยใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 7 และ 6.6 วัน 
ตามลําดับ สวนผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส 
เปนเวลา 7 และ 14 วัน ใชเวลาในการสุกเฉล่ียประมาณ 8 และ 6.6 วัน ตามลําดับ (ตาราง 5) และเม่ือ
เก็บรักษาไวนาน 28 และ 35 วัน ใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 6 และ 5.6 วัน ตามลําดับ (ตาราง 5) 
ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู หลังการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส 
เปนเวลา 7 และ 14 วัน ใชเวลาในการสุกเฉล่ียประมาณ 7 และ 6.6 วัน ตามลําดับ (ตาราง 5) 
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ตาราง 5   จํานวนวันท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : จํานวนวันท่ีใชในการสุก พิจารณาเม่ือผลมะมวงมีสีผิวเปล่ียนเปนสีเหลืองท้ังผล 
: คาเฉล่ียท่ีไดไดจากตัวอยาง 5 ซํ้า 

  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
จํานวนวันที่ใชในการสุก (วัน) 
ระยะเวลาการเก็บรักษา(วัน) 

0 7 14 21 28 35 
PAเจาะร+ู5ºC 
PA+5ºC 
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13ºC 
 

7 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
7 
 

8 
8 
8 
8 
8 
8 
8 
8 

7.6 
8 
7 
7 

7 
OF 
7 

OF 
6.6 
OF 
6.6 
OF 
6.6 
OF 
6.6 
OF 

 

7 
  ND 

7 
  ND 

6 
  ND 

6 
  ND 

0 
  ND 

0 
  ND 

 

6.6 
  ND 

6.6 
  ND 

6 
  ND 

6 
  ND 
  ND 
  ND 
  ND 
  ND 

 

ND 
ND 
ND 
ND 
5.6 
ND 
5.6 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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 2.  สภาพของผลมะมวงระหวางการสุก 
2.1  การเกิดอาการสะทานหนาว  
เม่ือนําผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดอาการสะทานหนาว โดย

นํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ไมเจาะรู 
ของทุกอุณหภูมิ ไมเกิดอาการสะทานหนาว แตเก็บรักษาไวไดเพียง 7 วัน สวนผลมะมวงท่ีบรรจุใน
ถุง PA และ PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5 และ 13 องศาเซลเซียส พบวาไมเกิดอาการสะทานหนาวตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษาเปนเวลา 28 และ 14 วัน และหลังปลอยใหสุก ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุ
ในถุง PA และ PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส พบวาเกิดอาการผิดปกตเิม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 
35 วัน แลวปลอยใหสุกจะพบอาการผิดปกติท่ีสวนของเปลือกหุมเมล็ดโดยมีสีดําเกิดขึ้น ซ่ึงมี
เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวเฉล่ียเทากับ 60 และ 40 เปอรเซ็นต (ตาราง 6) โดยมีระดับ
ความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 2 และ 1.4 คะแนน ตามลําดับ (ตาราง 7)  

 
2.2  การเกิดโรค  
จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดโรค โดยนํามาวาง

ไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงทุกกรรมวิธี ไมพบการเขาทําลายของโรค
ตลอดอายุการเก็บรักษา ท้ังในถุง PA และ PE ท่ีมีการเจาะรูและไมเจาะรู  
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ตาราง 6   เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง 
PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และ
ปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PAเจาะร+ู5ºC 
PA+5ºC 
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13ºC 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 

ND 
ND 
ND 
ND 
60 
ND 
40 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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ตาราง 7   ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ี
บรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา
ตางๆ และปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PAเจาะร+ู5ºC 
PA+5ºC 
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13ºC 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
0 
 

0 
OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
0 

OF 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
 

0 
ND 
0 

ND 
0 

ND 
0 

ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

 

ND 
ND 
ND 
ND 
2 

ND 
1.4 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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3.  การยอมรับคุณภาพโดยรวม 
 การยอมรับโดยรวม พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีไมมีการเจาะรู ระหวาง
การเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวม
ลดลงเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียอยูระหวาง 5-6 คะแนน คือ เฉยๆ ถึง 
ชอบเล็กนอย เม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีไมเจาะรู ของทุก
อุณหภูมิมีกล่ินผิดปกติไมเปนท่ียอมรับโดยมีคะแนนการยอมรับต่ํากวา 5 คะแนน สําหรับผลมะมวง
ท่ีบรรจุในถุงท่ีมีการเจาะรู มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมใกลเคียงกัน โดยในวัน
เริ่มตนของการเก็บรักษาระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมมีคาเทากับ 8.8 คะแนน คือ ชอบ
มาก และในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา พบวา ผลมะมวงท่ีบรรจุท้ังถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการ
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ีย    
อยูในเกณฑ ชอบเล็กนอยถึงชอบมาก โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียอยูระหวาง 6-8 คะแนน สวนในวันท่ี 
14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษา                 
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบมาก 
โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียประมาณ 8 คะแนน (ตาราง 8)  

ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 
และ 5 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบปานกลาง 
โดยมีระดับคะแนนเฉล่ียประมาณ 7 คะแนน และในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวง         
ท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีระดับ
คะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบปานกลาง เชนกัน สวนในวันท่ี 28 ของ
การเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ              
9 องศาเซลเซียส มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบมาก โดยมีระดับ
คะแนนเฉล่ียประมาณ 8 คะแนน ในขณะท่ีระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีระดับ
คะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบปานกลาง  และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา       
35 วัน พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุงท้ัง 2 ชนิด ระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส              
มีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียอยูในเกณฑ ชอบมาก โดยมีระดับคะแนนเฉล่ีย
ประมาณ 8 คะแนน สําหรับชนิดของถุงท่ีใชในการบรรจุผลมะมวง ท้ังถุง PA และ PE ทําใหผล
มะมวงมีระดับคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมเฉล่ียใกลเคียงกัน (ตาราง 8)  
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ตาราง 8   การยอมรับคุณภาพโดยรวมของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PA และ PE 
แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และปลอยใหสุก                
ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : OF เกิดกล่ินและรสชาติท่ีผิดปกติระหวางการเก็บรักษา 

: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
การยอมรับคุณภาพโดยรวม 
ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

0 7 14 21 28 35 
PAเจาะร+ู5°C  
PA+5°C  
PEเจาะรู+5ºC 
PE+5ºC 
PAเจาะรู+9ºC 
PA+9ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PE+9ºC 
PAเจาะรู+13ºC 
PA+13ºC 
PEเจาะรู+13ºC 
PE+13 °C 
 

8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 
8.75 

8 
5.8 
6.8 
6.1 
7.1 
5.5 
7.3 
5.8 
7.9 
5.7 
8.4 
5.9 

7 
OF 
7 

OF 
7.3 
OF 
7.5 
OF 
8.6 
OF 
8.7 
OF 

 

7.6 
ND 
7.8 
ND 
7.8 
ND 
7.9 
ND 
RP 
ND 
RP 
ND 

7.8 
ND 
7.9 
ND 
8.1 
ND 
8.3 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 

ND 
ND 
ND 
ND 
8.2 
ND 
8.5 
ND 
ND 
ND 
ND 
ND 
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 4.  ความแนนเนื้อ 
 เม่ือนําผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาคาความแนนเนื้อของผล โดย
นํามาไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาคาความแนนเนื้อลดลงตามระยะเวลาการเก็บ
รักษาท่ีนานขึ้น โดยหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ผลมะมวง            
ท่ีบรรจุในถุง PE ท้ังท่ีเจาะรูและไมเจาะรู มีคาความแนนเนื้อต่ําท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 0.59 และ 0.58 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 พบวาผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีคา
ความแนนเนื้อไมแตกตางกัน ซ่ึงมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาในถุง PE เจาะรูท่ีอุณหภูมิ                 
13 องศาเซลเซียสมีคาความแนนเนื้อนอยท่ีสุด เฉล่ียเทากับ 0.42 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร 
(ตาราง 9) สวนหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู 
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.39 และ 0.38 กิโลกรัมตอตาราง
เซนติเมตร ตามลําดับ สวนท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส ผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 
0.63 และ 0.76 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ และท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีคาความ
แนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.71 และ 0.70 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ ในวันท่ี 28 ของการ
เก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู หลังการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส          
มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียนอยท่ีสุดเทากับ 0.78 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และในวันท่ี 35 ของการ
เก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู หลังการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส             
มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA เจาะรู ซ่ึงมีคาเทากับ 0.88 และ 0.70  
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ (ตาราง 10) 

 5.  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได 
 ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิเม่ือนํามาศึกษาการเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็ง
ท้ังหมดท่ีละลายน้ําได (total soluble solids , TSS) โดยนํามาไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวาผลมะมวงมีแนวโนมมีปริมาณ TSS สูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงหลังการเก็บรักษา
เปนเวลา 7 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE            
ไมเจาะรู มีปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 18-20 เปอรเซ็นตบริกซ สวนมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ 
PE ท่ีเจาะรู พบวามีปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 17-21 เปอรเซ็นตบริกซ ในขณะท่ีหลังการเก็บ
รักษาเปนเวลา 14 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE        
ท่ีเจาะรู มีปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 18-21 เปอรเซ็นตบริกซ โดยผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE     
ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียมากท่ีสุดเทากับ 21.53 
เปอรเซ็นตบริกซ (ตาราง 9) สวนหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13                 
องศาเซลเซียส ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู พบวา มีปริมาณ TSS เฉล่ียใกลเคียงกัน 
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โดยมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส               
มีปริมาณ TSS เฉล่ียมากท่ีสุดเทากับ 19.08 เปอรเซ็นตบริกซ และผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ 
PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 และ 35 วัน พบวามี
ปริมาณ TSS เฉล่ียอยูระหวาง 19-21 เปอรเซ็นตบริกซ โดยมีแนวโนมวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE 
ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียมากท่ีสุดเฉล่ียเทากับ 20.27 
และ 21.11 เปอรเซ็นตบริกซ ตามลําดับ (ตาราง 10) 

 6.  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได 
การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (titratable acidity, TA) โดยนําผลมะมวงหลัง

การเก็บรักษามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงมีแนวโนมมีปริมาณ TA 
สูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท้ังท่ีเจาะรูและไมเจาะรู 
หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 พบวามีปริมาณ TA ใกลเคียงกัน 
ซ่ึงมีคาเฉล่ียอยูระหวาง 1-2 เปอรเซ็นต (ตาราง 9) สวนผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู 
หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 14 และ 21 วัน พบวามีปริมาณ TA เฉล่ียนอย
กวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  9 และ 5 องศาเซลเซียส 
ตามลําดับ (ตาราง 9 และ 10)ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 วัน พบวามีปริมาณ TA เฉล่ียใกลเคียงกัน ซ่ึงมีคาเฉล่ีย
ประมาณ 1 เปอรเซ็นต สวนผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE ท่ีเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ      
9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 35 วัน มีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.16 และ 0.14 เปอรเซ็นต ตามลําดับ 
(ตาราง 10) 

7. อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดกับปริมาณกรดที่ไทเทรตได 
อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดกับปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  

(TSS:TA) ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิตางๆ แลวนํามาไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
มีแนวโนมมีปริมาณ TSS:TA สูงขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ 
PE ท้ังท่ีเจาะรูและไมเจาะรู หลังเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 พบวามี
ปริมาณ TSS:TA ใกลเคียงกันเฉล่ียอยูระหวาง 8-11 สวนในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผล
มะมวงท่ีบรรจุในถุง PE เจาะรูท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA มากท่ีสุดเฉล่ียเทากับ 
12.97 (ตาราง 9) ในขณะท่ีวันท่ี 21 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรูท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียนอยท่ีสุดเทากับ 8.55 และ 8.85 ตามลําดับ สวน
ในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีปริมาณ TSS:TA ใกลเคียงกันซ่ึงมีคาเฉล่ียอยู
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ระหวาง 17-19 และในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PA และ PE เจาะรู 
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 125.69 และ 150.79 ตามลําดับ (ตาราง 10) 
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ตาราง 9   ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได และปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอ
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 0, 7 และ 14 วัน  และปลอยใหสุกท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

  

ระยะเวลาการเก็บรักษา กรรมวิธี 
ระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

Firmness (kg/cm2) TSS (%Brix) TA (%) TSS:TA 
0 วัน  0.52 19.72 1.23 16.03 

7 วัน 

 
          PAเจาะร+ู5°C 
          PA+5°C 
          PEเจาะร+ู5ºC 
          PE+5ºC 
          PAเจาะร+ู9ºC 
          PA+9ºC 
          PEเจาะร+ู9ºC 
          PE+9ºC 
          PAเจาะร+ู13ºC 
          PA+13ºC 
          PEเจาะร+ู13ºC 
          PE+13 °C 
 

 
1.24 
0.97 
0.79 
1.36 
1.00 
0.96 
0.82 
0.76 
0.96 
0.87 
0.59 
0.58 

 

 
17.80 
20.68 
18.14 
20.92 
18.03 
18.38 
18.48 
18.58 
20.24 
20.14 
21.26 
19.60 

 

 
2.04 
2.37 
1.98 
1.96 
2.20 
2.01 
1.94 
1.77 
1.90 
1.76 
1.89 
2.25 

 

 
8.73 
8.73 
9.16 

10.67 
8.20 
9.14 
9.53 

10.50 
10.65 
11.44 
11.25 
8.71 

 
 

14 วัน 
 
 
 

 
          PAเจาะร+ู5°C  
          PEเจาะร+ู5ºC 
          PAเจาะร+ู9ºC 
          PEเจาะร+ู9ºC 
          PAเจาะร+ู13ºC 
          PEเจาะร+ู13ºC 
 

 
0.72 
0.64 
0.53 
0.44 
0.45 
0.42 

 

 
18.23 
18.02 
18.59 
18.35 
20.86 
21.53 

 

 
1.93 
1.97 
1.79 
1.82 
1.76 
1.66 

 
9.45 
9.15 

10.39 
10.88 
11.85 
12.97 
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ตาราง 10   ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได และปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอ
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21, 28 และ 35 วัน และปลอยให
สุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส  

 

 

ระยะเวลาการเก็บรักษา กรรมวิธี 
ระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

Firmness (kg/cm2) TSS (%) TA (%) TSS:TA 

21 วัน 

 
           PAเจาะร+ู5°C  
           PEเจาะร+ู5ºC 
           PAเจาะร+ู9ºC 
           PEเจาะร+ู9ºC 
           PAเจาะร+ู13ºC 
           PEเจาะร+ู13ºC 
 

 
0.71 
0.70 
0.63 
0.76 
0.89 
0.79 

 
18.04 
18.82 
18.58 
19.08 
17.28 
17.52 

 
1.84 
1.76 
1.70 
1.71 
2.02 
1.98 

 
9.80 

10.69 
10.93 
11.16 
8.55 
8.85 

 
 

28 วัน 
 
 

 
          PA เจาะร+ู5ºC 
          PE เจาะร+ู5ºC 
          PA เจาะร+ู9ºC 
          PE เจาะร+ู 9ºC 
 

 
0.78 
0.98 
0.83 
1.10 

 

 
19.17 
19.74 
19.70 
20.27 

 

 
1.08 
1.02 
1.03 
1.04 

 

 
17.75 
19.35 
19.13 
19.49 

 
35 วัน 

 

 
          PA เจาะร+ู9ºC 
          PE เจาะร+ู9ºC 
 

 
0.88 
0.70 

 

 
20.11 
21.11 

 

 
0.16 
0.14 

 

 
125.69 
150.79 
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การทดลองที่ 2  การทดลองเพ่ือนําไปสูการขยายผลในเชิงพาณิชย 
 ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุงPE (polyethylene, PE) เจาะรูจํานวน 6 รู แลว
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีการเปล่ียนแปลงระหวางการเก็บรักษา ดังนี ้

กลุมที่ 1  การวิเคราะหผลทันที 
 1.  อายุการเก็บรักษา 
 เม่ือพิจารณาสภาพการเก็บรักษาจากคุณภาพภายนอกและการประเมินคุณภาพทางดาน
ประสาทสัมผัส สามารถสรุปอายุการเก็บรักษาของผลมะมวงน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE เจาะรู 
ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส ไดดังตาราง 11 โดยผลมะมวงท่ีทําการเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได เพียง 14 วัน เนื่องจากผลเริ่มเกิดการสุก 
หลังจากเก็บรักษาไวนานกวา 14 วัน สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส สามารถ
เก็บไดนาน 28 วัน เนื่องจากผลเกิดอาการสะทานหนาว เม่ือเก็บรักษาไวนานกวา 28 วัน สําหรับผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส  สามารถเก็บไดนาน 35 วัน โดยไมพบอาการสะทานหนาว
แตเม่ือนําผลมะมวงมาปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาสวนของเปลือกหุมเมล็ดจะ
เปล่ียนเปนสีดํา แตเปลือกผลและเนื้อผลยังคงสุกไดตามปกต ิ(ภาพ 19-23 และ ตาราง 11) 
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9 °C 

13 °C 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 19   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                      
5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน 

5 °C 
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5 °C 

9 °C 

13 °C 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 20   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                          
5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 14 วัน 

 



 76

5 °C 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพ 21   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 21 วัน 

9 °C 

13 °C 
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ภาพ 22   ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                  
5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 วัน  

5 °C 

9 °C 
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 ภาพ 23  ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีเก็บรักษาในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                 
5 และ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 35 วัน 

5 °C 

9 °C 
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ตาราง 11   อายุการเก็บรักษาของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวาง
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี อายุการเก็บรักษา (วัน) สาเหตุของการส้ินอายุการเก็บรักษา 
PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

28 
35 
14 

เกิดอาการสะทานหนาว 
เม่ือปลอยใหผลสุกเปลือกหุมเมล็ดเปล่ียนเปนสีดํา 
เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
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2. สภาพของผลมะมวงหลังการเก็บรักษา 
2.1 การเกิดอาการสะทานหนาว  
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 13  องศาเซลเซียส ไมพบการเกิดอาการสะทานหนาว

ตลอดระยะเวลาของการเก็บรักษานาน 35 และ 14 วัน ตามลําดับ ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เกิดอาการสะทานหนาวในวันท่ี 35 ของการเก็บรักษา ซ่ึงมีคาเทากับ 100 
เปอรเซ็นต และมีระดับความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 2 คะแนน (ตาราง 12 และ 13) 
 
 
 
ตาราง 12   เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง

PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
อาการสะทานหนาว (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 

RP 

0 
0 

ND 

100 
0 

ND 
Mean 0 0 0 0 0 100 
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ตาราง 13   ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง
ท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปน
เวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 
: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC  

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 
0 

0 
0 

RP 

0 
0 

ND 

2 
0 

ND 
Mean 0 0 0 0 0  
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3.  การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ 
3.1  การสูญเสียน้ําหนัก 
ผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเพ่ิมขึ้นเม่ือเก็บรักษาไว

นานขึ้นโดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก
เพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดอายุการเก็บรักษาและเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงมีการ
สูญเสียน้ําหนักเฉล่ีย 0.20 เปอรเซ็นต เทานั้นเชนเดียวกับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 13 
องศาเซลเซียสพบวาตลอดอายุการเก็บรักษามีการสูญเสียน้ําหนักเพียงเล็กนอยเชนกันและเม่ือ
ส้ินสุดการเก็บรักษาผลมะมวงมีการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.61 และ 0.49 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได เพียง 14 วัน  
เนื่องจากผลจะเริ่มสุก หลังจากเก็บรักษาไวนานกวา 14 วัน สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส สามารถเก็บไดเปนเวลา 28 วัน เนื่องจาก เม่ือเก็บรักษาไวนานกวา 28 วัน ผลมะมวง
เกิดอาการสะทานหนาว สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส สามารถเก็บรักษาได
เปนเวลา 35 วัน (ตาราง 8) 

เม่ือเปรียบเทียบการสูญเสียน้ําหนักของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13                   
องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสีย
น้ําหนักมากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
คือมีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษา เฉล่ียเทากับ 0.11, 0.03 และ 0.01 
เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษามีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 
0.49, 0.14 และ 0.17 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 และ 28 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมากกวาท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมี
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.33 และ 0.18 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 
ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีเปอรเซ็นตการสูญเสีย
น้ําหนักเฉล่ียเทากับ 0.39 และ 0.20 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ตาราง 14) 
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ตาราง 14   เปล่ียนแปลงน้ําหนักของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู 
ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรกัษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
การสูญเสียน้ําหนัก (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

0 
0 
0 

.01a 

.03a 

.11b 

.07a 

.14b 

.49c 

.18a 

.33b 
RP 

.20a 

.39b 
ND 

ND 
0.61 
ND 
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1.2  การเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและสีเนื้อ 
1.2.1  การเปล่ียนแปลงสีเปลือก 
สีเปลือกของผลมะมวงทุกกรรมวิธีในระหวางการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศา

เซลเซียส มีคา chroma (C*) เพ่ิมขึ้น สวนคา L* และ คา hue angle (h°) มีแนวโนมลดลงตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13  องศาเซลเซียส ทําใหผลมะมวงมีคา L* 
นอยกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส  ซ่ึงคา L* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษา
เทากับ 79.18 ในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศา
เซลเซียส มีคา L* เฉล่ียเทากับ 78.74, 78.90 และ 77.41 ตามลําดับ (ภาพ 15) สวนในวันท่ี 14 ของ
การเก็บรักษาผลมะมวง มีคา L* เฉล่ียเทากับ 81.21, 77.94 และ 77.65 ตามลําดับ ซ่ึงพบวา อุณหภูมิ
มีผลตอการเปล่ียนแปลงคา L* ของเปลือกผลมะมวงหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน (ตาราง 15) 

ผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีคา C* เพ่ิมขึ้นตลอดอายุการเก็บรักษา โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส ทําใหผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา C* มากกวาการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  5 และ 
9 องศาเซลเซียส คา C* เฉล่ียเริ่มเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 32.30 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 
14 วัน ผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียเทากับ 35.66, 38.41 และ 
39.63 ตามลําดับ โดยพบวาอุณหภูมิไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคา C* ของผลมะมวงตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา (ตาราง 16) 

คา hue angle (h°) มีแนวโนมลดลงตลอดอายุการเก็บรักษา โดยการเก็บรักษาผลมะมวงท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ทําใหเปลือกผลมีการเปล่ียนแปลงคา h° มากกวาการเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ  5 และ 9 องศาเซลเซียส คา h° เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 83.48 และเม่ือเก็บ
รักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคา h° เฉล่ียเทากับ 83.63, 
83.60 และ 82.62 ตามลําดับ ซ่ึงผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เม่ือเก็บรักษาไว
นานขึ้นจะมีสีเหลืองท่ีเปลือกผลเพ่ิมขึ้น (ตาราง 17) 
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ตาราง 15   คา L* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจใุนถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
คา L* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

79.18 
79.18 
79.18 

78.74 
78.90 
77.41 

81.21b 
77.94a 
77.65a 

79.46 
79.98 

RP 

77.86b 
74.28a 

ND 

ND 
75.13 
ND 
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ตาราง 16   คา C* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเกบ็
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนือ่งจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
คา C* ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

32.30 
32.30 
32.30 

34.31 
36.21 
34.95 

35.66 
38.41 
39.63 

38.71 
36.86 

RP 

39.05 
38.89 
ND 

ND 
40.06 
ND 
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ตาราง 17   คา h° ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
คา h° ของเปลือกผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเกบ็รักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

83.48 
83.48 
83.48 

82.63 
83.41 
83.33 

83.63 
83.60 
82.62 

82.99 
82.47 

RP 

83.81b 
81.15a 

ND 

ND 
80.06 
ND 
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1.2.2  การเปล่ียนแปลงสีเนื้อ 
คา L* ของเนื้อผลมะมวงทุกกรรมวิธี มีแนวโนมลดลงเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น ใน

วันท่ี 7 และ 14 ของการเก็บรักษาพบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคา L* 
เฉล่ียลดลงมากกกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ตามลําดับ โดยในวันท่ี 
7 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมี คา L* เฉล่ียเทากับ 84.69, 84.24 และ 85.24 สวนในวันท่ี 14 ของ
การเก็บรักษาผลมะมวงมี คา L* เฉล่ียเทากับ 85.60, 88.65 และ 88.44 ตามลําดับโดยเม่ือเริ่มตนการ
เก็บรักษาผลมะมวงมี คา L* เฉล่ียเทากับ 86.42 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน พบวาผลมะมวงท่ี
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคา L* เฉล่ียนอยกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 84.15, และ 88.05 ตามลําดับ 
(ตาราง 18) 

การเปล่ียนแปลงคา C* จะมีคาเพ่ิมขึ้น โดยในวันท่ี 7 ของการเก็บรักษาพบวา อุณหภูมิไมมี
ผลตอความแตกตางของคา C* สวนในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาพบวาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส ทําใหผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา C* มากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ  9 และ 
5 องศาเซลเซียส แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 34.93, 19.86 และ 20.83  
ตามลําดับ ซ่ึงคา C* เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 18.29 และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน 
พบวาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคา C* เฉล่ียมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติโดยมีคาเฉล่ียเทากับ 28.52 และ 20.12 ตามลําดับ 
(ตาราง 19) 

สวนการเปล่ียนแปลงคา h° ของเนื้อผล พบวาคา h° เม่ือเริ่มตนการเก็บรักษา มีคาเฉล่ีย
เทากับ 92.95 และในการเก็บรักษาผลมะมวงท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส มีคา h° ไมแตกตาง
กัน คือผลมะมวงมีคา h° เฉล่ีย ใกลเคียงกันตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา สวนท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส ผลมะมวงมีการเปล่ียนแปลงคา h° มากท่ีสุดและมีคาแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
โดยเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มี
คา h° ของเนื้อผล เฉล่ียเทากับ 92.88, 91.96 และ 90.48 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษาพบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสมีคา h° เฉล่ียเทากับ 91.32 และ 
92.76 ตามลําดับ (ตาราง 20) 
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ตาราง 18   คา L* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
คา L* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

86.42 
86.42 
86.42 

85.24b 
84.24a 
84.69ab 

88.44b 
88.65b 
85.60a 

87.24 
86.20 

RP 

88.05b 
84.15a 

ND 

ND 
80.53 
ND 
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ตาราง 19   คา C* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
คา C* ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

18.29 
18.29 
18.29 

20.16 
19.65 
21.58 

20.83b 
19.86a 
34.93c 

23.13a 
26.46b 

RP 

20.12a 
28.52b 

ND 

ND 
33.87 
ND 
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ตาราง 20   คา h°  ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
คา h° ของเนื้อผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

92.95 
92.95 
92.95 

91.92 
92.41 
92.44 

92.88b 
91.96b 
90.48a 

91.74 
91.64 

RP 

92.76b 
91.32a 

ND 

ND 
90.85 
ND 
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1.3  ความแนนเนื้อ  
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวามีแนวโนมลดลงตลอดระยะเวลา

การเก็บรักษา ซ่ึงจะลดลงมากเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 14.04 กิโลกรัมตอตาราง
เซนติเมตร ในขณะท่ีผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองเม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9 องศา
เซลเซียส พบวามีคาความแนนเนื้อเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาและมีคาลดลง
เรื่อยๆ หลังการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษาผละมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                 
5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 22.19 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และท่ีอุณหภูมิ          
9 องศาเซลเซียส ผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 19.17 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร  

เม่ือเปรียบเทียบคาความแนนเนื้อของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศา
เซลเซียส พบวาผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อลดลงเม่ืออายุการเก็บรักษานานขึ้น ความแนนเนื้อ
เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 24.97 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และหลังจากการเก็บรักษา
เปนเวลา 14 วันผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อต่ําท่ีสุด
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ กับผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ซ่ึงมี
คาเฉล่ียเทากับ 14.04, 26.04 และ 27.01 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 21 
และ 28 ของการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส พบวามีคาความแนนเนื้อเฉล่ียใกลเคียง
กัน โดยในวันท่ี 21 ของการเก็บรักษาผลมะมวงมีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 22.93 และ 22.37 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา ผลมะมวงมีคาความ
แนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 21.92 และ 22.19 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ (ตาราง 21) 
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ตาราง 21   การเปล่ียนแปลงคาความแนนเนื้อของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง                    
PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายกุารเก็บรักษา 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี
ความแนนเนื้อ (กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

24.97 
24.97 
24.97 

21.55 
21.81 
22.78 

27.01b 
26.04b 
14.04a 

22.37 
22.93 

RP 

22.19 
21.92 
ND 

ND 
19.17 
ND 
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1.4  ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑ 
ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 

องศาเซลเซียส มีแนวโนมเพ่ิมมากขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยในวันท่ี 21 
ของการเก็บรักษาพบวามีอัตราการเพ่ิมขึ้นมากท่ีสุด และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศา
เซลเซียส พบวามีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเพ่ิมมากขึ้นเม่ือเก็บรักษาไว
นานขึ้น โดยเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ผลมะมวงมีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุ
ภัณฑเฉล่ียเทากบั 3.11 เปอรเซ็นต สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวามี
ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเพ่ิมขึ้นสูงมากเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ซ่ึง
มีคาเทากับ 1.99 เปอรเซ็นต (ตาราง 22) 

เม่ือเปรียบเทียบปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑในผลมะมวงทุก
กรรมวิธี พบวามีแนวโนมเพ่ิมขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดย ปริมาณกาซ
คารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 0.01 เปอรเซ็นตและ
หลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีอัตราการ
หายใจมากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 1.99, 1.58 และ 1.16 เปอรเซ็นตตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 21 และ           
28 วัน ปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 
องศาเซลเซียส มีปริมาณมากกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส โดยในวันท่ี 21 ของ
การเก็บรักษา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซด
ภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 1.81 และ 1.32 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บ
รักษา มีปริมาณกาซคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑเฉล่ียเทากับ 2.32 และ 1.86 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ (ตาราง 22) 
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ตาราง 22   การเปล่ียนแปลงปริมาณคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงพันธุ
น้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ                
13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
: RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี ปริมาณคารบอนไดออกไซดภายในบรรจุภัณฑ (เปอรเซ็นต) 
ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

0 7 14 21 28 35 
PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

0.01 
0.01 
0.01 

0.36a 
0.49ab 
0.76b 

1.16a 
1.58ab 
1.99b 

1.32 
1.81 
RP 

1.86 
2.32 
ND 

ND 
3.11 
ND 
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1.5  ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ  
ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส 

เริ่มเกิดขึ้นเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส 
พบวามีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเริ่มเกิดขึ้นเม่ือเก็บรักษานาน 21 วันโดยมีคาเฉล่ีย
เทากับ 0.02 ppm และเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา ผลมะมวงมีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ
เฉล่ียเทากับ 0.13 ppm สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวาเม่ือผลสุกมี
ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเพ่ิมสูงขึ้นเฉล่ียเทากับ 0.42 ppm (ตาราง 23) 

เม่ือเปรียบเทียบปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑในผลมะมวงทุกกรรมวิธี พบวามี
แนวโนมเพ่ิมขึ้นเพียงเล็กนอยตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยปริมาณกาซเอทิลีนภายใน
บรรจุภัณฑเฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 0.00 ppm และหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน 
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑเพ่ิมขึ้น
เฉล่ียเทากับ 0.14 ppm และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ปริมาณกาซเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ ของ
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีคามากกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 0.06 และ 0.05 ppm ตามลําดับ (ตาราง 23) 
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ตาราง 23   การเปล่ียนแปลงปริมาณเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ ของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง 
ท่ีบรรจุในถุง PE  ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส             
เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กรรมวิธ ี ปริมาณเอทิลีนภายในบรรจุภัณฑ (พีพีเอ็ม, ppm) 
ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 

0 7 14 21 28 35 
PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

0.00 
0.00 
0.00 

0.00 
0.00 
0.01 

0.00 
0.00 
0.14 

0.00a 
0.02a 
0.42b 

0.05 
0.06 
ND 

ND 
0.13 
ND 



 98

 2.  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและสรีรวิทยา 
 2.1  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได   

ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได  (total soluble solids; TSS) ของผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีแนวโนมเพ่ิมมากขึ้นเพียงเล็กนอยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 
โดยในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษาพบวามีอัตราการเพ่ิมขึ้นมากท่ีสุด และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณ TSS เพ่ิมมากขึ้นเม่ือเก็บรักษาไวนานขึ้น โดยเม่ือส้ินสุด
การเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงมีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 15.74 เปอรเซ็นต สวนผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณ TSS เฉล่ียเพ่ิมขึ้นสูงมากเม่ือส้ินสุด
การเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ซ่ึงมีคาเทากับ 15.48 เปอรเซ็นต (ตาราง 24) 

เม่ือเปรียบเทียบปริมาณ TSS ในผลมะมวงทุกกรรมวิธี พบวามีแนวโนมเพ่ิมขึ้นตาม
ระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยปริมาณ TSS เฉล่ียเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาเทากับ 9.36 
เปอรเซ็นต และหลังจากเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส มีการเปล่ียนแปลงปริมาณ TSS มากกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 15.48, 11.18 และ 10.44 เปอรเซ็นต 
ตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 28 วัน ปริมาณ TSS ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 
องศาเซลเซียส มีคามากกวาผลมะมวงท่ีเก็บท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสแตกตางอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิต ิโดยมีคาเฉล่ียเทากับ 14.12 และ 10.58 เปอรเซ็นต ตามลําดับ (ตาราง 24) 
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ตาราง 24   การเปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสี
ทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส 
เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได (เปอรเซ็นตบริกซ) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

9.36 
9.36 
9.36 

9.60 
9.68 
9.96 

10.44a 
11.18a 
15.48b 

10.48 
12.02 
15.82 

10.58a 
14.12b 

ND 

ND 
15.74 
ND 
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2.2  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (titratable acidity; TA) ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                

5 และ 9  องศาเซลเซียส มีแนวโนมจะลดลงเรื่อยๆ จนกระท่ังส้ินสุดการเก็บรักษาเปนเวลา 28 และ 
35 วันตามลําดับ โดยมีคาเฉล่ียเทากับ 1.85 และ 1.50 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงมีปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดลดลงมากเม่ือเก็บ
รักษาเปนเวลา 14 วัน (ตาราง 25) 

เม่ือเปรียบเทียบการเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงทุกกรรมวิธี พบวา
มีแนวโนมลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได เฉล่ียเม่ือเริ่มตน
การเก็บรักษาเทากับ 2.51 เปอรเซ็นต และในวันท่ี 14 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรตได ต่ํากวาท่ีอุณหภูมิอ่ืนๆ และมีคาแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ คือมีคาเฉล่ียเทากับ 1.50 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส ท่ีคาเฉล่ียเทากับ 2.29 และ 2.42 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และเม่ือเก็บ
รักษาไวนาน 28 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรต
ไดต่ํากวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดย
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรตได เฉล่ียเทากับ 1.51 
เปอรเซ็นต  สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณกรดท่ีไทเทรตได เฉล่ีย
เทากับ 1.85 เปอรเซ็นต (ตาราง 25) 
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ตาราง 25   การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจใุน
ถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ปริมาณกรดที่ไทเทรตได (เปอรเซ็นต) 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

2.51 
2.51 
2.51 

3.12 
2.99 
2.86 

2.42b 
2.29b 
1.50a 

1.90 
1.73 
0.72 

1.85b 
1.51a 
ND 

ND 
1.50 
ND 
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2.3  อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได 
อัตราสวนของปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ีไทเทรตได 

(TSS:TA) ของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 และ 9  องศาเซลเซียส มีปริมาณเพ่ิมมากขึ้นเม่ือ
เก็บรักษาไวนานขึ้น โดยผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา 
มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 5.71 สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เม่ือ
ส้ินสุดการเก็บรักษา มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 11.46 ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส พบวาปริมาณ TSS:TA มีคาเพ่ิมขึ้นมากท่ีสุด ซ่ึงเม่ือส้ินสุดการเก็บรักษา
มีคาเฉล่ียเทากับ 10.41 (ตาราง 26) 

เม่ือเปรียบเทียบการเปล่ียนแปลงปริมาณ TSS:TA พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 
13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA สูงกวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศา
เซลเซียส ซ่ึงเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ซ่ึงมีคาเฉล่ียเทากับ 10.41 สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5 และ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 4.95 และ 4.36 ตามลําดับ โดยเม่ือ
เริ่มตนการเก็บรักษามีปริมาณ TSS:TA เทากับ 3.72 และเม่ือเก็บรักษาผลมะมวงเปนเวลา 28 วัน 
พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 9.41 
และ 5.17 ตามลําดับ (ตาราง 26) 
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ตาราง 26   การเปล่ียนแปลงปริมาณอัตราสวนของปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ี
ไทเทรตไดของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู ระหวางเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหต ุ : อักษรท่ีตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งท่ีเหมือนกัน ไมมีความแตกตางทางสถิติ            
ท่ีความเช่ือม่ัน 95%  

  : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 5 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอ                                   
ปริมาณกรดที่ไทเทรตได 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
PEเจาะรู+9ºC 
PEเจาะรู+13ºC 

3.72 
3.72 
3.72 

3.15 
3.28 
3.54 

4.36a 
4.95a 

10.41b 

5.60 
7.27 
22.01 

5.71 
9.41 
ND 

ND 
11.46 
ND 
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กลุมที่ 2.  ปลอยใหผลมะมวงสุกที่อุณหภูมิหอง (25 องศาเซลเซียส) 
 1. จํานวนวันที่ใชในการสุก 

จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาจํานวนวันท่ีใชในการสุก
ของผลมะมวง โดยนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส โดยผลมะมวงหลังจากเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 และ 14 วัน แลวนํามาวางไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวา ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 7 และ 6.5 วัน ตามลําดับ และผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 และ 14 วัน แลวนํามาวางไวท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวา ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 7 วัน และเม่ือเก็บรักษาไวเปนเวลา 21, 28 และ 35 วัน  
จํานวนวันท่ีใชในการสุกมีคานอยลง โดยใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 6.5, 6 และ 5.5 วัน 
ตามลําดับ สวนผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 7 วัน แลวนํามาวางไวท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวา ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 8 วัน และเม่ือเก็บรักษาไวเปน
เวลา 14 และ 21 วัน ผลมะมวงใชเวลาในการสุกเฉล่ียเทากับ 7 วัน และใชเวลาในการสุกเฉล่ีย 6.5 
วัน เม่ือเก็บรักษาไวเปนเวลา 28 วัน (ตาราง 27) 

เม่ือเปรียบเทียบแตละอุณหภูมิ พบวา ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มี
การพัฒนาการสุกโดยใชเวลาเฉล่ียเร็วกวาผลท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส 
ตามลําดับ (ตาราง 27) 
  
ตาราง 27   จํานวนวันท่ีใชในการสุกของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู 

ระหวางเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ 

หมายเหตุ : จํานวนวันท่ีใชในการสุก พิจารณาเม่ือผลมะมวงมีสีผิวเปล่ียนเปนสีเหลืองท้ังผล 
: คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 

  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

กรรมวิธ ี
จํานวนวันที่ใชในการสุก 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
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 2.  สภาพของผลมะมวงระหวางการสุก 
2.1  การเกิดอาการสะทานหนาว  
จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดอาการสะทาน

หนาว โดยนําผลมะมวงมาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง 
PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5 และ 13 องศาเซลเซียส ไมเกิดอาการสะทานหนาวเม่ือปลอยใหผลสุกตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา ในขณะท่ีผลมะมวงท่ีบรรจุในถุง PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส 
พบวาเกิดอาการสะทานหนาวเม่ือปลอยใหผลสุกเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ซ่ึงมีเปอรเซ็นตการ
เกิดอาการสะทานหนาวเฉล่ียเทากับ 60 เปอรเซ็นต (ตาราง 28) โดยมีระดับความรุนแรงเฉล่ียเทากับ 
1.67 คะแนน (ตาราง 29) 

 
2.2  การเกิดโรค  
จากการนําเอาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิมาศึกษาการเกิดโรค โดยนํามาวาง

ไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวาผลมะมวงทุกกรรมวิธี ไมพบการเขาทําลายของโรค
ตลอดอายุการเก็บรักษา  
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ตาราง 28   เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง 
PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และ
ปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
เปอรเซ็นตการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
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ตาราง 29   ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทอง
ท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลา
ตางๆ และปลอยใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 
  : RP เกิดการสุกระหวางการเก็บรักษา 

: ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
ระดับความรุนแรงของการเกิดอาการสะทานหนาว 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
0 7 14 21 28 35 

PEเจาะรู+5ºC 
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ND 
1.67 
ND 
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3.  การยอมรับโดยรวม 
ระหวางการเก็บรักษาผลมะมวงในถุง PE เจาะรู ท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส               

ผลมะมวงทุกกรรมวิธีเม่ือผลสุกพบวา มีคะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมยังอยูในเกณฑ                     
ท่ียอมรับได อยูระหวาง 7-8 คะแนน คือ ชอบปานกลางถึงชอบมาก โดยเม่ือเริ่มตนการเก็บรักษาผล
มะมวงมีคะแนนการยอมรับโดยรวมเฉล่ียเทากับ 8.4 คะแนน คือ ชอบมาก (ตาราง 30) 
 
ตาราง 30   การยอมรับโดยรวมของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมสีทองท่ีบรรจุในถุง PE ท่ีเจาะรู แลว

เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และปลอยใหสุกท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

หมายเหต ุ : คาเฉล่ียท่ีไดมาจากตัวอยาง 15 ซํ้า 
  : ND ไมไดตรวจวัดผลเนื่องจากหมดอายุการเก็บรักษา 

 
 
 
 
 
 
 
 

กรรมวิธ ี
การยอมรับโดยรวม 

ระยะเวลาการเก็บรักษา (วัน) 
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 4.  ความแนนเนื้อ 
 ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาไวในแตละอุณหภูมิเพ่ือนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวามีคาความแนนเนื้อลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 
7 วัน ผลมะมวงทุกกรรมวิธีมีคาความแนนเนื้อใกลเคียงกัน ในขณะท่ีหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 
วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียต่ําท่ีสุด เทากับ 0.46 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร และหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.53 และ 0.42 และ 0.70 
กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.30 และ 0.41 กิโลกรัม           
ตอตารางเซนติเมตร และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ                    
9 องศาเซลเซียส มีคาความแนนเนื้อเฉล่ียเทากับ 0.19 กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร (ตาราง 31) 

 5.  ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได 
 ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตางๆ เม่ือนํามา
วางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณใกลเคียงกันตลอดอายุการเก็บรักษา โดย
หลังการเก็บรักษาเปนเวลา 7 พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส                 
มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.3, 19.5 และ 18.01 เปอรเซ็นต ตามลําดับ และในวันท่ี 14 ของการ
เก็บรักษา มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 17.95, 18.04 และ 18.09 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในวันท่ี 
28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS 
เฉล่ียเทากับ 18.22 และ 18.27 ตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS เฉล่ียเทากับ 18.25 เปอรเซ็นต (ตาราง 31) 

 6.  ปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
 ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตางๆ เม่ือนํามาวางไวใหสุกท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส พบวามีปริมาณ TA ใกลเคียงกันตลอดอายุการเก็บรักษา โดยหลังการ
เก็บรักษาเปนเวลา 7 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มี
ปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.30, 0.28 และ 0.27 เปอรเซ็นต ในขณะท่ีหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 
วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ียต่ําท่ีสุด เทากับ 0.21 
เปอรเซ็นต และหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 
13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.24, 0.21 และ 0.72 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนใน
วันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ 
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TA เฉล่ียเทากบั 0.20 และ 0.19 เปอรเซ็นต และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษา
ท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส เซลเซียส มีปริมาณ TA เฉล่ียเทากับ 0.17 เปอรเซ็นต (ตาราง 31) 

 7.  อัตราสวนของปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไทเทรตได  
 อัตราสวนของปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดของผล
มะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิและเวลาตางๆ แลวนํามาวางไวใหสุกท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
พบวามีปริมาณ TSS:TA เพ่ิมขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษาท่ีนานขึ้น โดยหลังการเก็บรักษาเปน
เวลา 7 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA 
เฉล่ียเทากับ 57.67, 69.64 และ 66.70 ในขณะท่ีหลังการเก็บรักษาเปนเวลา 14 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บ
รักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียมากท่ีสุด เทากับ 86.14 และหลังการเก็บ
รักษาเปนเวลา 21 วัน พบวาผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส มีปริมาณ 
TSS:TA เฉล่ียเทากับ 75.71, 86.71 และ 23.36 ตามลําดับ สวนในวันท่ี 28 ของการเก็บรักษา พบวา
ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 และ 5 องศาเซลเซียส มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 91.10 และ 
96.16 ตามลําดับ และเม่ือเก็บรักษาเปนเวลา 35 วัน ผลมะมวงท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 9 องศาเซลเซียส   
มีปริมาณ TSS:TA เฉล่ียเทากับ 107.35 (ตาราง 31) 
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ตาราง 31   ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําได และปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  อัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายน้ําไดตอ
ปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดท่ีบรรจุในถุง PA และ PE แลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 9 และ 13 องศาเซลเซียส เปนเวลาตางๆ และปลอยใหสุก ท่ีอุณหภูมิ              
25 องศาเซลเซียส  

ระยะเวลาการเก็บรักษา กรรมวิธี 
ระยะเวลาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 

Firmness (kg/cm2) TSS (%Brix) TA (%) TSS:TA 
0 วัน  0.52 19.72 1.23 16.03 

7 วัน 
 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.71 0.66 0.60 

 1.73 1.95 18.01 

 0.30 0.28 0.27  

 57.67 69.64 66.70 

14 วัน 
 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.69 0.69 0.46 

 17.95 18.04 18.09 

 0.29 0.28 0.21  

 61.90 64.43 86.14 

21 วัน 
 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.53 0.42 0.70 

 18.17 18.21 16.82 

 0.24 0.21 0.72  

 75.71 86.71 23.36 

  28 วัน   

 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 0.41 0.3 ND 

 18.27 18.22 ND 

 0.19 0.20 ND 

 96.16 91.10 ND 

  35 วัน    

 PE เจาะร+ู5ºC PE เจาะร+ู9ºC  PE เจาะร+ู13ºC 

 ND 0.19 ND 

 ND 18.25 ND 

 ND 0.17 ND 

 ND 107.35 ND 


