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บทคดัย่อ 
 

การศึกษาคน้ควา้แบบอิสระน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อพฒันาโปรแกรมตน้แบบ เพื่อใชใ้นการ
ค านวณต้นทุนของร้านอาหารจานเดียว โดยใช้คอมพิวเตอร์เป็นฐานในการประมวลผลข้อมูล วิธี
การศึกษาเป็นไปตามแนวความคิดเก่ียวกับวงจรของการพฒันาระบบ (System Development Life 
Cycle: SDLC) โดยใช้วิธีการสัมภาษณ์เชิงลึกเพื่อวิเคราะห์ความตอ้งการของระบบเบ้ืองตน้ และใช้
แบบสอบถามเพื่อวดัความคิดเห็นจากการใชง้านโปรแกรมตน้แบบ  

ผลการศึกษา ได้โปรแกรมตน้แบบท่ีสมบูรณ์พร้อมใช้งาน ซ่ึงสามารถตอบสนองความ
ตอ้งการของผูป้ฏิบติังานและผูท่ี้ใชข้อ้มูลจากโปรแกรมไดเ้ป็นอยา่งดี อีกทั้งช่วยเพิ่มประสิทธิภาพใน
การท างาน โดยสามารถจดัท ารายงานตน้ทุนจริง รายงานตน้ทุนมาตรฐาน รายงานเปรียบเทียบตน้ทุน
จริงและตน้ทุนมาตรฐาน และรายงานสินคา้คงเหลือปลายงวดไดต้ามตอ้งการ ช่วยใหก้ารปฏิบติังานมี
ความสะดวกรวดเร็วและแม่นย  ามากยิ่งข้ึน นอกจากน้ียงัพบขอ้จ ากดัในการสร้างระบบ ขอ้ปัญหา 
จุดอ่อนของโปรแกรม ข้อควรระวงัและแนวทางการแก้ไขในการใช้งานโปรแกรม  ตลอดจน
ขอ้แนะน าในการบ ารุงรักษาและการพฒันาโปรแกรมเพื่อใหส้ามารถส่งต่อองคค์วามรู้ได ้

ทั้งน้ีเพื่อใหก้ารพฒันาระบบทั้ง 6 ขั้นตอนสามารถท าไดอ้ยา่งราบร่ืน จะตอ้งมีการวางแผน
เพื่อช้ีแจงท าความเขา้ใจกบัพนกังานท่ีเก่ียวขอ้งทุกฝ่าย ถึงประโยชน์ท่ีจะไดรั้บจากโปรแกรมตน้แบบ
น้ี ตั้งแต่ก่อนเร่ิมการพฒันาระบบ ระหวา่งพฒันาระบบจนกระทัง่การพฒันาระบบเสร็จส้ิน รวมทั้งรับ
ฟังความคิดเห็นเพื่อใหก้ารพฒันาระบบมีประสิทธิภาพและประสบความส าเร็จไดต้ามวตัถุประสงค์ 
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 การศึกษาคน้ควา้แบบอิสระเร่ืองการพฒันาโปรแกรมตน้แบบการค านวณตน้ทุนอาหาร
ของร้านอาหารจานเดียวในคร้ังน้ี สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในกิจการร้านอาหารอ่ืนท่ีต้องการ
โปรแกรมในการค านวณตน้ทุนแบบเดียวกนัน้ีได ้แต่ทั้งน้ีตอ้งพิจารณาถึงความเหมาะสมและความ
ตอ้งการของผูใ้ชใ้นแต่ละกิจการดว้ย 
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ABSTRACT 
 

This independent study aimed to development of calculation prototype of food costs 
for an a la carte restaurant by using computer-based data assessment. Method applied in this study 
was based upon the System Development Life Cycle: SDLC concept with in-depth interview to 
analyze the primary need of the system. Questionnaires were also used to evaluate opinions of users 
towards the use of software prototyping.  
 The findings revealed that the complete and practical software prototyping was 
successfully launched. It responded well to the need of practitioners and data users and could 
promote the increase of working efficiency. Reports on actual cost, standard cost, comparison of 
actual and standard costs, as well as ending inventory could be served as needed. As a result of 
developing this software prototyping, working performance was bettered to be more convenient, 
quick, and accurate. However, some limitations of the software including problems, weakness, 
cautions and solutions as well as the suggestion on software maintenance and development were 
found and should be recorded and transferred as the body of knowledge.  
 For smooth development of the software as found in all 6 steps, the well  planning, 
which allowed all involving staff to be explained and understood about benefits of the software 
prototyping, should be done at pre-developing stage, in-between developing stage and post- 
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developing stage. Feedback from those involving staff should also be collected in order to make the 
software prototyping effective and accomplished as planned.  
 In conclusion, the independent study on development of calculation prototype of food 
costs for an a la carte restaurant could be applied to other types of restaurant business that the 
software was needed, depending on appropriateness and need of user in each business type.  
 

 
 


