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กติตกิรรมประกาศ 

การค้นควา้แบบอิสระฉบบัน้ี ส าเร็จลงได้ด้วยความกรุณาจากคณาจารยส์าขาวิชาการบญัชี 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ โดยเฉพาะอยา่งยิ่ง อาจารย ์ดร.มนทิพย ์ตั้งเอกจิต อาจารยท่ี์ปรึกษาการคน้ควา้
แบบอิสระ และกรรมการสอบการคน้ควา้แบบอิสระ ท่ีเป็นผูใ้ห้ความรู้ ค  าแนะน า ส าหรับการแกไ้ข
ขอ้บกพร่องต่างๆ จนการคน้ควา้แบบอิสระน้ีเสร็จสมบูรณ์ ผูเ้ขียนจึงขอกราบขอบพระคุณเป็นอยา่ง
สูงไว ้ณ โอกาสน้ี 

ขอขอบพระคุณรองศาสตราจารยสุ์วรรณา เลาหะวิสุทธ์ิ ท่ีกรุณารับเป็นประธานกรรมการ และ
ดร.จุรี วิชิตธนบดี ท่ีกรุณารับเป็นกรรมการของการสอบการคน้ควา้แบบอิสระ ตลอดจนให้ ค  าแนะน า 
เพื่อแกไ้ขขอ้บกพร่องต่างๆ จนการคน้ควา้แบบอิสระฉบบัน้ีมีความสมบูรณ์มากยิง่ข้ึน 

ขอขอบพระคุณประธานและสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว 
อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ และผูท่ี้เก่ียวขอ้ง ท่ีไดส้ละเวลาให้ขอ้มูลเก่ียวกบัการผลิตผลิตภณัฑ์
แปรรูปจากสตรอเบอร่ี  

ขอกราบขอบพระคุณ คุณพ่อ คุณแม่ พี่ๆ นอ้งๆ และเพื่อนๆ ท่ีให้ก าลงัใจและการสนบัสนุนแก่
ผูเ้ขียน จนท าใหก้ารคน้ควา้แบบอิสระน้ีส าเร็จลุล่วงไปดว้ยดี 

ทา้ยท่ีสุดน้ี หากการคน้ควา้แบบอิสระน้ีมีส่ิงใดขาดตกบกพร่องหรือผดิพลาดประการใด ผูเ้ขียน       
ขออภยัเป็นอย่างสูงในขอ้บกพร่องและความผิดพลาดนั้น และผูเ้ขียนหวงัว่าการคน้ควา้แบบอิสระ
ฉบบัน้ีจะเป็นประโยชน์ส าหรับผูท่ี้สนใจ และสามารถน าไปประยกุตใ์ชต่้อไป 
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บทคดัย่อ 

การคน้ควา้อิสระน้ี มีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาว ต าบลบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ เก็บ
ขอ้มูลโดยใชแ้บบสอบถามเป็นแนวทางในการสัมภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชนและสมาชิกวสิาหกิจ
ชุมชนจ านวน 7 ราย เก่ียวกบัตน้ทุนการผลิต และผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก
สตรอเบอร่ี 

วิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ จดัตั้งข้ึนโดยมี
วตัถุประสงค์เพื่อหารายไดเ้สริมให้แก่สมาชิก และลดผลผลิตท่ีเสียจากการขายสตรอเบอร่ีสด โดย
ผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ประกอบดว้ย ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และ
สตรอเบอร่ีอบแหง้ 

ผลการศึกษาพบวา่ ไวน์สตรอเบอร่ีมีตน้ทุนการผลิตเท่ากบั 65,632.23 บาท หรือ 75.01 บาทต่อ
หน่วย แยมสตรอเบอร่ีมีตน้ทุนการผลิตเท่ากบั 148,697.37 บาท หรือ 27.91 บาทต่อหน่วย น ้ าสตรอ
เบอร่ีมีตน้ทุนการผลิตเท่ากบั 786,256.90 บาท หรือ 13.10 บาทต่อหน่วย และสตรอเบอร่ีอบแห้งมี
ตน้ทุนการผลิตเท่ากบั 263,902.76 บาท หรือ 43.98 บาทต่อหน่วย ทั้งน้ี ประมาณร้อยละ 80.75 ของ
ต้นทุนการผลิตของผลิตภัณฑ์แปรรูปทั้ ง 4 ชนิด เป็นวตัถุดิบทางตรง โดยวตัถุดิบทางตรงของ
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ผลิตภณัฑ์แปรรูปแต่ละชนิดส่วนใหญ่เป็นค่าสตรอเบอร่ีสด รองลงมาคือ ค่าบรรจุภณัฑ์ และน ้ าตาล 
ตามล าดบั ในขณะท่ีค่าแรงงานทางตรงคิดเป็นร้อยละ 11.84 ส่วนใหญ่เป็นค่าแรงในขั้นตอนการบรรจุ
ลงสู่บรรจุภณัฑแ์ละติดสติกเกอร์อากร ส าหรับค่าใชจ่้ายในการผลิตคิดเป็นร้อยละ 7.41 ส่วนใหญ่เป็น
ค่าน ้ าประปาและค่าไฟฟ้า รองลงมาคือ ค่าแก๊สหุงตม้ ส่วนค่าใชจ่้ายในการขายและบริหารส่วนใหญ่
จะเป็นค่าโทรศพัท ์

ส าหรับผลตอบแทน พบวา่ สัดส่วนรายไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 
4 ชนิด เป็นรายไดจ้ากการขายส่งมากกวา่รายไดจ้ากการขายปลีก โดยผลิตภณัฑ์ท่ีมีอตัราก าไรขั้นตน้
และอตัราก าไรสุทธิสูงท่ีสุด คือ ไวน์สตรอเบอร่ี รองลงมาคือ สตรอเบอร่ีอบแหง้ และแยมสตรอเบอร่ี 
ตามล าดับ ในขณะท่ีน ้ าสตรอเบอร่ีมีอัตราก าไรขั้นต้นและอัตราก าไรสุทธิต ่าท่ีสุดเม่ือเทียบกับ
ผลิตภณัฑ์แปรรูปอ่ืน แต่การวิเคราะห์เปรียบเทียบตน้ทุนและผลตอบแทนอาจตอ้งค านึงถึงระยะเวลา
การผลิตของไวน์สตรอเบอร่ีท่ีใชเ้วลาผลิตโดยประมาณ 2 ปี 
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ABSTRACT 

This independent study aimed to study the costs and returns on processing strawberry of Bo 
Kaeo Temperate fruit processing community enterprise, Samoeng district, Chiang Mai province.  
All data was collected by using questionnaires as an interview guideline for seven members of the 
community enterprise including its leader. The details of the interview were about the cost of 
product and return on selling product of processing strawberries. 

The Bo Kaeo Temperate fruit processing community enterprise, Samoeng district, Chiang 
Mai province, is held to help all members to get an extra income. Moreover, it reduces the loss of 
selling fresh strawberries by processing them into strawberry wine, strawberry jam, strawberry 
juices and dehydrated strawberries. 

The results show that the cost of production of strawberry wine was 65,632.23 baht or 75.01 
baht per unit. The cost of production of strawberry jam was 148,697.37 baht or 27.91 baht per unit. 
The cost of production of strawberry juice was 786,256.90 baht or 13.10 baht per unit. The cost of 
production of dehydrated strawberries was 263,902.76 baht or 43.98 baht per unit. About 80.75 
percent of the cost of production was direct material. The highest direct material costs of all 
strawberry processing were the cost of fresh strawberries, cost of packaging, and cost of sugar, 
respectively. While direct labor accounted for 11.84 percent, most of it was allocated for packing 
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the product. Manufacturing overhead was 7.41 percent; most of that is the cost of utilities and gas. 
The highest sales and administrative expense was the telephone bill. 

In terms of returns, the ratio of selling all processed strawberry product wholesale was higher 
than retail. The products that had the best gross margin and net profit margin were strawberry wine, 
dehydrated strawberries, strawberry jam, and strawberry juice, respectively. It should be noted that 
to compare the cost and return of strawberry wine, processing time must be considered, which is 2 
years. 
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บทที ่1 

บทน ำ 

1.1 หลกักำรและเหตุผล 

พระบาทสมเด็จพระเจา้อยูห่วัภูมิพลอดุลยเดชทรงเห็นความส าคญัของการเกษตร เน่ืองจากเป็น
อาชีพของประชาชนส่วนใหญ่ในประเทศ ผลผลิตนอกจากเพื่อการบริโภคแลว้ หากไดผ้ลผลิตดีก็จะ
สามารถน าไปจ าหน่ายเพื่อสร้างรายได้ ส่งผลต่อเศรษฐกิจของชาติ ท าให้มีความมั่นคงและ
เจริญก้าวหน้าตามไปด้วย จากการเสด็จเยี่ยมราษฎรในเขตภาคเหนือ แล้วทอดพระเนตรเห็นการ
ท าลายป่าเพื่อใช้ท าไร่เล่ือนลอยโดยความรู้เท่าไม่ถึงการณ์ของชาวเขา จึงโปรดให้จดัตั้งโครงการ
หลวงพฒันาภาคเหนือ เพื่อเป็นการหยุดย ั้งการท าลายป่าและตน้น ้ า ล าธาร หยุดย ั้งการปลูกฝ่ิน และ
เพื่อยกระดบัชีวิตความเป็นอยูข่องชาวไทยภูเขาในแถบภาคเหนือ ดว้ยเหตุน้ีจึงมีการส่งเสริมให้ปลูก
พืชเมืองหนาว เช่น โครงการส่งเสริมการปลูกสตรอเบอร่ี เป็นตน้ (ฟิสิกส์, 2549: ออนไลน์) 

จงัหวดัเชียงใหม่ มีแหล่งปลูกสตรอเบอร่ีท่ีใหญ่ท่ีสุดของประเทศไทย และแหล่งสตรอเบอร่ี 
พนัธ์ุดีและมีคุณภาพดีท่ีสุด คือ ต าบลบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ (คลงัภูมิปัญญาโอทอป, 
2554: ออนไลน์) ต าบลบ่อแก้วอยู่สูงจากระดับน ้ าทะเล ประมาณ 800 - 1,200 เมตร มีพื้นท่ีปลูก 
ประมาณ 90 % ของพื้นท่ีปลูกสตรอเบอร่ีทั้งอ าเภอ ปัจจุบนัอ าเภอสะเมิงมีพื้นท่ีปลูกสตรอเบอร่ีรวม
ทั้งหมด 3,625 ไร่ สร้างรายไดใ้ห้กบัจงัหวดัเชียงใหม่ปีละ 400 ลา้นบาท ทั้งน้ี ในปี 2558 การเก็บเก่ียว
ผลสตรอเบอร่ีในต าบลบ่อแกว้มีผลผลิตรวม สิบลา้นแปดแสนเจ็ดหม่ืนห้าพนักิโลกรัม (10,875 ตนั) 
(เชา้น้ีท่ีหมอชิต, 2558: ออนไลน์) 

สตรอเบอร่ีท่ีปลูกอยู่ในต าบลบ่อแกว้ส่วนใหญ่ คือสตรอเบอร่ีพนัธ์ุพระราชทาน 80 และพนัธ์ุ
พระราชทาน 329 สตรอเบอร่ี เป็นผลไมท่ี้ไดรั้บความนิยมจากผูบ้ริโภคมากในช่วงฤดูเก็บเก่ียว (ตั้งแต่
เดือนธนัวาคม-เดือนมีนาคม) เน่ืองจากเป็นช่วงระยะเวลาท่ีให้ผลผลิตดีและสวยงามน่ารับประทาน แต่
ในช่วงปลายฤดูการเก็บเก่ียว ผลผลิตมีคุณภาพไม่เหมาะสมกบัการรับประทานสด ผลไม่งาม ความ
หวานนอ้ยลง จะสุกและแดงเร็วมาก อีกทั้งผูบ้ริโภคก็เร่ิมลดความตอ้งการลง ท าใหต้ลาดบริโภคสดไม่  
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มีความคล่องตวั เกษตรกรจึงประสบปัญหาดา้นราคาผลผลิตเสมอ (เชียงใหม่นิวส์, 2554: ออนไลน์)  

การเก็บเก่ียวและการจัดการหลังการเก็บเก่ียวสตรอเบอร่ีเป็นปัญหาส าคัญของการปลูก          
สตรอเบอร่ี เพราะสตรอเบอร่ีเป็นผลไมท่ี้เน่าเสียไดง่้าย เม่ือเปรียบเทียบกบัผลไมช้นิดอ่ืน เน่ืองจากมี
ลกัษณะผลน่ิม ผิวบาง ช ้ าง่าย อีกทั้งยงัเสียหายในขณะท่ีเก็บเก่ียว และระหวา่งการขนส่ง รวมทั้งยงัมี
อตัราการหายใจสูงจึงท าให้ผลงอมอย่างรวดเร็ว และสตรอเบอร่ียงัมีอายุการวางจ าหน่ายสั้ นเพียง      
2-3 วนั (ดนัย บุณยเกียรติ และคณะ, 2550: ออนไลน์) ในการเก็บเก่ียวผลสตรอเบอร่ีจึงตอ้งท าด้วย
ความระมดัระวงั หากเก็บเก่ียวผลสตรอเบอร่ีท่ีมีความเขม้ของผลเป็นสีแดงร้อยละ 61 ข้ึนไป สภาพ
อากาศของสถานท่ีเก็บผลสตรอเบอร่ีจะส่งผลให้ผลสตรอเบอร่ีสุกเร็วยิ่งข้ึน นับเป็นปัญหาของ
เกษตรกรผูป้ลูกสตรอเบอร่ี จึงไดร้วมตวักนัเพื่อแกไ้ขปัญหาดงักล่าว และยงัเป็นการเพิ่มรายไดจ้าก
การแปรรูปผลผลิตอีกดว้ย (เอ้ือมเดือน นาระตะ๊: สัมภาษณ์ 3 สิงหาคม 2555)  

การแปรรูปมีประโยชน์และมีความส าคัญต่อคนเราหลายประการ การแปรรูปผลไม ้                 
มีจุดประสงค์เพื่อให้สามารถเก็บถนอมรักษาไวไ้ดน้าน เพื่อเก็บไวบ้ริโภคในระหว่างท่ีไม่ใช่ฤดูกาล
ของผลไมน้ั้นๆ  และสามารถน าไปบริโภคในท่ีห่างไกลออกไปได ้โดยท่ีอาหารไม่เกิดการเส่ือมเสีย
หรือเน่าเสีย (บทความดีดี มีสาระ, 2554: ออนไลน์) การแปรรูปผลไมมี้หลายวิธี เช่น การอบแห้ง การ
ดอง การกวน หรือการแช่อ่ิม เป็นตน้ (สารานุกรมไทยส าหรับเยาวชน, 2556: ออนไลน์) การแปรรูป
สตรอเบอร่ีท าไดห้ลายวธีิ ไดแ้ก่ การใชค้วามร้อนในการท าลายหรือยบัย ั้งการท างานของเอนไซมแ์ละ
จุลินทรีย ์มี 2 วิธี คือ การสเตอริไรซ์และการพาสเจอร์ไรซ์ และอีกหน่ึงวิธีการท่ีนิยมใชใ้นการแปรรูป 
คือ การแปรรูปโดยการท าใหแ้หง้หรืออบแหง้ 

ดังนั้ นกลุ่มเกษตรกรผูป้ลูกสตรอเบอร่ีในต าบลบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ จึง
รวมกลุ่มจดัตั้งวิสาหกิจชุมชนต่างๆ เพื่อสร้างรายไดเ้สริมจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี ทั้งน้ี ในต าบล 
บอ่แกว้ มีวสิาหกิจชุมชนมากมาย เช่น วสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ วสิาหกิจชุมชน
กลุ่มแปรรูปสตรอเบอร่ี วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรพฒันาแปรรูปสตรอเบอร่ีแม่ยางห้า และวิสาหกิจ
ชุมชนกลุ่มแปรรูปสตรอเบอร่ีภายใตส้หกรณ์ผูป้ลูกสตรอเบอร่ีบ่อแกว้ เป็นตน้ (กองส่งเสริมวสิาหกิจ
ชุมชน, 2555: ออนไลน์) จากการตรวจสอบขอ้มูลวสิาหกิจชุมชน พบวา่ วิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ล
เมืองหนาวบ่อแก้ว มีผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีหลายชนิด ได้แก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยม           
สตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง อีกทั้งวิสาหกิจชุมชนน้ียงัมีการผลิตและจ าหน่าย
ผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีอย่างต่อเน่ืองเม่ือเทียบกบัวิสาหกิจชุมชนอ่ืนๆ สตรอเบอร่ีท่ีน ามา
แปรรูปเป็นสตรอเบอร่ีท่ีปลอดสารพิษเพราะมีการตรวจสอบสารเคมีตกคา้ง และผา่นการควบคุมของ
มูลนิธิโครงการหลวง (คลังภูมิปัญญาโอทอป, 2554: ออนไลน์) และผลิตภณัฑ์แยมสตรอเบอร่ียงั
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ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ ชุมชน มผช. 342/2547 (ส านักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 
อุตสาหกรรม, มปป: ออนไลน์)  

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ จดัตั้ ง
วิสาหกิจเม่ือปี พ.ศ. 2554 โดยมีสมาชิกจ านวน 7 คน และมีวตัถุประสงค์ให้สมาชิกมีการส่งเสริม
ความรู้และพฒันาภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน น าผลผลิตท่ีไม่ไดคุ้ณภาพเหลือจากการจ าหน่ายสดมาแปรรูปเพื่อ
สร้างรายได้เสริม พฒันาความสามารถในการบริหารจดัการและพฒันารูปแบบของวิสาหกิจชุมชน 
(ส านักงานเลขานุการ คณะกรรมการส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน, มปป: ออนไลน์) และยงัได้รับการ
สนบัสนุนจากส านกังานเกษตรอ าเภอสะเมิง ปัจจุบนัผลิตภณัฑ์จากการแปรรูปสตรอเบอร่ีไดแ้ก่ ไวน์
สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง ซ่ึงไดว้างจ าหน่ายท่ีชุมชน ตลาด
มูลนิธิโครงการหลวงดอยค า ร้านคา้สินคา้โอทอป และยงัไดร่้วมแสดงสินคา้ในการจดังานของกลุ่ม 
โอทอปอีกด้วย จากการท่ีกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว เร่ิมจดัตั้ งในเดือน
กนัยายน 2554 ท าให้ยงัไม่มีการท าขอ้มูลทางดา้นบญัชีอยา่งเป็นระบบ จึงไม่สามารถทราบถึงตน้ทุน
และผลตอบแทนจากการลงทุน (วทิยา นาระตะ๊: สัมภาษณ์ 26 กรกฎาคม 2555) 

จากการทบทวนวรรณกรรมของ โกมินทร์ สายสนิท (2543) เร่ืองการแปรรูปสตรอเบอร่ีของ
กลุ่มแม่บา้นในเขตอ าเภอแม่ริม จงัหวดัเชียงใหม่ พบวา่ ในการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการ
แปรรูปสตรอเบอร่ี ไดแ้ก่ สตรอเบอร่ีตากแห้ง ลูกอมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และแยมสตรอเบอร่ี 
โดยตน้ทุนการผลิตของโกมินทร์ สายสนิท (2543) คือ จ านวนเงินท่ีใชใ้นการลงทุนแปรรูปผลิตภณัฑ์
สตรอเบอร่ี อนัประกอบดว้ย ตน้ทุนผนัแปร และตน้ทุนคงท่ี ส าหรับผลตอบแทน หมายถึง จ านวนเงิน
ทั้งหมดท่ีไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์สตรอเบอร่ีหกัตน้ทุนการผลิต ในขณะท่ีผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก
สตรอเบอร่ีของการศึกษาน้ี คือ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง 
โดยจะมีการศึกษาถึงตน้ทุนการแปรรูปสตรอเบอร่ี โดยมีการแยกวิเคราะห์ตน้ทุนออกเป็นตน้ทุนการ
ผลิต (อนัไดแ้ก่  วตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายในการผลิต) และค่าใชจ่้ายในการ
ขายและบริหาร ตลอดจนการจ าแนกตน้ทุนตามพฤติกรรมตน้ทุน (อนัไดแ้ก่ ตน้ทุนคงท่ีและตน้ทุนผนั
แปร) ในขณะเดียวกนัจะท าการศึกษาเชิงเปรียบเทียบกบัรายไดท่ี้รับจากการจ าหน่าย เพื่อวิเคราะห์
ผลตอบแทน อนัได้แก่ อตัราก าไรสุทธิ อตัราก าไรสุทธิต่อต้นทุน และอตัราผลตอบแทนจากการ
ลงทุน รวมถึงการวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ และก าไร ไดแ้ก่ อตัราก าไรส่วนเกิน และ
การค านวณยอดขาย ณ จุดคุ้มทุน  อีกทั้ งในปัจจุบันสภาพแวดล้อม และสภาพเศรษฐกิจมีการ
เปล่ียนแปลงไปอยา่งรวดเร็ว จึงอาจส่งผลกระทบต่อขอ้มูลตน้ทุนและผลตอบแทนตามการศึกษาของ
โกมินทร์  สายสนิท (2543) 



 

4 
 

ดว้ยเหตุน้ีผูศึ้กษาจึงสนใจท่ีจะศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ีเป็น
ผลิตภัณฑ์ต่างๆ ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จงัหวดั
เชียงใหม่ เพื่อเป็นข้อมูลให้แก่กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว หน่วยงานท่ี
เก่ียวขอ้ง และผูท่ี้สนใจลงทุนแปรรูปสตรอเบอร่ี 

1.2 วตัถุประสงค์ของกำรศึกษำ 

ศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปสตรอเบอร่ีของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ล
เมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่  

1.3 ประโยชน์ทีไ่ด้รับจำกกำรศึกษำ 

1.3.1 ท าให้ทราบตน้ทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปสตรอเบอร่ีของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน
แปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่  

1.3.2 เพื่อเป็นแนวทางส าหรับผูท่ี้สนใจลงทุนใชเ้ป็นขอ้มูลในการตดัสินใจท่ีจะลงทุนแปรรูป
สตรอเบอร่ีในอนาคต 

1.4 นิยำมศัพท์ 

ต้นทุน หมายถึง ตน้ทุนทั้งส้ินจากการลงทุนแปรรูปสตรอเบอร่ี ไดแ้ก่ ค่าใช้จ่ายในการลงทุน
ทุกอย่างท่ีเก่ียวข้องในการแปรรูปสตรอเบอร่ีตั้ งแต่การจดัหาวตัถุดิบจนกระทัง่แปรรูปเป็นสินค้า
ส าเร็จรูป 

ผลตอบแทน หมายถึง ก าไรท่ีไดรั้บจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ในช่วง
เดือนกันยายน 2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 โดยใช้การวิเคราะห์ผลตอบแทน และการวิเคราะห์ความ 
สัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ และก าไร 

ผลิตภัณฑ์แปรรูปจำกสตรอเบอร่ี หมายถึง ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และ
สตรอเบอร่ีอบแหง้ ของวสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบอ่แกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ 

วิสำหกิจชุมชน หมายถึง การประกอบการขนาดเล็กเก่ียวกบัการผลิตสินคา้ ด าเนินการโดย
ชุมชน และเป็นการสร้างรายไดใ้ห้สามารถพึ่งพาตนเองไดอ้ยา่งย ัง่ยืน โดยการศึกษาคร้ังน้ีไดศึ้กษาถึง
วสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ 
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บทที ่2 

แนวคดิ  ทฤษฎ ี เอกสารและวรรณกรรมที่เกีย่วข้อง 

การศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ล
เมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ผูศึ้กษาได้ท าการศึกษาถึงความรู้ทัว่ไปร่วมกับ
แนวคิด ทฤษฎี เอกสารและงานท่ีเก่ียวขอ้ง ดงัน้ี 

2.1 แนวคิดและทฤษฎี 

แนวคิด ทฤษฎี ส าหรับการศึกษาต้นทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปสตรอเบอร่ีของ
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ประกอบดว้ยแนวคิด
เก่ียวกบัตน้ทุนและผลตอบแทน ซ่ึงมีรายละเอียดดงัต่อไปน้ี 

2.1.1 แนวคิดเกีย่วกบัต้นทุน 

แนวคิดเก่ียวกบัตน้ทุนท่ีใช้ในการศึกษาคร้ังน้ีประกอบดว้ย ความหมายของตน้ทุน การ
จ าแนกตน้ทุนตามส่วนประกอบของผลิตภณัฑ ์และการจ าแนกตน้ทุนตามพฤติกรรมตน้ทุน 

1) ความหมายของต้นทุน 

ล าไย มากเจริญ (2551) ไดใ้ห้ค  านิยามของ ตน้ทุน หมายถึงมูลค่าของทรัพยากรท่ี
วดัออกมาเป็นหน่วยเงินตราท่ีไดสู้ญเสียไปเพื่อให้ไดสิ้นคา้ สินทรัพย ์หรือบริการต่างๆ ซ่ึงตน้ทุนท่ี
เกิดข้ึนนั้นอาจใหป้ระโยชน์ในปัจจุบนัหรืออนาคตได ้

ดวงมณี โกมารทตั (2554) ไดใ้ห้ค  านิยามของ ตน้ทุน หมายถึง มูลค่าท่ีวดัไดเ้ป็น
จ านวนเงินของสินทรัพยห์รือความเสียสละท่ีกิจการไดล้งทุนเพื่อให้ไดสิ้นคา้ สินทรัพยห์รือบริการ
ต่างๆ ท่ีกิจการคาดวา่จะน าไปใชไ้ดเ้พื่อใหเ้กิดประโยชน์ในกิจการภายหลงั 
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สมนึก เอ้ือจิระพงษ์พนัธ์ (2555) ไดใ้ห้ค  านิยามของ ตน้ทุน หมายถึง มูลค่าของ
ทรัพยากรท่ีสูญเสียไปเพื่อให้ได้สินค้าหรือบริการ โดยมูลค่านั้ นจะต้องสามารถวดัได้เป็นหน่วย
เงินตรา  

ดงันั้น ตน้ทุนในการศึกษาคร้ังน้ี หมายถึง ตน้ทุนทั้งส้ินจากการลงทุนผลิตภณัฑ์
แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ตั้งแต่การจดัหาวตัถุดิบจนกระทัง่แปรสภาพเป็นสินคา้ส าเร็จรูป 

2) การจ าแนกต้นทุนตามส่วนประกอบของผลติภัณฑ์ 

นักวิชาการต่างๆ ได้แก่ ล าไย มากเจริญ (2551) ดวงมณี โกมารทตั (2554) และ
สมนึก เอ้ือจิระพงษ์พนัธ์ (2555) ไดจ้  าแนกตน้ทุนตามส่วนประกอบของผลิตภณัฑ์ ว่าประกอบดว้ย 
วตัถุดิบ ค่าแรงงาน และค่าใชจ่้ายในการผลิต อนัมีรายละเอียดดงัน้ี 

2.1)  วตัถุดิบ (Materials) วตัถุหรือส่วนประกอบส าคญัของการผลิตสินคา้หรือ
ผลิตภณัฑ์ส าเร็จรูปโดยทัว่ไป ในการจ าแนกวตัถุดิบในการผลิตสินคา้จึงสามารถแบ่งออกได้เป็น 2 
ประเภท คือ 

2.1.1) วตัถุดิบทางตรง (Direct Material) หมายถึง วตัถุดิบหลกัท่ีใชใ้นการ
ผลิตและสามารถระบุไดอ้ย่างชดัเจนวา่ใช้ในการผลิตสินคา้ชนิดใดชนิดหน่ึงในประมาณและตน้ทุน
เท่าใด รวมทั้งมีลกัษณะเป็นวตัถุดิบส่วนใหญ่และส าคญัท่ีใชใ้นการผลิตสินคา้นั้นๆ 

2.1.2) วตัถุดิบทางอ้อม (Indirect Material) หมายถึง วตัถุดิบหรือวสัดุ
ต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้งโดยทางออ้มกบัการผลิตสินคา้ แต่ไม่ใช่วตัถุดิบหลกัหรือวตัถุดิบส่วนใหญ่  

2.2)  ค่าแรงงาน (Labor) หมายถึง ค่าจา้งหรือผลตอบแทนท่ีจ่ายให้แก่ลูกจา้ง
หรือคนงานท่ีท าหนา้ท่ีในการผลิตสินคา้ โดยปกติค่าแรงงานจะถูกจ าแนกออกเป็น 2 ประเภท คือ  

2.2.1) ค่าแรงงานทางตรง (Direct Labor) หมายถึง ค่าแรงต่างๆ ท่ี จ่าย
ให้แก่คนงานหรือลูกจา้งท่ีท าหน้าท่ีเก่ียวกบัการผลิตสินค้าส าเร็จรูปโดยตรง โดยปกติจะมีจ านวน
ค่าแรงท่ีมีจ  านวนมากเม่ือเทียบกับค่าแรงงานทางออ้มในการผลิตสินค้าหน่วยหน่ึงๆ และถือเป็น
ค่าแรงส่วนส าคญัในการแปรรูปวตัถุดิบใหเ้ป็นสินคา้ส าเร็จรูป 

2.2.2) ค่าแรงงานทางออ้ม (Indirect Labor) หมายถึง ค่าแรงของบุคคลท่ีท า
หนา้ท่ีสนบัสนุนการผลิต ซ่ึงไม่เก่ียวขอ้งกบัการผลิตโดยตรง 
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2.3)  ค่าใช้จ่ายในการผลิต (Manufacturing Overhead) หมายถึง ค่าใชจ่้ายชนิด
ต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตสินคา้ นอกเหนือจากวตัถุดิบทางตรงและค่าแรงงานทางตรง ซ่ึงค่าใชจ่้าย
เหล่าน้ีจะตอ้งเป็นค่าใชจ่้ายท่ีเก่ียวกบัการด าเนินการผลิตในโรงงานเท่านั้น 

ดงันั้นการศึกษาคร้ังน้ี จึงจ าแนกตน้ทุนตามส่วนประกอบของผลิตภณัฑ์
ของการแปรรูปสตรอเบอร่ี ซ่ึงมีรายละเอียดดงัน้ี 

(1) วตัถุดิบทางตรง (Direct Materials) คือ วตัถุดิบท่ีใชเ้ป็นส่วนประกอบ
หลกัในการแปรรูปสตรอเบอร่ี ไดแ้ก่ ผลสตรอเบอร่ีสด 

(2) ค่าแรงงาน (Labor) คือ ค่าแรงงานท่ีจ่ายให้แก่คนงานท่ีท าหน้าท่ี
เก่ียวขอ้งกบัขั้นตอนการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

(3) ค่าใชจ่้ายในการผลิต (Manufacturing Overhead) คือ ค่าใชจ่้ายต่างๆ ท่ี
เก่ียวข้องกับการแปรรูปสตรอเบอร่ี ได้แก่ ค่าน ้ า ค่าไฟฟ้า ค่าแก๊ส ค่าบรรจุภัณฑ์ ค่าบ ารุงรักษา
เคร่ืองจกัร ส่วนค่าใช้จ่ายในการผลิตคงท่ี ได้แก่ ค่าเส่ือมราคาอาคารแปรรูป และค่าเส่ือมราคา
เคร่ืองจกัร 

3) การจ าแนกต้นทุนตามพฤติกรรมต้นทุน 

นักวิชาการต่างๆ ได้แก่ ล าไย มากเจริญ (2551) ดวงมณี โกมารทตั (2554) และ
สมนึก เอ้ือจิระพงษ์พนัธ์ (2555) ให้แนวคิดเก่ียวกบัการจ าแนกตน้ทุนตามพฤติกรรมตน้ทุน หรือการ
วเิคราะห์พฤติกรรมตน้ทุนเม่ือมีการเปล่ียนแปลงปริมาณการผลิต ออกเป็น 2 ประเภท ไดแ้ก่ 

3.1) ต้นทุนผันแปร คือ ตน้ทุนท่ีมีตน้ทุนรวมเปล่ียนแปลงไปตามสัดส่วนของ
ระดบัการผลิต แต่ตน้ทุนต่อหน่วยจะคงท่ีเท่ากนัทุกหน่วย 

3.2) ต้นทุนคงที่ คือ ตน้ทุนท่ีมีพฤติกรรมคงท่ี ไม่เปล่ียนไปตามระดบัของการ
ผลิตในช่วงของการผลิตระดบัหน่ึง แต่ตน้ทุนต่อหน่วยจะเปล่ียนแปลงลดลงถา้ปริมาณผลิตเพิ่มข้ึน 

2.1.2 แนวคิดเกีย่วกบัผลตอบแทน 

ผลตอบแทน หมายถึง มูลค่าของสินค้า หรือบริการท่ีผลิตได้จากการลงทุน (ตลาด
หลกัทรัพยแ์ห่งประเทศไทย, มปป: ออนไลน์) การศึกษาคร้ังน้ีใช้แนวคิด การวิเคราะห์ผลตอบแทน 
และการวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ และก าไร ดงัน้ี  
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1) การวเิคราะห์ผลตอบแทน  

นักวิชาการต่างๆ ได้แก่ เบญจวรรณ รักษ์สุธี (2543) ธารี หิรัญรัศมีและคณะ (2548) 
เบญจมาศ อภิสิทธ์ิภิญโญ และคณะ (2550) ไดอ้ธิบายถึง แนวคิดเก่ียวกบัการวิเคราะห์ผลตอบแทน 
ประกอบดว้ย 

1.1) อัตราก าไรสุทธิ หมายถึง อัตราส่วนเปรียบเทียบระหว่างก าไรสุทธิกับ
ยอดขายสุทธิ ผลลพัธ์ท่ีไดบ้อกใหท้ราบวา่ธุรกิจบริหารงานมีประสิทธิภาพเพียงใด และธุรกิจสามารถ
ด าเนินงานให้บรรลุเป้าหมายเพียงใด อตัราส่วนน้ีสูงแสดงว่าธุรกิจมีก าไรสูง เขียนเป็นสูตรการ
ค านวณไดด้งัน้ี 

 อตัราก าไรสุทธิ = ก าไรสุทธิ x 100 
   ยอดขายสุทธิ 

1.2) อัตราก าไรสุทธิต่อต้นทุน หมายถึง อตัราส่วนเปรียบเทียบระหว่างก าไรท่ี
เกิดข้ึนหลงัจากหกัค่าใชจ่้ายต่างๆ แลว้ เทียบกบัตน้ทุนทั้งส้ิน เขียนเป็นสูตรการค านวณไดด้งัน้ี 

อตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุน = ก าไรสุทธิ x 100 
   ตน้ทุนรวม 

1.3) อัตราผลตอบแทนจากการลงทุน หมายถึง อตัราส่วนเปรียบเทียบระหว่าง
ก าไรท่ีเกิดข้ึนหลงัจากหักค่าใช้จ่ายต่างๆ แล้ว เทียบกับสินทรัพยไ์ม่หมุนเวียน เขียนเป็นสูตรการ
ค านวณไดด้งัน้ี 

 อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน = ก าไรสุทธิ x 100 
   สินทรัพยไ์ม่หมุนเวยีน 

2) การวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ของต้นทุน ปริมาณ และก าไร 

การวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ และก าไร เป็นการวเิคราะห์ความสัมพนัธ์
ระหวา่งตน้ทุน ปริมาณ และก าไร ซ่ึงเป็นการวิเคราะห์การเปล่ียนแปลงของปัจจยัต่างๆ ท่ีมีผลกระทบ
ต่อก าไร (อนุรักษ ์ทองสุโขวงศ,์ มปป: ออนไลน์) ดงัมีรายละเอียดดงัน้ี 
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2.1) ก าไร ส่ วน เกิน  (Contribution Margin: CM) คื อ  รายได้ ส่ วน ท่ี เห ลื อ
หลงัจากหกัตน้ทุนผนัแปร สามารถเขียนเป็นสมการไดด้งัน้ี 

 ก าไรส่วนเกิน  = ขาย - ตน้ทุนผนัแปร  

2.2) อัตราก าไรส่วนเกิน (Contribution Margin Ratio) เป็นอตัราส่วนระหว่าง
ก าไรส่วนเกินหารดว้ยรายไดร้วม ซ่ึงก าไรส่วนเกินเกิดจากผลต่างระหว่างรายไดร้วม หักดว้ยตน้ทุน
ผนัแปร ดงัสมการ 

 อตัราก าไรส่วนเกิน = ก าไรส่วนเกินรวม 
  รายไดร้วม 

2.3) จุดคุ้มทุน (Break Even Point) แยกไดเ้ป็น 2 กรณี ดงัน้ี 

2.3.1 กรณีขายสินคา้ 1 ชนิด เป็นการขายผลิตภณัฑ์ชนิดเดียว วิเคราะห์
โดยใช้สมการความสัมพนัธ์ตน้ทุน ปริมาณ และก าไร (ลดัดา หิรัญยวา, มปป: ออนไลน์) สามารถ
เขียนสมการดงัน้ี 

ยอดขาย ณ จุดคุม้ทุน = ตน้ทุนคงท่ีรวม  
 อตัราก าไรส่วนเกิน 

2.3.2 กรณีขายสินคา้หลายชนิด คือ มีการขายผลิตภณัฑ์มากกวา่หน่ึงชนิด 
จึงเก่ียวขอ้งกบัสัดส่วนการขายผลิตภณัฑ์ ในการค านวณยอดขาย ตน้ทุน และก าไรส่วนเกินจะตอ้งมี
การถวัเฉล่ียดว้ยสัดส่วนการขายของผลิตภณัฑ์แต่ละชนิด เดชา อินเด (2551: 3 - 14) กล่าววา่ ปัจจยัท่ี
เขา้มามีบทบาทในการวิเคราะห์จุดคุม้ทุน คือ สัดส่วนการขาย ซ่ึงหมายถึง อตัราร้อยละของการขาย
สินคา้ชนิดนั้นเม่ือเทียบกบัยอดขายรวม (การ์ริสัน, นอรีน และบริเวอร์, 2552)  

ดังนั้ น การค านวณยอดขาย ณ จุดคุ้มทุนของสินค้าหลายชนิด สามารถ
เขียนสมการไดด้งัน้ี 

ยอดขาย ณ จุดคุม้ทุนของสินคา้หลายชนิด = ตน้ทุนคงท่ีรวม  
  อตัราก าไรส่วนเกินถวัเฉล่ีย 

ในการศึกษาคร้ังน้ี ใช้การวิเคราะห์จุดคุ้มทุนกรณีขายสินค้าหลายชนิด คือ มี
สินคา้มากกวา่หน่ึงชนิด ไดแ้ก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแหง้ 



 

10 
 

 

2.2 ความรู้ทัว่ไปเกี่ยวกบัสตรอเบอร่ี 

ผูศึ้กษาได้ท าการศึกษาขอ้มูลจากหนังสือ วารสาร เอกสาร และบทความท่ีเก่ียวขอ้ง รวมทั้ง
ข้อมูลท่ีเผยแพร่ในระบบออนไลน์ และสรุปเป็นความรู้ทั่วไปท่ีเก่ียวข้องกับการศึกษาคร้ังน้ี ซ่ึง
ประกอบไปดว้ย 

2.2.1 ความรู้ทัว่ไปเกีย่วกบัสตรอเบอร่ี 

สตรอเบอร่ี เป็นสกุลไมด้อกในวงศก์ุหลาบ ผลสามารถรับประทานได ้ในอดีตปลูกเป็นพืชคลุม
ดินให้กับต้นไม้ปลูกเล้ียงอ่ืน มีมากกว่า 20 สปีชีส์ แต่สตรอเบอร่ีท่ีนิยมปลูกมากในปัจจุบันก็คือ      
สตรอเบอร่ีสวน (Fragaria x Ananassa Duch) ผลของสตรอเบอร่ีมีรสชาติหลากหลายข้ึนอยู่กบัสาย
พนัธ์ุ มีตั้งแต่รสหวานจนถึงเปร้ียว สตรอเบอร่ีเป็นผลไม้ทางการคา้ท่ีส าคญัมีปลูกกนัเป็นวงกวา้ง
หลายสภาพอากาศทัว่โลก (วกิิพีเดีย สาราณุกรมเสรี, 2556: ออนไลน์) 

ส าหรับการปลูกสตรอเบอร่ีในประเทศไทย พระบาทสมเด็จพระเจา้อยูห่วัภูมิพลอดุลยเดชทรง
เห็นความส าคญัของการเกษตร จึงมีการส่งเสริมให้ปลูกพืชเมืองหนาวในภาคเหนือ เช่น โครงการ
ส่งเสริมการปลูกสตรอเบอร่ี เป็นต้น (ฟิสิกส์, 2549: ออนไลน์) และทรงพระกรุณาโปรดเกล้าฯ 
พระราชทาน ตน้พนัธ์ุสตรอเบอร่ี โดยมีมูลนิธิโครงการหลวง เป็นหน่วยงานหลกัท่ีใหค้วามสนบัสนุน 
เนน้ส่งเสริมการปลูก สตรอเบอร่ีพนัธ์ุท่ีมีคุณภาพในการรับประกนัสดสูง อนัไดแ้ก่ พนัธ์ุพระราชทาน 
50 (พระราชทานเม่ือปี พ.ศ. 2539 ซ่ึงเป็นปีฉลองสิริราชสมบติัครบ 50 ปี) เป็นพนัธ์ุท่ีเกิดจากการผสม
ในประเทศสหรัฐอเมริกา แล้วน าเข้ามาคัดเลือกโดยการผสมตัวเองตั้ งแต่ปี  พ.ศ.2536 พัน ธ์ุ
พระราชทาน 70 (ตรงกบัปี พ.ศ.2540 ท่ีพระบาทสมเด็จพระเจา้อยูห่วัฯ ทรงมีพระชนมพรรษาครบ 70 
พรรษา) เป็นสายพนัธ์ุจากประเทศญ่ีปุ่น พนัธ์ุพระราชทาน 72 (ตรงกบัปี พ.ศ. 2542 ท่ีพระบาทสมเด็จ
พระเจา้อยู่หัวฯ ทรงมีพระชนมพรรษาครบ 72 พรรษา) เป็นสายพนัธ์ุน าเขา้มาจากประเทศญ่ีปุ่นช่ือ
พนัธ์ุ Tochiotome (วิกิพีเดีย สาราณุกรมเสรี, 2557: ออนไลน์) พนัธ์ุพระราชทาน 80 (เป็นพนัธ์ุท่ีมูลนิธิ
โครงการหลวงส่งเสริมให้ปลูก ตั้งแต่ปีพ.ศ. 2552 เป็นตน้มา) เป็นสายพนัธ์ุท่ีมาจากประเทศญ่ีปุ่น ช่ือ
พันธ์ุ Royal Queen พันธ์ุพระราชทาน 329 (Yale) เป็นพันธ์ุท่ีกรมส่งเสริมการเกษตรส่งเสริมให้
เกษตรกรปลูก เป็นพนัธ์ุท่ีมาจากประเทศอิสราเอล (วิกิพีเดีย สาราณุกรมเสรี, 2557: ออนไลน์) และ
ดว้ยจงัหวดัเชียงใหม่ เป็นจงัหวดัท่ีมีสภาพอากาศท่ีเอ้ือต่อการปลูกสตรอเบอร่ี จึงท าให้เป็นแหล่งปลูก
สตรอเบอร่ีท่ีใหญ่ท่ีสุดของประเทศ 
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2.2.2 ประโยชน์ของสตรอเบอร่ี 

สตรอเบอร่ี ไดรั้บการยกยอ่งให้เป็นผลไมเ้พื่อสุขภาพและความงาม เป็นผลไมท่ี้ให้คุณค่าทาง
โภชนาการสูง ให้พลงังานต ่า ไม่มีคอเรสเตอรอล และมีไฟเบอร์สูง อุดมไปด้วยคุณค่าทางอาหาร
มากมาย ดงัแสดงรายละเอียดคุณค่าทางอาหารตามตารางท่ี 2.1 

ตารางที ่2.1 แสดงคุณค่าทางอาหารของสตรอเบอร่ี (100 กรัม) 

สารอาหาร 
 ปริมาณสารอาหาร/

ถ้วยตวง 
สารอาหาร 

 ปริมาณสารอาหาร/
ถ้วยตวง 

พลงังาน (กิโลแคลอรี) 33.00 วติามินซี (มิลลิกรัม) 58.80 

คาร์โบไฮเดรต (กรัม) 7.68 วติามินอี (มิลลิกรัม) 0.29 

น ้ าตาล (กรัม) 4.89 วติามินเค (ไมโครกรัม) 2.20 

เสน้ใย (กรัม) 2.00 ธาตุแคลเซียม (มิลลิกรัม) 16.00 

ไขมนั (กรัม)  0.30 ธาตุเหลก็ (มิลลิกรัม) 0.41 

โปรตีน (กรัม)  0.67 ธาตุแมกนีเซียม (มิลลิกรัม) 13.00 

วติามินบี 1 (มิลลิกรัม) 0.02 ธาตุแมงกานีส (มิลลิกรัม) 0.39 

วติามินบี 2 (มิลลิกรัม) 0.02  ธาตุฟอสฟอรัส (มิลลิกรัม)  24.00 

วติามินบี 3 (มิลลิกรัม) 0.39  ธาตุโพแทสเซียม (มิลลิกรัม)  153.00 

วติามินบี 6 (มิลลิกรัม) 0.05  ธาตุโซเดียม (มิลลิกรัม)  1.00 

วติามินบี 9 (ไมโครกรัม) 24.00 ธาตุสงักะสี (มิลลิกรัม)  0.14 

โคลีน (มิลลิกรัม) 5.70  ฟลูออไรด ์(ไมโครกรัม)  4.40 

ทีม่า : ฟรินน ์ดอทคอม, 2556 (ออนไลน์) 
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2.2.3 ลักษณะทั่วไปของสตรอเบอร่ี (ศูนยส่์งเสริมการเกษตรท่ีสูง จงัหวดักาญจนบุรี, 2551: 
ออนไลน)์ 

สตรอเบอร่ี เป็นพืชในตระกลูลม้ลุก ใชป้ลูกคลุมดิน แตกกอเป็นพุม่เต้ีย 6-8 น้ิว ทรงพุม่กวา้ง 8-
12 น้ิว ยอดท่ีติดอยู่ระหว่างรากกับใบเรียกว่าเหง้า (Crown) ซ่ึงเป็นล าต้นสั้ น ส่วนบนของล าต้น
ประกอบด้วย หูใบ (Leaf Axil) ดังแสดงในภาพท่ี 2.1  ส่วนโคนของหูใบจะมีไหล (Runner) เจริญ
ออกมา สามารถพฒันาเป็นตน้อ่อนได ้ดงัแสดงในภาพท่ี 2.2 ผลสตรอเบอร่ีสามารถรับประทานได ้ซ่ึง
เป็นพืชในกลุ่มวงศเ์ดียวกบับว๊ย แอปเป้ิลและกุหลาบ 

 
 

2.2.4 สายพนัธ์ุสตรอเบอร่ี (ศูนยส่์งเสริมการเกษตรท่ีสูง จงัหวดักาญจนบุรี, 2551: ออนไลน์) 

สตรอเบอร่ี เป็นพืชท่ีสามารถปรับตวัเข้ากบัสภาพแวดล้อมของแปลงปลูกได้ดี ทนต่อโรค 
แมลง และใหผ้ลผลิตสูง โดยทัว่ไปสายพนัธ์ุสตรอเบอร่ี สามารถแบ่งออกเป็น 3 กลุ่มใหญ่คือ 

1) Junebearing Cultivar เป็นประเภทท่ีตอ้งการอุณหภูมิต ่า ช่วงแสงสั้นกว่า 10 ชัว่โมง
ต่อวนั เช่น พนัธ์ุพระราชทานเบอร์ 70 เบอร์ 72 และ Nyoho เป็นตน้ 

2) Everbearing Cultivar เป็นประเภทท่ีตอ้งการช่วงแสงยาวกว่า 12 ชั่วโมงต่อวนั ส่วน
ใหญ่ใชใ้นการปลูกนอกฤดู เช่น พนัธ์ุ Ozark Beauty และ Quinault เป็นตน้ 

3) Dayneutral Cultivar เป็นประเภทท่ีออกดอกได้ทั้ งสภาพวนัสั้ นและวนัยาว แต่จะมี
ปัญหาผลผลิตไหลไดน้อ้ย เช่น พนัธ์ุ Selva และ Trista เป็นตน้ 

  

ภาพที ่2.1 : ลกัษณะล าต้นและใบของสตรอเบอร่ี ภาพที ่2.2 : ลกัษณะไหลสตรอเบอร่ี 
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2.2.5 พนัธ์ุสตรอเบอร่ีทีป่ลูกในประเทศไทย (ซีเอม็ ฟรุต, 2553) 

การเลือกพนัธ์ุสตรอเบอร่ีให้เหมาะกบัพื้นท่ีเพาะปลูก เพื่อให้ได้ผลผลิตท่ีดีมีคุณภาพ และ
เหมาะสมกบัสภาพภูมิประเทศของประเทศไทย มูลนิธิโครงการหลวงจึงคดัสรรพนัธ์ุสตรอเบอร่ี และ
ส่งเสริมให้ชาวไทยภูเขาและเกษตรกรพื้นราบในจงัหวดัเชียงใหม่และเชียงรายปลูก ท าใหมี้รายไดจ้าก
การจ าหน่ายผลผลิตสตรอเบอร่ี ปัจจุบนัสตรอเบอร่ีจึงเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีท ารายไดค้่อนขา้งดี และให้
ผลตอบแทนท่ีรวดเร็วแก่เกษตรกรทั้งสองจงัหวดัน้ี โดยสายพนัธ์ุท่ีนิยมปลูกในจงัหวดัเชียงใหม่และ
เชียงราย ไดแ้ก่  

พันธ์ุพระราชทาน 80 (ตรงกับปี พ.ศ.2550 ท่ีพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวฯ ทรงมีพระ
ชนมพรรษาครบ 80 พรรษา) เป็นพนัธ์ุรับประทานผลสด และเป็นพนัธ์ุท่ีตอ้งการอากาศหนาวเย็น
มากกวา่พนัธ์ุอ่ืนๆ คือ ตอ้งปลูกในพื้นท่ีสูงตั้งแต่ 800 เมตรข้ึนไป อุณหภูมิเฉล่ียประมาณ 16-20 องศา
เซลเซียสไม่น้อยกว่า 30 วนั เพื่อกระตุน้การสร้างตาดอกอย่างต่อเน่ือง และให้ได้ผลผลิตในปริมาณ
มาก ซ่ึงสถานีวิจยัเกษตรหลวงอ่างขางจะเป็นพื้นท่ีปลูกไดผ้ลดี เพราะมีความสูงประมาณ 1,400 เมตร 
และยงัเป็นพนัธ์ุท่ีตา้นทานต่อโรคแอนแทรคโนสและราแป้งไดดี้ นอกจากน้ียงัมีลกัษณะเด่นกวา่พนัธ์ุ
อ่ืนๆ ตรงท่ีผลสุกมีกล่ินหอม และมีรสชาติหวานกว่า เน้ือผลแน่น สีแดงสด รูปร่างของผลสวยงาม 
โดยทัว่ไปเป็นรูปทรงกรวยถึงทรงกลมปลายแหลม ผิวไม่ขรุขระ ราก ล าตน้โตเร็วสมบูรณ์ ความสูง
ของทรงพุม่ 20-30 เซนติเมตร ความกวา้งทรงพุม่เฉล่ีย 27 เซนติเมตร 

พันธ์ุพระราชทาน 329 เป็นพนัธ์ุท่ีกรมส่งเสริมการเกษตรไดแ้นะน าให้ปลูก ผลผลิตมีรสชาติ
หวาน ให้ผลดก ประมาณ 3,500 กิโลกรัมต่อไร่ ผลมีขนาดใหญ่ มีความทนทานต่อการขนส่ง 
เกษตรกรจึงนิยมปลูกกนัอยา่งแพร่หลาย 

2.2.6 การปลูกและการดูแลรักษาสตรอเบอร่ี (ศูนยส่์งเสริมการเกษตรท่ีสูง จงัหวดักาญจนบุรี, 
2551: ออนไลน์) 

การขยายพนัธ์ุ นิยมขยายโดยการใชต้น้ไหล การแยกตน้ การใชเ้มล็ด และการเพาะเล้ียงเน้ือเยื้อ 
ดินท่ีใช้ปลูกควรเป็นดินร่วนปนทราย ระบายน ้ าได้ดี และต้องมีอุณหภูมิท่ี เหมาะสมต่อการ
เจริญเติบโตของสตรอเบอร่ี โดยอุณหภูมิเฉล่ียของการเจริญเติบโตอยู่ท่ี 17-20 องศาเซลเซียส และ
ไดรั้บแสง 8 ชัง่โมงต่อวนั   
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ตารางที ่2.2 แสดงอุณหภูมิและการเจริญเติบโตของสตรอเบอร่ี 
รายการ องศาเซียลเซียส (°C) 

อุณหภูมิสูงสุดส าหรับการพฒันาดอก 22-24 
ช่วงแสง สารอาหาร มีผลต่อการพฒันาตาดอก 15-20 
อุณหภูมิท่ีเหมาะสม 12 
ช่วงแสง สารอาหาร ไม่มีผลต่อการพฒันาตาดอก 10 
อุณหภูมิท่ีต ่าสุดส าหรับการพฒันาตาดอก 2-3 

ทีม่า: ศูนยส่์งเสริมการเกษตรท่ีสูง จงัหวดักาญจนบุรี, 2551 (ออนไลน์) 

2.3 ความรู้ทัว่ไปเกีย่วกบัวสิาหกจิชุมชน (ส านกังานเลขานุการคณะกรรมการส่งเสริมวสิาหกิจ, 2553) 

วิสาหกิจชุมชน (SMCE หรือ Small and Micro Community Enterprise) หมายถึง กิจการของ
ชุมชนเก่ียวกบัการผลิตสินคา้ การใหบ้ริการหรือการด าเนินการอ่ืนๆโดยคณะบุคคลท่ีมีความผกูพนั มี
วิถีชีวิตร่วมกนัและรวมตวักนัประกอบกิจการดงักล่าว อาจจะไม่เป็นนิติบุคคลหรือเป็นนิติบุคคลใน
รูปแบบใด เพื่อสร้างรายได้และเป็นการพึ่ งพาตนเองของครอบครัว ชุมชนและระหว่างชุมชน 
ความหมายของวิสาหกิจชุมชนโดยสรุป คือ การประกอบการเพื่อการจดัการ “ทุนของชุมชน” อย่าง
สร้างสรรค์เพื่อการพึ่งตนเอง โดย “ทุนของชุมชน” ไม่ได้หมายถึงแต่เพียงเงิน แต่รวมถึงทรัพยากร 
ผลผลิต ความรู้ ภูมิปัญญา ทุนทางวฒันธรรม ทุนทางสังคม 

ลกัษณะส าคญัของวสิาหกิจชุมชน มีองคป์ระกอบอยา่งนอ้ย 7 ประการ 
1) ชุมชนเป็นเจา้ของและผูด้  าเนินการ 
2) ผลผลิตมาจากชุมชน โดยใชว้ตัถุดิบ ทรัพยากร ทุน แรงงานในชุมชนเป็นหลกั 
3) ริเร่ิมสร้างสรรคเ์ป็นนวตักรรมของชุมชน 
4) เป็นฐานภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน ผสมผสานภูมิปัญญาสากล 
5) มีการด าเนินการแบบบูรณาการ เช่ือมโยงกิจกรรมต่างๆ อยา่งเป็นระบบ 
6) มีกระบวนการเรียนรู้เป็นหวัใจ 
7) มีการพึ่งพาตนเองของครอบครัวและชุมชนเป็นเป้าหมาย  

  



 

15 
 

2.4 วรรณกรรมที่เกีย่วข้อง 

โกมินทร์ สายสนิท (2543) ศึกษาเร่ืองการแปรรูปสตรอเบอร่ีของกลุ่มแม่บ้านในเขตอ าเภอ     
แม่ ริม จังหวดัเชียงใหม่  ศึกษากระบวนการแปรรูปสตรอเบอร่ีของกลุ่มแม่บ้าน ต้นทุนและ
ผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ี และศึกษาปัญหา อุปสรรคและขอ้เสนอแนะต่างๆ ในการ 
แปรรูปสตรอเบอร่ี วิธีการศึกษาโดยการสัมภาษณ์และใช้แบบสอบถามกับกลุ่มแม่บ้านผูแ้ปรรูป      
สตรอเบอร่ีในอ าเภอแม่ริม จงัหวดัเชียงใหม่ ได้แก่ กลุ่มแม่บ้านม่วงค า กลุ่มแม่บ้านโป่งแยงนอก 
ต าบลโป่งแยง และกลุ่มแม่บา้นทุ่งหวัชา้ง ต าบลริมใต ้ผลิตภณัฑ์ท่ีท าการแปรรูป ไดแ้ก่ น ้ าสตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ีอบแห้ง แยมสตรอเบอร่ี ลูกอมสตรอเบอร่ี ผลการศึกษาพบว่า แรงงานจะมาจากภายใน
กลุ่มหรือจ้างแรงงานในหมู่บ้าน หากจ้างแรงงานจะได้รับค่าจ้างระหว่าง 80 - 150 บาท ด้านการ
สนับสนุนได้รับการสนับสนุนจากกรมวิชาการการเกษตร ส านักงานส่งเสริมการเกษตรภาคเหนือ 
ส านัก งาน เกษตรจังห วัด เชี ยงใหม่  ส านัก งานอ า เภอแม่ ริม  อ งค์ก ารบ ริห ารส่ วนต าบล 
สมาชิกสภาผูแ้ทนราษฎรส าหรับตน้ทุนและผลตอบแทนของการแปรรูปมีดงัน้ี กลุ่มแม่บา้นม่วงค า 
สตรอเบอร่ีอบแหง้มีตน้ทุนแปรรูป 345.12 บาทต่อ 2 กิโลกรัม ก าไร 54.88 บาทต่อ 2 กิโลกรัม คิดเป็น
ก าไรร้อยละ 15.90 ลูกอมสตรอเบอร่ีตน้ทุนแปรรูป 505.05 บาทต่อ 4 กิโลกรัม ก าไร 214.95 บาทต่อ 4 
กิโลกรัม คิดเป็นก าไรร้อยละ 42.56 น ้ าสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 237.85 บาทต่อ 9 ขวด ก าไร 122.15 
บาทต่อ 9 ขวด คิดเป็นก าไรร้อยละ 51.35 แยมสตรอเบอร่ีตน้ทุนแปรรูป 340.36 บาทต่อ 12 ขวด ก าไร 
198.64 บาทต่อ 12 ขวด คิดเป็นก าไรร้อยละ 58.19 กลุ่มแม่บ้านโป่งแยงนอก สตรอเบอร่ีอบแห้งมี
ตน้ทุนแปรรูป 273.71 บาทต่อ 2 กิโลกรัม ก าไร 126.29 บาทต่อ 2 กิโลกรัม คิดเป็นก าไรร้อยละ 15.90 
ลูกอมสตรอเบอร่ีตน้ทุนแปรรูป 424.67 บาทต่อ 4 กิโลกรัม ก าไร 295.33 บาทต่อ 4 กิโลกรัม คิดเป็น
ก าไรร้อยละ 69.54 น ้าสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 123.93 บาทต่อ 12 ขวด ผลตอบแทน 176.07 บาทต่อ 
12 ขวด คิดเป็นก าไรร้อยละ 142.07 และกลุ่มแม่บา้นทุ่งหัวช้าง สตรอเบอร่ีอบแห้งมีตน้ทุนแปรรูป 
378.22 บาทต่อ 2 กิโลกรัม ผลตอบแทน 221.78 บาทต่อ 2 กิโลกรัม คิดเป็นก าไรร้อยละ 58.63 ลูกอม
สตรอเบอร่ีตน้ทุนแปรรูป 548.55 บาทต่อ 4 กิโลกรัม ผลตอบแทน 251.45 บาทต่อ 4 กิโลกรัม คิดเป็น
ก าไรร้อยละ 45.83 น ้ าสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 146.25 บาทต่อ 7 ขวด ผลตอบแทน 133.75 บาทต่อ 
7 ขวด คิดเป็นก าไรร้อยละ 91.45 แยมสตรอเบอร่ีตน้ทุนแปรรูป 446.72 บาทต่อ 12 ขวด ผลตอบแทน 
33.28 บาทต่อ 12 ขวด คิดเป็นก าไรร้อยละ 7.44 ในการศึกษาพบวา่ปัญหาในการด าเนินงานของ กลุ่ม
แม่บา้น เกิดจากการขาดแคลนแรงงาน ตลาดจ าหน่ายสินคา้ เงินทุนหมุนเวียน และปัญหาในการแปร-
รูปเกิดจากผลผลิตไม่เพียงพอ ไม่มีคุณภาพ และส่วนผสมบางชนิดมีราคาแพง 
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อนุวัตร เดชศิริ (2551) ศึกษาเร่ืองตน้ทุนผลิตภณัฑ์ของโครงการโรงงานแปรรูปและพฒันา
ผลิตภณัฑ์มูลนิธิโครงการหลวง เก็บขอ้มูลจากการคน้ควา้เอกสาร วารสารและวรรณกรรมท่ีเก่ียวขอ้ง 
และการสัมภาษณ์ โดยใช้แนวคิดและทฤษฎีเก่ียวกบัตน้ทุนและการจ าแนกตน้ทุน แนวคิดเก่ียวกบั
ค่าใช้จ่ายการผลิต แนวคิดเก่ียวกบัระบบการค านวณตน้ทุน ท าการศึกษาต้นทุนผลิตภณัฑ์ 3 ชนิด 
ได้แก่ เคร่ืองด่ืมเจียวกู้หลานชนิดแห้ง น ้ าพริกเผาถั่วแดงหลวง และบ๊วยกวน ผลการศึกษาพบว่า 
เคร่ืองด่ืมเจียวกูห้ลานมีวตัถุดิบทางตรง จ านวน 22,123.79 บาท ค่าแรงงานทางตรง จ านวน 4,422.31 
บาท และค่าใช้จ่ายการผลิต จ านวน 12,524.75 บาท รวมเป็นตน้ทุนทั้งส้ิน 39,070.85 บาท ผลิตได้
จ  านวน 446 กล่อง ตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 87.60 บาท น ้ าพริกเผาถัว่แดงหลวง มีดว้ยกนั 3 สูตร ดงัน้ี 
น ้าพริกเผาถัว่แดงหลวง สูตรเผด็มาก ประกอบดว้ยวตัถุดิบทางตรง จ านวน 24,985.77 บาท ค่าแรงงาน
ทางตรง จ านวน 1,010.24 บาท และค่าใช้จ่ายการผลิต จ านวน 3,209.79 บาท รวมเป็นตน้ทุนทั้งส้ิน 
29,205.80 บาท ผลิตไดจ้  านวน 2,423 ขวด ตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 12.05 บาท น ้ าพริกเผาถัว่แดงหลวง 
สูตรเผ็ดน้อย ประกอบด้วยวตัถุดิบทางตรง จ านวน 23,945.57 บาท ค่าแรงงานทางตรง จ านวน 
1,007.89 บาท และค่าใช้จ่ายการผลิต จ านวน 2,934.22 บาท รวมเป็นตน้ทุนทั้งส้ิน 27,887.68 บาท 
ผลิตได้จ  านวน 2,253 ขวด ต้นทุนต่อหน่วยเท่ากับ 12.38 บาท น ้ าพริกเผาถั่วแดงหลวง สูตรเผ็ดเจ 
ประกอบดว้ยวตัถุดิบทางตรง จ านวน 18,546.16 บาท ค่าแรงงานทางตรง จ านวน 817.86 บาท และ
ค่าใชจ่้ายการผลิต จ านวน 2,483.28 บาท รวมเป็นตน้ทุนทั้งส้ิน 21,847.30 บาท ผลิตไดจ้  านวน 1,821 
ขวด ต้นทุนต่อหน่วยเท่ากับ 12.00 บาท และบ๊วยกวน มีวตัถุดิบทางตรง จ านวน 38,385.71 บาท 
ค่าแรงงานทางตรง จ านวน 8,500.54 บาท และค่าใช้จ่ายการผลิต จ านวน 25,564.94 บาท รวมเป็น
ตน้ทุนทั้งส้ิน 72,451.19 บาท ผลิตไดจ้  านวน 3,327 ขวด ตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 21.78 บาท 

ณราญาธร มาละวรรณา (2554) ศึกษาเร่ืองตน้ทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปล าไยของ
วิสาหกิจชุมชนบา้นแคว อ าเภอสารภี จงัหวดัเชียงใหม่ วิธีการศึกษาโดยเก็บขอ้มูลจากการสัมภาษณ์
ผูป้ระกอบการเก่ียวกบัลกัษณะการด าเนินงาน ค่าใชจ่้ายในการลงทุน ค่าใชจ่้ายในการด าเนินงานและ
รายได้จากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปล าไย ท าการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูป
ล าไย จ านวน 3 ประเภท ไดแ้ก่ ล าไยอบแหง้ ทอ๊ฟฟ่ีล าไย และเคร่ืองด่ืมล าไยผงส าเร็จรูป ผลการศึกษา
พบว่า ตน้ทุนในการลงทุนแปรรูปผลิตภณัฑ์จากล าไย ประกอบดว้ย ค่าใช้จ่ายในการลงทุนเท่ากบั 
572,400 บาท ค่าใช้จ่ายในการด าเนินงานเท่ากับ 718,450 บาท ผลตอบแทนจากการแปรรูปล าไย 
ประกอบดว้ย ล าไยอบแห้ง มีอตัราก าไรขั้นตน้ อตัราก าไรจากการด าเนินงาน อตัราผลตอบแทนใน
ส่วนของเจา้ของ เท่ากบัร้อยละ 76.61 8.23 และ 11.90 ตามล าดับ ท๊อฟฟ่ีล าไย มีอตัราก าไรขั้นต้น 
อตัราก าไรจากการด าเนินงาน อตัราผลตอบแทนในส่วนของเจา้ของเท่ากบัร้อยละ 67.27 48.94 และ 
135.36 ตามล าดบั เคร่ืองด่ืมล าไยผงส าเร็จรูป มีอตัราก าไรขั้นตน้ อตัราก าไรจากการด าเนินงาน อตัรา
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ผลตอบแทนในส่วนของเจา้ของเท่ากบัร้อยละ 72.75 54.70 และ 124.52 ตามล าดบั อายุโครงการ 5 ปี 
กลุ่มแปรรูปล าไยมีมูลค่าปัจจุบนัสุทธิท่ีอตัราคิดลด ร้อยละ 6.75 เท่ากบั 1,355,542.62 บาท มีอตัรา
ผลตอบแทนท่ีแทจ้ริงเท่ากบัร้อยละ 54.03 และใชร้ะยะเวลาคืนทุน 1 ปี 8 เดือน และ 8 วนั 

 ดงันั้นผูศึ้กษาจึงสรุปวรรณกรรมท่ีเก่ียวขอ้งตามขา้งตน้ดงัตารางท่ี 2.3  



 

ตารางที ่2.3 แสดงสรุปการทบทวนวรรณกรรม 
ช่ือผู้ศึกษา วตัถุประสงค์ แนวคดิใน

การศึกษา 
วธีิการศึกษา ผลการศึกษา 

กลุ่มตวัอย่าง เคร่ืองมอื สถิต ิ
โกมินทร์ 
สายสนิท 
(2543) 

1 เพื่อศึกษากระบวนการ
แปรรูปสตรอเบอร่ีของ
กลุ่มแม่บา้น 
2 เพื่อศึกษาตน้ทุนและ
ผลตอบแทนของการ
แปรรูปสตรอเบอร่ี 
3 เพื่อศึกษาปัญหา 
อุปสรรคและขอ้เสนอ
ต่างๆ ในการแปรรูป   
สตรอเบอร่ี 

 กลุ่มแม่บา้น
ม่วงค า 
กลุ่มแม่บา้น
โป่งแยงนอก 
กลุ่มแม่บา้น
ทุ่งหวัชา้ง 

การสมัภาษณ์และ
ใชแ้บบสอบถาม 
 
 
 
 
 

 

 - แรงงานจะมาจากภายในกลุ่มหรือจา้งแรงงาน
ในหมู่บา้น 
- ตน้ทุนและผลตอบแทน 
กลุ่มแม่บ้านม่วงค า  
     สตรอเบอร่ีอบแหง้ ตน้ทุนแปรรูป 345.12 
บาท ก าไร 54.88 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 15.90  
     ลูกอมสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 505.05 บาท 
ก าไร 214.95 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 42.56  
      น ้ าสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 237.85 บาท 
ก าไร 122.15 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 51.35  
     แยมสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 340.36 บาท 
ก าไร 198.64 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 58.19  
กลุ่มแม่บ้านโป่งแยงนอก  
     สตรอเบอร่ีอบแหง้ ตน้ทุนแปรรูป 273.71 
บาท ก าไร 126.29 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 
15.90  
     ลูกอมสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 424.67 บาท 
ก าไร 295.33 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 69.54  
     น ้ าสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 123.93 บาท  
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ตารางที ่2.3 แสดงสรุปการทบทวนวรรณกรรม (ต่อ) 
ช่ือผู้ศึกษา วตัถุประสงค์ แนวคดิในการศึกษา วธีิการศึกษา ผลการศึกษา 

กลุ่มตวัอย่าง เคร่ืองมอื สถิต ิ
      ก าไร 176.07 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 142.07 

กลุ่มแม่บ้านทุ่งหัวช้าง  
     สตรอเบอร่ีอบแหง้ ตน้ทุนแปรรูป 378.22 
บาท ก าไร 221.78 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 
58.63  
     ลูกอมสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 548.55 บาท 
ก าไร 251.45 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 45.83  
     น ้ าสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 146.25 บาท 
ก าไร 33.75 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 91.45  
     แยมสตรอเบอร่ี ตน้ทุนแปรรูป 446.72 บาท 
ก าไร 33.28 บาท คิดเป็นก าไรร้อยละ 7.44 

อนุวตัร 
เดชศิริ 
(2551) 

ศึกษาตน้ทุน
ผลิตภณัฑข์อง
โครงการโรงงาน
แปรรูปและพฒันา
ผลิตภณัฑ ์มูลนิธิ
โครงการหลวง 

แนวคิดเก่ียวกบั
ตน้ทุนและการจ าแนก
ตน้ทุน แนวคิด
เก่ียวกบัค่าใชจ่้ายการ
ผลิต แนวคิดเก่ียวกบั
ระบบการค านวณ
ตน้ทุน 

เจา้หนา้ท่ีท่ี
เก่ียวขอ้งกบั
ขอ้มูลและ
รายละเอียด
การท างาน 
จ านวน 5 คน 

1 งบการเงินประจ าปี 
2550 
2 การสมัภาษณ์แบบ
เจาะลึก 

 เคร่ืองดืม่เจยีวกู้หลาน 
     ตน้ทุนทั้งส้ิน 39,070.85 บาท ผลิตไดจ้ านวน 
446 กล่อง ตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 87.60 บาท  
น า้พริกเผาถั่วแดงหลวง มี 3 สูตร ดงัน้ี  
     สูตรเผด็มาก ตน้ทุนทั้งส้ิน 29,205.80 บาท 
ผลิตไดจ้ านวน 2,423 ขวดตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 
12.05 บาท  
 

19 



 

 
 

ตารางที ่2.3 แสดงสรุปการทบทวนวรรณกรรม (ต่อ) 
ช่ือผู้ศึกษา วตัถุประสงค์ แนวคดิในการศึกษา วธีิการศึกษา ผลการศึกษา 

กลุ่มตวัอย่าง เคร่ืองมอื สถิต ิ
           สูตรเผด็นอ้ย ตน้ทุนทั้งส้ิน 27,887.68 บาท 

ผลิตไดจ้ านวน 2,253 ขวด ตน้ทุนต่อหน่วย
เท่ากบั 12.38 บาท 
     สูตรเผด็เจ ตน้ทุนทั้งส้ิน 21,847.30 บาท ผลิต
ได ้จ านวน 1,821 ขวด ตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 
12.00 บาท 
บ๊วยกวน  
     ตน้ทุนทั้งส้ิน 72,451.19 บาท ผลิตไดจ้ านวน 
3,327 ขวด ตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 21.78 บาท 

ณราญาธร  
มาละวรรณา 
(2554) 

เพื่อศึกษาตน้ทุนและ
ผลตอบแทนจากการ
แปรรูปล าไยของ
วสิาหกิจชุมชนบา้น
แคว อ าเภอสารภี 
จงัหวดัเชียงใหม่ 

แนวคิดเก่ียวกบั
ตน้ทุน 
-ความหมายของ
ตน้ทุน 

-การจ าแนกตน้ทุน
ตามลกัษณะ
ส่วนประกอบของ
ผลิตภณัฑ ์

แนวคิดเก่ียวกบั
ผลตอบแทน 

สมาชิก 35 
ราย 

แนวคิดตน้ทุน 

-ค านวณวตัถุดิบ 

-ค  านวณค่าแรง 

-ค  านวณค่าใชจ่้ายการ
ผลิต 

แนวคิดผลตอบแทน 

-อตัราก าไรขั้นตน้ 

-อตัราก าไรจากการ
ด าเนินงาน 

เก็บขอ้มูลจากการ
สมัภาษณ์
ผูป้ระกอบการ
เก่ียวกบัลกัษณะ
การด าเนินงาน 
ค่าใชจ่้ายในการ
ลงทุน ค่าใชจ่้าย
ในการด าเนินงาน 
และรายไดจ้าก
การจ าหน่าย 

ต้นทุนในการลงทุนแปรรูป  
- ค่าใชจ่้ายในการลงทุนเท่ากบั 572,400 บาท  
- ค่าใชจ่้ายในการด าเนินงานเท่ากบั718,450 บาท  
ผลตอบแทนจากการแปรรูป  
     ล าไยอบแหง้  
อตัราก าไรขั้นตน้ 76.61 อตัราก าไรจากการ
ด าเนินงาน 8.23 อตัราผลตอบแทนในส่วนของ
เจา้ของ 11.90 
     ท๊อฟฟ่ีล าไย  
อตัราก าไรขั้นตน้ 67.27 อตัราก าไรจากการ 
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ตารางที ่2.3 แสดงสรุปการทบทวนวรรณกรรม (ต่อ) 
ช่ือผู้ศึกษา วตัถุประสงค์ แนวคดิในการศึกษา วธีิการศึกษา ผลการศึกษา 

กลุ่มตวัอย่าง เคร่ืองมอื สถิต ิ

  -การวเิคราะห์
อตัราส่วน 

-การประเมิน
โครงการลงทุน 

 -อตัราผลตอบแทนใน
ส่วนของเจา้ของ 

-วธีิมูลค่าปัจจุบนัสุทธิ 

-วธีิอตัราผลตอบแทน
ท่ีแทจ้ริง 

-วธีิระยะเวลาคืนทุน 

ผลิตภณัฑแ์ปรรูป
ล าไย 

ด าเนินงาน 48.94 อตัราผลตอบแทนในส่วนของ
เจา้ของ 135.36 
     เคร่ืองด่ืมล าไยผงส าเร็จรูป  
อตัราก าไรขั้นตน้ 75.75 อตัราก าไรจากการ
ด าเนินงาน 54.70 อตัราผลตอบแทนในส่วนของ
เจา้ของ 124.52 
อายโุครงการ 5 ปี มูลค่าปัจจุบนัสุทธิท่ีอตัราคิด
ลด ร้อยละ 6.75 เท่ากบั 1,355,542.62 บาท  
อตัราผลตอบแทนท่ีแทจ้ริงเท่ากบัร้อยละ 54.03  
ระยะเวลาคืนทุน 1 ปี 8 เดือน และ 8 วนั 
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บทที ่3 

ระเบียบวธีิการศึกษา 

การศึกษาเร่ืองตน้ทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูป 
ไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ประกอบด้วย ขอบเขตการศึกษา ขอบเขต
ประชากร และขนาดตวัอย่าง การเก็บรวบรวมขอ้มูล เคร่ืองมือท่ีใช้ในการศึกษา และการวิเคราะห์
ขอ้มูล 

3.1 ขอบเขตการศึกษา 

การศึกษาคร้ังน้ี เป็นการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจ
ชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ โดยจะศึกษาผลิตภณัฑ์แปรรูป
จากสตรอเบอร่ี ประกอบไปด้วย ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ี
อบแหง้ เน่ืองจากเป็นผลิตภณัฑแ์ปรรูปท่ีไดรั้บความนิยม และมียอดการจ าหน่ายสูง  

3.2 ขอบเขตประชากรและขนาดตัวอย่าง 

ประชากรในการศึกษาคร้ังน้ี  คือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว        
อ  าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ซ่ึงประกอบดว้ยสมาชิก 7 คน โดยสามารถดูรายละเอียดไดใ้นตาราง
ภาคผนวก ค 

3.3 การเกบ็รวบรวมข้อมูล 

3.3.1 ข้อมูลปฐมภูมิ (Primary Data) เก็บรวบรวมขอ้มูลโดยการสังเกตและสัมภาษณ์ตาม
แบบสอบถามจากประธานวสิาหกิจชุมชน และสมาชิกวสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ 
อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ทั้งหมด 7 คน เก่ียวกบัการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

3.3.2 ข้อมูลทุติยภูมิ (Secondary Data) ขอ้มูลส่วนน้ีเป็นขอ้มูลท่ีไดจ้ากการศึกษาคน้ควา้จาก
หนงัสือ เอกสาร บทความจากเวบ็ไซต ์ตลอดจนการคน้ควา้งานวจิยัต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้ง 
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3.4 เคร่ืองมือทีใ่ช้ในการศึกษา 

เคร่ืองมือท่ีใช้ในการรวบรวมขอ้มูล คือ การใช้แบบสอบถาม เป็นแนวทางการสัมภาษณ์ โดย
แบ่งแบบสอบถามออกเป็น 4 ส่วน คือ 

ส่วนที่ 1  ขอ้มูลทัว่ไปของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ เช่น โครงสร้างการ
บริหารงาน จ านวนสมาชิกวสิาหกิจชุมชน ลกัษณะการด าเนินงาน  เป็นตน้ 

ส่วนที่ 2  ข้อมูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี ได้แก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอ  
เบอร่ี น ้าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแหง้ ประกอบดว้ย ค่าใชจ่้ายในการลงทุนเร่ิมแรก ค่าใชจ่้ายใน
การด าเนินงาน และตน้ทุนในการผลิต ท าการวเิคราะห์ และประมวลผลตน้ทุนต่อปริมาณการแปรรูป 

ส่วนที่ 3  ขอ้มูลเก่ียวกบัผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ไดแ้ก่ 
ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง ประกอบดว้ย รายไดจ้ากการ
จ าหน่ายไวน์สตรอเบอร่ี รายไดจ้ากการจ าหน่ายแยมสตรอเบอร่ี รายไดจ้ากการจ าหน่ายน ้ าสตรอเบอร่ี 
และรายไดจ้ากการจ าหน่ายสตรอเบอร่ีอบแหง้ 

ส่วนที ่4  ปัญหาและขอ้เสนอแนะจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

3.5 การวเิคราะห์ข้อมูล 

ข้อมูลท่ีรวบรวมได้จากแบบสอบถาม จะน ามาวิเคราะห์ข้อมูล โดยแบ่งตามส่วนของ
แบบสอบถาม ดงัน้ี 

ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จังหวัด
เชียงใหม่  

เป็นข้อมูลเก่ียวกับลักษณะโดยทัว่ไปของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว 
อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ใชก้ารบรรยายเพื่ออธิบายลกัษณะของขอ้มูลท่ีรวบรวมได ้

ส่วนที ่2 ข้อมูลเกีย่วกบัต้นทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี  

จากการสัมภาษณ์เบ้ืองตน้จากประธานของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแก้ว 
อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ซ่ึงมีผลิตภณัฑ์จากการแปรรูปสตรอเบอร่ีแบ่งเป็น 4 ประเภท คือ ไวน์
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สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง ดงันั้นขอ้มูลตน้ทุนในการแปรรูป
มีรายละเอียดดงัน้ี 

1. ค่าใช้จ่ายในการลงทุนเร่ิมแรกเพื่อผลิตผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ประกอบดว้ย ค่า
ก่อสร้างโรงเรือน และอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการผลิต 

2. ค่าใชจ่้ายในการด าเนินงาน ประกอบดว้ย ค่าโทรศพัท ์และค่าใชจ่้ายในการส่งเสริมการขาย  
3. ตน้ทุนในการผลิต ประกอบดว้ย วตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายในการ

ผลิต  

ส่วนที ่3 ข้อมูลเกีย่วกบัผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี  

ค  านวณจากขอ้มูลรายไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ี และท าการวิเคราะห์
ผลตอบแทนได้แก่ อตัราก าไรสุทธิ อตัราก าไรต่อตน้ทุน อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน และการ
วิเคราะห์ความสัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ และก าไร ไดแ้ก่ ก าไรส่วนเกิน อตัราก าไรส่วนเกิน และ
จุดคุม้ทุนเม่ือขายสินคา้หลายชนิด 

ส่วนที ่4  ปัญหาและข้อเสนอแนะจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี  

ใช้การวิเคราะห์เชิงเน้ือหาแล้วบรรยายปัญหาจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี และวิเคราะห์
ค่าความถ่ีประกอบการบรรยาย 
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บทที ่4 

ผลการศึกษา 

การศึกษาคร้ังน้ีไดท้  าการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวสิาหกิจ
ชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ จ  านวน 4 ชนิด ประกอบดว้ย 

1. ไวน์สตรอเบอร่ี 
2. แยมสตรอเบอร่ี 
3. น ้าสตรอเบอร่ี 
4. สตรอเบอร่ีอบแหง้ 

โดยท าการสังเกตการณ์ สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนและสมาชิกวิสาหกิจชุมชนแปรรูป
ไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ จ  านวน 7 ราย เพื่อทราบถึงลักษณะการ
ด าเนินงานของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน กระบวนการผลิต การจดัจ าหน่าย ปัญหาและอุปสรรคในการผลิต 
ตน้ทุนการผลิต และผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์ โดยแสดงผลการศึกษาออกเป็น 4 ส่วน 
คือ 

ส่วนท่ี 1 ขอ้มูลทัว่ไปของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดั
เชียงใหม ่

ส่วนท่ี 2 ขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี 
ส่วนท่ี 3 ขอ้มูลเก่ียวกบัผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ี 
ส่วนท่ี 4 ปัญหาจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

4.1 ข้อมูลทัว่ไปของวสิาหกจิชุมชน 

จากการสัมภาษณ์ประธานและสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน เก่ียวกับข้อมูลโดยทั่วไปของ
วิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาว ลกัษณะการด าเนินงาน ขอ้มูลเก่ียวกบัการแปรรูปผลิตภณัฑ์
ปริมาณการผลิตและการจดัจ าหน่าย รวมถึงปัญหาและอุปสรรคในการด าเนินงาน และขอ้มูลเก่ียวกบั
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ตน้ทุนและผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ี ไดข้อ้มูลดงัน้ี 

4.1.1 ความเป็นมาของวสิาหกจิชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว  

วิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ จดัตั้งเม่ือวนัท่ี 
16 กนัยายน 2554 โดยมี นางเอ้ือมเดือน นาระต๊ะ เป็นประธานวิสาหกิจชุมชน และใชบ้ริเวณบา้นของ
ตนเองเป็นสถานท่ีประกอบการ ซ่ึงตั้ งอยู่ท่ี บ้านเลขท่ี 103/2 หมู่ ท่ี 5 ต าบลบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง 
จงัหวดัเชียงใหม่ โดยมีสมาชิกเร่ิมแรก ทั้งหมด 7 คน มีการสร้างโรงเรือนและจดัหาเคร่ืองมือเคร่ืองใช้
เพื่อใชผ้ลิตและจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี โดยมีวตัถุประสงค์เพื่อหารายไดเ้สริมให้แก่
สมาชิก และลดผลผลิตท่ีเสียจากการขายสตรอเบอร่ีสด  

4.1.2 ลกัษณะการด าเนินงาน  

ลกัษณะการด าเนินงานคือ การผลิตและจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ี โดยประธาน
วิสาหกิจชุมชน เป็นผูป้รับปรุงสูตรของการแปรรูปผลิตภณัฑ์ อาศยัความรู้จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินและ
ความรู้ท่ีได้จากการอบรมจากท่ีต่างๆ มาปรับปรุงสูตรให้เหมาะสมและเป็นสูตรท่ีคงท่ี จนท าให้ได้
เป็นสูตรเฉพาะของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ โดยมีรอบการผลิตระหวา่ง
เดือนกนัยายน - กุมภาพนัธ์ ของทุกปี  ซ่ึงมีผลิตภณัฑ์หลกั คือ ไวน์สตรอเบอร่ี ขนาด 750 มิลลิลิตร 
แยมสตรอเบอร่ี ขนาด 250 มิลลิลิตร น ้ าสตรอเบอร่ี ขนาด 250 มิลลิลิตร และสตรอเบอร่ีอบแห้ง 
ขนาด 100 กรัม โดยสมาชิกท่ีมาท าการแปรรูปสตรอเบอร่ี ณ สถานประกอบการ จะไดรั้บค่าตอบแทน
วนัละ 250 บาท ทั้ งน้ีผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีมีจดัจ าหน่ายท่ีสถานประกอบการ และจดั
จ าหน่ายตามงานแสดงสินคา้ต่างๆ  

4.1.3 ข้อมูลผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี  

จากแนวคิดริเร่ิมของประธานวิสาหกิจชุมชน ท่ีตอ้งการสร้างรายได ้จึงไดน้ าสตรอเบอร่ีมาท า
การแปรรูป เพื่อยืดอายุในการเก็บรักษา โดยเก็บไวบ้ริโภคในระหว่างท่ีไม่ใช่ฤดูกาลของผลไม้
นั้นๆ และสามารถน าไปบริโภคได้ในท่ีห่างไกลออกไปได้ โดยท่ีอาหารไม่เกิดการเน่าเสีย อีกทั้ ง
สามารถจ าหน่ายเพื่อแกปั้ญหาสตรอเบอร่ีลน้ตลาดและสร้างรายไดใ้หแ้ก่เกษตรกรอีกดว้ย  

ผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอ 
สะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ประกอบดว้ย ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ี
อบแหง้ โดยมีรายละเอียดขั้นตอนการผลิต ดงัน้ี 
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1)  ไวน์สตรอเบอร่ี ขนาด 750 มิลลิลิตร 

1.1) ข้อมูลทัว่ไปของผลติภัณฑ์  

ผลิตภณัฑ์น้ีเป็นเคร่ืองด่ืมท่ีมีแอลกอฮอล์พร้อมด่ืม ลกัษณะการบรรจุและวิธีด่ืม
เหมือนกบัไวน์ทัว่ไป วตัถุดิบท่ีใชเ้ป็นส่วนประกอบหลกั คือ สตรอเบอร่ี ซ่ึงเป็นผลไมท่ี้ให้คุณค่าทาง
โภชนาการสูง ให้พลงังานต ่า ไม่มีคอเรสเตอรอล และมีไฟเบอร์สูง อุดมไปด้วยคุณค่าทางอาหาร
มากมาย วสิาหกิจชุมชนจึงไดน้ ามาแปรรูปโดยน าผลสตรอเบอร่ีสดมาหมกักบัน ้ าตาลและยีสต์ ทิ้งไว้
ประมาณ 2 ปี เม่ือครบตามเวลาจึงน าไปบรรจุในลกัษณะไวน์ขวดพร้อมด่ืม ดงัภาพท่ี 4.1 ทั้งน้ี ไวน์ 
สตรอเบอร่ีช่วยในการขยายเส้นเลือดส าหรับคนไข้ความดันโลหิตสูง ด่ืมเพื่อเรียกน ้ าย่อยก่อน
รับประทานอาหาร และช่วยขบัปัสสาวะ ระงบัความต่ืนเตน้หรือความกงัวลใจ (สหกรณ์การเกษตร  
สะเมิง, มปป: ออนไลน์) 

 
ทีม่า: วสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้: 2557 

ภาพที ่4.1 ไวน์สตรอเบอร่ี 
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1.2) ขั้นตอนการผลติไวน์สตรอเบอร่ี 

ผูศึ้กษาได้ท าการศึกษาขั้นตอนการผลิตของไวน์สตรอเบอร่ีจากการสัมภาษณ์
ประธานวสิาหกิจชุมชนและสมาชิกวสิาหกิจชุมชน โดยขั้นตอนการผลิตของผลิตภณัฑช์นิดน้ีสามารถ
สรุปไดด้งัภาพท่ี 4.2  

1. การเตรียมสตรอเบอร่ี โดยตดักลีบเล้ียงและ
ส่วนท่ีช ้าออก แลว้น าไปลา้งน ้ าใหส้ะอาด 

 
2. น าสตรอเบอร่ีท่ีเตรียมไว ้มาหมกักบัน ้ าตาล

และยสีต ์ท้ิงไวป้ระมาณ 2 ปี 
 

3. เม่ือครบตามจ านวนเวลา น ามากรองเอากากใย
สตรอเบอร่ีออก เพ่ือใหไ้ดน้ ้ าไวนจ์ากการหมกั 

 

4. น ามาบรรจุขวด 

 

5. พาสเจอร์ไรซ์ และปิดฝา 

 

6. ติดสติกเกอร์ผลิตภณัฑแ์ละอากร 

ภาพที ่4.2 ผงัแสดงขั้นตอนการผลติไวน์สตรอเบอร่ี 

1.3) การจ าแนกส่วนประกอบต้นทุนของผลติภัณฑ์ 

ผูศึ้กษาไดข้อ้มูลจากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงแบ่งส่วนประกอบ
ของตน้ทุน ออกเป็น วตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายในการผลิต ในส่วนน้ีผูศึ้กษาจะ
กล่าวถึงวตัถุดิบทางตรงและค่าแรงงานทางตรง ส่วนค่าใชจ่้ายในการผลิต ผูศึ้กษาจะอธิบายไวใ้นส่วน
ของขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี  
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1.3.1) วตัถุดิบทางตรง 

ผูศึ้กษาได้รวบรวมข้อมูลส่วนประกอบในการผลิตแต่ละคร้ังจากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนและสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงสามารถจ าแนกส่วนประกอบของ
วตัถุดิบทางตรงไดด้งัน้ี 

1) สตรอเบอร่ีสด 
2) น ้าตาล 
3) ยสีต ์
4) ขวด 
5) ฝา 
6) สติกเกอร์และอากร 

1.3.2) ค่าแรงงานทางตรง 

ผูศึ้กษาไดร้วบรวมขอ้มูลค่าแรงงานทางตรงจากชัว่โมงการท างานจริงและ
อตัราค่าแรงงานของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนท่ีปฏิบติังานในช่วงการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 2557 - 
กุมภาพนัธ์ 2558 จากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนท าให้ทราบถึงจ านวนคร้ังในการผลิตไวน์
สตรอเบอร่ี ซ่ึงมีจ านวน 5 คร้ังต่อรอบการผลิต โดยขอ้มูลท่ีน ามาแสดงเป็นขอ้มูลท่ีแสดงให้เห็นถึง
ขั้นตอนการผลิตและจ านวนชัว่โมงต่อคร้ังการผลิต ซ่ึงขั้นตอนและจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนใน
การผลิตตั้งแต่จุดเร่ิมตน้ - จุดส้ินสุดของผลิตภณัฑน้ี์ คือ 

1) ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า จ  านวน 4 คน ใชเ้วลา 
คนละ 4 ชัว่โมง 

2) ขั้นตอนการหมกัน ้ าตาลและยีสต์ จ  านวน 4 คน ใช้เวลาคนละ 
2.50 ชัว่โมง 

3) ขั้นตอนการบรรจุ จ  านวน 4 คน ใชเ้วลาคนละ 4 ชัว่โมง 
4) ขั้นตอนการพาสเจอร์ไรซ์ ติดสติกเกอร์และอากร จ านวน 3 คน 

ใชเ้วลาคนละ 1.50 ชัว่โมง 

ทั้งน้ี การผลิตทั้ง 5 คร้ัง ใชเ้วลาในการท างานทั้งหมด 232.50 ชัว่โมง จะได้
ไวน์สตรอเบอร่ีพร้อมด่ืมจ านวน 875 ขวด 
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2) แยมสตรอเบอร่ี ขนาด 250 มิลลิลิตร 

2.1) ข้อมูลทัว่ไปของผลติภัณฑ์ 

แยมสตรอเบอร่ีบรรจุกระปุกใช้สตรอเบอร่ีสดเป็นส่วนประกอบหลกั โดยสตรอ
เบอร่ีนอกจากจะมีคุณค่าทางโภชนาการสูงแลว้ ยงัช่วยบ ารุงสายตา ส่งเสริมการท างานและบ ารุงสมอง 
และยงัสามารถป้องกนัหวดัเน่ืองจากมีวิตามินซีสูง (เลิฟฟิต, มปป: ออนไลน์) หน่ึงในการถนอม
อาหารเพื่อใหส้ามารถเก็บไวรั้บประทานไดน้าน คือ การแปรรูปเป็นแยม ดงัภาพท่ี 4.3 

 
ทีม่า: วสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้: 2557 

ภาพที ่4.3  แยมสตรอเบอร่ี 

2.2) ขั้นตอนการผลติของแยมสตรอเบอร่ี 

ผูศึ้กษาได้ท าการศึกษาขั้นตอนการผลิตของแยมสตรอเบอร่ีจากการสัมภาษณ์
ประธานวสิาหกิจชุมชนและสมาชิกวสิาหกิจชุมชน โดยขั้นตอนการผลิตของผลิตภณัฑช์นิดน้ีสามารถ
สรุปไดด้งัภาพท่ี 4.4  

 
1. ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้าออก ลา้งท าความ

สะอาดสตรอเบอร่ี แลว้หัน่คร่ึง 
 

2. น าสตรอเบอร่ีใส่หมอ้ท่ีเตรียมไว ้เทน ้ าตาล 
และกรดมะนาวลงไป 

 

 

 

A 
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 

3. ตั้งไฟจนเดือด หมัน่คน 

 

4. เม่ือส่วนผสมเดือดใหเ้ติมแพคติน 

 

5. คนใหเ้ขา้กนั พอเดือดจดั ใหย้กลง 

 

6. ท้ิงไวใ้หเ้ยน็ แลว้น ามาบรรจุลงขวดปิดฝา 

 

7. ติดสติกเกอร์ผลิตภณัฑ ์

ภาพที ่4.4 ผงัแสดงขั้นตอนการผลติแยมสตรอเบอร่ี 

2.3) การจ าแนกส่วนประกอบต้นทุนของผลติภัณฑ์ 

ผูศึ้กษาไดข้อ้มูลจากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงแบ่งส่วนประกอบ
ของตน้ทุน ออกเป็น วตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายในการผลิต ในส่วนน้ีผูศึ้กษาจะ
กล่าวถึงวตัถุดิบทางตรงและค่าแรงงานทางตรง ส่วนค่าใชจ่้ายในการผลิต ผูศึ้กษาจะอธิบายไวใ้นส่วน
ของขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

2.3.1) วตัถุดิบทางตรง 

ผูศึ้กษาได้รวบรวมข้อมูลส่วนประกอบในการผลิตแต่ละคร้ังจากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนและสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงสามารถจ าแนกส่วนประกอบของ
วตัถุดิบทางตรงไดด้งัน้ี 

1) สตรอเบอร่ีสด 
2) น ้าตาล 
3) กรดมะนาว 

A 
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4) แพคติน 
5) ขวดและฝา 
6) สติกเกอร์ 

2.3.2) ค่าแรงงานทางตรง 

ผูศึ้กษาไดร้วบรวมขอ้มูลค่าแรงงานทางตรงจากชัว่โมงการท างานจริงและ
อตัราค่าแรงงานของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนท่ีปฏิบติังานในช่วงการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 2557 - 
กุมภาพนัธ์ 2558 จากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนพบว่าท าการแปรรูปแยมสตรอเบอร่ี
สัปดาห์ละ 1 คร้ัง หรือประมาณ 24 คร้ังต่อรอบการผลิต โดยขอ้มูลท่ีน ามาแสดงเป็นขอ้มูลท่ีแสดงให้
เห็นถึงขั้นตอนการผลิตและจ านวนชัว่โมงต่อคร้ังการผลิต ซ่ึงขั้นตอนและจ านวนสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชนในการผลิตตั้งแต่จุดเร่ิมตน้ - จุดส้ินสุดของผลิตภณัฑน้ี์ คือ 

1) ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า จ  านวน 3 คน ใชเ้วลา
คนละ 2 ชัว่โมง 

2) ขั้นตอนการผสมน ้าตาลและกรดมะนาว ตม้ให้เดือด เติมแพคติน 
และรอใหเ้ยน็ จ านวน 3 คน ใชเ้วลาคนละ 2 ชัว่โมง 

3) ขั้นตอนการบรรจุ และติดสติกเกอร์ จ านวน 4 คน ใชเ้วลาคนละ 
2.50 ชัว่โมง 

ทั้งน้ี การผลิตทั้งหมด 24 คร้ัง ใช้เวลาในการท างานทั้งหมด 528 ชัว่โมง จะ
ไดแ้ยมสตรอเบอร่ีบรรจุกระปุกจ านวน 5,328 กระปุก 

3) น า้สตรอเบอร่ี ขนาด 250 มิลลิลิตร 

3.1) ข้อมูลทัว่ไปของผลติภัณฑ์ 

น ้ าสตรอเบอร่ี เป็นการน าผลสตรอเบอร่ีสด มาตม้ในน ้ าให้เดือด ผสมดว้ยน ้ าตาล
และเกลือ จากนั้นน ามากรองแยกส่วนของน ้ าและกาก บรรจุขวด น าไปพาสเจอร์ไรซ์ และติดสติก
เกอร์ น ้ าสตรอเบอร่ีใช้สตรอเบอร่ีเป็นส่วนประกอบหลกัในการแปรรูปเป็นน ้ าสตรอเบอร่ี ดงัภาพท่ี 
4.5 
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ทีม่า: วสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้: 2557 

ภาพที ่4.5  น า้สตรอเบอร่ี 

3.2) ขั้นตอนการผลติของน า้สตรอเบอร่ี 

ผูศึ้กษาได้ท าการศึกษาขั้นตอนการผลิตของน ้ าสตรอเบอร่ีจากการสัมภาษณ์
ประธานวสิาหกิจชุมชนและสมาชิกวสิาหกิจชุมชน โดยขั้นตอนการผลิตของผลิตภณัฑช์นิดน้ีสามารถ
สรุปไดด้งัภาพท่ี 4.6  

 

1. ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้าออก ลา้งท าความ
สะอาดสตรอเบอร่ี 

 
2. ตม้สตรอเบอร่ีพอใหเ้ละ ตกักากสตรอเบอร่ี

ออก 
 

3. ใส่น ้ าตาล และเกลือลงไป ตม้ตอ่ใหเ้ดือดแลว้
ยกลง ท้ิงใหเ้ยน็ 

 

4. กรองดว้ยผา้ขาวบาง 

 

5. บรรจุขวด น าไปพาสเจอร์ไรซ์ แลว้ปิดฝา 

 

6. ติดสติกเกอร์ผลิตภณัฑ ์

ภาพที ่4.6 ผงัแสดงขั้นตอนการผลติน า้สตรอเบอร่ี 
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3.3) การจ าแนกส่วนประกอบต้นทุนของผลติภัณฑ์ 

ผูศึ้กษาไดข้อ้มูลจากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงแบ่งส่วนประกอบ
ของตน้ทุน ออกเป็น วตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายในการผลิต ในส่วนน้ีผูศึ้กษาจะ
กล่าวถึงวตัถุดิบทางตรงและค่าแรงงานทางตรง ส่วนค่าใชจ่้ายในการผลิต ผูศึ้กษาจะอธิบายไวใ้นส่วน
ของขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

3.3.1) วตัถุดิบทางตรง 

ผูศึ้กษาได้รวบรวมข้อมูลส่วนประกอบในการผลิตแต่ละคร้ังจากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนและสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงสามารถจ าแนกส่วนประกอบของ
วตัถุดิบทางตรงไดด้งัน้ี 

1) สตรอเบอร่ีสด 
2) น ้าตาล 
3) น ้าเปล่า 
4) เกลือ 
5) ขวด 
6) ฝา 
7) สติกเกอร์ 

3.3.2) ค่าแรงงานทางตรง 

ผูศึ้กษาไดร้วบรวมขอ้มูลค่าแรงงานทางตรงจากชัว่โมงการท างานจริงและ
อตัราค่าแรงงานของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนท่ีปฏิบติังานในช่วงการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 2557 - 
กุมภาพนัธ์ 2558 จากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนพบวา่ท าการแปรรูปน ้ าสตรอเบอร่ีสัปดาห์
ละ 2 คร้ัง หรือประมาณ 48 คร้ังต่อรอบการผลิต โดยขอ้มูลท่ีน ามาแสดงเป็นขอ้มูลท่ีแสดงให้เห็นถึง
ขั้นตอนการผลิตและจ านวนชัว่โมงต่อคร้ังการผลิต ซ่ึงขั้นตอนและจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนใน
การผลิตตั้งแต่จุดเร่ิมตน้ - จุดส้ินสุดของผลิตภณัฑน้ี์ คือ 

1) ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า จ  านวน 4 คน ใชเ้วลา
คนละ 4 ชัว่โมง 

2) ขั้นตอนการตม้พอให้เละ ตกักากออก เติมน ้ าตาลและเกลือ ตม้
ต่อใหเ้ดือด ทิ้งใหเ้ยน็ จ านวน 4 คน ใชเ้วลาคนละ 4 ชัว่โมง 
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3) ขั้นตอนการกรองดว้ยผา้ขาวบางและการบรรจุ จ  านวน 4 คน ใช้
เวลาคนละ 3 ชัว่โมง 

4) ขั้นตอนการพาสเจอร์ไรซ์ และติดสติกเกอร์ จ  านวน 4 คน ใช้
เวลาคนละ 4 ชัว่โมง 

ทั้งน้ี การผลิตทั้งหมด 48 คร้ัง ใช้เวลาในการท างานทั้งหมด 2,880 ชัว่โมง 
จะไดน้ ้าสตรอเบอร่ีจ านวน 60,000 ขวด 

4)  สตรอเบอร่ีอบแห้ง ขนาด 100 กรัม 

4.1) ข้อมูลทัว่ไปของผลติภัณฑ์ 

ผลิตภณัฑ์น้ีเป็นการน าสตรอเบอร่ีมาคลุกกับน ้ าตาลทิ้งไว ้1 คืน จากนั้นเค่ียว
น ้ าตาลเพื่อน าไปผสมกบัสตรอเบอร่ีอีกคร้ัง และหมกัทิ้งไวอี้ก 1 คืน จึงจะน าไปตากแห้งในโรงอบ
พลงังานแสงอาทิตย ์ซ่ึงมีขนาดกวา้ง 1.50 เมตร ยาว 3.00 เมตร สูง 2.50 เมตร ท่ีทางวสิาหกิจชุมชนได้
สร้างข้ึนใช้เอง โดยยกพื้นให้สูงจากพื้นดินประมาณ 1 ฟุต สร้างชั้นส าหรับวางสตรอเบอร่ีโดยใช้ท่อ
เหล็ก แลว้คลุมโรงดว้ยพลาสติกใสขนาดใหญ่  หลงัจากอบสตรอเบอร่ีดว้ยพลงังานแสงอาทิตยแ์ลว้ 
จึงน ามาบรรจุกล่องพลาสติกใสเป็นสตรอเบอร่ีอบแหง้ ดงัภาพท่ี 4.7  

 
ทีม่า: วสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้: 2557 

ภาพที ่4.7 สตรอเบอร่ีอบแห้ง 

4.2) ขั้นตอนการผลติของสตรอเบอร่ีอบแห้ง 

ผูศึ้กษาไดท้  าการศึกษาขั้นตอนการผลิตของสตรอเบอร่ีอบแห้งจากการสัมภาษณ์
ประธานวสิาหกิจชุมชนและสมาชิกวสิาหกิจชุมชน โดยขั้นตอนการผลิตของผลิตภณัฑช์นิดน้ีสามารถ
สรุปไดด้งัภาพท่ี 4.8   
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1. ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้าออก ลา้งท าความ
สะอาดสตรอเบอร่ี 

 

2. หมกัสตรอเบอร่ีกบัน ้ าตาลท้ิงไว ้1 คืน 

 

3. น าสตรอเบอร่ีท่ีหมกัไว ้มาลวกน ้ าใหพ้อน่ิม 

 
4. เค่ียวน ้ าตาล แลว้ผสมกบัสตรอเบอร่ีท่ีลวก 

แลว้หมกัท้ิงไวอี้ก 1 คืน 
 

5. น าสตรอเบอร่ีหมกัไปอบในโรงอบพลงังาน
แสงอาทิตยใ์หแ้หง้ 

 
6. เม่ือสตรอเบอร่ีแหง้สนิทก็น ามาบรรจุลงใน

บรรจุภณัฑ ์
 

7. ติดสติกเกอร์ผลิตภณัฑ ์

ภาพที ่4.8 ผงัแสดงขั้นตอนการผลติสตรอเบอร่ีอบแห้ง 

4.3) การจ าแนกส่วนประกอบต้นทุนของผลติภัณฑ์ 

ผูศึ้กษาไดข้อ้มูลจากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงแบ่งส่วนประกอบ
ของตน้ทุน ออกเป็น วตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายในการผลิต ในส่วนน้ีผูศึ้กษาจะ
กล่าวถึงวตัถุดิบทางตรงและค่าแรงงานทางตรง ส่วนค่าใชจ่้ายในการผลิต ผูศึ้กษาจะอธิบายไวใ้นส่วน
ของขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

4.3.1) วตัถุดิบทางตรง 

ผูศึ้กษาได้รวบรวมข้อมูลส่วนประกอบในการผลิตแต่ละคร้ังจากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนและสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงสามารถจ าแนกส่วนประกอบของ
วตัถุดิบทางตรงไดด้งัน้ี 
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1) สตรอเบอร่ีสด 
2) น ้าตาล 
3) กล่องพลาสติกกลม 
4) สติกเกอร์ 

4.3.2) ค่าแรงงานทางตรง 

ผูศึ้กษาไดร้วบรวมขอ้มูลค่าแรงงานทางตรงจากชัว่โมงการท างานจริงและ
อตัราค่าแรงงานของสมาชิกวิสาหกิจชุมชนท่ีปฏิบติังานในช่วงการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 2557 - 
กุมภาพนัธ์ 2558 จากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนพบว่าท าการแปรรูปสตรอเบอร่ีอบแห้ง
สัปดาห์ละ 1 คร้ัง หรือประมาณ 24 คร้ังต่อรอบการผลิต โดยขอ้มูลท่ีน ามาแสดงเป็นขอ้มูลท่ีแสดงให้
เห็นถึงขั้นตอนการผลิตและจ านวนชัว่โมงต่อคร้ังการผลิต ซ่ึงขั้นตอนและจ านวนสมาชิกวิสาหกิจ
ชุมชนในการผลิตตั้งแต่จุดเร่ิมตน้ - จุดส้ินสุดของผลิตภณัฑน้ี์ คือ 

1) ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า จ  านวน 3 คน ใชเ้วลา
คนละ 4 ชัว่โมง 

2) ขั้นตอนการหมกัน ้ าตาล ลวกน ้ า เค่ียวน ้ าตาล และหมกัน ้ าตาล
เค่ียว จ านวน 4 คน ใชเ้วลาคนละ 3 ชัว่โมง 

3) ขั้นตอนการอบ จ านวน 4 คน ใชเ้วลาคนละ 3 ชัว่โมง 
4) ขั้นตอนการบรรจุ และติดสติกเกอร์ จ านวน 3 คน ใชเ้วลาคนละ 

4 ชัว่โมง 

ทั้งน้ี การผลิต 24 คร้ัง ใช้เวลาในการท างานทั้งหมด 1,152 ชั่วโมง จะได ้
สตรอเบอร่ีอบแหง้จ านวน 6,000 กล่อง 

4.1.4 ปริมาณการผลติและการจัดจ าหน่าย 

จากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน พบว่ารอบการผลิตต่อปี คือช่วงเดือนกันยายน - 
กุมภาพนัธ์ ของทุกปี โดยท่ีไวน์สตรอเบอร่ีท าการแปรรูปจ านวน 5 คร้ังต่อรอบการผลิต ไดป้ริมาณ
การผลิต 875 ขวด แยมสตรอเบอร่ีท าการแปรรูปจ านวน 24 คร้ังต่อรอบการผลิต ไดป้ริมาณการผลิต 
5,328 กระปุก น ้าสตรอเบอร่ีท าการแปรรูปจ านวน 48 คร้ังต่อรอบการผลิต ไดป้ริมาณการผลิต 60,000 
ขวด และสตรอเบอร่ีอบแห้งท าการแปรรูปจ านวน 24 คร้ังต่อรอบการผลิต ไดป้ริมาณการผลิต 6,000 
กล่อง 
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ส าหรับการจดัจ าหน่าย วิสาหกิจชุมชนไดจ้ดัจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ณ ท่ีตั้ง
ของวิสาหกิจชุมชน และอีกหน่ึงช่องทางการจดัจ าหน่าย คือ การจดัแสดงผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอ
เบอร่ีของวสิาหกิจชุมชนตามงานแสดงสินคา้ในท่ีต่างๆ ทั้งในจงัหวดัเชียงใหม่และต่างจงัหวดั 

4.2 ข้อมูลเกีย่วกบัต้นทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

การศึกษาตน้ทุนผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาว
บ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ผูศึ้กษาไดร้วบรวมขอ้มูลจากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจ
ชุมชน ในส่วนของตน้ทุนวตัถุดิบ และค่าใชจ่้ายต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการแปรรูป ส่วนสมาชิกวสิาหกิจ
ชุมชนได้ให้ขอ้มูลเก่ียวกบัขั้นตอนการผลิตและจ านวนชั่วโมงแรงงาน เพื่อน ามาค านวณตน้ทุนต่อ
หน่วย โดยท าการจ าแนกตน้ทุนตามผลิตภณัฑแ์ปรรูปต่างๆ ไดแ้ก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ า
สตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง ดงันั้น ขอ้มูลการผลิตของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 
ชนิด ผูศึ้กษาได้เก็บรวบรวมขอ้มูลการผลิต ตั้งแต่เดือนกนัยายน 2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 เพื่อน ามา
ค านวณต้นทุนการผลิต และน าต้นทุนการผลิตของแต่ละผลิตภัณฑ์มาค านวณต้นทุนต่อหน่วย 
ประกอบดว้ย ขอ้มูลตน้ทุนวตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายการผลิต ซ่ึงมีรายละเอียด
ดงัน้ี 

4.2.1 วตัถุดิบทางตรง 

ผูศึ้กษาไดเ้ก็บรวบรวมขอ้มูลตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 
ชนิด ไดแ้ก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง โดยขอ้มูลในส่วน
ของราคาสตรอเบอร่ีสดไดข้อ้มูลมาจากการสัมภาษณ์ประธานกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมือง
หนาว พบว่าราคาเฉล่ียเท่ากับ 30 บาท ดังนั้ นผูศึ้กษาจึงได้สัมภาษณ์ราคาสตรอเบอร่ีสดจากกลุ่ม
วสิาหกิจชุมชนอ่ืนๆ อนัไดแ้ก่ วสิาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปสตรอเบอร่ี กลุ่มเกษตรพฒันาแปรรูปสตรอ
เบอร่ีแม่ยางห้า วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปสตรอเบอร่ีภายใตส้หกรณ์ผูป้ลูกสตรอเบอร่ีบ่อแกว้ และ
วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บา้นเกษตรกรบา้นใหม่สตรอเบอร่ี ร่วมดว้ย พบวา่ ราคาอยูใ่นระหวา่ง 30-40 
บาทต่อกิโลกรัม ซ่ึงการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวเพิ่มเติมพบวา่ กลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนซ้ือสตรอเบอร่ีสดจากเกษตรกรผูข้ายสตรอเบอร่ีสดในราคาเฉล่ียกิโลกรัมละ 30 บาท 
เน่ืองจากเป็นผลสดท่ีไม่สวยงาม ช ้ า และผลเล็กไม่ไดม้าตรฐาน ดงันั้น การศึกษาน้ีจึงใช้ราคาสตรอ
เบอร่ีสดเท่ากบั 30 บาท 

ส่วนปริมาณสตรอเบอร่ีท่ีวิสาหกิจชุมชนซ้ือจากเกษตรกรผูข้ายรายต่างๆ วิสาหกิจชุมชนไม่ได้
มีการบนัทึกปริมาณซ้ือ แต่ในการแปรรูปสตรอเบอร่ีไดมี้การก าหนดส่วนผสมในสัดส่วนคงท่ีโดย
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ปริมาณสตรอเบอร่ีท่ีแสดงในการค านวณตน้ทุนวตัถุดิบทางตรง จึงเป็นปริมาณสุทธิจากการตดักลีบ
เล้ียงและส่วนท่ีช ้ าออกแลว้ ซ่ึงผูศึ้กษาไม่ทราบถึงปริมาณท่ีสูญเสียดงักล่าว ดงันั้นการศึกษาคร้ังน้ีจึง
ศึกษาตน้ทุนการผลิตโดยไม่ค  านึงถึงส่ิงสูญเสียท่ีเกิดข้ึน 

ส าหรับตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงอ่ืนๆ ทางวิสาหกิจชุมชนมีการจดัซ้ือต่อรอบการผลิตเป็นจ านวน
มากจากร้านคา้ส่ง โดยราคาวตัถุดิบทางตรงอ่ืนๆ ท่ีใชใ้นการผลิต เป็นดงัน้ี 

- น ้าตาล กิโลกรัมละ 25 บาท  
- ยสีต ์ กิโลกรัมละ 15,000 บาท  
- กรดมะนาว กิโลกรัมละ 240 บาท  
- แพคติน กิโลกรัมละ 1,200 บาท  
- เกลือ กิโลกรัมละ 8 บาท 
- น ้าเปล่า ลิตรละ 3 บาท 

ส่วนบรรจุภณัฑ์และสติกเกอร์ของแต่ละผลิตภณัฑ์แปรรูปนั้น ราคาจะแตกต่างกนัตามลกัษณะ 
ซ่ึงไดส้ั่งท าในปริมาณท่ีคาดว่าผลิตไดใ้นแต่ละรอบการผลิต โดยราคาของบรรจุภณัฑ์และสติกเกอร์
จะแสดงแยกตามตารางตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงของแต่ละผลิตภณัฑ์ จากนั้นน าขอ้มูลดงักล่าวมาท าการ
ค านวณตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงของแต่ละผลิตภณัฑ ์ไดด้งัต่อไปน้ี 
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1) ไวน์สตรอเบอร่ี  

ผูศึ้กษาไดเ้ก็บรวบรวมขอ้มูลการผลิตไวน์สตรอเบอร่ีจากการสังเกตการณ์ และจากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน และสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า ตั้งแต่เดือนกันยายน 2557 -
กุมภาพนัธ์ 2558 ซ่ึงเป็นช่วงการผลิต ทางวิสาหกิจชุมชนมีการผลิตจ านวน 5 คร้ัง ไดไ้วน์สตรอเบอร่ี
จ านวน 875 ขวด ดงันั้น ผูศึ้กษาจึงน าขอ้มูลการผลิตในช่วงท่ีศึกษาดงักล่าวมาค านวณตน้ทุนวตัถุดิบ
ทางตรงต่อหน่วย โดยน าปริมาณส่วนผสมในการผลิตไวน์สตรอเบอร่ี คูณด้วยราคาต่อหน่วยของ
ส่วนผสมต่างๆ และหารดว้ยปริมาณการผลิต แสดงไดด้งัตารางท่ี 4.1  

ตารางที ่4.1 แสดงรายละเอยีดต้นทุนวตัถุดิบทางตรงของไวน์สตรอเบอร่ี 
รายการ ปริมาณ* หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย* (บาท) จ านวนเงนิ (บาท) 

1 สตรอเบอร่ีสด 1,000 กิโลกรัม 30.00 30,000.00 
2 น ้ าตาล 150 กิโลกรัม 25.00 3,750.00 
3 ยสีต ์ 0.23 กิโลกรัม 15,000.00 3,450.00 
4 ขวด 875 ขวด 6.00 5,250.00 
5 ฝา 875 ฝา 3.00 2,625.00 
6 สติกเกอร์และอากร 875 ช้ิน 10.00 8,750.00 

รวม 53,825.00 

ปริมาณทีผ่ลติได้ (ขวด)  875 

ต้นทุนวตัถุดบิทางตรงต่อขวดของไวน์สตรอเบอร่ี 61.51 

ทีม่า: * จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน  

จากตารางท่ี 4.1 พบวา่ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงของไวน์สตรอเบอร่ีเท่ากบั 53,825.00 บาท 
และตน้ทุนต่อขวดเท่ากบั 61.51 บาท 
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2) แยมสตรอเบอร่ี  

ผูศึ้กษาไดเ้ก็บรวบรวมขอ้มูลการผลิตแยมสตรอเบอร่ี จากการสังเกตการณ์ และจากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน และสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า ตั้งแต่เดือนกันยายน 2557 -
กุมภาพนัธ์ 2558 ซ่ึงเป็นช่วงการผลิต ทางวสิาหกิจชุมชนมีการผลิตจ านวน 24 คร้ัง ไดแ้ยมสตรอเบอร่ี
จ านวน 5,328 กระปุก ดงันั้น ผูศึ้กษาจึงน าขอ้มูลการผลิตในช่วงท่ีศึกษาดงักล่าวมาค านวณตน้ทุน
วตัถุดิบทางตรงต่อหน่วย โดยน าปริมาณส่วนผสมในการผลิตแยมสตรอเบอร่ี คูณดว้ยราคาต่อหน่วย
ของส่วนผสมต่างๆ และหารดว้ยปริมาณการผลิต แสดงไดด้งัตารางท่ี 4.2 

ตารางที ่4.2 แสดงรายละเอยีดต้นทุนวตัถุดิบทางตรงของแยมสตรอเบอร่ี 
รายการ ปริมาณ* หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย* (บาท) จ านวนเงนิ (บาท) 

1 สตรอเบอร่ีสด 2,000 กิโลกรัม  30.00  60,000.00 
2 น ้ าตาล 650 กิโลกรัม  25.00  16,250.00 
3 กรดมะนาว 2.80 กิโลกรัม  240.00  672.00 
4 แพคติน 5.50 กิโลกรัม  1,200.00  6,600.00 
5 ขวดและฝา 5,328 ชุด  6.00  31,968.00 
6 สติกเกอร์ 5,328 ช้ิน  1.20  6,393.60 

รวม 121,883.60 

ปริมาณทีผ่ลติได้ (กระปกุ) 5,328 

ต้นทุนวตัถุดบิทางตรงต่อกระปุกของแยมสตรอเบอร่ี 22.88 

ทีม่า: * จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน  

จากตารางท่ี 4.2 พบว่าต้นทุนวตัถุดิบทางตรงของแยมสตรอเบอร่ีเท่ากับ 121,883.60 
บาท และตน้ทุนต่อกระปุกเท่ากบั 22.88 บาท 
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3) น า้สตรอเบอร่ี  

ผูศึ้กษาไดเ้ก็บรวบรวมขอ้มูลการผลิตน ้ าสตรอเบอร่ี จากการสังเกตการณ์ และจากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน และสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบว่า ตั้งแต่เดือนกันยายน 2557 -
กุมภาพนัธ์ 2558 ซ่ึงเป็นช่วงการผลิต ทางวิสาหกิจชุมชนมีการผลิตจ านวน 48 คร้ัง ไดน้ ้ าสตรอเบอร่ี
จ านวน 60,000 ขวด ดังนั้ น ผูศึ้กษาจึงน าข้อมูลการผลิตในช่วงท่ีศึกษาดังกล่าวมาค านวณต้นทุน
วตัถุดิบทางตรงต่อหน่วย โดยน าปริมาณส่วนผสมในการผลิตน ้ าสตรอเบอร่ี คูณดว้ยราคาต่อหน่วย
ของส่วนผสมต่างๆ และหารดว้ยปริมาณการผลิต แสดงไดด้งัตารางท่ี 4.3 

ตารางที ่4.3 แสดงรายละเอยีดต้นทุนวตัถุดิบทางตรงของน า้สตรอเบอร่ี 
รายการ ปริมาณ* หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย* (บาท) จ านวนเงนิ (บาท) 

1 สตรอเบอร่ีสด 10,000 กิโลกรัม 30.00 300,000.00 
2 น ้ าตาล 3,000 กิโลกรัม 25.00 75,000.00 
3 น ้ าเปล่า 15,000 ลิตร 3.00 45,000.00 
4 เกลือ 500 กิโลกรัม 8.00 4,000.00 
5 ขวด 60,000 ขวด 2.20 132,000.00 
6 ฝา 60,000 ฝา 0.50 30,000.00 
7 สติกเกอร์ 60,000 ช้ิน 0.90 54,000.00 

รวม 640,000.00 

ปริมาณทีผ่ลติได้ (ขวด) 60,000 

ต้นทุนวตัถุดบิทางตรงต่อขวดของน า้สตรอเบอร่ี 10.67 

ทีม่า: * จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน  

จากตารางท่ี 4.3 พบวา่ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงของน ้ าสตรอเบอร่ีเท่ากบั 640,000.00 บาท 
และตน้ทุนต่อขวดเท่ากบั 10.67 บาท 
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4) สตรอเบอร่ีอบแห้ง 

ผูศึ้กษาไดเ้ก็บรวบรวมขอ้มูลการผลิตสตรอเบอร่ีอบแห้ง จากการสังเกตการณ์ และจาก
การสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน และสมาชิกวิสาหกิจชุมชน พบวา่ ตั้งแต่เดือนกนัยายน 2557 -
กุมภาพนัธ์ 2558 ซ่ึงเป็นช่วงการผลิต ทางวิสาหกิจชุมชนมีการผลิตจ านวน 24 คร้ัง ได้สตรอเบอร่ี
อบแห้งจ านวน 6,000 กล่อง ดังนั้น ผูศึ้กษาจึงน าขอ้มูลการผลิตในช่วงท่ีศึกษาดังกล่าวมาค านวณ
ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงต่อหน่วย โดยน าปริมาณส่วนผสมในการผลิตสตรอเบอร่ีอบแห้ง คูณดว้ยราคา
ต่อหน่วยของส่วนผสมต่างๆ และหารดว้ยปริมาณการผลิต แสดงไดด้งัตารางท่ี 4.4 

ตารางที ่4.4 แสดงรายละเอยีดต้นทุนวตัถุดิบทางตรงของสตรอเบอร่ีอบแห้ง 
รายการ ปริมาณ* หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย* (บาท) จ านวนเงนิ (บาท) 

1 สตรอเบอร่ีสด 4,000 กิโลกรัม 30.00 120,000.00 
2 น ้ าตาล 800 กิโลกรัม 25.00 20,000.00 
3 กล่องพลาสติกกลม 6,000 กล่อง 10.00 60,000.00 
4 สติกเกอร์ 6,000 ช้ิน 0.90 5,400.00 

รวม 205,400.00 

ปริมาณทีผ่ลติได้ (กล่อง) 6,000.00 

ต้นทุนวตัถุดบิทางตรงต่อกล่องของสตรอเบอร่ีอบแห้ง 34.23 

ทีม่า: * จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน  

จากตารางท่ี 4.4 พบวา่ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรงของสตรอเบอร่ีอบแห้งเท่ากบั 205,400.00 
บาท และตน้ทุนต่อกล่องเท่ากบั 34.23 บาท 
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4.2.2 ค่าแรงงานทางตรง 

ผูศึ้กษาไดเ้ก็บรวบรวมขอ้มูลตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 
4 ชนิด ได้แก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง โดยการเก็บ
ขอ้มูลชัว่โมงการท างานของสมาชิกวิสาหกิจชุมชน ซ่ึงท าให้ทราบถึงจ านวนชัว่โมงและขั้นตอนการ
ผลิต และจากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน พบว่า หากสมาชิกมาท าการแปรรูป ณ สถาน
ประกอบการ จะให้ค่าตอบแทนเป็นรายชัว่โมง โดยค านวณจากอตัราค่าแรงงานรายวนัซ่ึงเท่ากบั 250 
บาทต่อ 8 ชัว่โมง ดงันั้น ค่าแรงงานรายชัว่โมงจะเท่ากบั 31.25 บาทต่อชัว่โมง โดยตน้ทุนค่าแรงงาน
ทางตรงจะค านวณจากจ านวนชัว่โมงการผลิตทั้งหมดของแต่ละผลิตภณัฑ์คูณกบัอตัราค่าแรงงานต่อ
ชัว่โมง ซ่ึงแสดงไดด้งัน้ี 

1) ไวน์สตรอเบอร่ี  

ผูศึ้กษาได้เก็บรวบรวมข้อมูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการ
ท างานในแต่ละขั้นตอนการผลิตของการแปรรูปไวน์สตรอเบอร่ี ท่ีท าการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 
2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 โดยในช่วงการผลิตน้ีได้ท าการผลิตจ านวน 5 คร้ัง ซ่ึงจ านวนชั่วโมงการ
ท างานในแต่ละขั้นตอนของการผลิตไวน์สตรอเบอร่ี เป็นดงัน้ี 

- การลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้า คร้ังละ 4 ชัว่โมง  
- การหมกัน ้าตาลและยสีต ์ คร้ังละ 2.50 ชัว่โมง 
- การกรองและบรรจุ คร้ังละ 4 ชัว่โมง 
- การพาสเจอร์ไรซ์ ติดสติกเกอร์และอากร คร้ังละ 1.50 ชัว่โมง 

ขั้นตอนการล้าง ตัดกลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า ขั้นตอนการหมักน ้ าตาลและยีสต์ และ
ขั้นตอนการกรองและบรรจุ จะใช้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนจ านวน 4 คนในการท างาน และส าหรับ
ขั้นตอนการพาสเจอร์ไรซ์ ติดสติกเกอร์และอากร จะใช้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนจ านวน 3 คนในการ
ท างาน โดยสามารถแสดงไดด้งัตารางท่ี 4.5 
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ตารางที ่4.5 แสดงจ านวนช่ัวโมงการท างานในแต่ละขั้นตอนการผลติไวน์สตรอเบอร่ี 

ขั้นตอนการผลติ 
จ านวนสมาชิก

(คน) 
(A) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติต่อคร้ัง 

(B) 

จ านวนคร้ัง
การผลติ 

(C) 

รวมจ านวน
ช่ัวโมงการผลติ 
(D)=(B)x(C) 

รวมจ านวน
ช่ัวโมงแรงงาน 
(E)=(A)x(D) 

1 
การลา้ง ตดักลีบเล้ียงและ
ส่วนท่ีช ้า 

4 4 5 20 80 

2 การหมกัน ้ าตาลและยสีต ์ 4 2.5 5 12.5 50 

3 การกรองและบรรจ ุ 4 4 5 20 80 

4 
การพลาสเจอร์ไรซ์ ติดสติก
เกอร์และอากร 

3 1.5 5 7.5 22.5 

รวม 232.5 

จากตารางท่ี 4.5 พบวา่ ในการแปรรูปไวน์สตรอเบอร่ีจ านวน 5 คร้ังต่อรอบการผลิตนั้น 
มีจ  านวนชัว่โมงแรงงานรวมเท่ากบั 232.50 ชัว่โมง ประกอบด้วย ขั้นตอนการล้าง ตดักลีบเล้ียงและ
ส่วนท่ีช ้ า จ  านวน 80 ชัว่โมง  ขั้นตอนการหมกัน ้ าตาลและยีสต์ จ  านวน 50 ชัว่โมง ขั้นตอนการกรอง
และบรรจุ จ านวน 80 ชั่วโมง และขั้นตอนการพาสเจอร์ไรซ์ ติดสติกเกอร์และอากร จ านวน 22.50 
ชัว่โมง 

จากนั้น น าขอ้มูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการผลิตในแต่ละ
ขั้นตอนมาค านวณตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงของไวน์สตรอเบอร่ี ดงัแสดงไดใ้นตารางท่ี 4.6 

ตารางที ่4.6 แสดงรายละเอยีดต้นทุนค่าแรงงานทางตรงของไวน์สตรอเบอร่ี 

รายการ 
อตัราค่าแรงงาน
รายวนั (บาท) 

ค่าแรงงานต่อ
ช่ัวโมง* (บาท) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

ค่าแรงงาน
ทางตรง (บาท) 

การล้าง ตดักลบีเลีย้งและส่วนทีช่ ้า 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 20 625.00  
2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 20 625.00  
3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 20 625.00  
4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 20 625.00  

การหมกัน า้ตาลและยสีต์ 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 12.5 390.63  
2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 12.5 390.63  
3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 12.5 390.63  
4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 12.5 390.63  
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ตารางที ่4.6 แสดงรายละเอยีดต้นทุนค่าแรงงานทางตรงของไวน์สตรอเบอร่ี (ต่อ) 

รายการ 
อตัราค่าแรงงาน
รายวนั (บาท) 

ค่าแรงงานต่อ
ช่ัวโมง* (บาท) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

ค่าแรงงาน
ทางตรง 
(บาท) 

การกรองและบรรจุ 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 20 625.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 20 625.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 20 625.00  

4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 20 625.00  

การพาสเจอร์ไรซ์ ตดิสตกิเกอร์และอากร 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 7.5 234.38  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 7.5 234.38  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 7.5 234.38  

รวม 232.5 7,265.66 

ปริมาณทีผ่ลติได้ (ขวด) 875 

ต้นทุนค่าแรงงานทางตรงต่อขวดของไวน์สตรอเบอร่ี 8.30 

หมายเหตุ: * ค่าแรงงานต่อชัว่โมง คิดจากจ านวนชัว่โมงท างาน 8 ชัว่โมงต่อวนั 

จากตารางท่ี 4.6 พบว่าต้นทุนค่าแรงงานทางตรงของไวน์สตรอเบอร่ีเท่ากบั 7,265.66 
บาท และตน้ทุนต่อขวดเท่ากบั 8.30 บาท 

2) แยมสตรอเบอร่ี  

ผูศึ้กษาได้เก็บรวบรวมข้อมูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการ
ท างานในแต่ละขั้นตอนการผลิตของการแปรรูปแยมสตรอเบอร่ี ท่ีท าการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 
2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 โดยในช่วงการผลิตน้ีได้ท าการผลิตจ านวน 24 คร้ัง ซ่ึงจ านวนชั่วโมงการ
ท างานในแต่ละขั้นตอนของการผลิตแยมสตรอเบอร่ี เป็นดงัน้ี 

- การลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้า คร้ังละ 2 ชัว่โมง  
- การผสมน ้าตาลและกรดมะนาว คร้ังละ 2 ชัว่โมง 

ตม้ใหเ้ดือด เติมแพคติน และรอใหเ้ยน็ 
- การบรรจุ และติดสติกเกอร์ คร้ังละ 2.50 ชัว่โมง 
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ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า ขั้นตอนการผสมน ้ าตาลและกรดมะนาว ตม้
ให้เดือด เติมแพคติน และรอให้เย็น จะใช้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนจ านวน 3 คนในการท างาน และ
ส าหรับขั้นตอนการบรรจุ และติดสติกเกอร์ จะใช้สมาชิกวิสาหกิจชุมชนจ านวน 4 คนในการท างาน 
โดยสามารถแสดงไดด้งัตารางท่ี 4.7 

ตารางที ่4.7 แสดงจ านวนช่ัวโมงการท างานในแต่ละขั้นตอนการผลติแยมสตรอเบอร่ี 

ขั้นตอนการผลติ 
จ านวนสมาชิก

(คน) 
(A) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติต่อคร้ัง 

(B) 

จ านวนคร้ัง
การผลติ 

(C) 

รวมจ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

(D)=(B)x(C) 

รวมจ านวน
ช่ัวโมงแรงงาน 
(E)=(A)x(D) 

1 
การลา้ง ตดักลีบเล้ียงและ
ส่วนท่ีช ้า 

3 2 24 48 144 

2 
การผสมน ้ าตาลและกรด
มะนาว ตม้ใหเ้ดือด เติม
แพคติน และรอใหเ้ยน็ 

3 2 24 48 144 

3 
การบรรจ ุและติดสติก
เกอร์ 

4 2.50 24 60 240 

รวม 528 

จากตารางท่ี 4.7 พบวา่ ในการแปรรูปแยมสตรอเบอร่ีจ านวน 24 คร้ังต่อรอบการผลิตนั้น 
มีจ  านวนชัว่โมงแรงงานรวมเท่ากบั 528 ชัว่โมง ประกอบดว้ย ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ี
ช ้ า จ  านวน 144 ชัว่โมง  ขั้นตอนการผสมน ้ าตาลและกรดมะนาว ตม้ให้เดือด เติมแพคติน และรอให้
เยน็ จ านวน 144 ชัว่โมง และขั้นตอนการบรรจุ และติดสติกเกอร์จ านวน 240 ชัว่โมง  

จากนั้น น าขอ้มูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการผลิตในแต่ละ
ขั้นตอนมาค านวณตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงของแยมสตรอเบอร่ี ดงัแสดงไดใ้นตารางท่ี 4.8 
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ตารางที ่4.8 แสดงรายละเอยีดต้นทุนค่าแรงงานทางตรงของแยมสตรอเบอร่ี 

รายการ 
อตัราค่าแรงงาน
รายวนั (บาท) 

ค่าแรงงานต่อ
ช่ัวโมง* (บาท) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

ค่าแรงงาน
ทางตรง (บาท) 

การล้าง ตดักลบีเลีย้งและส่วนทีช่ ้า 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 48 1,500.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 48 1,500.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 48 1,500.00  

การผสมน า้ตาลและกรดมะนาว ต้มให้เดอืด เตมิแพคตนิ และรอให้เยน็ 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 48 1,500.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 48 1,500.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 48 1,500.00  

การบรรจุ และตดิสตกิเกอร์ 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 60 1,875.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 60 1,875.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 60 1,875.00  

4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 60 1,875.00  

รวม 528 16,500.00  

ปริมาณทีผ่ลติได้ (กระปกุ) 5,328  

ต้นทุนค่าแรงงานทางตรงต่อกระปุกของแยมสตรอเบอร่ี 3.10  

หมายเหตุ: * ค่าแรงงานต่อชัว่โมง คิดจากจ านวนชัว่โมงท างาน 8 ชัว่โมงต่อวนั 

จากตารางท่ี 4.8 พบว่าตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงของแยมสตรอเบอร่ีเท่ากบั 16,500.00
บาท และตน้ทุนต่อกระปุกเท่ากบั 3.10 บาท 

3) น า้สตรอเบอร่ี  

ผูศึ้กษาได้เก็บรวบรวมข้อมูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการ
ท างานในแต่ละขั้นตอนการผลิตของการแปรรูปน ้ าสตรอเบอร่ี ท่ีท าการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 2557 
- กุมภาพนัธ์ 2558 โดยในช่วงการผลิตน้ีไดท้  าการผลิตจ านวน 48 คร้ัง ซ่ึงจ านวนชัว่โมงการท างานใน
แต่ละขั้นตอนของการผลิตน ้าสตรอเบอร่ี เป็นดงัน้ี 

- การลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้า คร้ังละ 4 ชัว่โมง  
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- การตม้พอใหเ้ละ ตกักากออก เติมน ้าตาล คร้ังละ 4 ชัว่โมง 
และเกลือ ตม้ต่อใหเ้ดือด ทิ้งใหเ้ยน็ 

- การกรองดว้ยผา้ขาวบางและบรรจุ คร้ังละ 3 ชัว่โมง 
- การพาสเจอร์ไรซ์ และติดสติกเกอร์ คร้ังละ 4 ชัว่โมง 

ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า ขั้นตอนการตม้พอให้เละ ตกักากออก เติม
น ้าตาลและเกลือ ตม้ต่อใหเ้ดือด ทิ้งใหเ้ยน็ ขั้นตอนการกรองดว้ยผา้ขาวบางและบรรจุ และขั้นตอนการ
พาสเจอร์ไรซ์ และติดสติกเกอร์ จะใชส้มาชิกวิสาหกิจชุมชนจ านวน 4 คนในการท างาน โดยสามารถ
แสดงไดด้งัตารางท่ี 4.9 

ตารางที ่4.9 แสดงจ านวนช่ัวโมงการท างานในแต่ละขั้นตอนการผลติน า้สตรอเบอร่ี 

ขั้นตอนการผลติ 
จ านวนสมาชิก

(คน) 
(A) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติต่อคร้ัง 

(B) 

จ านวนคร้ัง
การผลติ 

(C) 

รวมจ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

(D)=(B)x(C) 

รวมจ านวน
ช่ัวโมงแรงงาน 
(E)=(A)x(D) 

1 
การลา้ง ตดักลีบเล้ียงและ
ส่วนท่ีช ้า 

4 4 48 192 768 

2 
ตม้พอใหเ้ละ ตกักากออก 
เติมน ้ าตาลและเกลือ ตม้
ต่อใหเ้ดือด ท้ิงใหเ้ยน็ 

4 4 48 192 768 

3 
กรองดว้ยผา้ขาวบางและ
บรรจ ุ 

4 3 48 144 576 

4 
พาสเจอร์ไรซ์ และติด
สติกเกอร์ 

4 4 48 192 768 

รวม 2,880 

จากตารางท่ี 4.9 พบวา่ ในการแปรรูปน ้ าสตรอเบอร่ีจ านวน 48 คร้ังต่อรอบการผลิตนั้น 
มีจ  านวนชัว่โมงแรงงานรวมเท่ากบั 2,880 ชัว่โมง ประกอบดว้ย ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วน
ท่ีช ้า จ  านวน 768 ชัว่โมง  ขั้นตอนตม้พอให้เละ ตกักากออก เติมน ้าตาลและเกลือ ตม้ต่อใหเ้ดือด ทิ้งให้
เยน็ จ  านวน 768 ชัว่โมง ขั้นตอนการกรองดว้ยผา้ขาวบางและบรรจุ จ านวน 576 ชัว่โมง และขั้นตอน
การพาสเจอร์ไรซ์ และติดสติกเกอร์ จ านวน 768 ชัว่โมง 

จากนั้น น าขอ้มูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการผลิตในแต่ละ
ขั้นตอนมาค านวณตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงของน ้าสตรอเบอร่ี ดงัแสดงไดใ้นตารางท่ี 4.10 
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ตารางที ่4.10 แสดงรายละเอียดต้นทุนค่าแรงงานทางตรงของน า้สตรอเบอร่ี 

รายการ 
อตัราค่าแรงงาน
รายวนั (บาท) 

ค่าแรงงานต่อ
ช่ัวโมง* (บาท) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

ค่าแรงงาน
ทางตรง (บาท) 

การล้าง ตดักลบีเลีย้งและส่วนทีช่ ้า 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 192 6,000.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 192 6,000.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 192 6,000.00  

4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 192 6,000.00  

การต้มพอให้เละ ตกักากออก เตมิน า้ตาลและเกลอื ต้มต่อให้เดอืด ทิง้ให้เยน็ 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 192 6,000.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 192 6,000.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 192 6,000.00  

4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 192 6,000.00  

การกรองด้วยผ้าขาวบางและบรรจุ  

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 144 4,500.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 144 4,500.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 144 4,500.00  

4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 144 4,500.00  

การพาสเจอร์ไรซ์ ตดิสตกิเกอร์และอากร 

1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 192 6,000.00  

2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 192 6,000.00  

3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 192 6,000.00  

4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 192 6,000.00  

รวม 2,880 90,000.00  

ปริมาณทีผ่ลติได้ (ขวด) 60,000  

ต้นทุนค่าแรงงานทางตรงต่อขวดของน า้สตรอเบอร่ี 1.50  

หมายเหตุ: * ค่าแรงงานต่อชัว่โมง คิดจากจ านวนชัว่โมงท างาน 8 ชัว่โมงต่อวนั 

จากตารางท่ี 4.10 พบว่าตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงของน ้ าสตรอเบอร่ีเท่ากบั 90,000.00 
บาท และตน้ทุนต่อขวดเท่ากบั 1.50 บาท 
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4) สตรอเบอร่ีอบแห้ง  

ผูศึ้กษาได้เก็บรวบรวมข้อมูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการ
ท างานในแต่ละขั้นตอนการผลิตของการแปรรูปสตรอเบอร่ีอบแห้ง ท่ีท าการผลิตตั้งแต่เดือนกนัยายน 
2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 โดยในช่วงการผลิตน้ีได้ท าการผลิตจ านวน 24 คร้ัง ซ่ึงจ านวนชั่วโมงการ
ท างานในแต่ละขั้นตอนของการผลิตสตรอเบอร่ีอบแหง้ เป็นดงัน้ี 

- การลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้า คร้ังละ 4 ชัว่โมง  
- การหมกัน ้าตาล ลวกน ้า เค่ียวน ้าตาล คร้ังละ 3 ชัว่โมง 

และหมกัน ้าตาลเค่ียว 
- การอบดว้ยโรงอบพลงังานแสงอาทิตย ์ คร้ังละ 3 ชัว่โมง 
- การบรรจุ และติดสติกเกอร์ คร้ังละ 4 ชัว่โมง 

ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า ขั้นตอนการบรรจุ และติดสติกเกอร์ จะใช้
สมาชิกวิสาหกิจชุมชนจ านวน 3 คนในการท างาน และส าหรับขั้นตอนการหมกัน ้ าตาล ลวกน ้ า เค่ียว
น ้ าตาลและหมักน ้ าตาลเค่ียว และขั้นตอนการอบด้วยโรงอบพลังงานแสงอาทิตย์ จะใช้สมาชิก
วสิาหกิจชุมชนจ านวน 4 คนในการท างาน โดยสามารถแสดงไดด้งัตารางท่ี 4.11 

ตารางที ่4.11 แสดงจ านวนช่ัวโมงการท างานในแต่ละขั้นตอนการผลติสตรอเบอร่ีอบแห้ง 

ขั้นตอนการผลติ 
จ านวนสมาชิก

(คน) 
(A) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติต่อคร้ัง 

(B) 

จ านวนคร้ัง
การผลติ 

(C) 

รวมจ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

(D)=(B)x(C) 

รวมจ านวน
ช่ัวโมงแรงงาน 
(E)=(A)x(D) 

1 
การลา้ง ตดักลบัเล้ียงและ
ส่วนท่ีช ้า 

3 4 24 96 288 

2 
การหมกัน ้ าตาล ลวกน ้ า 
เค่ียวน ้ าตาล และหมกั
น ้ าตาลเค่ียว 

4 3 24 72 288 

3 
การอบดว้ยโรงอบ
พลงังานแสงอาทิตย ์

4 3 24 72 288 

4 
การบรรจ ุและติดสติก
เกอร์ 

3 4 24 96 288 

รวม 1,152 
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จากตารางท่ี 4.11 พบว่า ในการแปรรูปสตรอเบอร่ีอบแห้งจ านวน 24 คร้ังต่อรอบการ
ผลิตนั้น มีจ  านวนชัว่โมงแรงงานรวมเท่ากบั 1,152 ชัว่โมง ประกอบดว้ย ขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบเล้ียง
และส่วนท่ีช ้ า จ  านวน 288 ชัว่โมง  ขั้นตอนการหมกัน ้ าตาล ลวกน ้ า เค่ียวน ้ าตาล และหมกัน ้ าตาลเค่ียว 
จ านวน 288 ชัว่โมง ขั้นตอนการอบดว้ยโรงอบพลงังานแสงอาทิตย์ จ  านวน 288 ชัว่โมง และขั้นตอน
การบรรจุ และติดสติกเกอร์ จ านวน 288 ชัว่โมง 

จากนั้น น าขอ้มูลจ านวนสมาชิกวิสาหกิจชุมชนและจ านวนชั่วโมงการผลิตในแต่ละ
ขั้นตอนมาค านวณตน้ทุนค่าแรงงานทางตรงของสตรอเบอร่ีอบแหง้ ดงัแสดงไดใ้นตารางท่ี 4.12 

ตารางที ่4.12 แสดงรายละเอียดต้นทุนค่าแรงงานทางตรงของสตรอเบอร่ีอบแห้ง 

รายการ 
อตัราค่าแรงงาน
รายวนั (บาท) 

ค่าแรงงานต่อ
ช่ัวโมง* (บาท) 

จ านวนช่ัวโมง
การผลติ 

ค่าแรงงาน
ทางตรง (บาท) 

การล้าง ตดักลบัเลีย้งและส่วนทีช่ ้า 
1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 96 3,000.00  
2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 96 3,000.00  
3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 96 3,000.00  
การหมกัน า้ตาล ลวกน า้ เคีย่วน า้ตาล และหมกัน า้ตาลเคีย่ว 
1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 72 2,250.00  
2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 72 2,250.00  
3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 72 2,250.00  
4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 72 2,250.00  
การอบด้วยโรงอบพลงังานแสงอาทติย์ 
1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 72 2,250.00  
2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 72 2,250.00  
3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 72 2,250.00  
4 สมาชิกฯ 4 250 31.25 72 2,250.00  
การบรรจุ และตดิสตกิเกอร์ 
1 สมาชิกฯ 1 250 31.25 96 3,000.00  
2 สมาชิกฯ 2 250 31.25 96 3,000.00  
3 สมาชิกฯ 3 250 31.25 96 3,000.00  

รวม 1,152 36,000.00 

ปริมาณทีผ่ลติได้ (กล่อง) 6,000  

ต้นทุนค่าแรงงานทางตรงต่อกล่องของสตรอเบอร่ีอบแห้ง 6.00  

หมายเหตุ: * ค่าแรงงานต่อชัว่โมง คิดจากจ านวนชัว่โมงท างาน 8 ชัว่โมงต่อวนั 
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จากตารางท่ี  4.12 พบว่าต้นทุนค่าแรงงานทางตรงของสตรอเบอร่ีอบแห้งเท่ากับ 
36,000.00 บาท และตน้ทุนต่อกล่องเท่ากบั 6.00 บาท 

4.2.3 ค่าใช้จ่ายในการผลติ 

ผูศึ้กษาไดเ้ก็บรวบรวมขอ้มูลค่าใชจ่้ายการผลิตของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด
ได้แก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง จากการสัมภาษณ์
ประธานวิสาหกิจชุมชนถึงข้อมูลการใช้แก๊สหุงต้ม ค่าไฟฟ้า น ้ าประปาและวสัดุส้ินเปลืองต่างๆ  
ในช่วงเดือนกนัยายน 2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 รวมถึงค่าใชจ่้ายในการก่อสร้างอาคารโรงเรือน และค่า 
ใช้จ่ายในการจดัซ้ือเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ต่างๆ โดยประธานกลุ่มวิสาหกิจชุมชนไดใ้ห้ขอ้มูลตวัเลข
ค่าใช้จ่ายต่างๆ แก่ผู ้ศึกษาเพื่อใช้เป็นพื้นฐานการค านวณค่าใช้จ่ายการผลิตเข้าเป็นต้นทุนของ
ผลิตภณัฑ์ โดยผูศึ้กษาไดจ้  าแนกค่าใชจ่้ายตามลกัษณะพฤติกรรมของตน้ทุน เป็นค่าใชจ่้ายผนัแปรและ
ค่าใชจ่้ายคงท่ี โดยมีรายละเอียดดงัน้ี 

1) ค่าใช้จ่ายในการผลติผนัแปร 

ค่าใช้จ่ายในการผลิตผนัแปรตามการศึกษาคร้ังน้ีจะหมายถึง ค่าใช้จ่ายท่ีเกิดข้ึนจากการ
ผลิตผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชน และมีการผนัแปรตามระดับกิจกรรมท่ี
เกิดข้ึน ไดแ้ก่  

1.1) วสัดุส้ินเปลือง หมายถึง ค่าวสัดุบรรจุ เช่น กล่องกระดาษ เทปกาวปิดกล่อง 
เป็นตน้ หรือค่าวสัดุอ่ืนๆ เช่น ถุงพลาสติก ยางรัดของ น ้ายาลา้งจาน ฟองน ้าลา้งจาน เป็นตน้ 

1.2) ค่าน ้ าประปาและค่าไฟฟ้า หมายถึง ค่าน ้ าประปาและค่าไฟฟ้าท่ีเก่ียวขอ้ง
กบัการผลิตผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้งหมด 

1.3) ค่าแก๊สหุงตม้ หมายถึง ค่าแก๊สหุงตม้ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการผลิตผลิตภณัฑ์แปร
รูปจากสตรอเบอร่ีทั้งหมด  

1.4) ค่าซ่อมแซม เป็นค่าใชจ่้ายท่ีเก่ียวเน่ืองมาจากการผลิตผลิตภณัฑแ์ปรรูปจาก
สตรอเบอร่ี หมายถึง ค่าซ่อมแซมท่ีอาจเกิดจากการใชเ้คร่ืองจกัรในการผลิต  
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2) ค่าใช้จ่ายในการผลติคงที ่

ค่าใชจ่้ายในการผลิตคงท่ีตามการศึกษาคร้ังน้ีจะหมายถึง ค่าใชจ่้ายท่ีเกิดข้ึนในจ านวนท่ี
เท่ากนัตลอดช่วงการผลิต ไม่ว่าระดบักิจกรรมจะเปล่ียนแปลงหรือไม่ก็ตาม ค่าใช้จ่ายส่วนน้ีก็ยงัคง
เกิดข้ึนเป็นประจ า เพื่อให้การผลิตด าเนินการต่อไป ได้แก่ ค่าเส่ือมราคาโรงเรือน เคร่ืองจกัรและ
อุปกรณ์ ซ่ึงหมายถึง ค่าเส่ือมราคาของทรัพยสิ์นท่ีใชไ้ปเพื่อกิจกรรมการผลิต  

ในการศึกษาคร้ังน้ี ประธานกลุ่มวิสาหกิจชุมชนได้ประมาณค่าใช้จ่ายในการก่อสร้าง
อาคารโรงเรือน และค่าใชจ่้ายในการจดัซ้ือเคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ต่างๆ จากนั้น ผูศึ้กษาจึงน าค่าใชจ่้าย
ท่ีไดม้าค านวณตามอายุการให้ประโยชน์เชิงเศรษฐกิจของสินทรัพย ์โดยสามารถดูรายละเอียดไดใ้น
ตารางภาคผนวกท่ี ก.1 

จากนั้น น าข้อมูลค่าใช้จ่ายในการผลิตท่ีได้มาจากการสัมภาษณ์และการค านวณ มา
จ าแนกตามพฤติกรรมตน้ทุนเป็นค่าใชจ่้ายในการผลิตผนัแปร และค่าใชจ่้ายในการผลิตคงท่ี ซ่ึงแสดง
ดงัตาราง 4.13 

ตารางที ่4.13 แสดงการจ าแนกค่าใช้จ่ายในการผลติตามพฤติกรรมต้นทุน 
รายการ จ านวนเงนิ (บาท) 

ค่าใช้จ่ายในการผลติผนัแปร : 
1 วสัดุส้ินเปลือง 15,000.00  
2 ค่าน ้ าประปาและค่าไฟฟ้า 32,400.00  
3 ค่าแก๊สหุงตม้ 25,000.00  
4 ค่าซ่อมแซม 2,000.00  
รวม ค่าใช้จ่ายในการผลติผนัแปร  74,400.00  

ค่าใช้จ่ายในการผลติคงที ่: 
1 ค่าเส่ือมราคา-โรงเรือน 12,000.00  

2 ค่าเส่ือมราคา-เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ 7,215.00  

รวม ค่าใช้จ่ายในการผลติคงที ่ 19,215.00  

รวม ค่าใช้จ่ายในการผลติรวม 93,615.00  

ทีม่า: ตารางภาคผนวกท่ี ก.3 

จากตารางท่ี 4.13 เม่ือมีการจ าแนกค่าใชจ่้ายตามพฤติกรรมตน้ทุนแลว้ ท าให้ทราบมูลค่า
ของค่าใช้จ่ายในการผลิตแต่ละประเภท คือ ค่าใช้จ่ายในการผลิตผนัแปรซ่ึงเท่ากบั 74,400.00 บาท 
และค่าใช้จ่ายในการผลิตคงท่ีซ่ึงเท่ากับ 19,215.00 บาท เม่ือรวมค่าใช้จ่ายทั้ งสองประเภท จะได้
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ค่าใชจ่้ายในการผลิตรวมท่ีใชใ้นการจดัสรรค่าใชจ่้ายในการผลิตเขา้ตน้ทุนผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอ
เบอร่ีเท่ากบั 93,615.00 บาท 

4.2.4 การจัดสรรค่าใช้จ่ายในการผลติเข้าต้นทุนผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

จากการศึกษาลกัษณะขอ้มูลของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด พบว่าในการ
ผลิตส่วนใหญ่เป็นการใช้แรงงานคน โดยมีการใช้เคร่ืองจกัรบา้งในบางขั้นตอนการผลิต ดงันั้น ใน
การศึกษาคร้ังน้ีจึงเลือกใช้ชั่วโมงแรงงานทางตรงเป็นเกณฑ์ในการจดัสรรค่าใช้จ่ายในการผลิต เขา้
เป็นตน้ทุนของผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ีแต่ละชนิด  

จากตารางท่ี 4.13 พบว่ามีค่าใช้จ่ายในการผลิตทั้งหมดเท่ากบั 93,615.00 บาท ชั่วโมง
แรงงานสรุปไดเ้ท่ากบั 4,792.50 ชัว่โมง (จากตารางภาคผนวกท่ี ก.4) จึงน ามาเขา้สมการ ดงัน้ี 

อตัราค่าใชจ่้ายในการผลิต = ค่าใชจ่้ายในการผลิตรวม 
  จ  านวนชัว่โมงท างานทั้งหมด 
 = 93,615.00 
  4,792.50 
 = 19.533646 บาทต่อชัว่โมง 

เพราะฉะนั้น ค่าใช้จ่ายจดัสรรต่อชัว่โมงจะเท่ากบั 19.533646 บาท จากนั้นน าไปคูณกบั
จ านวนชัว่โมงการท างานของแต่ละผลิตภณัฑ ์ดงัแสดงในตารางท่ี 4.14  

ตารางที ่4.14  แสดงค่าใช้จ่ายในการผลติจัดสรรเข้าต้นทุนผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

ผลติภัณฑ์ 
ค่าใช้จ่ายจดัสรรต่อ

ช่ัวโมง* 
จ านวนช่ัวโมงท างาน

ทั้งหมด 
ตาราง 

จ านวนเงนิ
(บาท) 

1 ไวน์สตรอเบอร่ี 19.533646 232.50 4.5 4,541.57 
2 แยมสตรอเบอร่ี 19.533646 528 4.7 10,313.77 
3 น ้ าสตรอเบอร่ี 19.533646 2,880 4.9 56,256.90 
4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 19.533646 1,152 4.11 22,502.76 

รวม 4,792.50  93,615.00 

หมายเหต:ุ * ค่าใชจ่้ายจดัสรรต่อชัว่โมง = ค่าใชจ่้ายในการผลิตรวม/จ านวนชัว่โมงท างานทั้งหมด 
หมายเหตุ : 93,615.00/4,792.50 =19.533646 
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จากตารางท่ี 4.14 พบวา่ มีการจดัสรรค่าใชจ่้ายในการผลิตเขา้ตน้ทุนผลิตภณัฑ์ของไวน์
สตรอเบอร่ีเท่ากับ 4,541.57 บาท แยมสตรอเบอร่ีเท่ากับ 10,313.77 บาท น ้ าสตรอเบอร่ีเท่ากับ 
56,256.90 บาท และสตรอเบอร่ีอบแหง้เท่ากบั 22,502.76 บาท  

4.2.5 ต้นทุนการผลติของผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

ต้นทุนการผลิตของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ประกอบด้วย ต้นทุนวตัถุดิบ
ทางตรง ตน้ทุนค่าแรงงานทางตรง และค่าใช้จ่ายในการผลิต ในการศึกษาคร้ังน้ีไดศึ้กษาตน้ทุนของ
ผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด ไดแ้ก่  ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และ
สตรอเบอร่ีอบแห้ง ในช่วงเดือนกนัยายน 2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 โดยตน้ทุนการผลิตของผลิตภณัฑ์
แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด แสดงดงัตาราง 4.15 

ตารางที ่4.15 แสดงต้นทุนการผลติของผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

วตัถุดิบทางตรง 4.1 - 4.4 53,825.00 121,883.60 640,000.00 205,400.00 
ค่าแรงงานทางตรง 4.6, 4.8, 4.10, 4.12 7,265.66 16,500.00 90,000.00 36,000.00 
ค่าใชจ่้ายในการผลิต 4.15 4,541.57 10,313.77 56,256.90 22,502.76 
รวม   65,632.23 148,697.37 786,256.90 263,902.76 
ปริมาณการผลิต 4.1 - 4.4 875 5,328 60,000 6,000 
ต้นทุนต่อหน่วย   75.01  27.91 13.10  43.98  

จากตารางท่ี 4.15 เม่ือน าผลรวมของวตัถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใชจ่้ายใน
การผลิตของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด มาค านวณเป็นตน้ทุนการผลิตรวม พบวา่ ตน้ทุน
การผลิตรวมของไวน์สตรอเบอร่ีเท่ากับ 65,632.23 บาท ต้นทุนการผลิตรวมของแยมสตรอเบอร่ี
เท่ากบั 148,697.37 บาท ตน้ทุนการผลิตรวมของน ้ าสตรอเบอร่ีเท่ากบั 786,256.90 บาท และตน้ทุน
การผลิตรวมของสตรอเบอร่ีอบแหง้เท่ากบั 263,902.76 บาท 

ในส่วนของตน้ทุนการผลิตต่อหน่วย พบวา่ ตน้ทุนการผลิตต่อหน่วยของไวน์สตรอเบอร่ี
เท่ากบั 75.01 บาท ตน้ทุนการผลิตต่อหน่วยของแยมสตรอเบอร่ีเท่ากบั 27.91 บาท ตน้ทุนการผลิตต่อ
หน่วยของน ้ าสตรอเบอร่ีเท่ากับ 13.10 บาท และต้นทุนการผลิตต่อหน่วยของสตรอเบอร่ีอบแห้ง
เท่ากบั 43.98 บาท 
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4.2.6 ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 

ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารตามการศึกษาคร้ังน้ีจะหมายถึง ค่าใช้จ่ายท่ีเกิดข้ึนจาก
การบริหารงานและจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ี ไดแ้ก่   

1) ค่าโทรศัพท์ หมายถึง ค่าโทรศัพท์ท่ีใช้ในการติดต่อส่ือสารเก่ียวกับการ
จ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ี  

2) ค่าเช่าพื้นท่ีออกร้าน หมายถึง ค่าใช้จ่ายท่ีเกิดจากการไปแสดงผลิตภณัฑ์แปร
รูปจากสตรอเบอร่ีตามงานแสดงสินคา้ต่างๆ ทั้งในจงัหวดัเชียงใหม่และต่างจงัหวดั ทั้ งน้ี จากการ
สัมภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน พบวา่วสิาหกิจชุมชนมีค่าใชจ่้ายเก่ียวกบัค่าเช่าพื้นท่ีออกร้านจ านวน
ไม่มาก เน่ืองจากการออกงานแสดงสินคา้ในท่ีต่างๆ มกัจะไดรั้บการสนบัสนุน จึงไม่ตอ้งเสียค่าเช่า
พื้นท่ีออกร้าน ซ่ึงเป็นการส่งเสริมให้วิสาหกิจชุมชนไดป้ระชาสัมพนัธ์ตนเองเพื่อเป็นอีกหน่ึงช่องทาง
ในการจ าหน่ายผลิตภณัฑ ์

3) ค่าพาหนะ หมายถึง ค่าน ้ ามนัท่ีเกิดจากการเดินทางไปแสดงผลิตภณัฑ์แปรรูป
จาก สตรอเบอร่ีตามงานแสดงสินคา้ต่างๆ ทั้งในจงัหวดัเชียงใหม่และต่างจงัหวดั  

4) ค่าเบ้ียเล้ียง หมายถึง ค่าจา้งท่ีมีการจ่ายในลกัษณะเป็นคร้ังคราวส าหรับการจา้ง
งานใหดู้แลและจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ีภายในงานแสดงสินคา้  

ดงันั้นเม่ือท าการจ าแนกค่าใชจ่้ายในการขายและบริหารตามพฤติกรรมตน้ทุนแลว้ 
จะแบ่งออกเป็นค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารผนัแปร และค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารคงท่ี 
แสดงไดด้งัตารางท่ี 4.16 
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ตารางที ่4.16 แสดงการจ าแนกค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารตามพฤติกรรมต้นทุน 
รายการค่าใช้จ่าย จ านวนเงนิ (บาท) 

ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารผนัแปร : 

1 ค่าโทรศพัท ์ 24,000.00  

รวม ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารผนัแปร  24,000.00  

ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารคงที ่: 

2 ค่าเช่าพ้ืนท่ีออกร้าน  500.00  

3 ค่าพาหนะ  10,000.00  

4 ค่าเบ้ียเล้ียง 5,000.00  

รวม ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารคงที ่ 15,500.00  

รวม ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 39,500.00  

ทีม่า: ตารางภาคผนวกท่ี ก.3 

จากตารางท่ี 4.16 เม่ือจ าแนกค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารตามพฤติกรรม
ตน้ทุนแลว้ พบวา่ ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหารผนัแปรเท่ากบั 24,000.00 บาท และค่าใชจ่้ายในการ
ขายและบริหารคงท่ีเท่ากบั 15,500.00 บาท เม่ือรวมค่าใช้จ่ายทั้งสองประเภท จะได้ค่าใช้จ่ายในการ
ขายและบริหารรวมเท่ากบั 39,500.00 บาท 

4.3 ข้อมูลเกีย่วกบัผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 

ขอ้มูลเก่ียวกบัผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ประกอบด้วย 
รายไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี ก าไรจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก
สตรอเบอร่ี การวเิคราะห์ผลตอบแทน และการวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ และก าไร  

4.3.1 รายได้จากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 

รายได้จากการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี หมายถึง รายได้ท่ีได้รับจากการ
จ าหน่ายไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง ซ่ึงข้ึนอยูก่บัปริมาณ
ของการแปรรูป และราคาท่ีจ าหน่าย ผูศึ้กษาได้รวบรวมข้อมูลการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก      
สตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด ในระยะเวลาการจ าหน่ายระหวา่งเดือนกนัยายน 2557 - เมษายน 2558 จากการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน โดยให้ขอ้มูลวา่มีการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปทั้งแบบขายปลีก
และขายส่ง การแสดงรายไดจ้ากการจ าหน่าย ผูศึ้กษาไดน้ าขอ้มูลการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก 
สตรอเบอร่ีมาท าการค านวณ โดยใช้ปริมาณขายคูณดว้ยราคาขาย ซ่ึงแยกเป็นรายไดจ้ากการขายส่ง
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และรายไดจ้ากการขายปลีก สามารถดูรายละเอียดไดใ้นตารางภาคผนวกท่ี ก.6 และตารางภาคผนวกท่ี 
ก.7 ซ่ึงพบวา่ รายไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปสตรอเบอร่ีรวมทั้ง 4 ชนิด เท่ากบั 1,950,180.00 
บาท แบ่งเป็นรายไดจ้ากการขายปลีกจ านวน 486,180.00 บาท ซ่ึงคิดเป็นร้อยละ 24.93 และรายไดจ้าก
การขายส่งจ านวน 1,464,000.00 บาท ซ่ึงคิดเป็นร้อยละ 75.07  

ส าหรับไวน์สตรอเบอร่ี ใช้เวลาในการผลิตโดยประมาณเท่ากับ 2 ปี จึงท าให้ต้นทุนและ
ผลตอบแทนท่ีเกิดข้ึนเป็นช่วงระยะเวลาท่ีต่างกนั โดยการศึกษาในคร้ังน้ีไดแ้สดงตน้ทุนการผลิตไวน์
สตรอเบอร่ีในช่วงการผลิตเดือนกนัยายน 2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 และราคาขายไวน์สตรอเบอร่ีก็ใช้
ราคาขายในช่วงเวลาเดียวกนักบัการค านวณตน้ทุน  

ตารางที่ 4.17 แสดงรายได้จากการจ าหน่ายและการค านวณราคาต่อหน่วยของผลติภัณฑ์แปรรูปจาก
สตรอเบอร่ี 

รายการ จ านวนเงนิ* (บาท) ปริมาณขาย** หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย (บาท) 
1 ไวน์สตรอเบอร่ี  226,500.00  875 ขวด 258.86 
2 แยมสตรอเบอร่ี  259,680.00  5,328 กระปุก 48.74 
3 น ้ าสตรอเบอร่ี  960,000.00  60,000 ขวด 16.00 
4 สตรอเบอร่ีอบแหง้  504,000.00  6,000 กล่อง 84.00 
รวม รายได้จากการจ าหน่าย 1,950,180.00  

 
 

 ทีม่า: * ตารางภาคผนวกท่ี ก.6 
         ** ตารางท่ี 4.1-4.4  

จากตารางท่ี 4.17 พบว่า ไวน์สตรอเบอร่ี มีราคาขายต่อหน่วยเท่ากบั 258.86 บาท ปริมาณขาย
จ านวน 875 ขวด รวมรายไดจ้ากการจ าหน่ายไวน์สตรอเบอร่ีเท่ากบั 226,500.00 บาท แยมสตรอเบอร่ี 
มีราคาขายต่อหน่วยเท่ากบั 48.74 บาท ปริมาณขายจ านวน 5,328 กระปุก รวมรายไดจ้ากการจ าหน่าย
แยมสตรอเบอร่ีเท่ากบั 259,680.00 บาท น ้ าสตรอเบอร่ี มีราคาขายต่อหน่วยเท่ากบั 16.00 บาท ปริมาณ
ขายจ านวน 60,000 ขวด รวมรายได้จากการจ าหน่ายแยมสตรอเบอร่ีเท่ากับ 960,000.00 บาท และ    
สตรอเบอร่ีอบแห้ง มีราคาขายต่อหน่วยเท่ากบั 84.00 บาท ปริมาณขายจ านวน 6,000 ขวด รวมรายได้
จากการจ าหน่ายสตรอเบอร่ีอบแหง้เท่ากบั 504,000.00 บาท 

4.3.2 ก าไรจากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูป 

การศึกษาในคร้ังน้ี จะแสดงก าไรสุทธิจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูป 2 วิธี ไดแ้ก่ วิธีตน้ทุน
รวม (Full Costing) และวธีิตน้ทุนผนัแปร (Variable Costing) ซ่ึงมีวธีิการค านวณ ดงัน้ี 
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1) วธีิต้นทุนรวม (Full Costing) เป็นการน าราคาขายหกัดว้ยตน้ทุนขาย จะไดเ้ป็นก าไร
ขั้นตน้ จากนั้นน าไปหักกบัค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร จะไดเ้ป็นก าไรสุทธิ ซ่ึงเขียนเป็นสมการ
ไดด้งัน้ี  

ก าไรสุทธิ = ราคาขาย - ตน้ทุนขาย - ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร 

โดยการค านวณก าไรสุทธิของแต่ละผลิตภณัฑ์ตามวิธีตน้ทุนรวม แสดงไดด้งัตารางท่ี 
4.18 

ตารางที ่4.18 แสดงก าไรสุทธิรวมและก าไรสุทธิต่อหน่วยด้วยวธีิต้นทุนรวม 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

ราคาขาย 4.17 226,500.00 259,680.00 960,000.00 504,000.00 

หัก ตน้ทุนขาย 4.15  65,632.23   148,697.37   786,256.90   263,902.76  

ก าไรขั้นตน้ 
 

 160,867.77   110,982.63   173,743.10   240,097.24  

หัก ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร ก.8  4,587.65   5,259.70   19,444.36   10,208.29  

ก าไรสุทธิรวม 
 

 156,280.12   105,722.93   154,298.74   229,888.95  

ปริมาณการผลิต 4.1 - 4.4 875 5,328 60,000 6,000 

ก าไรสุทธิต่อหน่วย 
 

178.61 19.84 2.57 38.31 

จากตารางท่ี 4.18 ในการแสดงก าไรสุทธิรวมและก าไรสุทธิต่อหน่วยดว้ยวิธีตน้ทุนรวม 
พบวา่ 

ไวน์สตรอเบอร่ี มีก าไรขั้นตน้ 160,867.77 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อหน่วย 
เท่ากบั 156,280.12 บาท และ 178.61 บาท ตามล าดบั  

แยมสตรอเบอร่ี มีก าไรขั้นตน้ 110,982.63 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อหน่วย
เท่ากบั 105,722.93 บาท และ 19.84 บาท ตามล าดบั  

น ้ าสตรอเบอร่ี มีก าไรขั้นตน้ 173,743.10 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อหน่วย
เท่ากบั 154,298.74 บาท และ 2.57 บาท ตามล าดบั 

สตรอเบอร่ีอบแห้ง มีก าไรขั้นต้น 240,097.24 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อ
หน่วยเท่ากบั 229,888.95 บาท และ 38.31 บาท ตามล าดบั 
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2) วธีิต้นทุนผันแปร (Variable Costing) เป็นการน าราคาขายหกัดว้ยตน้ทุนผนัแปร จะ
ไดเ้ป็นก าไรส่วนเกิน จากนั้นน าไปหกักบัตน้ทุนคงท่ี จะไดเ้ป็นก าไรสุทธิ ซ่ึงเขียนเป็นสมการดงัน้ี  

ก าไรสุทธิ = ราคาขาย - ตน้ทุนผนัแปร - ตน้ทุนคงท่ี 

โดยการค านวณก าไรสุทธิของแต่ละผลิตภณัฑต์ามวิธีตน้ทุนผนัแปร แสดงไดด้งัตารางท่ี 
4.19 

ตารางที ่4.19 แสดงก าไรสุทธิรวมและก าไรสุทธิต่อหน่วยด้วยวธีิต้นทุนผนัแปร 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

ราคาขาย 4.17 226,500.00 259,680.00 960,000.00 504,000.00 

หัก ตน้ทุนผนัแปร ก.9 67,487.48 149,776.18 786,524.15 265,486.45 

ก าไรส่วนเกิน 
 

159,012.52 109,903.82 173,475.85 238,513.55 

หัก ตน้ทุนคงท่ี ก.10 2,732.40 4,180.89 19,177.11 8,624.60 

ก าไรสุทธิรวม 
 

156,280.12 105,722.93 154,298.74 229,888.95 

ปริมาณการผลิต 4.1 - 4.4 875 5,328 60,000 6,000 

ก าไรสุทธิต่อหน่วย 
 

178.61 19.84 2.57 38.31 

จากตารางท่ี 4.19 ในการแสดงก าไรสุทธิรวมและก าไรสุทธิต่อหน่วยดว้ยวิธีตน้ทุนผนั
แปร พบวา่  

ไวน์สตรอเบอร่ี มีก าไรส่วนเกิน 159,012.52 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อ
หน่วยเท่ากบั 156,280.12 บาท และ 178.61 บาท ตามล าดบั  

แยมสตรอเบอร่ี มีก าไรส่วนเกิน 109,903.82 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อ
หน่วยเท่ากบั 105,722.93 บาท และ 19.84 บาท ตามล าดบั  

น ้ าสตรอเบอร่ี มีก าไรส่วนเกิน 173,475.85 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อหน่วย
เท่ากบั 154,298.74 บาท และ 2.57 บาท ตามล าดบั  

สตรอเบอร่ีอบแห้ง มีก าไรส่วนเกิน 238,513.55 บาท ก าไรสุทธิรวม และก าไรสุทธิต่อ
หน่วยเท่ากบั 229,888.95 บาท และ 38.31 บาท ตามล าดบั 
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4.3.3 การวเิคราะห์ผลตอบแทน 

ในการศึกษาคร้ังน้ี ผูศึ้กษาไดน้ าขอ้มูลท่ีเก็บรวบรวมจากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน 
มาท าการวิเคราะห์ผลตอบแทนของการผลิตและจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด 
คือ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง โดยใช้อตัราส่วนการ
วเิคราะห์ทางการเงิน ไดแ้ก่ 

1) อตัราก าไรสุทธิ  

ผูศึ้กษาไดน้ าขอ้มูลก าไรสุทธิ และยอดขายสุทธิจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก
สตรอเบอร่ี 4 ชนิด มาค านวณอตัราก าไรสุทธิ ดงัน้ี 

อตัราก าไรสุทธิ = ก าไรสุทธิ x 100 
   ยอดขายสุทธิ 

ตารางที ่4.20 แสดงอตัราก าไรสุทธิของการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

ก าไรสุทธิต่อหน่วย (บาท) 4.18 178.61  19.84  2.57  38.31  

ราคาขายต่อหน่วย (บาท) 4.17 258.86  48.74  16.00  84.00  

อตัราก าไรสุทธิ   69.00% 40.71% 16.06% 45.61% 

จากตารางท่ี 4.20 พบว่า อตัราก าไรสุทธิท่ีมากท่ีสุด คือ อตัราก าไรสุทธิของไวน์สตรอ
เบอร่ี ซ่ึงเท่ากบัร้อยละ 69 แต่การผลิตไวน์สตรอเบอร่ีนั้น ตอ้งใชร้ะยะเวลาในการผลิตโดยประมาณ 2 
ปี การวิเคราะห์เปรียบเทียบกบัผลิตภณัฑ์แปรรูปอ่ืนๆ จึงอาจตอ้งค านึงถึงประเด็นน้ีดว้ย ส่วนล าดบั
รองลงมา คือ อตัราก าไรสุทธิของสตรอเบอร่ีอบแห้งและแยมสตรอเบอร่ี ซ่ึงเท่ากบัร้อยละ 45.61 และ
ร้อยละ 40.71 ตามล าดบั ส่วนน ้าสตรอเบอร่ีนั้นมีอตัราก าไรสุทธิต ่าท่ีสุดเม่ือเทียบกบัผลิตภณัฑ์อ่ืน ซ่ึง
เท่ากบัร้อยละ 16.06 

2) อตัราก าไรสุทธิต่อต้นทุน  

ผูศึ้กษาไดน้ าขอ้มูลก าไรสุทธิจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 
และตน้ทุนรวมจากการผลิตผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี มาค านวณอตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุน 
ดงัน้ี 
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อตัราก าไรสุทธิต่อต้นทุน = ก าไรสุทธิ x 100 
   ตน้ทุนรวม 

ตารางที ่4.21  แสดงอตัราก าไรสุทธิต่อต้นทุนของการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี         
4 ชนิด 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

ก าไรสุทธิต่อหน่วย (บาท) 4.18 178.61  19.84  2.57  38.31  

ตน้ทุนรวมต่อหน่วย (บาท) 4.15 75.01  27.91  13.10  43.98  

อตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุน   238.11% 71.09% 19.62% 87.11% 

จากตารางท่ี 4.21 เม่ือเปรียบเทียบก าไรสุทธิกบัตน้ทุนรวมแลว้ พบวา่ ไวน์สตรอเบอร่ีมี
อตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุนสูงท่ีสุด คือ ร้อยละ 238.11 แต่การผลิตไวน์สตรอเบอร่ีนั้น ตอ้งใชร้ะยะเวลา
ในการผลิตโดยประมาณ 2 ปี การวิเคราะห์เปรียบเทียบกบัผลิตภณัฑ์แปรรูปอ่ืนๆ จึงอาจตอ้งค านึงถึง
ประเด็นน้ีดว้ย รองลงมา คือ สตรอเบอร่ีอบแห้งและแยมสตรอเบอร่ี ซ่ึงมีอตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุน
เท่ากบัร้อยละ 87.11 และร้อยละ 71.09 ตามล าดบั ส่วนน ้ าสตรอเบอร่ีมีอตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุนนอ้ย
ท่ีสุด คือ ร้อยละ 19.62 

3) อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน  

ผูศึ้กษาไดน้ าขอ้มูลก าไรสุทธิจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 
และสินทรัพยไ์ม่หมุนเวยีน มาค านวณอตัราผลตอบแทนจากการลงทุน ดงัน้ี 

อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน = ก าไรสุทธิ x 100 
   สินทรัพยไ์ม่หมุนเวยีน 

ในการศึกษาคร้ังน้ี สินทรัพยไ์ม่หมุนเวยีนไม่สามารถจ าแนกเป็นของแต่ละผลิตภณัฑ์ได ้
อีกทั้ง จ  านวนเงินของสินทรัพยแ์ต่ละตวัไม่มีสาระส าคญั จึงใชจ้  านวนรวมในการค านวณ แสดงไดด้งั
ตารางท่ี 4.22 
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ตารางที ่4.22  แสดงอตัราผลตอบแทนจากการลงทุนของการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจาก             
สตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี 
อบแห้ง 

รวม 

ก าไรสุทธิ (บาท) 4.18 156,280.12 105,722.93 154,298.74 229,888.95 646,190.74 

สินทรัพยไ์ม่หมุนเวยีน (บาท) ก.1 
 

165,075.00 

อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน  391.45% 

จากตารางท่ี 4.22 จะเห็นไดว้า่เม่ือน าก าไรสุทธิ และสินทรัพยไ์ม่หมุนเวยีนมาค านวณหา
อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน พบวา่ มีอตัราผลตอบแทนจากการลงทุนเท่ากบัร้อยละ 391.45  

4.3.4 การวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ของต้นทุน ปริมาณ และก าไร 

ในการศึกษาคร้ังน้ี ผูศึ้กษาไดน้ าขอ้มูลท่ีเก็บรวบรวมในช่วงเดือนกนัยายน 2557 -กุมภาพนัธ์ 
2558 จากการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน มาท าการวิเคราะห์ความสัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ 
และก าไรของการผลิตและจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด ไดแ้ก่ ไวน์สตรอเบอร่ี 
แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง รวมถึงค านวณหาจุดคุม้ทุนของการจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์จากการแปรรูปสตรอเบอร่ี เพื่อให้ทราบถึงปริมาณผลิตภัณฑ์ท่ีจะต้องจ าหน่าย ซ่ึง
ประกอบดว้ย 

1) ก าไรส่วนเกนิ 

การค านวณก าไรส่วนเกิน เป็นการค านวณเพื่อใช้ในการวางแผนและควบคุมตน้ทุน มี
การค านวณดงัต่อไปน้ี 

ก าไรส่วนเกนิ = รายไดจ้ากการจ าหน่าย - ตน้ทุนผนัแปร 

ตารางที ่4.23 แสดงก าไรส่วนเกนิต่อหน่วยของการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

ราคาขายต่อหน่วย (บาท) 4.17 258.86  48.74  16.00  84.00  

หัก ตน้ทุนผนัแปรต่อหน่วย (บาท) ก.9 77.13  28.11  13.11  44.25  

ก าไรส่วนเกินต่อหน่วย (บาท)   181.73  20.63  2.89  39.75  
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จากตารางท่ี 4.23 พบวา่ ก าไรส่วนเกินต่อหน่วยของการจ าหน่ายไวน์สตรอเบอร่ีเท่ากบั 
181.73 บาท แยมสตรอเบอร่ีเท่ากับ 20.63 บาท น ้ าสตรอเบอร่ีเท่ากับ 2.89 บาท และสตรอเบอร่ี
อบแหง้เท่ากบั 39.75 บาท 

2) อตัราก าไรส่วนเกนิ 

ผูศึ้กษาไดน้ าก าไรส่วนเกิน และรายไดร้วม มาค านวณหาอตัราก าไรส่วนเกิน ซ่ึงเป็นการ
เปรียบเทียบก าไรส่วนเกินท่ีเกิดข้ึนวา่เป็นร้อยละเท่าใดของยอดขาย ดงัการค านวณต่อไปน้ี 

 อตัราก าไรส่วนเกนิ = ก าไรส่วนเกิน x 100 
  รายไดร้วม 

ตารางที ่4.24 แสดงอตัราก าไรส่วนเกินต่อหน่วยของการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี     
4 ชนิด 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

ก าไรส่วนเกินต่อหน่วย (บาท) 4.23 181.73  20.63  2.89  39.75  

ราคาขายต่อหน่วย (บาท) 4.17 258.86  48.74  16.00  84.00  

อตัราก าไรส่วนเกิน   70.20% 42.33% 18.06% 47.32% 

จากตารางท่ี 4.24 พบวา่ อตัราก าไรส่วนเกินท่ีมากท่ีสุด คือ อตัราก าไรส่วนเกินของไวน์
สตรอเบอร่ี ซ่ึงเท่ากับร้อยละ 70.20 แต่การผลิตไวน์สตรอเบอร่ีนั้ น ต้องใช้ระยะเวลาในการผลิต
โดยประมาณ 2 ปี การวิเคราะห์เปรียบเทียบกบัผลิตภณัฑ์แปรรูปอ่ืนๆ จึงอาจตอ้งค านึงถึงประเด็นน้ี
ด้วย ส่วนล าดับรองลงมา คือ อตัราก าไรส่วนเกินของสตรอเบอร่ีอบแห้งและแยมสตรอเบอร่ี ซ่ึง
เท่ากบัร้อยละ 47.32 และร้อยละ 42.33 ตามล าดบั ส่วนน ้ าสตรอเบอร่ีนั้นมีอตัราก าไรส่วนเกินต ่าท่ีสุด 
คือ ร้อยละ 18.06 

3) จุดคุ้มทุนเมื่อขายสินค้าหลายชนิด  

ในการศึกษาคร้ังน้ีมีเร่ืองของสัดส่วนการขายผลิตภณัฑ์แต่ละชนิดเขา้มาเก่ียวขอ้ง ท าให้
ก าไรส่วนเกินตอ้งมีการถวัเฉล่ียด้วยสัดส่วนการขายผลิตภณัฑ์แต่ละชนิด ผูศึ้กษาได้เก็บรวบรวม
ข้อมูลการผลิตและการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี เพื่อให้ทราบว่าต้องจ าหน่าย
ผลิตภณัฑช์นิดใด ในจ านวนเท่าใด วสิาหกิจชุมชนจึงจะคุม้ทุน  
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ทั้งน้ี ในการค านวณหา ยอดขาย ณ จุดคุม้ทุนคร้ังน้ี ผูศึ้กษาไดก้ าหนดผลิตภณัฑ์เป็น 4 
ผลิตภัณฑ์ น ามาค านวณหาอตัราส่วนการขาย เพื่อหาปริมาณขายท่ีเหมาะสมต่อผลิตภณัฑ์ ซ่ึงมี
ขั้นตอนการค านวณดงัน้ี  

- ค านวณหาอตัราส่วนของตน้ทุนผนัแปร อตัราส่วนของก าไรส่วนเกิน และ
อตัราส่วนของก าไรส่วนเกินถวัเฉล่ีย 

- ค านวณรายไดร้วม ณ จุดคุม้ทุน และรายได ้ณ จุดคุม้ทุนของแต่ละผลิตภณัฑ ์
- ท าการพิสูจน์ยอดขาย ณ จุดคุม้ทุนของการจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ต่ละชนิด 

โดยการค านวณหาอตัราส่วนของต้นทุนผนัแปร อัตราส่วนของก าไรส่วนเกิน และ
อตัราส่วนของก าไรส่วนเกินถวัเฉล่ียของผลิตภณัฑท์ั้ง 4 ชนิด สามารถแสดงไดด้งัตารางท่ี 4.25  



 

 

 

ตารางที ่4.25 แสดงอตัราส่วนของต้นทุนผันแปร อตัราส่วนของก าไรส่วนเกนิ และอตัราส่วนของก าไรส่วนเกินถัวเฉลีย่ของผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี      
4 ชนิด 

รายการ 
ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น า้สตรอเบอร่ี สตรอเบอร่ีอบแห้ง รวม 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ 

ขาย* 226,500.00 100.00 259,680.00 100.00 960,000.00 100.00 504,000.00 100.00 1,950,180.00 100.00 

หัก ตน้ทุนผนัแปร** 67,487.48 29.795797 149,776.18 57.677210 786,524.15 81.929599 265,486.45 52.675883 1,269,274.26 65.084980 

ก าไรส่วนเกิน 159,012.52 70.204203 109,903.82 42.322790 173,475.85 18.070401 238,513.55 47.324117 680,905.74 34.915020 

หัก ตน้ทุนคงท่ี*** 34,715.00 
 

ก าไรสุทธิ 646,190.74 
 

หมายเหต:ุ * ตารางท่ี 4.17 
หมายเหต:ุ ** ตารางภาคผนวกท่ี ก.9 
หมายเหต:ุ *** ตารางภาคผนวกท่ี ก.10 
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จากตารางท่ี 4.25 พบว่า  ไวน์สตรอเบอร่ี มีต้นทุนผนัแปรร้อยละ 29.80 และก าไร
ส่วนเกินร้อยละ 70.20 แยมสตรอเบอร่ี มีตน้ทุนผนัแปรร้อยละ 57.68 และก าไรส่วนเกินร้อยละ 42.32 
น ้ าสตรอเบอร่ี มีตน้ทุนผนัแปรร้อยละ 81.93 และก าไรส่วนเกินร้อยละ 18.07 และสตรอเบอร่ีอบแห้ง 
มีตน้ทุนผนัแปรร้อยละ 52.68 และก าไรส่วนเกินร้อยละ 47.32 ทั้งน้ี ผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 
4 ชนิด มีอตัราตน้ทุนผนัแปรถัวเฉล่ียร้อยละ 65.08 และอตัราก าไรส่วนเกินถัวเฉล่ียร้อยละ 34.92 
โดยประมาณ  

การค านวณรายได้รวม ณ จุดคุ้มทุนของผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 
สามารถค านวณไดด้งัน้ี 

รายไดร้วม ณ จุดคุม้ทุน = ตน้ทุนคงท่ีรวม 
  อตัราก าไรส่วนเกินถวัเฉล่ีย 
 = 34,715.00 
  0.3491502 
 = 99,427.12 บาท 

เพราะฉะนั้น รายได้รวม ณ จุดคุม้ทุนของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิดจะ
เท่ากบั 99,427.12 บาท จากนั้นน าไปคูณกบัสัดส่วนการขายของแต่ละผลิตภณัฑ ์จะสามารถหารายได ้
ณ จุดคุม้ทุนของแต่ละผลิตภณัฑไ์ด ้แสดงดงัตารางท่ี 4.26 

ตารางที ่4.26 แสดงรายได้จากการขาย ณ จุดคุ้มทุนของผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีแต่ละชนิด 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

รวม 

ขาย (บาท) 4.17 226,500.00 259,680.00 960,000.00 504,000.00 1,950,180.00 

สดัส่วนการขาย (ร้อยละ) ก.8 11.614313 13.315694 49.226225 25.843768 100.00 

รายไดจ้ากการขาย ณ 
จุดคุม้ทุน (บาท)  

11,547.78 13,239.41 48,944.22 25,695.71 99,427.12 

ราคาขายต่อหน่วย (บาท) 4.17 258.86 48.74 16.00 84.00 
 

ปริมาณขาย ณ จุดคุม้ทุน 
(หน่วย)  

44.61 271.63 3,059.01 305.90 3,681.15 

จากตารางท่ี 4.26 พบวา่ สัดส่วนการขายของไวน์สตรอเบอร่ีเท่ากบัร้อยละ 11.61 โดยมี
รายได้จากการขาย ณ จุดคุม้ทุน จ านวน 11,547.78 บาท แยมสตรอเบอร่ีเท่ากบัร้อยละ 13.32 โดยมี
รายได้จากการขาย ณ จุดคุ้มทุน จ านวน 13,239.41 บาท น ้ าสตรอเบอร่ีเท่ากับร้อยละ 49.23 โดยมี
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รายไดจ้ากการขาย ณ จุดคุม้ทุน จ านวน 48,944.22 บาท และสตรอเบอร่ีอบแห้งเท่ากบัร้อยละ 25.84 
โดยมีรายไดจ้ากการขาย ณ จุดคุม้ทุน จ านวน 25,695.71 บาท 

โดยท่ี วิสาหกิจชุมชนจะต้องขายไวน์สตรอเบอร่ี จ  านวน 45 ขวด แยมสตรอเบอร่ี 
จ านวน 272 กระปุก น ้ าสตรอเบอร่ี จ  านวน 3,060 ขวด และสตรอเบอร่ีอบแห้ง จ  านวน 306 กล่อง จึง
จะคุม้ทุน 

ดงันั้น จึงท าการพิสูจน์ยอดขาย ณ จุดคุ้มทุน ของการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจาก    
สตรอเบอร่ี 4 ชนิด แสดงไดด้งัตารางท่ี 4.27 



 

 

 

ตารางที ่4.27 แสดงการพสูิจน์ยอดขาย ณ จุดคุ้มทุน (บาท) ของการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ 
ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น า้สตรอเบอร่ี สตรอเบอร่ีอบแห้ง รวม 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ* 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ* 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ* 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ* 

จ านวนเงนิ 
อตัรา 
ร้อยละ* 

ขาย 11,547.78 100.00 13,239.41 100.00 48,944.22 100.00 25,695.71 100.00 99,427.12 100.00 

หัก ตน้ทุนผนัแปร 3,440.76 29.795797 7,636.12 57.677210 40,099.80 81.929599 13,535.44 52.675883 64,712.12 65.084980 

ก าไรส่วนเกิน 8,107.02 70.204203 5,603.29 42.322790 8,844.42 18.070401 12,160.27 47.324117 34,715.00 34.915020 

หัก ตน้ทุนคงท่ี 34,715.00  

ก าไรสุทธิ - 

ทีม่า: * ตารางท่ี 4.25   
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จากตารางท่ี 4.27 พบวา่ รายไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 
ไดแ้ก่ รายได้จากการขายไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง มี
ยอดขาย ณ จุดคุ้มทุนเท่ากับ 99,427.12 บาท หักต้นทุนผนัแปร 64,712.12 บาท เป็นก าไรส่วนเกิน 
34,715.00บาท หกัตน้ทุนคงท่ี 34,715.00 บาท จากการค านวณดงักล่าวจะท าใหคุ้ม้ทุนพอดี 

4.4 ปัญหาจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

ปัจจุบนัผลิตภณัฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนไดน้ าไปจดัแสดงสินคา้ในท่ีต่างๆ อีกทั้งผลิตภณัฑ์
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนมีคุณภาพและรสชาติดี จึงท าให้มีปริมาณขายมากข้ึน แต่เน่ืองจากมีกลุ่ม
เกษตรกรต่างๆ เร่ิมแปรรูปผลผลิตจากสตรอเบอร่ีเขา้สู่ตลาด ยอ่มส่งผลต่อยอดขายของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน อีกทั้งบรรจุภณัฑ์ไม่มีความโดดเด่น และในการจดัแสดงสินคา้ในต่างจงัหวดัมีค่าใช้จ่ายสูง 
(เอ้ือมเดือน นาระตะ๊: สัมภาษณ์ 3 สิงหาคม 2555) 

4.5 ข้อเสนอแนะจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

-ไม่มี- 
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บทที ่5 

สรุปผลการศึกษา อภปิรายผล ข้อค้นพบ และข้อเสนอแนะ 

การศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ล
เมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ได้เก็บรวบรวมขอ้มูลจากแบบสอบถามและการ
สัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน และสมาชิกวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอ
สะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ ทั้งหมด 7 คน รวมถึงการสังเกตการณ์ในแต่ละขั้นตอนการผลิต ซ่ึงสามารถ
สรุปและอภิปรายผลการศึกษาโดยมีขอ้คน้พบ และขอ้เสนอแนะ ดงัน้ี 

5.1 สรุปและอภิปรายผลการศึกษา 

5.1.1 ข้อมูลทัว่ไปของวสิาหกจิชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว  

วิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ จดัตั้งเม่ือวนัท่ี 
16 กนัยายน 2554 มีสมาชิกทั้งหมด 7 คน ประธานวิสาหกิจชุมชนคือ นางเอ้ือมเดือน นาระต๊ะ เป็นผู ้
ปรับปรุงส่วนผสมของผลิตภณัฑ์แปรรูปโดยอาศยัความรู้จากภูมิปัญญาทอ้งถ่ินและการอบรมจนได้
ผลิตภณัฑ์หลกัคือ ไวน์สตรอเบอร่ีขนาด 750 มิลลิลิตร แยมสตรอเบอร่ีขนาด 250 มิลลิลิตร น ้ าสตรอ
เบอร่ีขนาด 250 มิลลิลิตร และสตรอเบอร่ีอบแห้งขนาด 100 กรัม ส าหรับผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอ
เบอร่ีมีจ าหน่ายท่ีสวนดอยแกว้ และส่งขายตามร้านคา้ รวมถึงการแสดงผลิตภณัฑต์ามงานแสดงสินคา้
ต่างๆ ทั้งในจงัหวดัเชียงใหม่และต่างจงัหวดั 

5.1.2 ต้นทุนผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาว   
บ่อแก้ว 

จากการเก็บรวบรวมขอ้มูลตน้ทุนของผลิตภณัฑ์แปรรูปสตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด ไดแ้ก่ ไวน์สตรอ
เบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง ในช่วงการผลิตเดือนกนัยายน 2557 - 
กุมภาพนัธ์ 2558 ท าให้ได้ต้นทุนรวมของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีแต่ละชนิด ดังสรุปใน
ตารางท่ี 5.1 



 

ตารางที ่5.1 แสดงจ านวนและร้อยละของต้นทุนจ าแนกตามส่วนประกอบของต้นทุนการผลติของผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ 
ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น า้สตรอเบอร่ี สตรอเบอร่ีอบแห้ง รวม 

จ านวนเงนิ 
(บาท) 

ร้อยละ 
จ านวนเงนิ 
(บาท) 

ร้อยละ 
จ านวนเงนิ 
(บาท) 

ร้อยละ 
จ านวนเงนิ 
(บาท) 

ร้อยละ 
จ านวนเงนิ 
(บาท) 

ร้อยละ 

วตัถุดิบทางตรง 53,825.00 82.01 121,883.60 81.97 640,000.00 81.40 205,400.00 77.83 1,021,108.60 80.75 

ค่าแรงงานทางตรง 7,265.66 11.07 16,500.00 11.10 90,000.00 11.45 36,000.00 13.64 149,765.66 11.84 

ค่าใชจ่้ายในการผลิต 4,541.57 6.92 10,313.77 6.93 56,256.90 7.15 22,502.76 8.53 93,615.00 7.41 

ต้นทุนการผลติรวม 65,632.23 100.00 148,697.37 100.00 786,256.90 100.00 263,902.76 100.00 1,264,489.26 100.00 

ปริมาณการผลิต (หน่วย) 875 

  

5,328 

  

60,000 

  

6,000 

  ตน้ทุนรวมต่อหน่วย 75.01 27.91 13.10 43.98 73 
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จากตารางท่ี 5.1 พบวา่ ตน้ทุนการผลิตของผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ีของวสิาหกิจชุมชน
แปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ เท่ากบั 1,264,489.26 บาท โดยประกอบดว้ยตน้ทุนวตัถุดิบทางตรง
ร้อยละ 80.75 โดยวตัถุดิบทางตรงของผลิตภณัฑ์แปรรูปแต่ละชนิดส่วนใหญ่เป็นค่าสตรอเบอร่ีสด 
รองลงมาคือ ค่าบรรจุภณัฑ์ และน ้ าตาล ในขณะท่ีค่าแรงงานทางตรงคิดเป็นร้อยละ 11.84 พบวา่ ไวน์
สตรอเบอร่ี มีค่าแรงในขั้นตอนการตดักลีบเล้ียงและส่วนท่ีช ้ า และขั้นตอนการกรองและบรรจุเป็น
ส่วนใหญ่ ส่วนผลิตภณัฑ์แยมสตรอเบอร่ี ส่วนใหญ่เป็นค่าแรงในขั้นตอนการบรรจุและติดสติกเกอร์ 
ในขณะท่ีผลิตภณัฑ์น ้ าสตรอเบอร่ี ส่วนใหญ่เป็นค่าแรงในขั้นตอนการลา้ง ตดักลีบและส่วนท่ีช ้ า และ
ขั้นตอนการต้ม เติมน ้ าตาลและเกลือ และขั้นตอนการพาสเจอร์ไรซ์ ติดสติกเกอร์และอากร และ
ผลิตภณัฑ์สตรอเบอร่ีอบแห้ง ส่วนใหญ่เป็นค่าแรงในขั้นตอนการล้าง ตดักลีบและส่วนท่ีช ้ า และ
ขั้นตอนการบรรจุและติดสติกเกอร์ โดยสรุปแลว้ค่าแรงงานทางตรงส่วนใหญ่ของทั้ง 4 ผลิตภณัฑ ์เป็น
ค่าแรงในขั้นตอนการบรรจุลงสู่บรรจุภณัฑแ์ละติดสติกเกอร์อากร ส าหรับค่าใชจ่้ายในการผลิตคิดเป็น
ร้อยละ 7.41 โดยส่วนใหญ่เป็นค่าน ้าประปาและค่าไฟฟ้า รองลงมาคือ ค่าแก๊สหุงตม้  

ในส่วนของตน้ทุนการผลิตต่อหน่วยของผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด พบว่า 
ไวน์สตรอเบอร่ีมีตน้ทุนต่อหน่วยสูงท่ีสุดซ่ึงเท่ากบั 75.01 บาท รองลงมาคือ สตรอเบอร่ีอบแห้งซ่ึงมี
ตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 43.98 บาท และแยมสตรอเบอร่ีซ่ึงมีตน้ทุนต่อหน่วยเท่ากบั 27.91 บาท ส่วน
น ้าสตรอเบอร่ีมีตน้ทุนต่อหน่วยต ่าท่ีสุดซ่ึงเท่ากบั 13.10 บาท  

5.1.3 ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารของผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีของวสิาหกจิชุมชน
แปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว 

สัดส่วนของค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารเม่ือเทียบกบัรายได้จากการขายทั้งหมดส าหรับ
ผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด แสดงไดด้งัตารางท่ี 5.2 

ตารางที ่5.2 แสดงจ านวนและร้อยละของค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารต่อรายได้จากการขาย 

รายการ 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

รวม 

รายไดจ้ากการขาย (บาท) 226,500.00 259,680.00 960,000.00 504,000.00 1,950,180.00 

ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหาร 
 

39,500.00 

 
2.03% 
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จากตารางท่ี 5.2 พบวา่ ค่าใชจ่้ายในการขายและบริหารทั้งหมดเท่ากบั 39,500.00 บาท คิดเป็น
ร้อยละ 2.03 ของรายไดจ้ากการขายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 ชนิด โดยส่วนใหญ่เป็นค่า
โทรศพัท ์รองลงมาคือ ค่าพาหนะ 

5.1.4 ผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 

จากการเก็บรวบรวมขอ้มูลผลตอบแทนจากการจ าหน่ายของผลิตภณัฑ์แปรรูปสตรอเบอร่ีทั้ง 4 
ชนิด ได้แก่ ไวน์สตรอเบอร่ี แยมสตรอเบอร่ี น ้ าสตรอเบอร่ี และสตรอเบอร่ีอบแห้ง ในช่วงเดือน
กนัยายน 2557 - กุมภาพนัธ์ 2558 จะเห็นว่ารายไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี
ของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแก้ว ส่วนใหญ่เป็นการขายส่งมากกว่าการขายปลีก 
โดยสัดส่วนจากการขายส่งเท่ากบัร้อยละ 75.07 และรายไดจ้ากการขายปลีกเท่ากบัร้อยละ 24.93 ซ่ึง
ผลิตภณัฑ์ท่ีมีมูลค่าการขายสูงท่ีสุดคือ น ้ าสตรอเบอร่ีซ่ึงเท่ากบั 960,000.00 บาท รองลงมาคือ สตรอ
เบอร่ีอบแห้งซ่ึงเท่ากบั 504,000.00 บาท และแยมสตรอเบอร่ีซ่ึงเท่ากับ 259,680.00 บาท ส่วนไวน์   
สตรอเบอร่ีมีมูลค่าการขายต ่าท่ีสุดซ่ึงเท่ากบั 226,500.00 บาท 

การวิเคราะห์ผลตอบแทน และการวิเคราะห์ความสัมพันธ์ของต้นทุน ปริมาณ และก าไร 
สามารถสรุปไดด้งัตารางท่ี 5.3 

ตารางที ่5.3 แสดงการวเิคราะห์ผลตอบแทน และการวเิคราะห์ความสัมพนัธ์ของต้นทุน ปริมาณ และ
ก าไร 

รายการ ตาราง 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

อตัราก าไรขั้นตน้ ก.11 71.02% 42.74% 18.10% 47.64% 

อตัราก าไรสุทธิ 4.20 69.00% 40.71% 16.06% 45.61% 

อตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุน 4.21 238.11% 71.09% 19.62% 87.11% 

อตัราผลตอบแทนจากการลงทุน 4.22 391.45% 

อตัราก าไรส่วนเกิน 4.24 70.20% 42.33% 18.06% 47.32% 

ยอดขาย ณ จุดคุม้ทุน (หน่วย) 4.26 45 272 3,060 306 

จากตารางท่ี 5.3 เม่ือวิเคราะห์อตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิ พบว่า ไวน์สตรอเบอร่ีมี
อตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิสูงท่ีสุด ซ่ึงเท่ากบัร้อยละ 71.02 และ 69.00 ตามล าดบั รองลงมา
คือ สตรอเบอร่ีอบแห้ง ซ่ึงมีอตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิ เท่ากับร้อยละ 47.64 และ 45.61 
ตามล าดบั และแยมสตรอเบอร่ี ซ่ึงมีอตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิ เท่ากบัร้อยละ 42.74 และ 
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40.71 ตามล าดบั ส่วนน ้ าสตรอเบอร่ี มีอตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิต ่าท่ีสุด ซ่ึงเท่ากบัร้อยละ 
18.10 และ 16.06 ตามล าดบั 

ส าหรับการวิเคราะห์อตัราก าไรสุทธิต่อต้นทุน พบว่า ไวน์สตรอเบอร่ีมีอตัราก าไรสุทธิต่อ
ต้นทุนสูงท่ีสุดซ่ึงเท่ากับร้อยละ 238.11 รองลงมาคือ สตรอเบอร่ีอบแห้ง ซ่ึงมีอตัราก าไรสุทธิต่อ
ตน้ทุนเท่ากบัร้อยละ 87.11 และแยมสตรอเบอร่ี ซ่ึงมีอตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุนเท่ากบัร้อยละ 71.09 
ส่วนน ้าสตรอเบอร่ีมีอตัราก าไรสุทธิต่อตน้ทุนต ่าท่ีสุดซ่ึงเท่ากบัร้อยละ 19.62   

ในส่วนของการวิเคราะห์ความสัมพนัธ์ของตน้ทุน ปริมาณ และก าไร พบว่า ไวน์สตรอเบอร่ีมี
อตัราก าไรส่วนเกินสูงท่ีสุดเม่ือเทียบกบัผลิตภณัฑ์ทั้งหมดซ่ึงเท่ากบัร้อยละ 70.20 และมียอดขาย ณ 
จุดคุ้มทุนเท่ากับ 11,547.48 บาท หรือ 45 ขวด รองลงมาคือ สตรอเบอร่ีอบแห้ง ซ่ึงมีอัตราก าไร
ส่วนเกินเท่ากบัร้อยละ 47.32 และมียอดขาย ณ จุดคุม้ทุนเท่ากบั 25,695.71 บาท หรือ 306 กล่อง และ
แยมสตรอเบอร่ี ซ่ึงมีอตัราก าไรส่วนเกินเท่ากับร้อยละ 42.33 และมียอดขาย ณ จุดคุ้มทุนเท่ากับ 
13,239.41 บาท หรือ 272 กระปุก ในขณะท่ีน ้ าสตรอเบอร่ีนั้น ตอ้งจ าหน่ายถึง 48,944.22 บาท หรือ 
3,060 ขวด จึงจะท าใหคุ้ม้ทุน เน่ืองจากมีอตัราก าไรส่วนเกินเพียงร้อยละ 18.06 

ทั้งน้ี ไวน์สตรอเบอร่ี ตอ้งใชร้ะยะเวลาในการผลิตโดยประมาณ 2 ปี การวิเคราะห์เปรียบเทียบ
กบัผลิตภณัฑแ์ปรรูปอ่ืนๆ จึงอาจตอ้งค านึงถึงประเด็นน้ีดว้ย 

5.1.5 ปัญหาและอุปสรรคในการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

ปัจจุบนัผลิตภณัฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนไดน้ าไปจดัแสดงสินคา้ในท่ีต่างๆ อีกทั้งผลิตภณัฑ์
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนมีคุณภาพและรสชาติดี จึงท าให้มีปริมาณขายมากข้ึน แต่เน่ืองจากมีกลุ่ม
เกษตรกรต่างๆ เร่ิมแปรรูปผลผลิตจากสตรอเบอร่ีเขา้สู่ตลาด ยอ่มส่งผลต่อยอดขายของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน อีกทั้งบรรจุภณัฑไ์ม่มีความโดดเด่น และในการจดัแสดงสินคา้ในต่างจงัหวดัมีค่าใชจ่้ายสูง 

5.2 อภิปรายผลการศึกษา 

ผูศึ้กษาได้น าผลการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจ
ชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ เปรียบเทียบกบัผลการศึกษา
ของ โกมินทร์ สายสนิท (2543) ซ่ึงเป็นวรรณกรรมท่ีเก่ียวขอ้งกบัการคน้ควา้อิสระน้ี ในการเปรียบ 
เทียบขอ้มูลตน้ทุนและผลตอบแทนของ โกมินทร์ สายสนิท (2543) กบัผลการศึกษาของตน้ทุนและ
ผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอ  
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สะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ นั้น จะเปรียบเทียบในผลิตภณัฑ์ท่ีเป็นชนิดเดียวกนั โดยสามารถสรุปไดด้งั
ตารางท่ี 5.4 

ตารางที ่5.4 แสดงต้นทุนและผลตอบแทนต่อหน่วยเปรียบเทยีบกบัวรรณกรรมที่เกีย่วข้องกบัการ
ค้นคว้าอสิระ 

รายการ 
ลูกอม 

สตรอเบอร่ี 
ไวน์ 

สตรอเบอร่ี 
แยม 

สตรอเบอร่ี 
น า้ 

สตรอเบอร่ี 
สตรอเบอร่ี
อบแห้ง 

โกมนิทร์ สายสนิท (2543) 

กลุ่มแม่บ้านม่วงค า 

ราคาขาย 18.00 - 44.92 13.33 20.00 

หัก ตน้ทุนขาย 12.63 - 28.36 8.81 17.26 

ก าไรขั้นตน้ 5.37 - 16.56 4.52 2.74 

อตัราก าไรขั้นตน้ 29.83% - 36.87% 33.91% 13.70% 

กลุ่มแม่บ้านโป่งแยงนอก 

ราคาขาย 18.00 - - 11.11 20.00 

หัก ตน้ทุนขาย 10.62 - - 4.59 13.69 

ก าไรขั้นตน้ 7.38 - - 6.52 6.31 

อตัราก าไรขั้นตน้ 41.00% - - 58.69% 31.55% 

กลุ่มแม่บ้านทุ่งหัวช้าง 

ราคาขาย 20.00 - 40.00 10.37 30.00 

หัก ตน้ทุนขาย 13.71 - 37.23 5.42 18.91 

ก าไรขั้นตน้ 6.29 - 2.77 4.95 11.09 

อตัราก าไรขั้นตน้ 31.45% - 6.93% 47.73% 36.97% 

รุ่งนภา ทองพนัช่ัง (2558) 

ราคาขาย -  258.86   48.74   16.00   84.00  

หัก ตน้ทุนขาย -  75.01   27.91   13.10   43.98  

ก าไรขั้นตน้ -  183.85   20.83   2.90   40.02  

อตัราก าไรขั้นตน้ - 71.02% 42.74% 18.13% 47.64% 

หมายเหตุ: ขอ้มูลจากผลการศึกษาของโกมินทร์ สายสนิท (2543) ท่ีแสดงในตารางน้ี ผูศึ้กษาได้แปลงค่าเป็น
ขอ้มูลต่อหน่วยท่ีเท่ากบัปริมาณของผลิตภณัฑ์ในการศึกษาคร้ังน้ี เพื่อให้สามารถเปรียบเทียบผลของการศึกษา
ระหวา่งกนัได ้
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จากตารางท่ี 5.4 โกมินทร์ สายสนิท (2543) ไดท้  าการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของกลุ่ม
แม่บา้น 3 หมู่บา้น ในเขตอ าเภอแม่ริม จงัหวดัเชียงใหม่ ไดแ้ก่ กลุ่มแม่บา้นม่วงค า กลุ่มแม่บา้นโป่ง
แยงนอก และกลุ่มแม่บา้นทุ่งหวัชา้ง พบวา่ 

แยมสตรอเบอร่ี ในผลการศึกษาของ โกมินทร์ สายสนิท (2543) ประกอบไปดว้ย ผลิตภณัฑ์
จากกลุ่มแม่บา้นม่วงค า ท่ีไดก้  าไรขั้นตน้หน่วยละ 16.56 บาท โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 
36.87 และผลิตภณัฑ์จากกลุ่มแม่บา้นทุ่งหวัชา้ง ท่ีไดก้  าไรขั้นตน้หน่วยละ 2.77 บาท โดยมีอตัราก าไร
ขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 6.93 ในขณะท่ีแยมสตรอเบอร่ีของการศึกษาในคร้ังน้ี ไดก้  าไรขั้นตน้หน่วยละ 
20.83 บาท โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 42.74 ซ่ึงจะเห็นไดว้า่มากกวา่อตัราก าไรขั้นตน้ของ
กลุ่มแม่บา้นทั้งสอง เน่ืองจากวสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ มีการก าหนดราคาขายท่ี
มากกวา่ ในขณะท่ีตน้ทุนการผลิตต ่ากวา่ จึงท าใหไ้ดอ้ตัราก าไรท่ีมากกวา่ โดยตน้ทุนการผลิตท่ีต ่ากวา่
นั้นมาจากบรรจุภณัฑท่ี์สั่งผลิตและค่าแรงงานท่ีมีราคาต ่ากวา่ของกลุ่มแม่บา้นทั้งสอง 

น ้ าสตรอเบอร่ี ในผลการศึกษาของ โกมินทร์ สายสนิท (2543) ประกอบไปดว้ย ผลิตภณัฑ์จาก
กลุ่มแม่บา้นม่วงค า ท่ีไดก้  าไรขั้นตน้หน่วยละ 4.52 บาท โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 33.91 
ผลิตภณัฑ์จากกลุ่มแม่บา้นโป่งแยงนอก ท่ีไดก้ าไรขั้นตน้หน่วยละ 6.52 บาท โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้
เท่ากบัร้อยละ 58.69 และผลิตภณัฑ์จากกลุ่มแม่บา้นทุ่งหัวช้าง ท่ีไดก้  าไรขั้นตน้หน่วยละ 4.95 บาท 
โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 47.73 ในขณะท่ีน ้ าสตรอเบอร่ีของการศึกษาในคร้ังน้ี ไดก้  าไร
ขั้นตน้หน่วยละ 2.90 บาท โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 18.13 ซ่ึงจะเห็นไดว้่าน้อยกว่าอตัรา
ก าไรขั้นตน้ของกลุ่มแม่บา้นทั้งสาม เน่ืองจากสัดส่วนตน้ทุนท่ีค่อนขา้งสูง เม่ือเทียบกบัราคาขาย จึงท า
ให้ได้ก าไรน้อยกว่า เป็นผลมาจากต้นทุนสตรอเบอร่ีสดของการศึกษาคร้ังน้ีมีราคาสูงกว่า โดย
การศึกษาของ โกมินทร์ สายสนิท (2543) พบวา่ ราคาสตรอเบอร่ีสดกิโลกรัมละ 15 - 20 บาท ในขณะ
ท่ีราคาสตรอเบอร่ีสดของการศึกษาในคร้ังน้ีกิโลกรัมละ 30 บาท อีกทั้งในการผลิตผลิตภณัฑ์แปรรูป
จากสตรอเบอร่ีในการศึกษาคร้ังน้ีใช้ปริมาณสตรอเบอร่ีสดมากกว่าโดยใช้สตรอเบอร่ีสด 0.00067 
กิโลกรัมต่อขวด ในขณะท่ีการศึกษาของ โกมินทร์ สายสนิท (2453) พบว่า กลุ่มแม่บ้านม่วงค าใช ้   
สตรอเบอร่ีสด 0.00044 กิโลกรัมต่อขวด กลุ่มแม่บา้นโป่งแยงนอกใชส้ตรอเบอร่ีสด 0.00033 กิโลกรัม
ต่อขวด และกลุ่มแม่บา้นทุ่งหวัชา้งใชส้ตรอเบอร่ีสด 0.00057 กิโลกรัมต่อขวด  

สตรอเบอร่ีอบแหง้ ในผลการศึกษาของ โกมินทร์ สายสนิท (2543) ประกอบไปดว้ย ผลิตภณัฑ์
จากกลุ่มแม่บา้นม่วงค า ท่ีได้ก าไรขั้นตน้หน่วยละ 2.74 บาท โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 
13.70 ผลิตภณัฑ์จากกลุ่มแม่บา้นโป่งแยงนอก ท่ีไดก้ าไรขั้นตน้หน่วยละ 6.31 บาท โดยมีอตัราก าไร
ขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 31.55 และผลิตภณัฑ์จากกลุ่มแม่บา้นทุ่งหวัชา้ง ท่ีไดก้  าไรขั้นตน้หน่วยละ 11.09 
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บาท โดยมีอตัราก าไรขั้นตน้เท่ากบัร้อยละ 36.97 ในขณะท่ีสตรอเบอร่ีอบแห้งของการศึกษาในคร้ังน้ี 
ได้ก าไรขั้นต้นหน่วยละ 40.02 บาท โดยมีอัตราก าไรขั้นต้นเท่ากับร้อยละ 47.64 ซ่ึงจะเห็นได้ว่า
มากกวา่อตัราก าไรขั้นตน้ของกลุ่มแม่บา้นทั้งสาม เน่ืองจากราคาขายท่ีสูงกวา่ แมว้า่ตน้ทุนในการผลิต
จะสูงกวา่ เพราะตน้ทุนของสตรอเบอร่ีสดและบรรจุภณัฑ์ท่ีมีราคาสูงกวา่ของกลุ่มแม่บา้นทั้งสาม แต่
ดว้ยส่วนต่างระหวา่งตน้ทุนกบัราคาขายท่ีมากกวา่ จึงท าใหไ้ดอ้ตัราก าไรขั้นตน้ท่ีสูงกวา่ 

โดยภาพรวมแลว้จะเห็นไดว้า่ ผลตอบแทนท่ีจะไดรั้บนั้นข้ึนอยูก่บัการตั้งราคาขายท่ีเหมาะสม 
และการบริหารตน้ทุนท่ีดี เพื่อใหไ้ดรั้บผลตอบแทนท่ีสูงข้ึน 

5.3 ข้อค้นพบ 

จากการศึกษาตน้ทุนและผลตอบแทนของการแปรรูปสตรอเบอร่ีของวสิาหกิจชุมชนแปรรูปไม้
ผลเมืองหนาวบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดัเชียงใหม่ มีขอ้คน้พบดงัน้ี  

5.3.1 เม่ือจ าแนกตามประเภทต้นทุนการผลิต พบว่าร้อยละ 80.75 ของต้นทุนการผลิตคือ 
ตน้ทุนวตัถุดิบทางตรง ไดแ้ก่ สตรอเบอร่ีสด บรรจุภณัฑ์ และน ้ าตาล ในขณะท่ีค่าแรงงานทางตรงคิด
เป็นร้อยละ 11.84 ส่วนใหญ่เป็นค่าแรงในขั้นตอนการบรรจุลงสู่บรรจุภณัฑ์และติดสติกเกอร์อากร 
ส าหรับค่าใชจ่้ายในการผลิตคิดเป็นร้อยละ 7.41 ส่วนใหญ่เป็นค่าน ้ าประปาและค่าไฟฟ้า รองลงมาคือ 
ค่าแก๊สหุงตม้ 

5.3.2 เม่ือวิเคราะห์ในส่วนของรายไดจ้ากการจ าหน่ายผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ีทั้ง 4 
ชนิด พบวา่ รายไดจ้ากการขายส่งมากกวา่รายไดจ้ากการขายปลีก โดยสัดส่วนของรายไดจ้ากการขาย
ส่งเท่ากบัร้อยละ 75.07 และสัดส่วนของรายไดจ้ากการขายปลีกเท่ากบัร้อยละ 24.93 

5.3.3 เม่ือพิจารณาจากอตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิจากผลิตภณัฑ์แปรรูปจากสตรอ
เบอร่ีของวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาวบ่อแกว้ พบว่า ไวน์สตรอเบอร่ีมีอตัราก าไรขั้นตน้
และอตัราก าไรสุทธิสูงท่ีสุด รองลงมาคือ สตรอเบอร่ีอบแห้ง และแยมสตรอเบอร่ี ส่วนน ้ าสตรอเบอร่ี
มีอตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิต ่าท่ีสุด  

5.4 ข้อเสนอแนะจากผลการศึกษา 

ขอ้เสนอแนะจากผลการศึกษา มีดงัน้ี 

1) ข้อเสนอแนะต่อวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาวบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง 
จงัหวดัเชียงใหม่ 
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ผลการศึกษาพบว่า ตน้ทุนส่วนใหญ่ของการแปรรูป คือ ค่าสตรอเบอร่ีสด บรรจุ
ภณัฑ์ และน ้ าตาล ซ่ึงสตรอเบอร่ีสดเป็นวตัถุดิบท่ีจ าเป็นต่อการแปรรูปและวิสาหกิจชุมชนได ้ตกลง
ราคาท่ีชดัเจนกบัเกษตรกรผูจ้  าหน่ายสตรอเบอร่ีแลว้ จึงเสนอแนะให้วิสาหกิจชุมชนควบคุมตน้ทุนใน
ส่วนของบรรจุภณัฑ ์และวตัถุดิบทางตรงอ่ืนๆ โดยบรรจุภณัฑ์ควรหาจุดสั่งผลิตท่ีเหมาะสม ซ่ึงการสั่ง
ผลิตในปริมาณมากข้ึนยอ่มมีผลต่อราคาต่อหน่วยท่ีถูกลง ส าหรับวตัถุดิบทางตรงอ่ืนๆ วสิาหกิจชุมชน
ควรเปรียบเทียบราคาก่อนการสั่งซ้ือ เพื่อใหไ้ดต้น้ทุนวตัถุดิบทางตรงท่ีถูกท่ีสุด 

2) ขอ้เสนอแนะต่อผูท่ี้สนใจลงทุน 

จากผลการศึกษา พบวา่ ไวน์สตรอเบอร่ีมีอตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไรสุทธิสูง
ท่ีสุด แต่การผลิตไวน์สตรอเบอร่ีต้องใช้เวลาในการผลิตโดยประมาณ 2 ปี  จากการวิเคราะห์
เปรียบเทียบตน้ทุนและผลตอบแทนกบัผลิตภณัฑ์แปรรูปอ่ืนๆ ผูศึ้กษาเห็นวา่ ผลิตภณัฑ์ท่ีน่าลงทุนใน
การแปรรูปคือ สตรอเบอร่ีอบแห้ง และแยมสตรอเบอร่ี เน่ืองจากมีอตัราก าไรขั้นตน้และอตัราก าไร
สุทธิรองลงมาจากไวน์สตรอเบอร่ี อีกทั้งยงัใชร้ะยะเวลาในการผลิตสั้นกวา่ไวน์สตรอเบอร่ีอีกดว้ย 

3) ขอ้เสนอแนะต่อหน่วยงานอ่ืน 

 หน่วยงานภาครัฐ ได้แก่ กรมวิชาการการเกษตร ส านักงานเกษตรจังหวัด 
ส านกังานส่งเสริมการเกษตรภาคเหนือ เป็นตน้ ควรมีการส่งเสริมและสนบัสนุนวิสาหกิจชุมชนต่างๆ 
ให้มากข้ึน เช่น ให้ค  าแนะน าในการแปรรูป การออกแบบบรรจุภณัฑ์ การเผยแพร่ผลิตภณัฑ์ของกลุ่ม
แม่บา้น เป็นตน้ เน่ืองจากผลการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจชุมชน พบว่า บรรจุภณัฑ์ของกลุ่มไม่มี
ความโดดเด่น และในการเดินทางไปแสดงสินค้าในงานต่างๆ มีค่าใช้จ่ายในการเดินทางสูง ซ่ึง
สอดคลอ้งกบัการวิเคราะห์รายไดจ้ากการจ าหน่ายของวิสาหกิจชุมชนท่ีพบวา่มีรายไดจ้ากการขายส่ง
มากกวา่รายไดจ้ากการขายปลีก อีกทั้งการสนบัสนุนผลิตภณัฑข์องกลุ่มวสิาหกิจชุมชนยงัเป็นการช่วย
สืบสานภูมิปัญญาไทย และสร้างความแขง็แรงใหก้บัเศรษฐกิจฐานราก เพื่อเป็นฐานส าคญัในการสร้าง
อาชีพ และสร้างรายไดใ้หแ้ก่ชุมชนทัว่ประเทศ  
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ตารางภาคผนวกที ่ก.1 แสดงเงินลงทุนและค่าเส่ือมราคาของโรงเรือน เคร่ืองจักรและอุปกรณ์ 

รายการ จ านวน 
หน่วย
นับ 

ราคาต่อ
หน่วย (บาท) 

มูลค่ารวม 
(บาท) 

อายุการใช้
งาน (ปี) 

ค่าเส่ือมราคา 
(บาท/ปี) 

โรงเรือน 1 หลงั 120,000.00 120,000.00 10 12,000.00 

รวม โรงเรือน 120,000.00   12,000.00 

เคร่ืองชัง่ใหญ่ 1 เคร่ือง 1,000.00  1,000.00  5 200.00  

เคร่ืองชัง่เลก็ 1 เคร่ือง 500.00  500.00  5 100.00  

เคร่ืองอดัฝา 1 เคร่ือง 9,500.00  9,500.00  5 1,900.00  

เคร่ืองซีลถุง 1 เคร่ือง 5,000.00  5,000.00  5 1,000.00  

ตูแ้ช่ 1 เคร่ือง 18,000.00  18,000.00  10 1,800.00  

หมอ้ขนาดใหญ่ 4 ใบ 1,600.00  6,400.00  5 1,280.00  

ถงัพลาสติก 5 ใบ 250.00  1,250.00  5 250.00  

ตะหลิว 5 อนั 75.00  375.00  5 75.00  

ตะแกรง 2 อนั 150.00  300.00  5 60.00  

ถาด 10 ใบ 100.00  1,000.00  5 200.00  

มีด 5 เล่ม 50.00  250.00  5 50.00  

โรงอบ  
(พลงังานแสงอาทิตย)์ 

1 หลงั 1,500.00  1,500.00  5 300.00  

รวม เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ 45,075.00    7,215.00  

รวม โรงเรือน เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์ 165,075.00 19,215.00 

ทีม่า: จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน 
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ตารางภาคผนวกที ่ก.2 แสดงข้อมูลค่าใช้จ่ายทั้งหมดจากการสัมภาษณ์ในช่วงการศึกษา (เดือน
กนัยายน 2557 - กุมภาพนัธ์ 2558) 

รายการค่าใช้จ่าย จ านวนเงนิ (บาท) 
1 วสัดุส้ินเปลือง                           15,000.00  

2 ค่าน ้ าประปาและค่าไฟฟ้า                           32,400.00  

3 ค่าแก๊สหุงตม้                           25,000.00  

4 ค่าซ่อมแซม                             2,000.00  

5 ค่าโทรศพัท ์                           24,000.00  

6 ค่าเช่าพ้ืนท่ีออกร้าน                                500.00  

7 ค่าพาหนะ                            10,000.00  

8 ค่าเบ้ียเล้ียง                             5,000.00  

รวมทั้งส้ิน                         113,900.00  

ทีม่า: จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน 
 

ตารางภาคผนวกที ่ก.3 แสดงข้อมูลค่าใช้จ่ายทั้งหมดในช่วงการศึกษา (เดือนกนัยายน 2557 - 
กุมภาพนัธ์ 2558) 

รายการค่าใช้จ่าย จ านวนเงนิ (บาท) สัดส่วนต่อค่าใช้จ่ายรวม 
1 วสัดุส้ินเปลือง 15,000.00  11.27% 

2 ค่าน ้ าประปาและค่าไฟฟ้า 32,400.00  24.34% 

3 ค่าแก๊สหุงตม้ 25,000.00  18.78% 

4 ค่าซ่อมแซม 2,000.00  1.50% 

5 ค่าเส่ือมราคา-โรงเรือน* 12,000.00  9.01% 

6 ค่าเส่ือมราคา-เคร่ืองจกัรและอุปกรณ์* 7,215.00  5.42% 

7 ค่าโทรศพัท ์ 24,000.00  18.03% 

8 ค่าเช่าพ้ืนท่ีออกร้าน 500.00  0.38% 

9 ค่าพาหนะ  10,000.00  7.51% 

10 ค่าเบ้ียเล้ียง 5,000.00  3.76% 

รวมทั้งส้ิน 133,115.00  100.00% 

ทีม่า: จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน  
หมายเหต ุ* ตารางภาคผนวกท่ี ก.1 
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ตารางภาคผนวกที ่ก.4 แสดงการจ าแนกค่าใช้จ่ายในการผลติผนัแปรตามจ านวนช่ัวโมงท างาน 

ผลติภัณฑ์ 
ค่าใช้จ่ายจดัสรรต่อ

ช่ัวโมง* 
จ านวนช่ัวโมงท างาน

ทั้งหมด 
ตาราง จ านวนเงนิ (บาท) 

1 ไวน์สตรอเบอร่ี 15.524256 232.50 4.5 3,609.39 

2 แยมสตรอเบอร่ี 15.524256 528 4.7 8,196.81 

3 น ้ าสตรอเบอร่ี 15.524256 2,880 4.9 44,709.86 

4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 15.524256 1,152 4.11 17,883.94 

รวม 4,792.50  74,400.00 

ทีม่า: ค่าใชจ่้ายในการผลิตผนัแปร 74,400 บาท จากตารางท่ี 4.13 

หมายเหต:ุ * ค่าใชจ่้ายจดัสรรต่อชัว่โมง = ค่าใชจ่้ายในการผลิตผนัแปร/จ านวนชัว่โมงท างานทั้งหมด 

หมายเหตุ : 74,400.00/4,792.50 = 15.524256 

ตารางภาคผนวกที ่ก.5 แสดงการจ าแนกค่าใช้จ่ายในการผลติคงทีต่ามจ านวนช่ัวโมงท างาน 

ผลติภัณฑ์ 
ค่าใช้จ่ายจดัสรรต่อ

ช่ัวโมง 
จ านวนช่ัวโมงท างาน

ทั้งหมด 
ตาราง จ านวนเงนิ (บาท) 

1 ไวน์สตรอเบอร่ี 4.009389 232.50 4.5 932.18 

2 แยมสตรอเบอร่ี 4.009389 528 4.7 2,116.96 

3 น ้ าสตรอเบอร่ี 4.009389 2,880 4.9 11,547.04 

4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 4.009389 1,152 4.11 4,618.82 

รวม 4,792.5  19,215.00 

ทีม่า: ค่าใชจ่้ายในการผลิตคงท่ี 19,215 บาท จากตารางท่ี 4.13 

หมายเหต:ุ * ค่าใชจ่้ายจดัสรรต่อชัว่โมง = ค่าใชจ่้ายในการผลิตคงท่ี/จ านวนชัว่โมงท างานทั้งหมด 

หมายเหตุ : 19,215.00/4,792.50 =4.009389 
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ตารางภาคผนวกที ่ก.6  แสดงการค านวณรายได้จากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 
รายการ ปริมาณขาย หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย (บาท) จ านวนเงนิ (บาท) 

รายได้จากการขายปลกี 

1 ไวน์สตรอเบอร่ี 155 ขวด 300.00 46,500.00 

2 แยมสตรอเบอร่ี 1,328 กระปุก 60.00 79,680.00 

3 น ้ าสตรอเบอร่ี 12,000 ขวด 20.00 240,000.00 

4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 1,200 กล่อง 100.00 120,000.00 

รวม รายได้จากการขายปลกี 486,180.00 

รายได้จากการขายส่ง 

1 ไวน์สตรอเบอร่ี 720 ขวด 250.00 180,000.00 

2 แยมสตรอเบอร่ี 4,000 กระปุก 45.00 180,000.00 

3 น ้ าสตรอเบอร่ี 48,000 ขวด 15.00 720,000.00 

4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 4,800 กล่อง 80.00 384,000.00 

รวม รายได้จากการขายส่ง 1,464,000.00 

รายได้จากการขายส่งและขายปลกี 

1 ไวน์สตรอเบอร่ี 226,500.00 

2 แยมสตรอเบอร่ี 259,680.00 

3 น ้ าสตรอเบอร่ี 960,000.00 

4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 504,000.00 

รวม รายได้จากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 1,950,180.00 

ทีม่า : จากการสมัภาษณ์ประธานวสิาหกิจชุมชน 

ตารางภาคผนวกที ่ก.7 แสดงการค านวณสัดส่วนการขายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 
รายการ ตาราง จ านวนเงนิ (บาท) สัดส่วนการขาย 

รายไดจ้ากการขายปลีก  ก.6  486,180.00  24.93% 

รายไดจ้ากการขายส่ง  ก.6  1,464,000.00  75.07% 

รวม รายได้จ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 1,950,180.00  100.00% 
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ตารางภาคผนวกที ่ก.8 แสดงการจ าแนกค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารตามอตัราส่วนรายได้จากการ
ขาย 

รายการค่าใช้จ่าย 
รายได้จาก
การขาย 

สันส่วนการขาย 
(ร้อยละ) 

จ านวนเงนิ 
(บาท) 

ปริมาณขาย 
(หน่วย) 

หน่วยนับ 

ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารผนัแปร 24,000.00    
1 ไวน์สตรอเบอร่ี 226,500.00  11.614313 2,787.43  875  ขวด  
2 แยมสตรอเบอร่ี 259,680.00  13.315694 3,195.77  5,328  กระปุก  
3 น ้ าสตรอเบอร่ี 960,000.00  49.226225 11,814.29  60,000  ขวด  
4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 504,000.00  25.843768 6,202.51  6,000  กล่อง  

  1,950,180.00 100.00   
ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารคงที ่ 15,500.00    
1 ไวน์สตรอเบอร่ี 226,500.00  11.614313 1,800.22  875  ขวด  
2 แยมสตรอเบอร่ี 259,680.00  13.315694 2,063.93  5,328  กระปุก  
3 น ้ าสตรอเบอร่ี 960,000.00  49.226225 7,630.07  60,000  ขวด  
4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 504,000.00  25.843768 4,005.78  6,000  กล่อง  

  1,950,180.00 100.00   
รวม ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 39,500.00    
1 ไวน์สตรอเบอร่ี 226,500.00  11.614313 4,587.65  875 ขวด 
2 แยมสตรอเบอร่ี 259,680.00  13.315694 5,259.70  5,328 กระปุก 
3 น ้ าสตรอเบอร่ี 960,000.00  49.226225 19,444.36  60,000 ขวด 
4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 504,000.00  25.843768 10,208.29  6,000 กล่อง 

ทีม่า: ตารางท่ี 4.1-4.4,4.14 และ 4.17 
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ตารางภาคผนวกที ่ก.9 แสดงต้นทุนผันแปรต่อหน่วยของผลติภัณฑ์แปรรูปสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ 
วตัถุดบิทางตรง 

(บาท) 

ค่าแรงงาน
ทางตรง  
(บาท) 

ค่าใช้จ่ายในการ
ผลติผนัแปร 

(บาท) 

ค่าใช้จ่ายในการ
ขายและบริหาร
ผนัแปร (บาท) 

ต้นทุน 
ผนัแปรรวม 

(บาท) 

ปริมาณ 
ผลติได้ 

 (หน่วย) 

หน่วย
นับ 

ต้นทุนผนัแปร 
ต่อหน่วย 

(บาท) 
1 ไวน์สตรอเบอร่ี 53,825.00  7,265.66  3,609.39  2,787.43 67,487.48  875  ขวด  77.13  
2 แยมสตรอเบอร่ี 121,883.60  16,500.00  8,196.81  3,195.77  149,776.18  5,328 กระปุก  28.11  
3 น ้ าสตรอเบอร่ี 640,000.00  90,000.00  44,709.86  11,814.29  786,524.15  60,000  ขวด  13.11  
4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 205,400.00  36,000.00  17,883.94  6,202.51  265,486.45  6,000  กล่อง  44.25  

รวม  1,021,108.60   149,765.66   74,400.00   24,000.00  1,269,274.26  

ทีม่า: ตารางท่ี 4.1-4.4, 4.6, 4.8, 4.10, 4.12 และตารางภาคผนวกท่ี ก.4 และ ก.8 

ตารางภาคผนวกที ่ก.10 แสดงต้นทุนคงทีต่่อหน่วยของผลิตภัณฑ์แปรรูปสตรอเบอร่ี 4 ชนิด 

รายการ 
ค่าใช้จ่ายในการผลติคงที ่

(บาท) 
ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารคงที ่

(บาท) 
ต้นทุนคงทีร่วม  

(บาท) 
ปริมาณผลติ
ได้ (หน่วย) 

หน่วย
นับ 

ต้นทุนคงทีต่่อ
หน่วย (บาท) 

1 ไวน์สตรอเบอร่ี 932.18 1,800.22 2,732.40 875 ขวด 3.12 
2 แยมสตรอเบอร่ี 2,116.96 2,063.93 4,180.89 5,328 กระปุก 0.78 
3 น ้ าสตรอเบอร่ี 11,547.04 7,630.07 19,177.11 60,000 ขวด 0.32 
4 สตรอเบอร่ีอบแหง้ 4,618.82 4,005.78 8,624.60 6,000 กล่อง 1.44 

รวม  19,215.00   15,500.00   34,715.00   
ทีม่า: ตารางภาคผนวกท่ี ก.5 และ ก.8 
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ภาคผนวก ข 
หนังสือยนิยอมให้ข้อมูลและเผยแพร่ผลการศึกษา 
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ภาคผนวก ค 
รายช่ือสมาชิกวสิาหกจิชุมชน 
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ตารางภาคผนวก ค รายช่ือสมาชิกวสิาหกจิชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาว อ าเภอสะเมิง จังหวดั
เชียงใหม่ 

ล าดบั ช่ือ-สกลุ ต าแหน่ง 

1 นางเอ้ือมเดือน นาระตะ๊ ประธานวสิาหกิจชุมชน 

2 นางบวัเงา อุตะมะติง สมาชิก 

3 นางวรรณี นายะ สมาชิก 

4 นางสาวพร้ิมเพรา ดวงชยั สมาชิก 

5 นางสาวจ่ึง แสงยะ สมาชิก 

6 นางมาลี คุม้กนั สมาชิก 

7 นางวฒันีย ์นอ้ยบุญทา สมาชิก 
ทีม่า : ส านกังานเกษตรอ าเภอสะเมิง 
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ภาคผนวก ง 
แบบสัมภาษณ์ 
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แบบสัมภาษณ์ 

เร่ือง ต้นทุนและผลตอบแทนจากการแปรรูปสตรอเบอร่ีของกลุ่มวสิาหกจิชุมชนแปรรูปไม้ผลเมือง
หนาว ต าบลบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง จังหวดัเชียงใหม่ 

ค าช้ีแจง แบบสอบถามน้ีเป็นส่วนหน่ึงของการคน้ควา้อิสระตามหลกัสูตรปริญญาบญัชีมหาบณัฑิต 
สาขาวิชาการบญัชี คณะบริหารธุรกิจ มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ โดยแบบสอบถามแบ่งออกเป็น 4 ส่วน 
ดงัน้ี 

ส่วนท่ี 1 ขอ้มูลทัว่ไปของกลุ่มวสิาหกิจ 
ส่วนท่ี 2 ขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูป 
ส่วนท่ี 3 ขอ้มูลเก่ียวกบัผลตอบแทนจากการจ าหน่าย 
ส่วนท่ี 4 ปัญหาและขอ้เสนอแนะ 
ขอ้มูลท่ีได้รับน้ีจะน าไปใช้ประโยชน์ทางการศึกษาเท่านั้ น ผูศึ้กษาหวงัว่าจะได้รับ

ความร่วมมือจากท่านดว้ยดี และขอขอบพระคุณเป็นอยา่งสูงท่ีกรุณาให้ความอนุเคราะห์เสียสละเวลา
ในการตอบแบบสอบถามและแสดงความคิดเห็น อนัเป็นประโยชน์ต่อการศึกษาคร้ังน้ีเป็นอยา่งยิง่ 

 
 
ส่วนที ่1 ขอ้มูลทัว่ไปของวสิาหกิจชุมชนแปรรูปไมผ้ลเมืองหนาว ต าบลบ่อแกว้ อ าเภอสะเมิง จงัหวดั
เชียงใหม ่

1. ช่ือสถานประกอบการ                                                                                                                        . 

2. สถานท่ีตั้ง                                                                                                                                          . 

3. ประวติัความเป็นมา                                                                                                                            . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
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4. จ านวนสมาชิกปัจจุบนั                      คน 
 
5. โครงสร้างการบริหารงาน 

 5.1 ประธานกลุ่ม                                                                                                                               . 

 5.2 สมาชิก                                                                                                                                        . 
                                                                                                                                                           . 
                                                                                                                                                           . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 

6. ลกัษณะการด าเนินงานของกลุ่ม                                                                                                         . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                              . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 

7. ผลิตภณัฑข์องกลุ่ม 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
8. ปริมาณการผลิต 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 



 

100 
 

9. แหล่งท่ีมาของความรู้และเทคนิคในการผลิต 
 (   ) บิดา/มารดา (   ) สามี/ภรรยา 
 (   ) เพื่อนบา้น (   ) ศึกษาดว้ยตนเอง 
 (   ) อ่ืนๆ (โปรดระบุ)                                                           .  

10. แหล่งท่ีมาของเงินทุน 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 

11. วธีิการจดัจ าหน่าย 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 

12. ช่องทางการจดัจ าหน่าย 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 

13. การขนส่ง 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 

14. ปัญหาและอุปสรรคในการผลิต 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
.                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
                                                                                                                                                               . 
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ส่วนที ่2 ขอ้มูลเก่ียวกบัตน้ทุนในการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

1. ค่าใช้จ่ายในการลงทุน 

1.1 อาคารแปรรูป               หลงั ราคา                    บาท/หลงั 
1.2 เคร่ืองมือและอุปกรณ์ 

เคร่ืองมือและ
อุปกรณ์ 

จ านวน ราคา 
ต่อหน่วย 

มูลค่ารวม อายุการใช้
งาน 

ค่าเส่ือมราคา 
ต่อปี 

      
      
      

 

2. ต้นทุนการผลติ 
2.1 วตัถุดิบทางตรง 

1. ไวน์สตรอเบอร่ี 
รายการ จ านวน หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย มูลค่ารวม 

1. สตรอเบอร่ี     
2. น ้าตาล     
     
     
     
     

2. แยมสตรอเบอร่ี 
รายการ จ านวน หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย มูลค่ารวม 

1. สตรอเบอร่ี     
2. น ้าตาล     
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3. น ้าสตรอเบอร่ี 
รายการ จ านวน หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย มูลค่ารวม 

1. สตรอเบอร่ี     
2. น ้าตาล     
     
     
     
     

4. สตรอเบอร่ีอบแหง้ 
รายการ จ านวน หน่วยนับ ราคาต่อหน่วย มูลค่ารวม 

1. สตรอเบอร่ี     
2. น ้าตาล     
     
     
     
     

 

2.2 ค่าแรงงานทางตรง 
1. ไวน์สตรอเบอร่ี 

ขั้นตอนการผลติ จ านวนคน ค่าแรง 
   
   
   
   

2. แยมสตรอเบอร่ี 
ขั้นตอนการผลติ จ านวนคน ค่าแรง 
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3. น ้าสตรอเบอร่ี 
ขั้นตอนการผลติ จ านวนคน ค่าแรง 

   
   
   
   

4. สตรอเบอร่ีอบแหง้ 
ขั้นตอนการผลติ จ านวนคน ค่าแรง 

   
   
   
   

2.3 ค่าใชจ่้ายในการผลิต 
รายการ จ านวนเงิน(บาท) 

1. ค่าซ่อมแซม  
2. ค่าน ้า ค่าไฟฟ้า  
3. ค่าวสัดุอุปกรณ์  
4. ค่าเส่ือมราคา  

2.4 ค่าใชจ่้ายในการด าเนินงาน 
รายการ จ านวนเงิน(บาท) 

1. ค่าใชจ่้ายในการออกร้าน  
2. ค่าสาธารณูปโภค (ค่าน ้า ค่าไฟฟ้า และค่าโทรศพัท)์  
3. ค่าเคร่ืองเขียนแบบพิมพ ์  
4. ค่าใชจ่้ายในการส่งเสริมการขาย  
5. ค่าใชจ่้ายในการเดินทางและท่ีพกั  
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3. ปริมาณการผลติผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 

รายการ หน่วย ปริมาณทีผ่ลติได้ต่อปี 
1. ไวน์สตรอเบอร่ี   
2. แยมสตรอเบอร่ี   
3. น ้าสตรอเบอร่ี   
4. สตรอเบอร่ีอบแหง้   

ส่วนที ่3 ขอ้มูลเก่ียวกบัผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลิตภณัฑแ์ปรรูปจากสตรอเบอร่ี 
ผลตอบแทนจากการจ าหน่ายผลติภัณฑ์แปรรูปจากสตรอเบอร่ี 

ผลติภัณฑ์ ราคาต่อหน่วย หน่วย ราคาขาย(บาท/ปี) 

ขายปลกี ขายส่ง ขายปลกี ขายส่ง ขายปลกี ขายส่ง 
1. ไวน์สตรอเบอร่ี       
2. แยมสตรอเบอร่ี       
3. น ้าสตรอเบอร่ี       
4. สตรอเบอร่ีอบแหง้       
ส่วนที ่4 ปัญหาและขอ้เสนอแนะจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี 

1. ปัญหาและอุปสรรคจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี 
                                                                                                                                                  . 

                                                                                                                                                                . 
                                                                                                                                                                . 
                                                                                                                                                                . 
                                                                                                                                                                . 

2. ขอ้เสนอแนะจากการแปรรูปสตรอเบอร่ี 
                                                                                                                                                  . 

                                                                                                                                                                . 
                                                                                                                                                                . 
                                                                                                                                                                . 
                                                                                                                                                                . 
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ประวตัผู้ิเขยีน 

ช่ือ-สกุล นางสาวรุ่งนภา ทองพนัชัง่ 

วนั เดือน ปี เกดิ 27 มิถุนายน 2527 

ประวตัิการศึกษา พ.ศ. 2545 ส าเร็จการศึกษาระดบัมธัยมศึกษาตอนปลาย สายศิลป์-ภาษาฝร่ังเศส 
 โรงเรียนดาราวทิยาลยั จงัหวดัเชียงใหม่  
 พ.ศ. 2549 ส าเร็จการศึกษาระดบัปริญญาตรี สาขาการบญัชี คณะบญัชีการเงิน 
   และการธนาคาร มหาวทิยาลยัพายพั จงัหวดัเชียงใหม่  

ประวตัิการท างาน พ.ศ. 2549-ปัจจุบนั ต าแหน่งนกัการเงินและบญัชี  
  งานพฒันาระบบบริหารงานคลงั  
  ส านกังานมหาวทิยาลยั มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
 
 

 


