
บทท่ี 4 
การผลิต และการตลาดสมสายนํ้าผึ้ง 

 

4.1 ลักษณะโดยท่ัวไปของสม 

                 สมเปนไมตนขนาดเล็กในสกุล Citrus วงศ Rutaceae มีอยูนับรอยชนิด มีการเจริญเติบโต
กระจายอยูท่ัวโลก โดยมากจะมีน้ํามันหอมระเหยอยูในใบ ดอก และผล และมีกล่ินฉุนสมหลาย
ชนิดบริโภคได ผลมีรสเปร้ียวหรือหวาน เปนแหลงของแรธาตุและวิตามินบางชนิด เชน มีแคลเซียม 
โพแทสเซียม และวิตามินซี มากเปนพิเศษ (วิกิพีเดีย, 2551) สมเปนท่ีนิยมบริโภคของผูคนท่ัวไป
และมีความสําคัญทางเศรษฐกิจชนิดหนึ่งของโลก อีกท้ังเปนผลไมท่ีมีคุณคาทางโภชนาการสูง จึงมี
การนําสมมาใชเปนอาหารประจําวันท้ังในรูปการบริโภคผลสดและแปรรูปเปนน้ําสมค้ัน และอ่ืนๆ 
ดังนั้นพืชตระกูลสมจึงมีความสําคัญ และมีการปลูกกันอยางแพรหลายทุกภูมิภาคของโลก เนื่องจาก
ชนิดของสมตลอดจนกิ่งพันธุของสม นอกจากจะไดรับความนิยมและใชบริโภคในรูปแบบท่ี
แตกตางกันแลว อายุการเก็บรักษา และวิธีการดูแลหลังเก็บเกี่ยวก็ตางกันไปดวย 
  พืชตระกูลสมท่ัวทุกภูมิภาคของโลก มีท้ังหมด 4 กลุมใหญๆ ไดแก กลุมสมเกล้ียง  

(Orange group) กลุมสมโอและเกรฟฟรุต (Pumelo and Grapefruit Group) กลุมมะนาว (Common 
acid member) และกลุมสมจีนหรือสมเขียวหวาน (Mandarin group: Citrus reticulata Blanco) 

สําหรับสายพันธุสมท่ีนิยมปลูกในประเทศไทย มีหลายชนิด ไดแก สมเกล้ียง (Sweet Orange: 
Citrus sinensis) สมเขียวหวาน (Tangerine: Citrus reticulata) สมจุก (Neck Orange: Citrus nobilis) 
สมตราหรือสมเชง (Acidless Orange: Citrus sinensis) สมโอ (Pumelo: Citrus grandis หรือ Citrus 
maxima) (วิกิพิเดีย, 2551) 
  สําหรับในประเทศไทย โดยเฉพาะในพื้นท่ีภาคเหนือถือไดวาจังหวัดเชียงใหมเปน
จังหวัดท่ีมีการปลูกสมเขียวหวานมากท่ีสุด โดยเฉพาะในเขตพ้ืนท่ี 3 อําเภอ ฝาง แมอาย และไชย
ปราการคิดเปนรอยละ 90 ของพื้นท่ีปลูกท้ังหมดของจังหวัดเชียงใหม พันธุท่ีนิยมปลูก คือ พันธุสาย
น้ําผ้ึง (สํานักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม, 2551) ซ่ึงเปนสมท่ีมีลักษณะเปลือกบาง รสชาติหวาน 
หรือ หวานอมเปร้ียวเปนท่ีถูกปากของผูบริโภค ท้ังนี้คุณภาพของสมสายน้ําผ้ึงข้ึนอยูกับปจจัย 
ดังตอไปนี้ 
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    4.1.1 ปจจัยท่ีมีผลตอคุณภาพของสมสายน้ําผึ้ง 
 

1)   ขนาดของผลสม ผลสมท่ีเก็บเกี่ยวมาอาจมีขนาดแตกตางกันได ปจจัยท่ีทําให
ขนาดผลแตกตางกัน ไดแก 
 ก. การบํารุงตน ตนสมท่ีไดรับการดูแลอยางดี ไดรับน้ําและอาหารเพียงพอในระยะท่ี
เหมาะสม ยอมสงผลใหไดผลสมท่ีมีขนาดตามมาตรฐานหรือขนาดใหญ 
 ข. จํานวนผลท่ีติดอยูบนตน ถาจํานวนผลสมมาก หรือผลสมติดผลดก จํานวนผลสม
ท้ังหมดจะมีขนาดเล็กกวาปกติและคุณภาพผลดอยลง เนื่องจากอาหารท่ีตนสมผลิตไดไมเพียงพอ
ดังนั้นอาจตองปลิดผลออกบางใหจํานวนผลท่ีเหลืออยูพอดีท่ีตนจะสามารถเล้ียงไดและผลสมมี
คุณภาพดี หรืออาจเลือกใชวิธีบํารุงตนใหมากข้ึนโดยไมตองปลิดผลออก 
 ค. จํานวนใบ จํานวนใบและจํานวนผลมีสวนสัมพันธกัน ถามีใบนอยเกินไปตนสมจะ
สรางอาหารมาเล้ียงผลไมเพียงพอ ทําใหผลมีขนาดเล็กกวาปกติ คุณภาพของผลดอยลง ยิ่งผลสมมี
ขนาดใหญยิ่งตองการจํานวนใบมากข้ึน (วัฒนา, 2528) 

2) สีของผิวและสีของเนื้อ  
 สังเกตไดวาผลสมท่ีวางจําหนายนั้นมีสีแตกตางกัน ท้ังท่ีเปนผลสมพันธุเดียวกัน เชน ผล
สมเขียวหวานท่ีปลูกทางภาคเหนือ ผิวของผลสมจะมีสีสมจัดถึงสีแดงสวนผลสมเขียวหวานที่ปลูก
ทางภาคกลาง ผิวผลจะมีสีเขียว เขียวอมเหลือง หรือเหลืองออน การที่สีของผลและสีของเนื้อ
แตกตางกัน ข้ึนอยูกับปจจัยหลายประการ แตท่ีเดนชัด คือ ปจจัยท่ีเกิดจากสภาพภูมิอากาศเปน
สําคัญ ถาอุณหภูมิของอากาศในเวลากลางวันกับกลางคืนแตกตางกันมาก สีของผลสมจะยิ่งเขมข้ึน 
โดยเฉพาะในชวงท่ีผลสมแก อุณหภูมิจะเปนตัวกระตุนใหมีสีเขมข้ึน เชน ผลสมท่ีปลูกทาง
ภาคเหนือเปลือกจะมีสีเขมกวาผลสมท่ีปลูกทางภาคกลาง หรือผลสมท่ีแกในชวงอากาศหนาวจะมีสี
เขมกวาผลสมท่ีแกในชวงอากาศรอน ท้ังท่ีเปนผลสมจากตนเดียวกัน หรือปลูกในท่ีเดียวกัน (วัฒนา, 
2528)  

3)  ปริมาณนํ้าตาลและกรด  
 เม่ือผลสมเร่ิมแกจะมีการสรางน้ําตาลเพ่ิมข้ึนเร่ือยๆ ขณะท่ีปริมาณกรดจะลดลง (พิมพใจ
และคณะ,  2550) ปริมาณนํ้าตาลในผลจะมีมากหรือนอยข้ึนอยูกับปจจัยหลายประการ เชน การ
บํารุงรักษาตน ถาตนสมบูรณแข็งแรงไดรับอาหารและนํ้าในอัตราท่ีพอเหมาะจะมีปริมาณนํ้าตาล
มาก อายุผลสมก็เชนเดียวกัน ถาปลอยใหผลสมอยูบนตนนานๆ ความหวานหรือปริมาณนํ้าตาลจะ
เพิ่มข้ึน และปจจัยสําคัญอีกประการหนึ่งท่ีมีผลตอการสรางน้ําตาลในผลสม คือ อุณหภูมิในชวงท่ี
ผลเร่ิมจะแก ถาอุณหภูมิสูงผลสมจะสรางน้ําตาลไดมาก ยิ่งมีชวงอุณหภูมิสูงติดตอกันนาน จะทํา
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ใหผลสมมีน้ําตาลมากข้ึนหรือหวานข้ึน สวนปริมาณกรดในผลสมจะมีมากนอยเพียงใดข้ึนอยูกับ
ปจจัยหลายอยางดวยกัน เชน การบํารุงรักษาตนสม อายุของผลสม และความแตกตางของอุณหภูมิ
ในเวลากลางวันกับกลางคืน ถาอุณหภูมิแตกตางกันมาก ปริมาณกรดในผลจะยิ่งมาก (วัฒนา, 2528) 
ผลสมเขียวหวานอายุ 39 สัปดาห มีอัตราสวนน้ําตาลตอกรดเทากับ 8.0 ผลมีรสเปร้ียวอมหวาน
เล็กนอยผูชิมไมชอบ แตเม่ือผลสมมีอายุมากข้ึน อัตราสวนดังกลาวจะเพิ่มข้ึนทําใหผลมีรสหวานข้ึน 
เปร้ียวนอยลง ผูชิมชอบมากข้ึน (มนตรี, 2527) 

4) ความหนาของเปลือก  
 สมท่ีปลูกในแหลงตางๆ กันจะมีความหนาของเปลือกไมเทากันท้ังท่ีเปนสมพันธุเดียวกัน 
ท้ังนี้เนื่องจากความช้ืนสัมพัทธของอากาศในแหลงปลูกตางๆ นั้นแตกตางกัน ผลสมท่ีไดจากตนท่ี
ปลูกในบริเวณท่ีมีความช้ืนสัมพัทธตํ่า ผลสมจะปรับตัวใหมีโครงสรางเปลือกหนาเพ่ือปองกันการ
คายน้ําออกจากผลสม ทําใหเกิดชองวางมากระหวางผิวเปลือกนอกกับเนื้อใน เพื่อชวยรักษา
ความช้ืนไว ในทางตรงกันขามถาปลูกสมในบริเวณที่มีความช้ืนของอากาศสูง ผลสมจะมีเปลือก
บางเพราะมีการคายน้ํานอย 
 
 4.1.2 การเก็บเก่ียวผลสม  
 
 การเก็บเกี่ยวสมสายน้ําผ้ึงเปนปจจัยหนึ่งท่ีสงผลตอคุณภาพ ผลสมจัดเปนผลไมชนิด 
non-climacteric คือ ภายหลังการเก็บเกี่ยวอัตราการหายใจจะลดลงเร่ือยๆ หรือมีอัตราการหายใจตํ่า
หลังการเก็บเกี่ยว และมีปฏิกิริยาการเปล่ียนแปลงระหวางการสุกนอยมาก ดังนั้นจึงควรใหผลสมสุก
กอนท่ีจะเก็บเกี่ยว เพื่อใหไดคุณภาพท่ีดีเหมาะสมสําหรับการบริโภค ผลสมเขียวหวานเร่ิมเก็บเกี่ยว
ไดเม่ือมีอายุประมาณ 9.5-10.5 เดือน หลังจากดอกบาน สีผิวเร่ิมมีสีเหลือง มีปริมาณของแข็งท่ี
ละลายนํ้าไดข้ันตํ่า 8.0-8.8 เปอรเซ็นต (จริงแท, 2538) ผลสมไมมีแปงเหมือนกับกลวย มะมวง หรือ
ผลไมชนิดอ่ืนๆ ดังนั้นการเก็บเกี่ยวผลสมกอนท่ีผลจะแกเต็มท่ีจะทําใหไดผลสมท่ีมีคุณภาพไมดี
เทาท่ีควร รสชาติจะจืดไมหวาน การเก็บเกี่ยวไมควรกระทําหลังฝนตกหรือหลังการใหน้ําแบบฉีด
พนซ่ึงผลยังเปยกน้ําอยู ทําใหเซลลผิวมีความเตงกวาปกติและมีความออนไหวตอการเกิดแผล 
นอกจากนั้นตอมน้ํามันท่ีเปลือกยังแตกงายทําใหเกิดตําหนิท่ีผิวและงายตอการแพรระบาดของโรค
หลังการเก็บเกี่ยว เม่ือเก็บเกี่ยวแลวควรใสในภาชนะบรรจุท่ีไมลึกมากนัก เพราะสมท่ีปลูกใน
เมืองไทยเปนสมเปลือกบางถาบรรจุในภาชนะท่ีลึกเกินไปจะทําใหสมชํ้าได (ดนัย, 2545) 
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1) การเปล่ียนสีเปลือก 

 ภายหลังการเก็บเกี่ยวผลไมตระกูลสมสวนใหญมีการเปล่ียนสีของเปลือก โดยสีเขียวของ
คลอโรฟลลจะสลายตัวกลายเปนสารท่ีไมมีสี และมีการสังเคราะหสารสีเหลืองหรือสีสมแดงข้ึนมา
แทน การสลายตัวของสารสีคลอโรฟลลเปนผลจากการทํางานของเอนไซมคลอโรฟลเลส 
(chlorophyllase)โดยพบวาเม่ือใชเอทิลีนเรงการสลายสีเขียวของเปลือกผลสมจะมีกิจกรรมของ
เอนไซมคลอโรฟลเลสเพ่ิมข้ึนควบคูกัน ทําใหสีเหลืองของสารสีแคโรทีนอยดปรากฏขึ้น ซ่ึงสารนี้มี
อยูแลวแตถูกสีเขียวปดบังไว จึงไมปรากฏสีชัดออกมา พรอมกับมีการสังเคราะหแคโรทีนอยดใหม
ข้ึนดวย (Gross, 1987 อางใน พิมพใจและคณะ, 2550) ปริมาณแคโรทีนอยดในเปลือกผลสมแทน
เจอรีนจะเพิ่มข้ึนเม่ือผลสุก และผลสมซ่ึงเก็บเกี่ยวขณะท่ีมีสีเขียวอยูแลวม่ือแก็บรักษาไวท่ีอุณหภูมิ 
20 องศาเซลเซียส จะมีปริมาณแคโรทีนอยดตํ่ากวาผลสมท่ีปลอยใหสุกบนตน อยางไรก็ตาม 
ภายหลังการเปล่ียนแปลงของสารสีแคโรทีนอยดระหวางการสุกสามารถเกิดข้ึนไดกับผลสมท้ังท่ีติด
อยูบนตนและเก็บเกี่ยวมาแลว (พิมพใจและคณะ, 2550) 

 2. การสูญเสียน้ํา 

 การสูญเสียน้ําภายหลังการเก็บเกี่ยวเปนสาเหตุสําคัญอยางหนึ่งท่ีทําใหเกิดความเสียหาย
ตอผลิตผลระหวางการเก็บรักษา หากผลิตผลสูญเสียน้ําหนักเพียง 5-10 เปอรเซ็นต ของน้ําหนักสด 
จะทําใหผลเหี่ยว ความแนนเนื้อลดลง และรสชาติไมดี (พิมพใจและคณะ, 2550) สําหรับผลไม
ตระกูลสมการสูญเสียน้ําเปนสาเหตุสําคัญของการเส่ือมคุณภาพภายหลังการเก็บเกี่ยวผลสมท่ี
สูญเสียน้ําหนัก 5 เปอรซ็นต จะทําใหผลเหี่ยวและไมสามารถวางจําหนายได (พิมพใจและคณะ, 
2550) การสูญเสียน้ําของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยวข้ึนอยูกับปจจัยตางๆ ไดแก ปจจัยท่ีเกี่ยวกับ
สภาวะแวดลอม เชน ความช้ืนของอากาศ การเคล่ือนท่ีของอากาศ ความดันบรรยากาศ และอุณหภูมิ 
(ดนัย, 2534) และปจจัยภายในของผลิตผลเอง เชน ลักษณะโครงสรางของพืช สารเคลือบผิว รูปราง
โครงสรางผิวเปลือก และขนาดของผล (สายชล, 2528)  

 3. อัตราการหายใจ 

 อัตราการหายใจเปนการเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยา ซ่ึงเปนผลของกระบวนการเม
แทบอลิ-ซึมภายในเซลล ขณะท่ีมีการเจริญเติบโตภายในเซลลของผลไมตองใชพลังงานสูง ทําใหมี
อัตราการหายใจสูง เม่ืออัตราการเจริญเติบโตลดลงอัตราการหายใจจะคอยๆ ลดลง และจะเพิ่ม
สูงข้ึนอีกคร้ังหนึ่งเม่ือผลไมเร่ิมสุก การหายใจของผลิตผลภายหลังการเก็บเกี่ยวเปนกระบวนการ
เปล่ียนแปลงสารอาหารใหเปนพลังงาน คือ คารโบไฮเดรตในรูปของน้ําตาลกลูโคสใหไปอยูในรูป
ของพลังงานเคมี คือ adenosine triphosphate (ATP) เพื่อนําไปใชในกิจกรรมตางๆ ทําใหเซลล
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สามารถดํารงชีวิตอยูได ดังนั้นอายุการเก็บรักษา รวมท้ังคุณภาพของผลิตผลภายหลังการเก็บเกี่ยวจึง
ข้ึนอยูกับอัตราการหายใจ (จริงแท, 2538 อางใน ดนัย, 2540) 
 
     4.1.3 การใชสารเคลือบผวิผลไมภายหลังการเก็บเก่ียวสม 

 
  สมสายน้ําผ้ึงสวนใหญ รอยละ 90 ของผลผลิตสมท้ังหมดถูกเคลือบไขหรือแวกซเพื่อเพิ่ม
อายุการวางจําหนาย ซ่ึงผลไมสวนใหญมีสารธรรมชาติประเภทไข (wax หรือ cutin) เคลือบอยู
บริเวณผิวดานนอกเรียกวา คิวติเคิล (cuticle) หรือมีนวลของผลไมปกคลุมเซลลผิวช้ันของคิวติเคิล 
สารเคลือบผิวนี้มีบทบาทสําคัญในการปองกันการสูญเสียน้ํา และการแลกเปล่ียนแกสท่ีบริเวณผิว 
ภายหลังการเก็บเกี่ยว ช้ันคิวติเคิลหรือนวลท่ีเคลือบผิวนี้อาจจะหลุดหายไปในข้ันตอนการเก็บเกี่ยว 
การขนยาย หรือการทําความสะอาด ทําใหเกิดความเสียหายแกผลไม มีการสูญเสียน้ํามากข้ึน สงผล
ใหความทนทานและความสวยงามของผิวผลไมเส่ือมคุณภาพเร็วกวาปกติ (ดนัย, 2540)ในการ
ปฏิบัติภายหลังการเก็บเกี่ยวของผลไม เชน การลางทําความสะอาด การขนสง ทําใหแวกซท่ีมีอยู
ตามธรรมชาติหลุดออกไดงาย เปนผลใหมีการสูญเสียน้ําออกทางคิวติเคิลมากข้ึน ดังนั้นการเคลือบ
ผิวผลไมดวยสารเคลือบผิวจึงเปนการทดแทนแวกซธรรมชาติท่ีหลุดออกไปและปดรอยเปดตาม
ธรรมชาติ รวมท้ังรอยแผลที่เกิดข้ึนหลังการเก็บเกี่ยว ทําใหลดการสูญเสียน้ําได เปนท่ีทราบดีวาการ
ปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวทําใหผลไมมีอัตราการคายนํ้าและการหายใจสูง จึงไดมีการผลิตสารเคลือบ
ผิวข้ึนมาใชเคลือบผิวผลไมทดแทนไขตามธรรมชาติท่ีหลุดไปโดยเฉพาะสารเคลือบผิวชนิดท่ี
บริโภคไดเนื่องจากคานิยมของผูบริโภคในปจจุบันนิยมความเปนอยูท่ีใกลชิดกับธรรมชาติ และ
ตระหนักถึงสารพิษท่ีเปนอันตรายท้ังกับสภาพแวดลอมและสุขภาพของผูบริโภค (จริงแท, 2538) 
 
4.2 ปริมาณการผลิตสมเขียวหวานหรือสมสายน้ําผึ้ง 
 
 ภาพรวมการผลิตสมเขียวหวานหรือสมสายน้ําผ้ึงในประเทศ สมเขียวหวานเปนไมผลชนิด
หนึ่งท่ีเกษตรกรนิยมปลูกกันมากในชวง 5-10 ปท่ีผานมา ทําใหเกิดการแขงขันดานการตลาดสูง 
ผูประกอบการคาสมเขียวหวานมีเปนจํานวนมากประสบปญหาผลผลิตลนตลาดสงผลใหจะมีราคา
คอนขางตํ่าลง แตเม่ือเปรียบเทียบกับไมผลอ่ืนๆแลว ยังถือวาเปนไมผลท่ีใหผลตอบแทนตอไร
คอนขางสูง ในอดีตแหลงท่ีเคยปลูกสมเขียวหวานมีมากในเขตชลประทานทุงรังสิตซ่ึงเปนแหลง
ปลูกขนาดใหญ  แตประสบปญหาสมรวงหลนกอนเก็บเกี่ยว  ซ่ึงมีสาเหตุมาจากโรคและแมลง
ระบาด  เกษตรกรรายใหญๆ จึงโยกยายการผลิตไปยังพื้นท่ีในเขตภาคเหนือเปนจํานวนมาก แสดง
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ใหเห็นวาสมเขียวหวานเปนพืชท่ีตองการการดูแลรักษามาก ถาไมไดรับการดูแลท่ีดีพอจะสงผลให
คุณภาพตํ่าและไมไดราคา (ธัญกร, 2547) 

 ในปการผลิต 2551/52 นี้ จังหวัดเชียงใหมมีเนื้อท่ีปลูกสมเขียวหวานท้ังหมด 67,221 ไร 
เนื้อท่ีลดลงจากปการผลิต 2550/51 รอยละ 27 หรือ จํานวน 24,986 ไร และเปนเนื้อท่ีใหผลลดลง
จากป 2550/51 รอยละ 30 หรือลดลง 27,561 ไร มีจํานวนเกษตรกรที่ปลูกสมเขียวหวานท้ังรายเล็ก
และรายใหญ ประมาณ 2,900 ราย เนื้อท่ีปลูกสวนใหญรอยละ 94 อยูใน อําเภอฝาง แมอาย และไชย
ปราการ เนื่องจากเกษตรกรหันไปปลูกพืชชนิดอ่ืนทดแทน เชน  ขาว และยางพารา   เปนตน  
จํานวนเกษตรกรที่ปลูกสมเขียวหวาน ท้ังรายเล็ก และรายใหญ  รวมกันมีจํานวนประมาณ 2,900 
ราย ท้ังนี้พื้นท่ีเพาะปลูกสมเขียวหวาน     ประมาณ รอยละ 94  ท่ีเพาะปลูกอยู   ในเขตพื้นท่ีอําเภอ
ฝาง   อําเภอแมอาย  และอําเภอไชยปราการ  และอีกประมาณ  รอยละ 5  ปลูกในเขตพื้นท่ี อําเภอ
เชียงดาว  อําเภอแมแตง  และอําเภอพราว และอีกประมาณรอยละ 1ปลูกในเขตพื้นท่ีอําเภออ่ืนๆ 
ท้ังนี้พันธุสมเขียวหวานท่ีเกษตรกรปลูกมากท่ีสุดถึงรอยละ 96 ไดแก พันธุสายน้ําผ้ึง รองลงมาคือ 
พันธุสีทอง รอยละ 3 พันธุอ่ืนๆ เชนพันธุฟรีมองต และพันธุโอเช่ียน มีเพียง รอยละ 1 เทานั้น 
(สํานักงานพาณิชยจังหวัดเชียงใหม, 2551) 

 

ตารางท่ี 4.1 แหลงผลิตสมสายน้ําผ้ึงท่ีสําคัญ จังหวดัเชียงใหม 

แหลงผลิตสมท่ีสําคัญของจังหวัดเชียงใหม  
ปการผลิต 2551/52 

อําเภอ เนื้อท่ียืนตน(ไร) เนื้อท่ีใหผล(ไร) 
ฝาง 33,917 136,974 
แมอาย 24,476 82,394 
ไชยปราการ 1,893 7,360 
เชียงดาว 1,415 3,997 
แมแตง 955 1,897 
พราว 340 846 
อําเภออ่ืน ๆ 725 1,272 

รวม 63,721 234,740 
ที่มา: สํานักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม, 2551 
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 อัตราพื้นท่ีเพาะปลูกสมเขียวหวานในภาคเหนือ จังหวัดเชียงใหมมีพื้นท่ีปลูกมากท่ีสุด 
คือ รอยละ 50  รองลงมา ไดแก จังหวัดกําแพงเพชร รอยละ 25 จังหวัดเชียงราย รอยละ 10  จังหวัด
สุโขทัย  รอยละ 8 จังหวัดแพรและนครสวรรค รอยละ 6 และจังหวัดตากและนาน รอยละ1  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    
 ที่มา:  สํานักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม, 2551 

รูปท่ี 4.1 ปริมาณผลผลิตสมเขียวหวาน ในอําเภอตางๆ จงัหวัดเชียงใหมปการผลิต 2551 

 
 

 จากตารางท่ี 4.1 ปริมาณผลผลิตสมเขียวหวาน จังหวัดเชียงใหม ปการผลิต 2551/52  
ผลผลิตของอําเภอฝางมีจํานวน 136,974 ตัน  ซ่ึงหากเปรียบเทียบกับกับปการผลิต 2550/51  พบวา
ลดลง ถึง  139,748  ตัน  หรือคิดเปนรอยละ 51  และผลผลิตรวมทุกอําเภอ ในปการผลิต 2551/52  
ลดลงจากปการผลิต 2550/51  จํานวน  163,795 ตัน  หรือคิดเปนรอยละ 42   
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ตารางท่ี 4.2 การผลิตสมสายน้ําผ้ึงระหวางป 2548-2550 

รายการ 2548 2549 2550 
จํานวนครัวเรือนท่ีปลูก   
(ครัวเรือน) 

34,106 32,587 23,361 

ตนทุนการผลิต             (บาท/ตัน)    
     - ตนทุนรวม 7,412 6,982 6,859 
     - ตนทุนผันแปร 5,834 5,618 4,528 
ราคาท่ีเกษตรกรขายได  (บาท/ตัน) 14,322 11,666 11,760 
ผลตอบแทนสุทธิ           (บาท/ไร) 14,379 11,273 11,309 
                                      (บาท/ตัน) 6,910 4,684 4,901 

ที่มา: สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2551 

จากตารางที่ 4.2 พบวา จํานวนครัวเรือนท่ีทําการเพาะปลูกสมสายน้ําผ้ึง ลดลงจากป 2548 
ถึงป 2550  คิดเปนรอยละ 31.50  เนื่องจากมีปญหาจากดานการผลิต คือ เกษตรกรใชกิ่งพันธุท่ีไมมี
คุณภาพ มีโรคและแมลงรบกวนมาก ขาดเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมทําใหตนทุนสูงกวาประเทศ        คู
แขงขัน (สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2551) ปจจัยการผลิต เชน ปุย ยามีราคาแพง หรือแมแต
แรงงานในสวนมีนอย สงผลใหตนทุนการผลิตสูง นอกจากน้ีเกษตรกรจํานวนไมนอยท่ีปลอยสวน
ใหทรุดโทรม ขาดการดูแลรักษา ทําใหสมสายน้ําผ้ึงไมมีคุณภาพ  

 
ตารางท่ี 4.3 ปริมาณการผลิตสมสายน้ําผ้ึงจําแนกเปนรายภาค ป 2550 

ภาค 
เนื้อท่ีใหผล 

(ไร) 
ผลผลิต 

(ตัน) 
ผลผลิตเฉล่ีย  

(กก./ไร) 
เหนือ 277,500 700,300 2,524 

ใต 14,069 29,894 1,912 

กลาง 11,209 13,175 1,175 

ตะวันออกเฉียงเหนือ 9,073 16,959 1,869 

รวม 311,851 757,328 2,428 
ที่มา: สํานักสงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551  
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ตารางท่ี 4.4 การเปรียบเทียบสถานการณดานการผลิตสมสายน้ําผ้ึงในประเทศ 

                   ปการผลิต 2548/49 ถึง ปการผลิต 2551/52 

ปการผลิต 
พื้นท่ีปลูก 

(ไร) 
พื้นท่ีใหผล 

(ไร) 
ผลผลิตเฉล่ีย 

(กก./ไร) 
ผลผลิตรวม 

(ตัน) 
2548/49 92,159 76,991 4,200 323,362 
2549/50 92,484 79,737 4,332 345,434 
2550/51 92,207 91,282 4,365 398,535 
2551/52 67,221 63,721 3,684 234,740 

ที่มา:  สํานักงานเกษตรจังหวัดเชียงใหม, 2551 

 สถานการณดานการผลิตสมสายน้ําผ้ึงในประเทศผลผลิตรวม ต้ังแตปการผลิต 2548/49 
จนถึงปการผลิต 2551/2552 นั้น มีปริมาณลดลงจาก 323,362 ตัน  เหลือเพียง 234,740 ตัน เทานั้น 
(ตารางท่ี 4.4) 

4. 3 ตนทุนทางการผลิตและการตลาดสมสายน้ําผึ้ง 

โครงสรางการลงทุนในการทําสวนสมเขียวหวานคิดตามหลักการ 3 สวน คือ  
1) คาใชจายในการลงทุน (investment cost) เชน คาเตรียมพื้นท่ีปลูก คาใชจาย

อุปกรณการเกษตรตางๆ ท่ีจําเปนในการทําสวน เชน เคร่ืองสูบน้ํา เคร่ืองพนสารเคมี เรือรดนํ้า 
กรรไกรตัดแตงกิ่ง มีดดายหญา เคร่ืองตัดหญา ตะกราใสสม ฯลฯ 

2) คาใชจายในการดําเนินงาน (operating cost) เชน คาแรงในสวน คาวัสดุส้ินเปลือง
ตางๆ ในการทําสวน เชน คาปุย สารเคมี คาน้ํามันเช้ือเพลิง คาไมคํ้าสม ภาษีท่ีดิน ฯลฯ 

3) คาใชจายในการบํารุงรักษาซอมแซมอุปกรณตางๆ ในสวน 
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ตารางท่ี 4.5 คาใชจายในการทําสวนสมเขียวหวานรวมทุกขนาดเฉล่ียตอไร ปการเพาะปลูก 2540/41 

ปท่ี คาใชจายในการลงทุน 
คาใชจาย 

ในการดําเนนิงาน 
คาบํารุงรักษา 
อุปกรณ 

รวม 

1 8,481.18 8,915.88 313.08 17,397.06 
2 - 8,711.82 425.00 9,136.82 
3 - 9,471.20 520.92 9,992.12 
4 798.72 10,759.88 493.61 12,052.21 
5 - 12,951.23 450.82 13,402.05 
6 - 13,002.05 510.89 13,512.94 
7 3,291.40 14,057.66 512.25 17,861.31 
8 - 14,308.18 406.14 14,714.32 
9 - 13,734.38 453.07 14,187.45 
10 306.15 13,088.58 500.00 13,894.73 
11 - 13,646.24 596.66 14,242.90 
12 - 11,897.61 348.25 12,245.86 

ที่มา: อารีย, 2542 อางใน เปรมปรี, 2544 
 

 ในการลงทุนปท่ี 7 ซ่ึงเปนปท่ีใหผลผลิตมากท่ีสุด มีหมวดคาใชจายท่ีนาสนใจ ดังนี้ 
(จากตารางท่ี 4.5) 
  1. หมวดคาแรงงาน  

คาแรงงานงานรวม   30.76% 
2. หมวดคาวัสดุปจจัยตางๆ  

คาปุยเคมี    13.36% 
   คาสารกําจัดศัตรูพืช   24.36% 
   คาไมรวกสําหรับคํ้าสม     9.80% 
    รวมท้ังส้ิน   78.28% 
 

จากหมวดคาใชจายท้ัง 4 รายการ ทําใหทราบวา คาใชจายดังกลาว เปนตนทุนการ
ดําเนินการถึงรอยละ 78.28 จึงตองหาชองทางในการลดตนทุนดังกลาวโดยการจัดการอยางมี
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ประสิทธิภาพ หากสามารถลดคาใชจายในสวนนี้ลงได 10-20% กําไรโดยรวมของเกษตรกรจะ
เพิ่มข้ึนอยางเห็นไดชัด (เปรมปรี, 2544)  

4.4 ดานการตลาดสมสายน้ําผึ้ง 

ผลผลิตสมเขียวหวานสวนใหญรอยละ 98  ใชบริโภคภายในประเทศในรูปของผลสด  สวน
ท่ีเหลือ รอยละ 2 ใชสงออกและแปรรูปเปนผลิตภัณฑตางๆ  เล็กนอย  เชน แยมสม  น้ําสม ฯลฯ 
ในชวงตนฤดูกาลผลิต (เดือนตุลาคม 2551)  ราคาสมสายน้ําผ้ึง อยูในระดับสูง ท้ังนี้ราคาสมสาย
น้ําผ้ึง ไดปรับราคาลดลงอยางตอเนื่องจนถึงตนเดือนพฤศจิกายน 2551 ในระดับราคาตํ่าลงถึง 3-10 
บาท/กก. เนื่องจากสมท่ีออกสูตลาดชวงนี้มีลักษณะดอยคุณภาพลง (ลูกเล็กและรสชาติเปร้ียว) 
ประกอบกับมีสมนําเขาจากตางประเทศเขามาตีตลาด  สําหรับสมสีทองผลผลิตออกสูตลาดนอย ทํา
ใหยังไมมีการรับซ้ือ  (สํานักงานพาณิชยจังหวัดเชียงใหม, 2551) 

 

ตารางท่ี 4.6 ราคาสมสายน้ําผ้ึง เบอร 4-6 ท่ีเกษตรกรขายได เดือนตุลาคม – พฤศจิกายน 2551 

ราคาสมพันธุสายน้ําผึ้งท่ีเกษตรกรขายได (บาท/กก.) 

รายการ 14 ต.ค.  51 3 พ.ย. 51 10 พ.ย. 51 17 พ.ย. 51 
สมสายน้ําผ้ึง เบอร 4 
  (เสนผาศูนยกลาง 6 ซม.) 

15 - 18 5  -  8 5 -  8 7-9 

สมสายน้ําผ้ึง เบอร 5 
  (เสนผาศูนยกลาง 6.5 ซม.) 

20 - 22 8 - 12 8  - 12 9 – 13 

สมสายน้ําผ้ึง เบอร 6 
(เสนผาศูนยกลาง 7 ซม.) 

26 - 28 13 - 17 13  - 17 15 - 18 

ที่มา: สํานักงานพาณิชยจังหวัดเชียงใหม, 2551  

 

ในชวงกลางเดือนพฤศจิกายน 2551 ภาวะการคา คลองตัวข้ึนสงผลใหราคาสมเขียวหวานท่ี
เกษตรกรขายไดปรับตัวสูงข้ึน 1 – 2 บาท/กก.  เนื่องจากปริมาณการบริโภคเพิ่มข้ึนจากนักทองเท่ียว
ท่ีเดินทางมาในจังหวัดเชียงใหม (ตารางท่ี 4.6) 

ขอสังเกตดานราคาของผลผลิตสมในชวงนอกฤดูจะมีราคาแพงมากในชวงตนฤดู (ตุลาคม) 
และจะถูกลงอยางมากในชวงเดือนธันวาคม-มกราคม (สมในฤดู) หลังจากนั้นราคาจะเพ่ิมอีกคร้ัง
ในชวงตรุษจีนและสารทจีน คือ เดือนกุมภาพันธ จนถึงคร่ึงเดือนแรกของเดือนเมษายน กอนท่ีราคา
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จะลดลงอีกคร้ังเม่ือมีผลไมเมืองรอน เชน เงาะ ทุเรียน มังคุด ออกสูตลาดมากในชวงเดือนเมษายน-
มิถุนายน (ตารางท่ี 4.7) 

 

ตารางท่ี 4.7 ราคาสมท่ีเกษตรกรขายไดเฉล่ีย ป 2549 ถึง ป 2551 จังหวดัเชียงใหม  

ราคาสมสายนํ้าผึง้ท่ีเกษตรกรขายไดเฉลี่ย ป 2549 

สินคา/เดือน ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. เฉลี่ย 

สายนํ้าผ้ึงคละ 6.3 12.5 17.3 NA  NA NA NA NA NA 15.5 11.8 8.0 11.9 

สายนํ้าผ้ึงเบอร4 4.5 8.3 11.0 NA NA NA NA NA NA 10.0 7.8 5.5 7.8 

สายนํ้าผ้ึงเบอร5 6.5 11.0 15.0 NA NA NA NA NA NA 15.0 12.3 9.5 11.5 

สายนํ้าผ้ึงเบอร6 8.8 14.5 17.3 NA NA NA NA NA NA 20.0 17.3 14.5 15.4 

สีทองคละ 4.3 7.0 8.0 NA NA NA NA NA NA 5.5 5.5 5.5 6.0 

ราคาสมสายนํ้าผึง้ท่ีเกษตรกรขายไดเฉลี่ย ป 2550 

สินคา/เดือน ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. เฉลี่ย 

สายนํ้าผ้ึงคละ 6.8 7.5 NA  NA NA NA NA NA NA NA 6.5 6.5 6.8 

สายนํ้าผ้ึงเบอร4 5.0 6.5 NA NA NA NA NA NA NA NA 6.0 5.8 5.8 

สายนํ้าผ้ึงเบอร5 7.0 7.5 NA NA NA NA NA NA NA NA 9.0 8.8 8.1 

สายนํ้าผ้ึงเบอร6 11.5 11.5 NA NA NA NA NA NA NA NA 14.0 13.5 12.6 

สีทองคละ 4.9 5.5 NA NA NA NA NA NA NA NA 4.5 4.5 4.9 

ราคาสมสายนํ้าผึง้ท่ีเกษตรกรขายไดเฉลี่ย ป 2551 

สินคา/เดือน ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. เฉลี่ย 

สายนํ้าผ้ึงคละ 11.0 9.9 7.5 NA  NA NA NA NA NA NA NA NA 9.5 

สายนํ้าผ้ึงเบอร4 7.9 8.3 6.5 NA NA NA NA NA NA 12.5 7.2 NA 8.5 

สายนํ้าผ้ึงเบอร5 11.1 11.3 9.5 NA NA NA NA NA NA 16.0 10.5 NA 11.7 

สายนํ้าผ้ึงเบอร6 15.8 14.5 12.5 NA NA NA NA NA NA 21.7 15.7 NA 16.0 

สีทองคละ 6.4 5.9 5.5 NA NA NA NA NA NA NA NA NA 5.9 
หมายเหตุ: NA หมายถึงชวงท่ีไมมีการซื้อขายผลผลิตสมสายนํ้าผ้ึง 

ที่มา: สํานักงานพาณิชยจังหวัดเชียงใหม, 2551 
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4.5 ดานการแขงขันธุรกิจสมสายน้ําผึ้ง 
 

สมเปนผลิตภัณฑท่ีมีอุปสงคเปนแบบอุปสงคคงท่ี มีสภาพการแขงขันท่ีคอนขางรุนแรง 
เพราะผูประกอบการหลายรายพยายามตัดราคาลง ดวยเหตุผลหลายประการประกอบกับเพื่อให
ผูบริโภคหันมาซ้ือสมของตัวเอง เกิดภาวะอุปทานมากกวาอุปสงค   

อีกท้ังจากการที่ประเทศไทยเปดการคาเสรีโดยเฉพาะสินคาผักและผลไม ท่ีมีอัตราภาษี 0% 
ซ่ึงมีผลต้ังแตวันท่ี 1 ต.ค. 2546 ทําใหสมจากประเทศจีนและประเทศออสเตรเลีย (สํานักงานพาณิชย
จังหวัดเชียงใหม, 2550) เขามาจําหนายไดทําใหสมสายน้ําผ้ึงในประเทศไทยมีคูแขงท้ังทางตรงและ
ทางออม อันไดแก ผลไมทดแทน ซ่ึงสินคาท่ีมียอดการนําเขาสูงสุดไดแกแอปเปล เปนสินคาท่ี
นําเขาสูงสุด 894 ลานบาท รองลงมาเปนสาล่ี 464.2 ลานบาท มันฝร่ัง 62.2 ลานบาท กระเทียม 51.4 
ลานบาท แครรอท 51.3 ลานบาท องุน 27.2 ลานบาท สม 27.2 ลานบาท เห็ดหอมแหง 27.2 ลาน
บาท หอมหัวใหญ 25.7 ลานบาท เห็ดหูหนูขาว 15 ลานบาท เกาลัด 23.4 ลานบาท แปะกวย 22.9 
ลานบาท และผักสด 8.5 ลานบาท  

นอกจากผลกระทบตอผูผลิตสินคาเกษตรแลว ยังรวมถึงผลกระทบตอผูคาเองดวย เพราะ
เม่ือเปดตลาดแลว ทําใหการนําเขา – สงออกงาย จึงมีผูประกอบการเพิ่มข้ึน ท้ังไทย และจีน เพื่อ
นําเขาสินคาเขาไทยและสงออกสินคาไทยไปขายจีนมากข้ึน จนกลายเปนแขงขันกันเอง เพราะการ
บริโภคเทาเดิม ผูขายจึงมีมากกวาผูซ้ือ ทําใหเกิดการกดราคาจากพอคาสงสินคาเกษตรและมีผู
ขาดทุนจํานวนมาก เนื่องจากขายตัดราคากันเองเพื่อปองกันสินคาเนาเสีย  

 
4.6 ดานการคาและการสงออกสมสายน้ําผึ้ง 

 

สถานการณดานการคาผลผลิตสมสายน้ําผ้ึง ป 2550 ซ่ึงใชบริโภคภายในประเทศ มีจํานวน 
746,000 ตัน ดานการสงออกในสวนของสมสายน้ําผ้ึงสด มีปริมาณ 13,289 ตัน มูลคา 218.00 ลาน
บาท น้ําสมแชแข็ง ปริมาณ 275 ตัน มูลคา 5.77 ลานบาท น้ําสมอ่ืนๆ ปริมาณ 5,599 ตัน มูลคา 
129.00 ลานบาท และนํ้าผลไมจําพวกสม ปริมาณ 4,666 ตัน มูลคา 106 ลานบาท ประเทศคูคาท่ี
สําคัญ ในสวนของการคาสมสด คือ ประเทศ เมียนมาร ลาว จีน และอินโดนีเซีย สวนสมแปรรูป 
ไดแก น้ําสมนั้นประเทศคูคา คือ ลาว กัมพูชา และเมียนมาร (กรมศุลกากร, 2550) 

ประเภทสมท่ีประเทศไทยสงออกมากท่ีสุด คือ สมเขียวหวาน ซ่ึงตลาดหลักยังคงเปนตลาด
ในเอเชีย อินโดนีเซีย ฮองกง สิงคโปร มาเลเซีย และเวียดนาม ตลาดท่ีไทยมุงหวังท่ีจะขยายการ
สงออกสมตอไปคือ ตลาดประเทศตางๆ ท่ีมีชาวเอเชียอพยพไปตั้งรกรากอยู เชน สหรัฐฯ แคนาดา 
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เปนตน สําหรับตลาดในอินโดนีเซีย ฟลิปปนส และแคนาดา ซ่ึงเปนตลาดท่ีไทยเพิ่งบุกเบิกการ
สงออกสมในชวงระยะเวลาไมกี่ปท่ีผานมานี้ โดยใชกลยุทธเจาะตลาดเองโดยตรง กลาวคือ เดินทาง
ไปติดตอยังผูนําเขาของท่ีนั่น นําตัวอยางใหดูแลวก็ไดรับคําส่ังซ้ือมา สาเหตุท่ีเนนเจาะตลาดเอเชีย
ตะวันออกเฉียงใตกลุมนี้เนื่องจากเปนพื้นท่ีในเขตรอนช้ืน อายุของตนสมจะไมยืนและใหผลผลิตไม
ดีเทาผลผลิตสมในเขตภาคเหนือของไทย อยางไรก็ตามราคาสมท่ีสงออกนั้นไดกําไรนอยกวาขาย
ภายในประเทศ แตผูประกอบการธุรกิจสวนสมจําเปนตองมีปริมาณในการสงออกเพ่ือใหเกิดตลาด
ใหม ท้ังนี้เพื่อรองรับตลาดภายในท่ีคาดการณวาในอนาคตราคาจะคอนขางผันผวนกลาวคือ ท้ังจาก
ปญหาผลผลิตมากเกินความตองการ และการเขามาแยงตลาดในประเทศของสมจากจีน อยางไรก็
ตามต้ังแตป 2546 จีนระบายสมออกสูตางประเทศมากข้ึน ทําใหระยะยาวจีนจะเปนคูแขงสําคัญใน
การสงออกสมของไทย ทั้งในตลาดเอเชีย และตลาดท่ีไทยกําลังจะขยายการสงออกสม (สํานัก
สงเสริมและจัดการสินคาเกษตร, 2551) 

 
4.7 โครงสรางตลาดของสมสายน้ําผึ้ง  
 

ผลผลิตสมสายน้ําผ้ึงสวนใหญถูกกระจายไปท่ัวประเทศ สวนหนึ่งถูกสงเขาไปท่ีตลาดไท
ตลาดคาสงขนาดใหญระดับประเทศ ปริมาณท่ีสมถูกสงเขามาท่ีตลาดนี้ประมาณ รอยละ 60 ของ
ผลไมท้ังหมด ซ่ึงในสวนของสมตลาดไทก็ถือเปนตลาดรองรับสมท่ีใหญท่ีสุดของบานเรา ในชวง
ฤดูกาลปริมาณสมเขียวหวานกวา รอยละ 80 ของท่ัวประเทศจะถูกสงเขามาท่ีตลาดไท โดยเฉล่ียแลว
มีสมเขียวหวานเขาตลาดประมาณประมาณ 3,000 ตันตอวัน แมในชวงนอกฤดูกาลมีสมเขาสูตลาด
มากถึง 2,000 ตันตอวัน (เปรมปรี, 2544)  

ผลผลิตสมเขียวหวานใน จ.เชียงใหมจะออกผลผลิตในชวงเดือน กันยายน – มีนาคม มี
ท้ังหมด 3 สายพันธุท่ีไดรับความนิยมจากผูบริโภคคือ พันธุสายนํ้าผ้ึง พันธุฟรีมองต และพันธุสีทอง 
ท้ัง 3 สายพันธุ มีวิถีการตลาดท่ีเหมือนกัน คือ ผลผลิตจากสมเขียวหวานท้ังหมดจากเกษตรกรขนาด
เล็กและขนาดกลางใน จ.เชียงใหมท้ังหมด จะถูกจําหนายใหแกพอคาขายสงจากกรุงเทพฯ รอยละ 
20 พอคาขายสงจากตางจังหวัด รอยละ 15 และพอคาขายสงในทองถ่ิน รอยละ 65 โดยผลผลิต
ท้ังหมดจากพอคาขายสงจากกรุงเทพฯ และผลผลิตจากพอคาขายสงในทองถ่ิน รอยละ 60 รวมเปน
สัดสวน รอยละ 80 ของผลผลิตท้ังหมดจะถูกสงขายไปยังตลาดกลางขายสงท่ีกรุงเทพฯ (ตลาดไท 
ตลาดมหานาค ตลาดส่ีมุมเมือง ปากคลองตลาด)  

ในการขนสงพอคาขายสงตองเคลือบผิวสมเขียวหวานดวยข้ีผ้ึง (wax) และใชหองเย็นเพื่อ
รักษาคุณภาพ เม่ือผลผลิตสงไปถึงตลาดกลางขายสงนั้นๆ พอคาขายสงจะมีแผงขายอยูท่ีตลาด และ
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จะสงขายตอไปยังพอคาขายปลีก จนไปถึงผูบริโภค สวนผลผลิตท้ังหมดจากพอคาขายสงจาก
ตางจังหวัด และผลผลิตจากพอคาขายสงในทองถ่ิน รอยละ 5 รวมเปนสัดสวนรอยละ 20 ของ
ผลผลิตท้ังหมดจะนําไปขายยังพอคาขายปลีกในจังหวัดเชียงใหมและจังหวัดใกลเคียง จนไปถึง
ผูบริโภคคนสุดทายสวนใหญจะเปนในรูปผลสด ไมมีการแปรรูปมากนัก และข้ันตอนการขาย
ผลผลิตสมเขียวหวานระหวางเกษตรกรผูปลูกกับพอคาขายสงบางรายจะมีนายหนาในทองถ่ิน คอย
หาผลผลิตสมเขียวหวานใหกับพอคาขายสง โดยไดรับผลตอบแทนประมาณ 0.5-1 บาทตอกิโลกรัม
จากพอคาขายสง (ธัญกร, 2547) 

โครงสรางการตลาดของเกษตรกรผูปลูกสมเขียวหวานในจังหวัดเชียงใหมมีลักษณะเปน
ตลาดกึ่งแขงขันกึ่งผูกขาด เนื่องจากผูปลูกจํานวนมากเปนเกษตรกรรายเล็กซ่ึงมีเนื้อท่ีปลูกสมนอย
กวา 50 ไร ถึงจํานวน 610 ราย คิดเปนรอยละ 26.10 ของพ้ืนท่ีปลูกท้ังหมด เกษตรกรขนาดกลางท่ีมี
พื้นท่ีปลูก 50-2,500 ไร มีจํานวน 50 ราย คิดเปนรอยละ 47.85 ของพ้ืนท่ีปลูกท้ังหมด และเปน
เกษตรกรรายใหญ ท่ีมีพื้นท่ีปลูก มากกวา 2,501 ไรข้ึนไป มีเพียง 2 รายเทานั้น คิดเปนรอยะ 26.05 
ของพื้นท่ีปลูกท้ังหมด  (ธัญกร, 2547) 

ถึงแมวามีจํานวนเกษตรกรมากราย พฤติกรรมทางการตลาดของเกษตรกรรายใหญจะมี
พฤติกรรมท่ีแตกตางจากเกษตรกรรายเล็ก ผลการดําเนินงานทางดานการตลาดของสมเขียวหวาน 
ราคาจากปกอนจะมีผลตอราคาสมเขียวหวานปปจจุบัน และพบวาเกษตรกรมีการรวมตัวกันสูง โดย
ราคาสมเขียวหวานมีแนวโนมเพิ่มสูงข้ึน 

วิถีการตลาดสมเขียวหวานท้ังหมดจากเกษตรกรขนาดเล็กและขนาดกลางในจังหวัด
เชียงใหม จะถูกจําหนายใหแกพอคาขายสงจากกรุงเทพฯ รอยละ 20 พอคาขายสงจากตางจังหวัด 
รอยละ 15 และพอคาขายสงในทองถ่ิน รอยละ 60 รวมเปนสัดสวนรอยละ 80 ของผลผลิต ท้ังหมด
จะถูกสงขายไปยังตลาดกลางขายสงท่ีกรุงเทพฯ (ตลาดไท ตลาดมหานาค ตลาดส่ีมุมเมือง และ
ปากคลองตลาด) และจะสงขายตอไปยังพอคาขายปลีก จนไปถึงผูบริโภค สวนผลผลิตท้ังหมดจาก
พอคาขายสงจากตางจังหวัด และผลผลิตจากพอคาขายสงในทองถ่ิน รอยละ 5 รวมเปนสัดสวนรอย
ละ 20 ของผลผลิตท้ังหมดจะนําไปขายยังพอคาปลีกในจังหวัดเชียงใหมและจังหวัดใกลเคียง จนไป
ถึงผูบริโภคคนสุดทาย (รูปท่ี 4.2 ) 
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ที่มา: ธัญกร, 2547 

 

รูปท่ี 4.2 วิถีการตลาดของผูประกอบการสวนสมขนาดเล็กและขนาดกลางในจังหวดัเชียงใหม 

 

ผลผลิตสมเขียวหวานจนถึงผูบริโภคคนสุดทายสวนใหญจะปนในรูปผลสด ไมมีการแปร
รูปมากนัก และข้ันตอนการขายผลผลิตสมเขียวหวานระหวางเกษตรกรผูปลูกกับพอคาขายสงบาง
รายจะมีนายหนาในทองถ่ิน คอยหาผลผลิตสมเขียวหวานใหกับพอคาขายสงโดยไดรับผลตอบแทน
ประมาณ 0.5 -1 บาทตอกิโลกรัมจากพอคาขายสง  

วิถีการตลาด (รูปท่ี 4.3) ของสมเขียวหวานจากเกษตรกรขนาดใหญ ในจังหวัดเชียงใหมจะ
สงออกไปยังตางประเทศรอยละ 10 ของผลผลิตท้ังหมด ประเทศท่ีนําเขาคือ สิงคโปร มาเลเซีย 
อินโดนีเซีย ฮองกง และแคนนาดา อีกรอยละ 90 ใชบริโภคภายในประเทศ โดยเกษตรกรขนาดใหญ
จะรวบรวมผลผลิตจําหนายเอง จะทําการคัดเกรดและรวบรวมผลผลิตสงขายในตลาดขายสงท่ีตลาด
กรุงเทพเองเปนสวนใหญ (ตลาดไท ตลาดมหานาค ตลาดส่ีมุมเมือง และปากคลองตลาด) รอยละ 80  

80 % 20 % 

ผลผลิตสมเขียวหวานจาก
เกษตรกรขนาดเล็กและขนาด

กลาง 
ในจ.เชียงใหม (100%) 

พอคาขายสงจาก
กรุงเทพ (20%) 

พอคาขายสงในทองถ่ิน 
(65%) 

พอคาขายสงตางจังหวัด 
(15%) 

ตลาดขายสงที่กรุงเทพฯ 
  

พอคาขายปลีก 

ผูบริโภค 
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ในการขนสงพอคาขายสงตองเคลือบผิวสมดวยข้ีผ้ึง (WAX) ผลสมเขียวหวานและใชหอง
เย็นเปนของตนเองจะชวยประหยัดตนทุนในการขนสง ผลผลิตสมเขียวหวานอีกสวนหน่ึง รอยละ 
10 จะขายใหพอคาท่ัวไปมารับซ้ือถึงโรงคัดเกรด มีท้ังพอคาตัวเมืองเชียงใหม จังหวัดใกลเคียง และ
พอคาจากภาคกลาง อาทิเชน นครปฐม ราชบุรี กาญจนบุรี ฯลฯ สวนใหญเปนเจาประจําท่ีมีการ
ติดตอซ้ือขายกันมานาน  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ที่มา: ธัญกร, 2547 

รูปท่ี 4.3 วิถีการตลาดของผูประกอบการสวนสมขนาดใหญในจังหวัดเชียงใหม 

 

 

 

 

ผลผลิตสมเขียวหวานจาก
เกษตรกรขนาดใหญในจังหวัด

เชียงใหม (100%) 

พอคาขายสงจาก
กรุงเทพฯ (80%) 

พอคาขายสงตางจังหวัด     
(10%) 

พอคาขายปลีก 

ผูบริโภค 

สงออกไปขาย
ตางประเทศ (10%) 
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4.8 ภาพรวมลักษณะการกระจายผลผลิตสม (Product Flow) ภายในประเทศ ปการผลิต 2551 
 

 ผลผลิตสมท่ัวประเทศไทย มาจาก 4 ภาค ไดแก ภาคเหนือซ่ึงมีผลผลิตสมมากท่ีสุด คิด
เปนรอยละ 92.47 หรือ 700,300 ตันของปริมาณผลผลิตสมท้ังหมด รองลงมาคือ ภาคใต ภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือ และภาคกลาง คิดเปนรอยละ 3.95 หรือ 29,894 ตัน, 2.24 หรือ 16,959 ตัน 
และ 1.74 หรือ 13,175 ตัน ตามลําดับ (ตารางที่ 3.1) ดังนั้นภาคเหนือจึงเปนแหลงผลิตสมท่ีสําคัญ
ของประเทศไทย พื้นท่ีใหผลผลิตในภาคเหนือ ไดแก จ.เชียงใหม จ.สุโขทัย จ.เชียงราย จ.ตาก และ       
จ.นาน และใน จ.เชียงใหม มีปริมาณผลผลิตมากท่ีสุดในภาคเหนือ อยูใน 3 อําเภอ ไดแก อ.ฝาง     
อ.แมอาย และ อ.ไชยปราการ (ตารางท่ี 4.3) 
 ผลผลิตจาก 3 อําเภอดังกลาว ใน จ.เชียงใหมมีปริมาณมากเม่ือเทียบกับผลผลิตในภาค
อ่ืนๆ ดังนั้นในภาพรวมของผลผลิตสมท้ังประเทศป 2551 นี้ จึงใชปริมาณผลผลิตจาก จ. เชียงใหม
ท้ังหมด เพื่อใหมองภาพไดชัดเจนยิ่งข้ึน 
 จากรูปท่ี 4.4 แสดงถึงการกระจายผลผลิตสมในปการผลิต 2551 ปริมาณผลผลิตท้ังหมด 
มีปริมาณ 234,740 ตัน โดยแบงเปน 2 สวน ดังภาพ 3.2 ไดแก 
 1) การบริโภคภายในประเทศ จํานวน 191,513 ตัน แบงเปน บริโภคสด 187,698.10 ตัน 
หรือรอยละ 79.96 ของผลผลิตท้ังหมด และแปรรูปเปนผลิตภัณฑตางๆ เล็กนอย เชน แยมสม น้ําสม 
ฯลฯ จํานวน 3,814.90 ตัน หรือรอยละ 1.63 (สํานักงานพาณิชย จ.เชียงใหม, 2552) 

 2) การสงออก ในป 2551 (ม.ค.-ก.ย.) ประเทศไทยสงผลไมประเภทสมและผลิตภัณฑใน
ปริมาณ  43,227  ตัน  มูลคา 1,554  ลานบาท โดยสงออกเปนสมสด ไดแก สมเปลือกบาง (สมเกล้ียง  
สมตรา  สมเชง  และอ่ืนๆ)  และสมแมนดาริน สงออกเปนสมแหง สงออกเปนแยม, ผลไมกวนและ
ผลไมประเภทสมปรุงแตงใหหวาน  และสงออกเปนน้ําผลไมประเภทสมบรรจุภาชนะและอ่ืนๆ ตลาด
สงออกท่ีสําคัญ  ไดแก  จีน สหรัฐอาหรับเอมิเรสต เมียนมาร สิงคโปร ฮองกง เนเธอรแลนด สหรัฐฯ 
แคนาดา และลาว (ศูนยเทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสาร  สํานักงานปลัดกระทรวงพาณิชย, 
2552) 
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ที่มา:  กรมศุลกากร, 2551 

รูปท่ี 4.4 การกระจายผลผลิตสม ในป 2551 

 

4.9 ชองทางการตลาดหรือจัดจําหนาย 

 ในดานชองทางการตลาดหรือการจัดจําหนายนั้น โดยท่ัวไปสวนสมขนาดเล็กหรือขนาด
กลางจํานวนมากจะจําหนายผลผลิตสมผานพอคาคนกลาง หรือพอคารวบรวมมากกวาจะติดตอ
จําหนายใหกับพอคาสงโดยตรง เนื่องจากปริมาณสมท่ีสวนสมขนาดเล็กจําหนายในแตละคร้ังนั้น
ไมเพียงพอตอคําส่ังซ้ือหนึ่งคันรถสิบลอ หรือประมาณ 14-16 ตัน พอคารวบรวมท่ีเขามาซ้ือผลผลิต
สมจากสวนสมขนาดเล็กและขนาดกลางจะรวบรวมปริมาณผลผลิตจากหลายๆ สวน จึงจัดสงไปยัง
โรงคัดบรรจุ สําหรับสวนขนาดใหญบางสวนมีโรงคัดบรรจุและเคลือบผิวสมเปนของตนเองจึงไม
ตองทําการจําหนายใหกับพอคารวบรวมก็ได อีกท้ังปริมาณผลผลิตมีปริมาณเพียงพอสามารถ
จําหนายผลผลิตไดโดยตรงใหกับพอคาสงดังนั้นสายโซอุปทานจะส้ันกวา 
 นอกจากนี้ ในโครงสรางของโซอุปทานสวนสมดังกลาว ยังมีผูใหบริการ โลจิสติกส 
ไดแก ผูรับขนสงสม ในกรณีท่ีไมมียานพาหนะของตนเองก็จะใชบริการจากบริษัทเอกชนรายอ่ืนๆ  

ผลผลิตสม ป 2551 
234,740 ตัน 

สงออก 
43,227 ตัน 

บริโภคภายในประเทศ 
191,513 ตัน 

6.781% สมสด (15,922 ตัน) 

81.5918.41% 

0.017% สมแหง (84.88 ตัน) 

7.65% แยม, ผลไมกวน (17,957 ตัน) 

ผลไมปรุงแตงรสหวาน 

3.94% น้ําสม (9,240 ตัน) 

79.96% สมสด (187,698.10 

1.63% แปรรูป (3,814.90 

100 % 
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 ในการดําเนินการของสายโซอุปทานสวนสมนั้น ผลผลิตสมจะถูกทําใหเกิดมูลคาเพิ่ม
ดวยการทําความสะอาด การคัดคุณภาพผลผลิตเสียท้ิง การคัดขนาด การเคลือบผิวสม ตลอดจนการ
บรรจุภัณฑใหเกิดความสวยงามนาซ้ือ กระบวนการดังกลาวตองเช่ือมตอกันหลายข้ันเพื่อใหโซ
อุปทานมีประสิทธิภาพสูงสุดในขณะท่ีตอบสนองความตองการของลูกคาได 
 


