
ผลรวมกนัของ โซเดียมแลกเทต โซเดียมคลอไรด และสภาวะกรด-เบส 
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วิทยาศาสตรมหาบณัฑิต 
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร 

 
 
 
 
 
 

บัณฑิตวิทยาลัย 
มหาวิทยาลัยเชยีงใหม 
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ผลรวมกนัของ โซเดียมแลกเทต โซเดียมคลอไรด และสภาวะกรด-เบส 
ท่ีมีตอการเจริญของ  Salmonella  spp.  

ณ อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 
 
 
 
 

รชนิศ  ศรีวิชัย 
 
 
 
 
 

การคนควาแบบอิสระนี้เสนอตอบัณฑิตวิทยาลัยเพ่ือเปนสวนหนึ่ง 
ของการศึกษาตามหลักสูตรปริญญา 

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 

 
 
 
 

บัณฑิตวิทยาลัย 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม 
พฤศจิกายน  2548
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กิตติกรรมประกาศ 
 

 การคนควาแบบอิสระฉบับนี้สําเร็จลุลวงดวยดี ดวยความกรุณาจาก รองศาสตราจารย     
ดร. เรณู ปนทอง อาจารยที่ปรึกษาการคนควาแบบอิสระ ซ่ึงกรุณาใหคําปรึกษา แนะนาํและใหความ
ชวยเหลือเปนอยางดี ระหวางทําการวิจยั ตลอดจนชวยตรวจแกไขขอบกพรองตาง ๆ จนการคนควา
แบบอิสระฉบับนี้เสร็จสมบูรณ ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูง ไว  ณ โอกาสนี ้
 ขอกราบขอบพระคุณ รองศาสตราจารย ดร. อภิรักษ  เพยีรมงคล และ อาจารย ดร. นพพล  
เล็กสวัสดิ์ ที่ไดกรุณาเปนกรรมการสอบการคนควาแบบอิสระ  และใหคําแนะนํา ตรวจสอบแกไข
รายงานการคนควาแบบอิสระฉบับนี้ ใหสมบูรณยิ่งขึ้น 
 ขอกราบขอบพระคุณ อาจารย ดร.นพพล เล็กสวัสดิ์ ที่ไดกรุณาใหคําปรึกษาเกี่ยวกับ
โปรแกรม LEKSAWASDI RSS MINIMISATION  และอนุญาตใหผูเขียนนํามาประยุกตใชกับการ
วิเคราะหขอมูลในการคนควาแบบอิสระนี้  
 ขอขอบพระคุณคณาจารยภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร ที่ไดกรุณาใหคํา 
แนะนําและชวยเหลือในการทําวิจยัคร้ังนี ้
 ขอขอบคุณ เจาหนาที่ภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร ที่กรุณาใหคําแนะนํา 
และใหความชวยเหลือดานเครื่องมือและอุปกรณในสวนของการทดลองตลอดระยะเวลาการทําวิจัย 
 ขอขอบคุณ พี ่ๆ เพื่อน ๆ นกัศึกษาปริญญาโท ทั้งแผน ก และแผน ข ภาควิชาวิทยาศาสตร
และเทคโนโลยีการอาหารทกุทาน ที่ใหคําแนะนําและใหความชวยเหลือดวยดเีสมอมา 
 สุดทายนี้ขอกราบขอบพระคุณ คุณพอ คณุแม รวมทั้งขอขอบคุณเพือ่นรวมงาน จากหนวย
โลหิตวิทยา ภาควิชาอายุรศาสตร คณะแพทยศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม ที่ไดใหคาํแนะนําเปนที่
ปรึกษาและเปนกําลังใจในการทํางานจนสาํเร็จลุลวงดวยด ี
  

รชนิศ  ศรีวิชัย 
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