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บทคัดยอ  
 
 การศึกษาถึงผลรวมกันของ โซเดียมแลกเทต (0, 1.2%, 2.4%) โซเดียมคลอไรด   (0, 2%, 
4%) และ pH  (6.5, 7.0, 7.5)  ที่มีตอการเจริญของ  Salmonella enterica Weltevreden (DMST 
17375) ณ อุณหภูม ิ25 องศาเซลเซียส โดยเล้ียงเชื้อในอาหารเลี้ยงเชื้อ  Brain Heart Infusion Broth 
(BHIB) ขอมูลปริมาณของเชื้อจากแตละชดุ จะนํามาสรางกราฟการเจริญเติบโต แลวนํามาคํานวณ
เพื่อหาคาของ อัตราเร็วสูงสุดในการเจริญของเชื้อ(K), จาํนวนประชากรของเชื้อสูงสุด(D), ชวงเวลา
ในการปรับตวัของเชื้อ (L) และ เวลาที่เซลลใชในการแบงตัวในแตละครั้ง(GT)   พบวาโซเดียมแลก
เทต และ โซเดียมคลอไรดที่ระดับสูงคือที่ 2.4% และ 4% ตามลําดับ จะมีอิทธิพลที่เหมือนกนั คอืมี
ผลทําใหคาของ K และ D ต่ําที่สุดอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ(P<0.05) แตสําหรับคาของ GT จะมี
คาสูงสุดเมื่อไดรับอิทธิพลจากปจจยัทั้ง 2 ตัวที่ระดับสูงนี้อยางมีนยัสําคัญทางสถิติ(P<0.05)  คา L 
จะมีคาสูงสุดเมื่อ ใชโซเดียมคลอไรด 4 % อยางมีนัยสําคญัทางสถิติ(P< 0.05) และ โซเดียมแลกเทต 
ที่ 1.2 % จะมผีลตอคาของคา L มากกวาที ่ 2.4 % อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ(P< 0.05) และ pH ที่
ระดับต่ํา คือที ่6.5 จะมีอิทธพิลตอคาพารามิเตอรทุกตัวมากกวา pH ที่ 7.0 และ 7.5 อยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ(P< 0.05)   

สมการ Polynomial equation  8  สมการ ที่ไดจากการวิเคราะหขอมูลการเจริญของเชื้อ 
Salmonella  enterica Weltevreden (DMST 17375) ที่เจริญในอณุหภูมิ 25 องศาเซลเซียส จะ
ประกอบดวยสมการของ K(R2= 0.874),   D( R2= 0.892),   L (R2=0.606) และ   GT (R2=0.959)  

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 

 

จ

และสมการที่ไดจากการวิเคราะหผลรวมกนัของอุณหภูม ิ (25 และ 35 องศาเซลเซียส) อีก 4 สมการ
ประกอบดวยสมการของคา  K(R2= 0.940), D( R2= 0.805),  L (R2=0.762) และ  GT (R2=0.942)  
พบวา สมการ GT ที่ไดจากการวิเคราะหขอมูลทั้ง 2 แบบนี้ จะเปนสมการที่เหมาะสมในการ
นําไปใชทํานายคาของ Generation Time (GT) ของเชื้อไดดีที่สุด สังเกตไดจากคา สัมประสิทธิ์ของ
การตัดสินใจ (R2) ของทั้ง 2 สมการ ที่มีคาสูงที่สุด  
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Abstract 
 
 Combined effects of  sodium lactate (0, 1.2%, 2.4%), sodium chloride (0, 2%, 4%) and 
pH(6.5, 7.0, 7.5) on the growth of   Salmonella enterica Weltevreden  ( DMST 17375 ) in Brain 
Heart  Infusion Broth (BHIB) at 25 °C was determined. The growth data and the parameter 
derived were used to calculate the Maximum Growth Rate(K), Maximum Cell Population(D), 
Lag Phase Duration (L) and Generation Time (GT). Results indicated that high level of sodium 
lactate(2.4 %) and sodium chloride (4%) minimized the value of K and D and  L level was 
maximized  by 4 %  sodium chloride significantly  (P<0.05), 1.2 % sodium lactate increased L 
than 2.4 % sodium lactate significantly (P<0.05), pH  6.5 showed more effect significantly 
(P<0.05) on every parameter than pH 7.0 and pH 7.5. Among 8  models obtained in this study,  4 
models analyzed from growth data  at 25°C, K(R2= 0.874), D(R2= 0.892 ), L (R2= 0.606) and GT 
(R2= 0.959) and 4 models analyzed from combined effect of  temperature (25 °C and 35 °C ) 
with  K(R2= 0.940), D( R2= 0.805), L (R2= 0.762) and GT (R2= 0.942) the model GT analyzed 
from both data group indicated  better prediction than other model . 
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