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1.1  ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 วอดกา เปน สุราที่ไดจากการนําสุรากล่ันไปผานกระบวนการกําจัดกลิ่นของวัตถุดิบ 
โดยวิธีการกลั่นซ้ํา หรือกรองดวยถาน ทั้งนี้อาจมีการปรุงแตงกล่ินรส อีกดวยหรือไมก็ได และใน
การบรรจุภาชนะเพื่อจําหนายตองมีการปรับใหมีแรงแอลกอฮอล ไมต่ํากวา 38 ดีกรี (กระทรวง
อุตสาหกรรม, 2544) ปกติวอดกาเปนเครื่องดื่มที่นิยมดื่มในประเทศรัสเซีย โปแลนด  อเมริกา 
รวมถึงในแถบยุโรป วอดกาสามารถดื่มโดยไมผสมอะไรเลย หรือดื่มในลักษณะแชเย็น หรือเย็นจัด 
และเหมาะที่จะดื่มในอาหารประเภทตางๆ รวมถึงอาหารที่มีรสชาติเผ็ดรอน เชนอาหารไทย อาหาร
แขก อาหารแม็กซิกัน และใชเปนเหลาประกอบการปรุงอาหารตางๆ ซ่ึงวอดกาผลิตไดจากวัตถุดิบที่
มีปริมาณแปงสูงเชน ขาวไรย ขาวโพด หัวบีท องุนหรือออย มันฝร่ัง และกากน้ําตาล (molasses)          

มันฝร่ังเปนวัตถุดิบที่นาสนใจในการผลิตเปนวอดกา ประเทศไทยมีการปลูกมันฝร่ังมาก
ในภาคเหนือซ่ึงมีการนํามาใชเปนอาหาร 2 รูปแบบ คือ เพื่อบริโภค และเพื่อใชในอุตสาหกรรมแปร
รูป ปจจุบันความตองการมันฝรั่งและผลิตภัณฑมันฝรั่งไดเพิ่มมากขึ้น  ในระหวางป 2540-2542 ได
มีการนําเขามันฝรั่งประมาณ 6,000-8,000 ตัน และคาดวาในป 2543 จะนําเขามาเพิ่มเปน 17,000 ตัน 
คิดเปนมูลคากวา 300 ลานบาท (http://www.doa.go.th/data-doa/POTATO/1STAT/st01.html )     
ซ่ึงความตองการที่เพิ่มมากขึ้นนั้นเนื่องมาจากการขยายตัว อยางรวดเร็วของโรงงานอุตสาหกรรม
การแปรรูป ทั้งในรูปมันฝรั่งทอดกรอบ มันฝรั่งทอดแทง และขนมขบเคี้ยวอ่ืนๆ ที่ทําจากแปงมัน
ฝร่ัง ซ่ึงโรงงานเหลานี้ลวนตองการวัตถุดิบที่มีคุณภาพที่ดี เพื่อใหไดผลิตภัณฑที่มีคุณภาพและ
สอดคลองกับความตองการของผูบริโภค  ดังนั้นโรงงานจึงตองใชมันฝร่ังที่มีคุณภาพตามที่กําหนด
เทานั้น ซ่ึงเปนผลใหมันฝร่ังที่ไมไดคุณภาพ เชน ขนาดรูปรางที่ผิดปกติ ถูกใบมีดตัด หรือผลชํ้า เปน
ตน จะถูกคัดออก นอกจากนั้นมันฝร่ังยังมีการงอกในระหวางการเก็บเกี่ยวผลผลิตในไร และใน
ระหวางการเก็บรักษา ซ่ึงเปนสิ่งที่ทางโรงงานไมชอบ  การสูญเสียที่เกิดขึ้นทําใหตนทุนการผลิต
เพิ่มขึ้น แนวทางหนึ่งในการเพิ่มมูลคาคือการผลิตวอดกา แตการศึกษาเครื่องดื่มวอดกาในประเทศ
ไทยยังไมแพรหลาย จึงตองมีการศึกษาถึงความเปนไปไดกอนโดยในการศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงค
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เพื่อศึกษาสายพันธุของมันฝรั่งที่มีปลูกในภาคเหนือ  ขั้นตอนและวิธีการยอยแปง  วิธีการหมักให
เกิดแอลกอฮอล  เพื่อเปนขอมูลพื้นฐานและแนวทางในการขยายกําลังผลิตวอดกาจากมันฝร่ังใน
ระดับอุตสาหกรรมตอไป 
 
1.2  วัตถุประสงคของงานวิจัย 

 1.  เพื่อศึกษาความเปนไปไดของสายพันธุมันฝร่ังที่เหมาะสมในการผลิตวอดกามันฝร่ัง 
 2.  เพื่อศึกษาความเปนไปไดในการยอยแปงในมันฝร่ังใหเปนน้ําตาลโดยการเปรียบเทียบ

การใชลูกแปง  เหลา เชื้อราบริสุทธิ์ และเอนไซม 
              3.  เพือ่ศึกษาความเปนไปไดในการหมักมันฝร่ังโดยใชลูกแปง และเชื้อยีสตสายพันธุทาง
การคา 

       4.  เพื่อศึกษาการปรุงแตงกลิ่นของวอดกาใหมีคุณภาพเปนที่ยอมรับ 
 
 1.3  ประโยชนท่ีจะไดรับจากงานวิจัย 
                   1. ไดสายพันธุมันฝร่ัง วิธีการยอยแปง และวิธีการหมักใหเกิดแอลกอฮอล สภาวะการ
กล่ันรวมถึงการแตงกลิ่นวอดกา ที่เหมาะสมในการผลิตวอดกามันฝร่ัง 

   2.  เพิ่มชองทางในการใชประโยชนและเพิ่มมูลคาของมันฝร่ังที่ปลูกในประเทศไทย 
   3.  เพิ่มชองทางเลือกของผูบริโภคเครื่องดื่มที่มีแอลกอฮอล 

 
1.4  ขอบเขตของการวิจัย 
 การวิจัยนี้เปนการศึกษาความเปนไปไดในการผลิตวอดกาจากมันฝรั่ง โดยศึกษาผลของ
สายพันธุมันฝร่ัง การยอยแปงดวยลูกแปงเหลา เชื้อรา และเอนไซม รวมถึงการศึกษาสายพันธุยีสต
ในกระบวนการหมักใหเกิดแอลกอฮอล และการแตงกลิ่นตอคุณภาพของวอดกา โดยทําการ
เปรียบเทียบคุณภาพกับวอดกาตามทองตลาด 
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