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ช 

สารบาญ 
 

หนา 
กิตติกรรมประกาศ         ค 
บทคัดยอภาษาไทย         ง 
บทคัดยอภาษาอังกฤษ         จ 
สารบาญตาราง          ฌ 
สารบาญภาพ          ญ 
บทที่ 1 บทนํา          1 

1.1 ที่มาและความสําคัญของปญหา      1 
1.2 วัตถุประสงคของงานวิจยั       3 
1.3 ประโยชนที่ไดรับจากงานวจิัย       3 
1.4 ขอบเขตงานวจิัย        3 

บทที่ 2 สาระสําคัญจากเอกสารที่เกี่ยวของ       5 
บทที่ 3 อุปกรณและวิธีการทดลอง        25 
 3.1 วัตถุดิบ         25 
 3.2 สารเคมี         25 
 3.3 เครื่องมือและอุปกรณ        25 
 3.4 วิธีการทดลอง        27 
บทที่ 4 ผลการทดลองและวจิารณ        33 
 4.1 การวิเคราะหหาปริมาณอมิโลส (apparent amylose content) โดยวิธีมาตรฐาน 33 
 4.2 สภาวะทีเ่หมาะสมในการเตรียมตัวอยางสําหรับใชกบัชุดทดสอบ   33 
 4.3 การทดสอบประสิทธิภาพในการวัดของชุดทดสอบ    39 
บทที่ 5 สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ      41 
 5.1 สรุปผลการทดลอง        41 
 5.2 ขอเสนอแนะ         41 
เอกสารอางอิง          43 
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ซ 

หนา 
ภาคผนวก          45 
 ภาคผนวก ก  รูปเครื่องมือชุดทดสอบ และขั้นตอนการปฏิบัติ   46 
 ภาคผนวก ข  ตารางผลการทดลอง       52 
 ภาคผนวก ค  คูมือการใชชุดทดสอบ      54 
 ภาคผนวก ง  วิธีการทํากราฟมาตรฐานอมิโลส     64 
ประวัติผูเขียน          66 
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ฌ 

สารบาญตาราง 
 

ตาราง                       หนา 
2.1 การจัดแบงประเภทขาวตามปริมาณอมิโลส      7 
2.2 การจัดแบงขาวตามคาความคงตัวของแปงสุก      8 
2.3 ความสัมพันธของระดับอุณหภูมแิปงสุกและคาการสลายเมล็ดในดางที่มีตอ  9 
 ระยะเวลาหุงตม 
2.4 การจัดแบงขาวพันธุดีตามคณุภาพการหุงตมและรับประทาน    10 
2.5 ความสัมพันธระหวางการดดูกลืนสีและสีสวนเติมเต็ม     13 
4.1 ผลการวิเคราะหหาปริมาณอมิโลสในตัวอยางขาวสาร     33 
4.2 เปอรเซ็นตทรานสมิตแทนซของขาวสารพันธุหอมมะลิ 105 กข 23 และ   34 
 กข13 ที่ใชเวลาในการตมสกดัปริมาณอมิโลส 10-50 นาที    
4.3 สมการเสนตรงและคาสัมประสิทธิ์การตัดสินใจที่ระยะเวลาตางๆ ในการตมสกัดอมิโลส 36 
4.4 เปอรเซ็นตอมิโลสกับเปอรเซ็นตทรานสมิตแทนซ ของขาวพันธุกข13    37 
 ที่ใชไอโอดีนปริมาตรตางๆ ในการทําปฏิกริิยาใหไดสารประกอบเชิงซอนที่มีสีน้ําเงนิ 
4.5 เปอรเซ็นตอมิโลสและเปอรเซ็นตทรานสมิตแทนซของขาวทั้ง 3 สายพนัธุ  38 
4.6 การทดสอบความแมนยําของชุดทดสอบ      39 
4.7 การทดสอบความถูกตองของการวิเคราะหเปอรเซ็นตอมิโลสโดยใชชุดทดสอบเทียบ 40 
 กับวิธีมาตรฐาน 
ข 1 ผลการวิเคราะหหาปริมาณอมิโลส โดยวิธีมาตรฐาน     53 
ค 1 ตารางบันทึกขอมูล         58 
ค 2 การจัดประเภทขาวตามปริมาณอมิโลสและลักษณะขาวสุก    59 
ค 3 การหาเปอรเซน็ตอมิโลสจากตารางเทียบคา      61 
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ญ 

สารบาญภาพ 
 

ภาพ                      หนา 
2.1 โครงสรางของเมล็ดขาว        6 
2.2 แถบสเปคตรัมของแสงที่อยูในชวงของแสงวิสิเบิล     12 

2.3 องคประกอบของเครื่องสเปคโตรโฟโตมิเตอร     14 

2.4 การดูดกลืนแสงของสารละลาย       17 

2.5 สัญลักษณของตัวเก็บประจ ุ       19 

2.6 สัญลักษณของไดโอด        19 

2.7 รูปรางและสัญลักษณของ LDR       20 

2.8 สัญลักษณของโฟโตไดโอด        21 

3.1 วงจรไฟฟาในสวนของตนกาํเนิดแสง      26 

3.2 วงจรไฟฟาในสวนของการวดัความเขมแสง      27 

3.3 การจัดเรียงอุปกรณภายในกลอง       28 

4.1 ความสัมพันธระหวางระยะเวลาในการตมสกัดอมิโลสกับเปอรเซ็นต   34 

 ทรานสมิตแทนซของขาวสารพันธุหอมมะลิ105 กข23 และกข13 
4.2    ความสัมพันธระหวางเปอรเซ็นตอมิโลสของขาวสารพันธุหอมมะลิ105 กข23  36 

 และกข13 กับเปอรเซ็นตทรานสมิตแทนซ ที่ระยะเวลาในการตมสกัดอมิโลส 
 15, 20, 25, 30, 40 และ 50 นาที 
4.3 กราฟมาตรฐานแสดงความสัมพันธเชิงเสนระหวางเปอรเซ็นตอมิโลสกับ  38 

 เปอรเซนตทรานสมิตแทนซ 
ก 1 เครื่องชุดทดสอบ         47 

ก 2 การเตรียมตวัอยางเพื่อนําไปตมในน้ําเดือด      48 

ก 3 การตมสกัดอมิโลสในน้ําเดอืด       48 

ก 4 การกรองตัวอยาง         49 

ก 5 ขั้นตอนการทาํใหเกิดสีโดยใชไอโอดีน      49 

ก 6 การเตรียมสารละลายแบลงคเพื่อนําไปวัดกบัชุดทดสอบ    50 
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ฎ 

ภาพ                       หนา 
ก 7 การวัดสารละลายแบลงคกับชุดทดสอบ      50 
ก 8 การเตรียมสารละลายตัวอยางเพื่อนําไปวัดกับชุดทดสอบ    51 

ก 9 ภาพ ก 9 การวดัสารละลายตัวอยางกับชุดทดสอบ     51 
ข 1 กราฟมาตรฐานอมิโลส        53 
ค 1 เครื่องวัดความเขมแสง (ดานบน)       55 
ค 2 เครื่องวัดความเขมแสง (ดานหลัง)       56 

ค 3 เครื่องวัดความเขมแสงขณะปดฝาของชองใสตัวอยาง     56 

ค 4 เครื่องวัดความเขมแสงขณะเปดฝาของชองใสตัวอยาง     57 

ค 5 กราฟมาตรฐานเปอรเซ็นตอมิโลสสําหรับชุดทดสอบ     58 

 


