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1.1   ท่ีมาและความสําคัญของปญหา 
 

จากนโยบายการผลิตสุราเสรีของรัฐบาล  ตั้งแตป พ.ศ. 2543 ไดเปดโอกาสใหผูผลิตราย
ยอยสามารถขออนุญาติทําการผลิตสุราในรูปแบบตาง ๆ ไดตามที่กฏหมายกําหนด  อีกทั้งรัฐบาลยัง
มีนโยบายสนับสนุนใหชุมชนตาง ๆประกอบธุรกิจ  เพื่อเพิ่มรายได  จึงไดมีผูประกอบการรายยอย  
และกลุมเกษตรกรทําการผลิตไวนกันมากขึ้น  โดยเฉพาะไวนผลไม  หรือเมรัยผลไม  จากการที่ทาง
รัฐบาลสงเสริมใหกลุมผูประกอบรายยอย  หรือเกษตรกรทําการผลิตสุราและเมรัยผลไม  ในชวง
ระยะเริ่มตนคุณภาพของผลผลิตที่ได ยังไมสม่ําเสมอ เนื่องจากยังขาดความรูทางวิชาการเกี่ยวกับขั้น
ตอนหรือกระบวนที่ตองควบคุม รวมทั้งเครื่องมือและทฤษฎีการผลิต (สุภาพ, 2546 ; อุราณี, 2546) 
ในการผลิตไวนผลไมนั้น มีปจจัยที่ตองคํานึงถึงหลายอยางไดแก  ชนิดของผลไม ปริมาณ   คุณภาพ  
ราคาและผลผลิตตอป  เทคโนโลยีการผลิตไวนตาง ๆ จากผลไม และการควบคุมคุณภาพ การกําจัด
และบําบัดของเสีย  กล่ิน รส และอายุการเก็บผลิตภัณฑ การตลาด  ตลอดจนความเหมาะสมในการ
ดื่มควบคูกับอาหาร (ประดิษฐ, 2545)  
 หมอน (Mulberry) มีช่ือทางวิทยาศาสตรวา Morus alba L. เปนไมพุมขนาดเล็ก      
ลําตนกลม ผิวเรียบ มียางสีขาว ใบเดี่ยว สวนปลายแหลม และขอบเปนหยัก (สุรชัย, 2535)  มีการ
ปลูกหมอนเพื่อนําใบมาเลี้ยงไหม และใชประโยชนในดานอื่นๆ เชน การรับประทานผล  การนําผล
ไปแปรรูปเปนผลิตภัณฑตาง ๆ เชน น้ําผลไมพรอมดื่ม แยม เยลลี่ เปนตนผลิตภัณฑหนึ่งที่นาสนใจ 
คือไวนแดงจากผลหมอน  ซ่ึงมีสีแดงเขมคลายไวนองุนแดงมาก มีตนหมอนที่ปลูกกระจายอยูทาง
ภาคเหนือบริเวณพื้นที่ชุมชนชาวไทยภูเขา  และในเขตภูเขาสูง สายพันธุหมอนที่ปลูกกันอยูทั่ว
ประเทศไทยหลายสายพันธุ  เชน  สายพันธุเชียงใหม  สายพันธุบุรีรัมย 60  เปนตน  โดยมีขนาดผลที่
ใหญกวาพันธุพื้นเมืองโดยเฉลี่ยของน้ําหนักตอผลคือ 1-1.27 กรัมซึ่งอยูในชวงที่ระยะความสุกของ
ผลเปนสีแดงจนถึงสีดํา มีปริมาณของแข็งที่ละลายไดทั้งหมด  8-10 องศาบริกซ  และปริมาณกรด  
1.7-2.0  กรัมตอลิตร หมอนมีผลผลิตประมาณ 500 ถึง 700 กิโลกรัมตอไร (วสันต, 2546) และ
สามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตไดทั้งในฤดู และนอกฤดู ผลหมอนเปนผลไมที่มีศักยภาพสูงที่สามารถนํา
ไปผลิตไวนทางการคาได  เนื่องจากสามารถควบคุมการออกผลไดเกือบตลอดทั้งป ผลหมอนมี
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ลักษณะออนนิ่ม สะดวกตอการแปรรูป  มีสีแดงสดจนถึงดํา  และมีกล่ินหอมเฉพาะ  จึงมีความเปน
ไปไดในการนํามาศึกษาคนควา  และพัฒนาเพื่อใหไดมีผลิตภัณฑไวนที่มีคุณภาพ 
 จากการที่หมอนในประเทศไทยมีหลายสายพันธุที่มีศักยภาพที่มีผลผลิตตอไรสูง แตยังไม
มีการวิจัยเกี่ยวกับสายพันธุ และระยะความสุกของผลหมอนที่เหมาะสมสําหรับผลิตไวน  รวมทั้ง
การคัดเลือกสายพันธุยีสตที่เหมาะสมในขั้นตอนการหมักไวนใหมีคุณภาพดี ดงันั้นจึงมีความจําเปน
อยางยิ่งที่จะตองศึกษาคนควา  เพื่อใหไดขอมูลพื้นฐาน ในการพัฒนากระบวนการผลิตไวนหมอน 
อีกทั้งยังเปนการพัฒนาผลิตภัณฑไวนหมอนใหมีคุณภาพไดมาตรฐาน สามารถผลิตขึ้นจําหนาย   
ทดแทนการนําเขา หรือในอนาคตอาจสงออกจําหนายตางประเทศได 
 
1.2   วัตถุประสงคของการศึกษา 
 1.  เพื่อเปรียบเทียบคุณภาพของผลหมอนสุกสายพันธุเชียงใหม และสายพันธุบุรีรัมย 60 
 2.  เพื่อศึกษาสายพันธุหมอน และสายพันธุยีสตที่เหมาะสมตอการผลิตไวนหมอน 
 3.  เพื่อศึกษาระยะความสุกของหมอนที่เหมาะสมตอการผลิตไวนหมอน 
 
1.3   ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับจากการวิจัย 
 1. ไดสายพันธุหมอน สายพันธุยีสต และระยะความสุกของผลหมอนที่เหมาะสมการผลิต                          

ไวนหมอน 
 2.  สามารถนําไปประยุกตใชในอุตสาหกรรมไวนหมอนได  เปนการเพิ่มศักยภาพของ 
        ไวนหมอนใหมีคุณภาพดี และสามารถแขงขันในตลาดไวนผลไมได 

 
1.4   ขอบเขตของการวิจัย 
                   การวิจัยเร่ืองนี้ศึกษาคุณภาพทางดานกายภาพ  และเคมีของผลหมอนสุกที่ระยะความสุก
แตกตางกัน โดยเปรียบเทียบคุณภาพของผลหมอนสายพันธุเชียงใหม  และสายพันธุบุรีรัมย 60  
แลวทําการศึกษาผลของสายพันธุหมอน  และปริมาณกรดในการเตรียมน้ําหมักตอคุณภาพของไวน
หมอน  จากนั้นศึกษาผลของยีสต Saccharomyses  cerevisiae สายพันธุทางการคา  4  สายพันธุ 
ไดแก  Lalvin  EC-1118  สายพันธุ Lalvin K1V-1116   สายพันธุ Fermivin (7013)    และสาย
พันธุ Fermivin PDM (9068) รวมทั้งศึกษาระยะความสุกของผลหมอน ที่เหมาะสมตอการผลิต
ไวนหมอน  


