
 
บทที่ 5 

สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 
 
5.1  สรุปผลการทดลอง 

     จากการศึกษาผลของสายพันธุหมอน ระยะความสุก  และสายพันธุยีสตตอคุณภาพของ
ไวนหมอน  ไดผลการทดลองพอสรุปไดดังนี้ 

  1.  ผลหมอนสายพันธุบุรีรัมย 60 มีศักยภาพในการทําไวนมากกวาสายพันธุเชียงใหม  พบ
มีสีมวงแดง  ปริมาณกรดทั้งหมด (ในรูปกรดซิตริค)ไมสูง  ปริมาณน้ําตาลรีดิวซ  ปริมาณของแข็งที่
ละลายไดทั้งหมด  ประมาณแอนโทไซยานิน  และปริมาณสารตานอนุมูลอิสระ  อยูสูงกวา สายพนัธุ
เชียงใหม  แตมีขนาดผลเล็กกวา   
                2.  ปริมาณกรดที่เหมาะสมในการปรับน้ําหมัก  จากผลหมอนคือ  3.5  กรัมตอลิตร  โดยมี
สัดสวนหมอนตอน้ํา    สําหรับสายพันธุเชียงใหมเทากับ  1: 1.43  โดยน้ําหนัก  และสายพันธุบุรีรัมย 
60    เทากับ   1 : 0.6  โดยน้ําหนัก   และใชยีสตสายพันธุ   Lalvin  K1V-1116 

  3.  หมอนสายพันธุบุรีรัมย 60  มีความเหมาะสมในการทําไวน  โดยมีปริมาณกรดของน้ํา
หมักเริ่มตน 3.5 กรัมตอลิตร ใชยีสต S. cerevisiae สายพันธุ  Fermivin (7013)  ไดไวนหมอนมี
คุณภาพอยูในเกณฑดี   

  4. ระยะความสุกที่เหมาะสมของหมอนพันธุบุรีรัมย 60 ในการทําไวนคือ  ลักษณะผล
หมอนสีดําลวน  และสามารถนําไปผลิตในระดับอุตสาหกรรมได 
 

5.2 ขอเสนอแนะ 
 1.  ควรศึกษาดานการพัฒนาผลิตภัณฑ  โดยนําไวนหมอนผสมกับไวนตาง ๆ  ใหได  
ผลิตภัณฑคุณภาพโดยอาศัยจุดเดนของไวนหมอนดานความเขมของสีแดงเพื่อใหไดไวนที่สีแดงเขม   
 2. ในการเก็บรักษาไวนหมอน  พบวา ไวนหมอนมีแนวโนมในการเกิดสีน้ําตาลคล้ําไดงาย  
ดังนั้นควรจะมีการศึกษาใหลึกซึ้ง  ในเรื่องการเปลี่ยนแปลงสีของไวนหมอน  ระหวางการเก็บรักษา 
 3. จากการศึกษาครั้งนี้  มีการปรับปริมาณกรดของน้ําหมัก ในการผลิตไวนหมอน โดยการ
ผสมน้ําลงไปเจือจาง เพื่อใหไดปริมาณกรดตามที่ตองการในชวง 2-4 กรัมตอลิตร   ดังนั้นหมอน
สายพันธุบุรีรัมย 60 ซ่ึงมีกรดอยูนอย จึงใชน้ําผสมจํานวนไมมาก เปนผลใหความเขมขนของสาร
ตาง ๆ ยังมีอยูสูงกวา หมอนพันธุเชียงใหม  จึงสงผลใหคาคุณภาพตาง ๆ  มีแนวโนมดีกวา พันธุ
เชียงใหม ดวย  


