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กิตติกรรมประกาศ

การคนควาแบบอิสระนี้สําเร็จลงไดดวยความกรุณาจาก ศาสตราจารย ดร. นิธิยา  
รัตนาปนนท อาจารยที่ปรึกษาการคนควาแบบอิสระผูซ่ึงกรุณาใหความรู คําแนะนํา คําปรึกษา และ
ตรวจแกไขจนการคนควาแบบอิสระเสร็จสมบูรณ ผูเขียนขอกราบขอบพระคุณเปนอยางสูงไว ณ 
โอกาสนี้

ขอกราบขอบพระคุณ รองศาสตราจารย รัตนา อัตตปญโญ อาจารยที่ปรึกษารวม ที่ให
ความรูและคําแนะนําตางๆ เกี่ยวกับกระบวนการผลิตเนื้อลําไยอบแหงและการจัดทําระบบจี.เอ็ม.พี 
(หลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิต) และอาจารย ดร. สุทัศน สุระวัง กรรมการสอบ ที่ไดกรุณาให   
คําปรึกษาและคําแนะนํา ตลอดจนชวยตรวจสอบและแกไขขอบกพรองตางๆ จนการคนควาแบบ
อิสระฉบับนี้เสร็จสมบูรณ

ขอขอบคุณสํานักมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ที่ใหการสนับสนุนในการ
ศึกษาครั้งนี้ และผูประกอบการทุกทานที่ใหความอนุเคราะหในการใหขอมูลและอนุญาติใหศึกษา
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