
บทที่ 1
บทนํ า

1.1 ความเปนมาและความสํ าคัญของปญหา

ลํ าไย (longan) จัดเปนพืชอยูในตระกูล Sapindaceae มีชื่อวิทยาศาสตรอยูหลายชื่อคือ    
Euphoria longana Lam. ; Nephelium longana Camb. และ Dimocarpus  longan Lour. (พาวิน, 
2543) ถิ่นกํ าเนิดของลํ าไยสันนิษฐานวาอยูในประเทศจีนตอนใต เนื่องจากมีการปลูกมานานกวาพัน
ป ปลูกมาในมณฑลฟูเกียน กวางตุง ไตหวัน และเสฉวน โดยมีศูนยกลางอยูที่มณฑลฟูเกียน ลํ าไย
จากประเทศจีนนี้ ไดแพรกระจายเขาไปสูประเทศอินเดีย ลังกา พมา เวียดนาม ฟลิปปนส ยุโรป
สหรัฐอเมริกา (มลรัฐฮาวายและฟลอริดา) คิวบา หมูเกาะอินเดีย และเกาะ มาดากัสกา สวนใน
ประเทศไทยนั้นสันนิษฐานวาลํ าไยมาจากประเทศจีนตอนใต เพราะตามปาของประเทศไทยใน
จังหวัดเชียงใหมและเชียงรายนั้นมีลํ าไยพื้นเมือง ซึ่งมีผลเล็ก ขึ้นอยูทั่วไป และเรียกวาลํ าไยธรรมดา
จนกระทั่ง เมื่อป พ.ศ. 2439 มีชาวจีนผูหน่ึงนํ าลํ าไยกิ่งตอน 5 กิ่ง จากประเทศจีนมาถวายเจาดารา
รัศมีและไดแบงลํ าไยเอาไวปลูกที่กรุงเทพฯ 2 กิ่ง สวนอีก 3 กิ่ง ไดมอบใหเจานอยต๋ัน ณ เชียงใหม ผู
เปนนองชายนํ าไปปลูกที่เชียงใหม ณ บานทาขี้เหล็ก ตํ าบลสบแมขา อํ าเภอหางดง จังหวัดเชียงใหม
และไดขยายแพรพันธุไปทั่วทั้งจังหวัดเชียงใหมและจังหวัดใกลเคียง โดยเฉพาะจังหวัดลํ าพูน หลัง
จากนั้นจึงทํ าใหมีพันธุลํ าไยเกิดขึ้นมากมายในประเทศไทย (บริษัท ลองแกน, 2547)

ลํ าไยเปนไมผลเศรษฐกิจที่สํ าคัญชนิดหนึ่งของประเทศไทย มีแหลงเพาะปลูกหลักอยูทาง
ภาคเหนือของประเทศ ลํ าไยเปน 1 ใน 4 ของสินคาดาวรุง (Product Champion) ที่รัฐบาลใหการ
สนับสนุนและสงเสริมอยางจริงจัง ต้ังแตขั้นตอนการผลิต จนถึงการสงออก ลํ าไยที่ไทยสงออกมีทั้ง
ผลลํ าไยสดแชเย็น ผลลํ าไยสดแชเยือกแข็ง และผลิตภัณฑลํ าไยแปรรูป เชน ลํ าไยกระปอง และ
ลํ าไยอบแหง ซึ่งชวยสรางมูลคาเพิ่มใหแกผลผลิตลํ าไยสด และชวยพยุงราคาลํ าไยสดในชวงที่ผล
ผลิตลนตลาด และราคาตกตํ่ า ปจจุบันผลิตภัณฑลํ าไยแปรรูปเปนสินคาสงออก ที่มีแนวโนมขยาย
ตัวดี โดยเฉพาะผลลํ าไยอบแหง ซึ่งไทยมีศักยภาพสูงในการผลิตเพื่อสงออก เนื่องจาก ผลลํ าไยอบ
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แหงของไทยมีคุณภาพไดมาตรฐาน และตรงตามความตองการของตลาด (ธนาคารเพื่อการสงออก
และนํ าเขาแหงประเทศไทย, 2543)

ในป พ.ศ. 2547 ประเทศไทยมีพื้นที่ปลูกลํ าไยประมาณ 688,281 ไร มีผลผลิตประมาณ 
544,575 ตัน เนื่องจากลํ าไยเปนผลไมที่มีรสชาติหวาน หอม และมีคุณคาทางโภชนาการหลายอยาง 
จึงเปนที่นิยมบริโภคของทั้งชาวไทยและชาวตางประเทศ (กรมสงเสริมการเกษตร, 2548)

สถานการณการผลิตลํ าไยป พ.ศ. 2547 มีชวงฤดูการเก็บเกี่ยวต้ังแต 1 มกราคม – 31 
ธันวาคม 2547 คาดวาจะเพิ่มขึ้น เนื่องจากเกษตรกรไดมีการขยายเนื้อที่ปลูกใหมอยางตอเนื่องตลอด
ระยะเวลาที่ผานมา ทั้งในภาคเหนือ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ และภาคกลาง ทั้งนี้เพราะผลผลิต
ลํ าไยยังเปนที่ตองการของตลาดตางประเทศทั้งในรูปผลผลิตลํ าไยสด และผลผลิตลํ าไยอบแหง 
ประกอบกับรัฐบาลมีมาตรการแทรกแซงราคาเพื่อพยุงไมใหราคาลํ าไยตกตํ่ า และมีการนํ าสารเรง
โพแทสเซียมคลอเรตมาเรงกระตุนใหลํ าไยออกดอก ทํ าใหเกษตรกรมั่นใจที่จะขยายพื้นที่ปลูก ซึ่ง
พื้นที่ปลูกใหมเมื่อ 4-5 ปที่ผานมา เร่ิมทยอยใหผลผลิตได และจากการติดตามสถานการณชวงการ
ติดดอก พบวา สภาพภูมิอากาศในชวงเดือนธันวาคม พ.ศ. 2546 – มกราคม พ.ศ. 2547 มีความหนาว
เย็นเหมาะสมเอื้อตอการออกชอดอก แตเมื่อเขาสูระยะติดผลออนเร่ิมกระทบแลงทํ าใหผลผลิตรวง
เสียหาย ดังนั้นภาพรวมผลผลิตและผลผลิตตอไรป พ.ศ. 2547 เพิ่มขึ้นจากปที่ผานมาเพียงเล็กนอย 
(ศูนยวิจัยกสิกร, 2547)

ปจจุบันผลิตภัณฑเนื้อลํ าไยอบแหงจากชุมชนมีการผลิตกันอยางกวางขวาง สิ่งที่ตองคํ านึง
ถึงในการผลิตคือ ความปลอดภัยของผูบริโภค เนื่องจากมีการผลิตเปนปริมาณมาก ยอมมีความเสี่ยง
ในเร่ืองของความปลอดภัยมากขึ้นดวย การควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑจึงมีความจํ าเปน แต
ปญหาของการควบคุมคุณภาพคือ ความรูความเขาใจที่ถูกตองของผูผลิตเกี่ยวกับคุณภาพของ     
ผลิตภัณฑ ดังนั้นการแกไขปญหาสามารถทํ าไดโดยการใหความรูเกี่ยวกับหลักเกณฑวิธีการที่ดีใน
การผลิตแกกลุมผูผลิต เพื่อใหผลิตภัณฑเนื้อลํ าไยแหงของชุมชนเปนผลิตภัณฑที่มีคุณภาพ สามารถ
สงเปนสินคาสงออกไปยังตางประเทศไดตอไป (นพรัตนและคณะ, 2547)

1.2 วัตถุประสงคของการศึกษา

1. ศึกษากระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงของผูประกอบการรายยอยในเขตจังหวัด
เชียงใหมและลํ าพูน

2. เพื่อเปนแนวทางในการปรับปรุงสถานที่ผลิตและกระบวนการผลิตใหเปนไปตามหลัก
เกณฑวิธีการที่ดีในการผลิต (Good Manufacturing Practice ; GMP)
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1.3 ประโยชนท่ีจะไดรับจากการศึกษา

1. ไดทราบขอมูลตางๆ ของกระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงจากแหลงตางๆ ในจังหวัด
เชียงใหมและลํ าพูน

2. ไดแนวทางในการปรับปรุงและยกระดับมาตรฐานกระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหง
ของผูประกอบการรายยอยใหเปนไปตามหลักเกณฑวิธีการที่ดีในการผลิต

3. เพื่อประกันคุณภาพใหผูบริโภคและผูสงออกมั่นใจในความปลอดภัยของผลิตภัณฑเนื้อ
ลํ าไยอบแหง

1.4 ขอบเขตของการศึกษา

สํ ารวจเพ่ือเก็บรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับกระบวนการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงของผูประกอบการ
รายยอยในเขตจังหวัดเชียงใหมและลํ าพูน จํ านวน 24 ราย แบงเปนผูประกอบการผลิตเนื้อลํ าไยอบ
แหงสีทองจํ านวน 12 ราย และผูประกอบการผลิตเนื้อลํ าไยอบแหงสีนํ้ าตาลดํ าจํ านวน 12 ราย การ
เก็บรวบรวมขอมูลกระทํ าโดยการสัมภาษณ สังเกตดวยตนเอง และบันทึกภาพ
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