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ภาคผนวก ก 
รูปการสํารวจแบบสอบถาม และ การทดสอบชิม 
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รูป ก-1 การสํารวจที่ถนนคนเดินวัวลาย 
 

 
 

รูป ก-2 การทดสอบชิม 
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ภาคผนวก ข 
แบบสอบถาม และ แบบทดสอบชิม 
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แบบสอบถาม 
โครงการวิจยัเร่ือง " การสํารวจรปูแบบ นํ้าพริกหนุมทีผู่บริโภคตองการ” 

 
 
คาํชีแ้จง : แบบสอบถามน้ีเปนสวนหน่ึงของวิชาการคนควาแบบอสิระ ของนักศกึษาปริญญาโท สาขา
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร   บณัฑิตศึกษาสถาน มหาวิทยาลัยเชยีงใหม  
ขาพเจา นายทรงกลด ตนัทรบนัฑิตย ผูจัดทาํขอขอบพระคุณผูตอบแบบสอบถามทกุทานทีก่รณุาใหความ
รวมมือในการทาํวิจัยคนควาในครัง้น้ี  

กรุณาขดีเสนเคร่ืองหมาย “√” ลงในชอง □ และเสนอความคดิเห็นลงในชองวางทีจ่ดัเตรยีมใหไว  
ขอมลูกอนการสอบถาม 
ทานเคยรบัประทานนํ้าพรกิหนุม หรอืไม   � ไมเคย  � เคย 
 
สวนที ่  1 แบบสอบถามพฤตกิรรมการบริโภคนํ้าพริกหนุม 
 
1.ทานเคยรบัประทานนํ้าพรกิหนุม แบบใดบาง 

 �1.ตกัขาย             �2.แบบใสขวดแกว    �3.แชเยน็  � 4.แชแข็ง  

 �5.ถวยพลาสตกิ � 6.อบแหง 
2.โดยปกตทิานจะรบัประทานน้าํพรกิหนุมอยางไร 

 �1.ซือ้มารบัประทานเอง 

 �2.ไมเคยซือ้รบัประทาน แตนิยมซือ้เปนของฝาก 

 �3.รบัประทานเมือ่มีคนซือ้มาฝาก หรอื มีบนโตะรบัประทานอาหาร 
3.ทานรบัประทานนํ้าพรกิหนุมบอยเพียงใด 

 �1.รบัประทานทกุวัน     �2.เกือบทกุวัน (2-3 วันตอ 1 ครัง้ )    

 �3.1-2 สปัดาหละ  1 ครัง้        □ 4.เดอืนละ 1-2 ครัง้    □5อ่ืนๆ ____________ 
4.ทานเคยไดรบัคําแนะนําเก่ียวกับการรบัประทานน้าํพรกิหนุมทีส่ะอาดและปลอดภยัหรอืไม 

 �1.เคย    �2.ไมเคย  
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5. ทานพอใจทีจ่ะรบัประทานนํ้าพรกิหนุมรสใดนํา (ตอบไดเพียง 1 คําตอบ) 
 �1.หวาน � 2.เค็ม �3.จืด  �4.เปรีย้ว �5.เผ็ด 

 �6.ขม �7.สามรส (กลมกลอม)  �8.อ่ืนๆ _______________ 
6.ทานพอใจกล่ินนํ้าพรกิหนุมแบบไหน (ตอบไดเพียง 1 คําตอบ) 

 �1.ปลารา �2.นํ้าปลา �3.ปลาอบแหง �4.กุงแหง  �5.แมงดา 

 �6.อ่ืนๆ _______________ 
7.สขีองนํ้าพรกิหนุมมีผลตอการตดัสนิใจเลือกซือ้นํ้าพรกิหนุมของทานหรอืไม 
 �1.ไมม ี  �2.ม ีและสทีีต่องการคือ  

    � 2.1สเีขียวสด 

    �2.2 สเีขียวอมเหลือง (ข้ีมา) 
8.ปรมิาณในการซือ้นํ้าพรกิหนุมตอ 1 ครัง้ ทีซ่ือ้เพ่ือบรโิภค 

�1.ปรมิาณ 1 ขีด (ประมาณ 10 บาท)  �2.ปรมิาณ 2 ขีด (ประมาณ 20 บาท)  

 �3.ปรมิาณ 3 ขีด (ประมาณ 30 บาท)  �4.ปรมิาณ 4 ขีด (ประมาณ 40 บาท) 

 �5.ปรมิาณมากกวา 5 ขีด (ประมาณ 50 บาท) �6.อ่ืนๆ _______________ 
9.ปรมิาณในการซือ้นํ้าพรกิหนุมตอ 1 ครัง้ ทีซ่ือ้เพ่ือนําไปเปนของฝาก 

�1.ปรมิาณ 2 ขีด (ประมาณ 20 บาท)  

 �2.ปรมิาณ 4 ขีด (ประมาณ 40 บาท) 

 �3.ปรมิาณ 6 ขีด (ประมาณ 60 บาท) 

 �4.ปรมิาณ 8 ขีด (ประมาณ 80 บาท) 

 �5.ปรมิาณ 10 ขีด (ประมาณ 100 บาท) 

 �6.ปรมิาณมากกวา 1 กิโลกรมั ( 10 ขีด)   

�7. อ่ืนๆ ระบ ุ______________________ 
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สวนที ่2 แบบสอบถามปจจยัทีม่ผีลการเลอืกบรโิภคนํ้าพรกิหนุม 
10.ทานเลือกรบัประทานนํ้าพรกิหนุมประเภทใด  
 �1.แบบตกัขาย �2.แบบใสขวดแกว �3.แชเยน็   � 4.แชแข็ง  

 �5.ถวยพลาสตกิ � 6.อบแหง 
11.ชนิดของบรรจุภณัฑทีคิ่ดวาดทีีส่ดุสาํหรบันํ้าพรกิหนุม  

�1.ถุงพลาสตกิ �2.ขวดแกว �3.ถวยพลาสตกิ �4.กระปอง 

�5.ถุงอลูมิเนียมฟอลย  �6.อ่ืนๆ ระบ ุ______________________ 
12.นํ้าพรกิหนุมทีซ่ือ้นาคิดวาควรจะเก็บไดนานเทาไหร  
 �1.ประมาณ 2-3 วัน         □2.ประมาณ 4-7 วัน □3. ประมาณ1-2 สปัดาห  

�4.ประมาณ3-4 สปัดาห □5.มากกวา 1 เดอืน   □6.มากกวา 2 เดอืน  □7.มากกวา 3 เดอืน 
13.ปรกตทิานซือ้นํ้าพรกิหนุมจากทีไ่หน 
 �1.ตลาด/รานคาแถวบาน/ทีพั่ก  �2.ซปุเปอรมาเก็ตตาง /ๆหางสรรพสนิคา  

 �3.รานสะดวกซือ้/มนิิมารท  �4.รานขายของฝาก  

�5.อ่ืนๆ ระบ ุ______________________ 
14.ทานคิดวาราคาน้าํพรกิหนุม  ทีเ่หมาะสมควรทีท่านพอทีจ่ะจายไดในการซือ้  1 ครัง้ เปนเทาไหร   
(ราคาปจจุบนัราคาประมาณ ขีดละ 10 บาท กิโลกรมัละ 100 บาท)  

 �1.     10 บาท   � 2.        20 บาท 

 �3.    30 บาท   � 4.        40 บาท 

 �5.    50 บาท   � 6.        60 บาท 

 �7.    70 บาท   � 8.        80 บาท 

�9.    90 บาท   � 10.      100 บาท 

�11.    มากกวา 100 บาท  � 12.อ่ืนๆ ________________________ 
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15.ทานเลือกรบัประทานนํ้าพรกิหนุมเพราะ 
 (ใหเรยีง 3 ลําดบัเทาน้ัน โดยลําดบั1 ชอบทีส่ดุ, 2 ชอบมาก,3ชอบ)  

__ 1.ความหิว     __2.จากโฆษณาของสือ่ตาง  ๆ
 __ 3.รบัประทานสะดวก   __ 4.รปูแบบบรรจุภณัฑทีด่งึดดู 
 __ 5.คุนเคยรสชาตขิองนํ้าพรกิหนุม  __ 6.เปนเครือ่งเคียงอาหารอ่ืนๆ เชนไสอ่ัวแคบหม ู
 __ 7.อยากไดบรรยากาศลานนา  __8.ถามอียูในกับขาวจึงจะรบัประทาน /ถาไมมีก็ 

                   ไมคิดซือ้รบัประทาน    
16.ปจจัยการเลือกซือ้นํ้าพรกิหนุมทานคํานึงถึงขอใด  
(ใหเรยีง 3 ลําดบัเทาน้ัน โดย ลําดบั1 ชอบทีส่ดุ, 2 ชอบมาก, 3 ชอบ)  

__1.ราคา     __2.รสชาต ิ/ส ี/ กล่ิน  
 __3.ขอมูลบนฉลากผลิตภณัฑนํ้าพรกิหนุม __4.ยีห่อ     

__5.ขอทลูทางโภชนาการในฉลากผลติภณัฑ __6.เครือ่งหมายรบัรองคุณภาพเชน อาหารปลอดภยั   
       (GMP)  เครือ่งหมาย อาหารและยา เปนตน  

__7.บรรจุภณัฑ __8.อ่ืนๆ  โปรดระบ_ุ________________________ 
สวนที ่ 3 ขอมลูทัว่ไป 
17.ชือ่  _________________นามสกุล______________________ 
    อาย ุ ______________      เพศ     □  1.ชาย     □    2. หญงิ  

ศาสนา     � 1.พุทธ  � 2.ครสิต   � 3.อิสลาม  � 4.อ่ืนๆ    ___________ 

ภมิูลําเนา (ทีอ่ยูปจจุบนั)     � 1.เชยีงใหม    □ 2.ตางจังหวัด ระบ_ุ__________ 

18.สถานภาพ     �1.โสด       � 2.แตงงาน     � 3.แยกกันอยู  � 4.หมาย       
19.ระดบัการศึกษาสงูสดุ  

�1.ไมไดเรยีน �2.ป.1-6 � 3.มัธยมศึกษา1-3   � 4.มธัยมศึกษา 4-6 

      �5.ปรญิญาตร ี   �6.สงูกวา ปรญิญาตร ี
20.ทานมีรายได โดยประมาณ    
�1.ไมมีรายได �2.นอยกวา 1,000 บาท/เดอืน    □ 3.ระหวาง 1,000-3,000 บาทตอเดอืน 

�4.ระหวาง 3,000-6,000 บาทตอเดอืน         □ 5.ระหวาง 6,000-9,000 บาทตอเดอืน  

�6.ระหวาง 9,000-15,000 บาทตอเดอืน       □ 7.สงูกวา 15,000 บาทตอเดอืน  
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การยอมรบัของผูบรโิภค  
โครงการคนควาแบบอสิระเรือ่ง “การสาํรวจรปูแบบ น้าํพรกิหนุมท่ีผูบรโิภคตองการ ” 
คําช้ีแจง : แบบสอบถามน้ีเปนสวนหน่ึงของวิชาการคนควาแบบอสิระ ของนักศกึษาปรญิญาโท  

สาขาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร   บัณฑติศกึษาสถาน มหาวิทยาลยัเชียงใหม 
ขาพเจา นายทรงกลด ตันทรบันฑติย ผูจัดทําขอขอบพระคณุผูตอบแบบสอบถามทุกทานท่ีกรณุาใหความรวมมอื  

ในการทําแบบทดสอบชิมในการคนควาแบบอสิระในครัง้น้ี 
กรณุาขีดเสนเครือ่งหมาย  “√” ลงในชอง  � และเสนอความคิดเหน็ลงในชองวางท่ีจดัเตรยีมใหไว  
         ช่ือ ___________________________นามสกลุ ____________________________________________ 
         เพศ    □ชาย  □ หญิง      อายุ    __________ 
คําแนะนํา กรณุาชิมตวัอยางผลติภณัฑนํ้าพรกิหนุม แลวใหคะแนน ลงในชองวางท่ีตรงกบัระดับความชอบตามความรูสกึของทาน โดย
กรณุาบวน/ด่ืมนํ้ากอนการชิมแตละตวัอยางโดยเปรยีบเทียบท่ีละคู 
 คะแนน 9 = ชอบมากท่ีสดุ     คะแนน 4 = ไมชอบเลก็นอย 
 คะแนน 8 = ชอบมาก     คะแนน 3 =  ไมชอบปานกลาง 
 คะแนน 7 = ชอบปานกลาง     คะแนน 2 =  ไมชอบมาก 
 คะแนน 6 = ชอบเลก็นอย     คะแนน 1 =  ไมชอบมากท่ีสดุ 
 คะแนน 5 = เฉยๆ    
 
    

หวัขอ 
หมายเลข 
ตวัอยาง 

216 

หมายเลข 
 

256 

หมายเลข 
 

589 

หมายเลข 
 

452 

หมายเลข 
 

965 
1.ลกัษณะสมัผัส  
(ลกัษณะท่ีเหน็) 

8     

2.ส ี 4     
3.กลิน่ 7     

4.รสชาต ิ 2     
 

ถาพัฒนานํ้าพรกิหนุมรปูแบบใหม ทานอยากเหน็นํ้าพรกิหนุมรปูแบบใด (เลอืกเพียง 1 ขอ) 
� แชแข็ง(-40องศาเซลเซยีส) คือ นํ้าพรกิหนุมท่ีบรรจใุนถงุพลาสติก และนําไปแชเยอืกแข็งท่ีอณุหภูม ิ-40องศาเซลเซยีส
(IQF) เมือ่รบัประทานจะตองทําทําใหนํ้าแข็งละลาย และสามารถเกบ็ไดท่ีตูเยน็ชอง Freeze (ชองแข็ง) ไดนานกวา 1 เดอืน 
� อบแหง คอื นํ้าพรกิหนุมกึง่สาํเรจ็รปู โดยนํ้าพรกิหนุมผานกระบวนการทําใหแหง และเมือ่รบัประทานตองชงดวยนํ้ารอน  

�ใสถวยพลาสตกิ คือ นํ้าพรกิหนุมท่ีบรรจุในถวยแบบพลาสติก และ ปดปากถวยดวยระบบชิล (พลาสติกเคลอืบ)เกบ็รกัษา
ไดเกนิ 6 เดือน 
�แบบใสขวดแกว คือ นํ้าพรกิหนุมบรรจุในขวดแกวปดฝาขวด ผานความรอนสามารถเกบ็รกัษาไดเกนิ 6 เดือน 
ขอเสนอแนะอืน่  ๆ _______________________________________________________________________________

  

คูที ่1 คูที ่2 
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ประวัติผูเขียน 
 
 

ชื่อ    นายทรงกลด ตันทรบันฑิตย 
วัน เดือน ป เกดิ   28 กรกฎาคม 2518 

ประวัติการศึกษา สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนอุตรดิตถ  
ปการศึกษา 2536 

สําเร็จการศึกษาปริญญาวิทยาศาสตรบัณฑิต  
สาขาเศรษฐศาสตรเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ป 2540 

 
ประสบการณ พนักงานการตลาด  บริษัท อินเตอรเนชั่นแนล รีเสริชร คอร

ปอเรชั่น จํากัด(มหาชน) ป 2540-2542 

 พนักงานพัฒนาธุรกิจ บริษัท เดอะแวรลู ซิสเต็ม จํากัด  

ป 2542-2544 

 พนักงานการตลาด บริษัท อะแวร คอรปอเรชั่น จํากัด  
ป 2546-2547 

 กรรมการผูจัดการ บริษัท เอส จี ซี เน็ตเวอรค จํากัด  
ป 2547-ปจจบุัน 
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