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ภาคผนวก 
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ภาคผนวก ก 
รูปวัตถุดิบ ผลิตภัณฑ และการสกัดนํ้ามันจากดักแดไหมอีรี ่
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รูปภาคผนวกท่ี ก1 ดักแดไหมอีร่ีท่ีเล้ียงดวยละหุงและใบมันสําปะหลัง 

 
 

 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก2 น้ํามันสกัดจากดักแดไหมอีร่ี และนํ้ามันสกัดจากดักแดไหมอีร่ีผานการทําให
บริสุทธ์ิ 

นํ้ามันดิบ นํ้ามันผานกรรมวิธ ี

เล้ียงดวยใบละหุง เล้ียงดวยใบมันสําปะหลัง 
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กระบวนการสกัดน้ํามัน 
1. นําดักแดมาลางทําความสะอาด 

 
 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก3 ดักแดไหมอีร่ีกอนนําเขาตูอบ 
2. นําดักแดท่ีลางทําความสะอาดแลวไปวางบนถาด แลวนําไปอบท่ี 80ºซ เปนเวลา 10-12 ช่ัวโมง 

 
 
 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก4 ดักแดไหมอีร่ีท่ีผานการอบแหงแลว 
 

3. ทําการบดดกัแดใหระเอียดดวยเคร่ืองปนจนไดดักแดท่ีเปนผงระเอียด 
 
 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก5 การปนดักแดไหมอีร่ีดวยเคร่ืองปน 
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4. ทําการรอนดักแดผงท่ีไดผานตะแกรง 30 เมซ เพื่อใชในการสกัดน้ํามัน 

 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก6 การรอนดักแดไหมอีร่ีเพื่อใหมีขนาดอนุภาคที่ใกลเคียงกัน 
 

5. นําดักแดผงไปสกัดน้ํามัน ใสตัวทําละลาย ท้ิงไวประมาณ 1 ช่ัวโมง 
 
 
 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก7 การแชดกัแดในตัวทําละลาย 
 

6. แลวนําไปใหความรอนท่ี 50 องศาเซลเซียส ตอเขากับชุดรีฟลักซเพือ่ปองกัน ตัวทําละลายระเหย
ออกเปนเวลา 15 นาที แลวกรองแยกสารละลายท่ีได 

 
 
 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก8 ใหความรอนในระหวางการสกัดน้ํามันดวย water bath 
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7. นําสารละลายท่ีไดทําการระเหยตัวทําละลายออกจนหมดดวยเคร่ืองระเหย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก9 การระเหยตัวทําละลายดวยเคร่ืองระเหย Rotary evaporator 
 

8. ทําใหเราไดน้ํามันดิบออกมาแลวทําการเก็บน้ํามันท่ีไดไวท่ี -20 องศาเซลเซียส เพื่อนําไปทําให
บริสุทธ์ิและวิเคราะหผลตอไป 

 
 
 
 
 
 
 

รูปภาคผนวกท่ี ก10 น้ํามันดิบท่ีไดจากการสกัดเก็บไวท่ี – 20 องศาเซลเซียส 
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ภาคผนวก ข 
วิธีวิเคราะหคุณภาพ 
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 คาวิเคราะหทางกายภาพ 
1. ความหนาแนนสัมพันธ (Relative density) (AOAC, 2005) 

เคร่ืองมืออุปกรณ : ขวดคาความถวงจําเพาะ (pycnometer) 
วิธีการ : 1. ช่ังขวดหาคาความถวงจําเพาะที่แหงและบันทึกน้ําหนัก 

2. เปดจุก เติมน้ําท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส จนเต็ม แลวจุมลงในอางน้ํา (water bath) ท่ีมี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส 30 นาที 

3. ยกขวดออกมาเช็ดใหแหงสนทิแลวช่ังน้ําหนัก 
4. กรองน้ํามันดวยกระดาษกรอง แลวปรับอุณหภูมิใหไดท่ี 25 องศาเซลเซียส 
5. ทดลองเชนเดยีวกันโดยใชนาํมันแทนน้ํา 
6. คํานวณความถวงจําเพาะจาก 

ความถวงจําเพาะ = น้ําหนกัน้ํามัน 
   น้ําหนกัน้ําท่ีรปริมาตรเทากัน 

7. ในกรณีท่ีอุณหภูมิ T ไมเปน 25 องศาเซลเซียส ใหใชสูตรในการคํานวณ 
ความถวงจําเพาะท่ี 25 องศาเซลเซียส = ความถวงจําเพาะที่ อุณหภูมิใดๆ +0.00064 (T-25) 

 
 
2. การวัดสีระบบ  Hunter  ตามวิธีของ  Minolta Co., Ltd. 
 เปนการวัดคาสี  L  คาสี  a*  และคาสี  b*  ของผลิตภัณฑ โดยคา  L  เปนคาความสวาง  ( 
Lightness )  a*  เปนคาสีแดงและสีเขียว ( redness / greenness ) และ b*  เปนคาสีเหลืองและสีน้ํา
เงิน  ( yellowness / blueness )  
  L     คือ   คาความสวาง  มีคาอยูในชวง  0  ถึง  100 
  a*    คือ   คาสีแดงและสีเขียว เม่ือ  a  มีคาบวก   เปนสีแดง 
      เม่ือ  a  มีคาลบ   เปนสีเขียว 
  b*    คือ  คาสีเหลืองและนํ้าเงิน เม่ือ  b  มีคาบวก   เปนสีเหลือง 
      เม่ือ  b  มีคาลบ     เปนสีน้ําเงิน 
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3. ดัชนีหักเห (Refractive Index) (AOAC, 2005) 
อุปกรณ : Refractometer 
วิธีการ : 1. ปรับอุณหภมิูน้ํามันใหไดท่ี 20 หรือ 25 องศาเซลเซียส ถาเปนไขมันใหปรับอุณหภมิูให
ได 40 องศาเซลเซียส 
 2.  หยดน้ํามันท่ีกรองผานกระดาษกรองแลวลงบนปริซึมดานลางของ Refractometer 
 3.  ปดฝาแลวปรับเลนสจนอานคาไดชัดเจนท่ีอุณหภูมิคงท่ี ท่ี 25 องศาเซลเซียส 
(คลาดเคล่ือน 0.2 องศาเซลเซียส) 
 4.  คํานวณคาดัชนีหกัเหจากคาท่ีอานไดจาก butyrorefractometer 

 

Butyrorefractometer Reading and lindices of Refraction 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Reading Index of 
Refraction 

Reading Index of 
Refraction 

40.00 1.4524 60.00 1.4659
40.50 1.4527 60.50 1.4662
41.00 1.4531 61.00 1.4665
41.50 1.4534 61.50 1.4668
42.00 1.4538 62.00 1.4672
42.50 1.4541 62.50 1.4675
43.00 1.4544 63.00 1.4678
43.50 1.4548 63.50 1.4681
44.00 1.4552 64.00 1.4685
44.50 1.4555 64.50 1.4688
45.00 1.4558 65.00 1.4691
45.50 1.4562 65.50 1.4694
46.00 1.4565 66.00 1.4697
46.50 1.4569 66.50 1.4700
47.00 1.4572 67.00 1.4704
47.50 1.4576 67.50 1.4707
48.00 1.4579 68.00 1.4710
48.50 1.4583 68.50 1.4713
49.00 1.4586 69.00 1.4717
49.50 1.4590 69.50 1.4720
50.00 1.4593 70.00 1.4723
50.50 1.4596 70.50 1.4726
51.00 1.4600 71.00 1.4729
51.50 1.4603 71.50 1.4732
52.00 1.4607 72.00 1.4735
52.50 1.4610 72.50 1.4738
53.00 1.4613 73.00 1.4741
53.50 1.4616 73.50 1.4744
54.00 1.4619 74.00 1.4747
54.50 1.4623 74.50 1.4750
55.00 1.4626 75.00 1.4753
55.50 1.4629 75.50 1.4756
56.00 1.4633 76.00 1.4759
56.50 1.4636 76.50 1.4762
57.00 1.4639 77.00 1.4765
57.50 1.4642 77.50 1.4768
58.00 1.4646 78.00 1.4771
58.50 1.4649 78.50 1.4774
59.00 1.4652 79.00 1.4777
59.50 1.4656 79.50 1.4780
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การวิเคราะหทางเคมี 
1. การหาคา Iodine number I.N. (AOAC, 2005) 
อุปกรณ   

ฟลาสก 250 มิลลิลิตร 
 บิวเรตขนาด 50 มิลลิลิตร 
 
สารเคมี 

- สารละลาย Hanus reagent (ช่ังไอโอดีนมา 13.2 กรัม เติมกรดแอซิตริก(glacial acetic 
acid ความเขมขน 99.5 เปอรเซ็นต) จํานวน 1 ลิตรเม่ือไอโอดีนละลายหมดแลวทําการเติมโปรมีน 
ลงไป 3 มิลลิลิตร เขยาใหผสมเขากันดี เก็บในขวดสีชา) 

- สารละลายโพแทสเซียมไอโอไดด ความเขมขนรอยละ 15 (ช่ังโพแทสเซียมไอโอไดดมา 
15 กรัม ใสในบีกเกอร เติมน้ํากล่ันใหละลาย ปรับปริมาตรใหครบ 100 มิลลิลิตรโดยใชขวดปรับ
ปริมาตร) 

- สารละลายโซเดียมไทโอซัลเฟตมาตรฐานความเขมขน 0.1 โมลาร (ช่ังโซเดียมไทโอ
ซัลเฟตมา 24.82 กรัม ละลายในน้ํากล่ันท่ีผานการตมเดือดและปลอยท้ิงไวใหเย็น แลวปรับปริมาตร
ใหครบ 1 ลิตร โดยใชขวดปรับปริมาตร 

- น้ําแปงอินดิเคเตอร ความเขมขนรอยละ 1 ช่ังแปงมา 1 กรัม ละลายในน้ํากล่ัน 100 
มิลลิลิตร นําไปตมใหเดือด ปลอยท้ิงไวใหเย็นกอนนํามาใช เตรียมทันทีกอนใช 
  
วิธีการ 

1. ช่ังน้ํามันท่ีกรองแลว 0.2 กรัม บันทึกน้ําหนักท่ีแนนอนใสลงในฟลาสก 250 มิลลิลิตร 
(ทําblank โดยไมตองเติมน้ํามัน) 

2. เติมคลอโรฟอรมลงไป 10 มิลลิลิตร ใชกระบอกตวง 
3. เติมสารละลาย Hanus reagent ลงไป 10 มิลลิลิตร ปดจุกเขยาเบาๆ แลวเก็บในท่ีมืดนาน 

30นาที เขยาเบาๆ เปนคร้ังคราว 
4. เติมสารละลายโพแทสเซียมไอโอไดดเขมขนรอยละ 15 ลงไป 10 มิลลิลิตร และนํ้ากล่ัน 

40 มิลลิลิตร เขยาใหเขากัน 
5. ไตเตรทกับสารละลายโซเดียมไธโอซัลเฟต มาตรฐานความเขมขน 0.1 โมลาร จนได

สารละลายสีเหลืองออน 



65 

6. เติมน้ําแปงลงไป 2-3 หยด สารละลายจะกลายเปนสีฟา ไตรเตรทตอไปจนกระทั่งสีฟา
จางหายไปจนไมมีสี  

7. บันทึกปริมาณของสารละลายมาตรฐานโซเดียมไทโอซัลเฟตท่ีใช (= a มิลลิลิตร) 
8. นํา blank มาไตรเตรทเชนเดียวกับตัวอยาง (= b มิลลิลิตร) 
9. คํานวณหาผลตางของปริมาตรสารละลายโซเดียมไทโอซัลเฟตท่ีใช (= b - a มิลลิลิตร) 

การคํานวณ 
คาไอโอดีน =           (b-a) x N x 1.269      . 

             น้ําหนกัตัวอยางท่ีใช (กรัม)  
 
2. คาสปอนนฟิาย (Saponification number) (AOAC, 2005) 
อุปกรณ   

ขวดรูปชมพู 
ขวดกนกลม พรอมชุดรีฟรักซ 

 ปเปตขนาด 25 มิลลิลิตร 
 บิวเรตขนาด 50 มิลลิลิตร 
สารเคมี  

- สารละลายแอลกอฮอลอกโพแทสเซียมไฮดรอกไซด (alcoholic potassium hydroxide) 
ช่ังโพแทสเซียมไฮดรอกไซดมาประมาณ 35-40 กรัม ละลายลงในนํ้ากล่ัน 20 มิลลิลิตร แลวเติม
เอทิลแอลกอฮอล 95 เปอรเซ็นต ใหมีปริมาตรครบ 1 ลิตร 

- สารละลายมาตฐานกรดไฮโดรคลอริก ความเขมขน 0.5 นอรมอล ตรงกรดไฮโดรคลอ
ริก 41.4 มิลลิลิตร เทใสบิกเกอรขนาด 500 ml ท่ีมีน้ํากล่ันอยูประมาณ 300 ml คนจนสารละลายเทใส
ขวดปรับปริมาตรขนาด 1000 ml ปรับปริมาตรใหครบดวยน้ํากล่ัน 

- สารละลายฟนอฟทาลีน ความเขมขน 1 เปอรเซ็นต 
-  

วิธีการ  
1. ช่ังน้ํามัน 2 กรัมใสฟลาสก 250 มิลลิลิตร (ทํา blank ไปพรอมกัน) 
2.  เติม สารละลายแอลกอฮอลอกโพแทสเซียมไฮดรอกไซด จํานวน 25 มิลลิลิตร 
3.  รีฟลักซ 1 ช่ัวโมง ใน boiling water bath 
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4.  นําสารผสมในฟลาสกมาไตเตรทหาดางท่ีเหลือกับสารละลายกรดไฮโดรคลอริกมา
ตฐานความเขมขน 0.5 นอรมอล โดยหยดสารละลายฟนอลฟธาลีนความเขมขน รอยละ 1 เปนอินดิ-
เคเตอร 3-4 หยด 

5. ไตเตรทจนมีสีชมพูออน และเก็บฟาสกสารละลายท่ีไดไปวิเคราะหหาปริมาณสารท่ี   
ซาปอนิไฟดไมได (Unsaponifiable matter) 

6.  บันทึกปริมาตรของกรดไฮโดรคลอริกมาตรฐานความเขมขน 0.5 นอรมอล ท่ีใชกับ
น้ํามันตัวอยางมีคา = A และท่ีใชกับ blank มีคา = B 
การคํานวณ 

คาสปอนนิฟเคช่ัน  =  56.1 x N (B-A) 
               W 

N = ความเขมขนของสารละลายไฮโดรคลอริกมาตรฐานเปนมอรมอล (0.5 นอรมอล) 
A = ปริมาณของกรดไฮโดรคลอริค ท่ีใชในการไตเตรทกับตัวอยาง 
B  = ปริมาณของกรดไฮโดรคลอริค ท่ีใชในการไตเตรทกับ blank 
W = น้ําหนกัตัวอยาง 

 
4.  สารสปอนนิฟายไมได (Unsponifiable mattern) (AOAC, 2005) 
อุปกรณ  

บิกเกอร 
กรวยแยก (separating funnel) 
ตูอบ 
เดซิเคเตอร 

สารเคมี   
- สารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด ความเขมขน 3 โมลาร 
- ไดเอทิลอีเทอร 
- สารละลายฟนอฟทาลีน ความเขมขนรอยละ 1  

วิธีการ   
1. เม่ือไตรเตรทหาคาซาปอนนิฟายแลว นําสารละลายท้ังหมดท่ีอยูในฟลาสกมาทําใหเปน

ดาง โดยการเติมสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด ความเขมขน 3 โมลาร ลงไป 1 มิลลิลิตร 
2. เทสารละลายท้ังหมดลงในกรวยแยก  
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3. ลางฟลาสกดวยน้ํากล่ัน ปริมาตรของนํ้าท่ีใช 50 มิลลิลิตร ลบดวยปริมาตรของไฮโดร-
คลอริก ความเขมขน 0.5 นอรมอล ท่ีใชในการหาคาซาปอนนิฟาย 

4. สกัดสารละลายดวยไดเอทิลอีเทอร 3 คร้ัง คร้ังละ 50 มิลลิลิตร 
5. แยกไดเอทิลอีเทอรท่ีสกัดไดแตละคร้ังใสรวมกันในกรวยแยกอีกอันหนึ่งท่ีมีน้ํากล่ัน 20 

มิลลิลิตร 
6. เขยาผสมกันเพื่อลางไดเอทิลอีเทอรดวยน้ํา ปลอยต้ังท้ิงไวใหแยกช้ันแลวแยกเอาน้ําออกท้ิง 
7. ลางไอเอทิลอีเทอรดวยน้ํากล่ันคร้ังละ 20 มิลลิลิตร ซํ้าอีก 2 คร้ัง 
8. หลังจากลางดวยน้ํากล่ันแลว ลางไดเอทิลอีเทอรดวยสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอก-

ไซดความเขมขน 0.5 โมลาร คร้ังละ 20 มิลลิลิตร อีก 2 คร้ัง 
9. ลางดวยน้ํากล่ันคร้ังละ 20 มิลลิลิตร อีกอยางนอย 2 คร้ังจนน้ําท่ีลางไมเปนดางตอฟนอฟทาลีน 
10. เทไดเอทิลอีเทอรใสลงในฟลาสกหรือบีกเกอรท่ีสะอาด แหง และทราบน้ําหนัก 
11. ระเหยเอาไดเอาทิลอีเทอรออกจนแหงสนิททีอุณหภูมิไมเกิน 80 องศาเซลเซียส (จนได

น้ําหนักคงท่ี) 
12. ช่ังน้ําหนกัท่ีไดและคํานวณหาปริมาณของสารท่ีซาปอนนิฟายไมได 
13. คํานวณ % คาสารสปอนนิฟายไมได =  100 x a 

          W   
เม่ือ  a= น้ําหนักของสารท่ีเหลือ 
 W= น้ําหนักน้าํมัน 
 
5. คา Acid Value (AOAC, 2005) 
อุปกรณ 
 ฟลาสก 250 มิลลิลิตร 
 ปเปต 10 มิลลิลิตร 
 บิวเรต 50 มิลลิลตร 
สารเคมี 

- สารละลายผสมระหวางไดเอทิลอีเทอร และเอทิลแอลกอฮอล ( 1:1) 
- สารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซดความเขมขน 0.1 โมลาร ช่ังโพแทสเซียมไฮดรอกไซด  

5.610 กรัม ดวยเคร่ืองช่ังไฟฟาทศนิยม 4 ตําแหนง  ใสในบิกเกอร 100 ml เติมน้ํากล่ันประมาณ 60 
มล.  คนจนสารละลาย เทใสขวดปรับปริมาตรขนาด 1000 ml  แลวปรับปริมาตรใหครบดวยน้ํากล่ัน 

- สารละลายพีนอฟทาลีน ความเขมขนรอยละ 1  
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วิธีการ 
1. ผสมไดเอทิลอีเทอร 25 มิลลิลิตร รวมกับเอทิลแอลกอฮอล 25 มิลลิลิตร ใหเปนตัวทํา

ละลายผสม 
2. เติมสารละลายฟนอฟทาลีน ลงไป 0.5 มิลลิลิตร 
3. คอยๆ ไตเตรทตัวทําละลายผสมใหเปนกลางดวยสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด

ความเขมเขน 0.1 โมลาร  
4. ช่ังน้ํามันตัวอยางใหทราบน้ําหนักแนนอนประมาณ 2 กรัม 
5. ละลายนํ้ามันตัวอยางในตัวทําละลายผสมท่ีเปนกลาง 
6. ไตเตรทดวยสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซด ความเขมขน 0.1 โมลาร 
7. เขยาพรอมกับไตเตรทจนไดสารละลายสีชมพูมีความคงตัว 

การคํานวณ 
Acid Value = V x 5.61 
  W 
เม่ือ  V = จํานวนมิลลิลิตรของสารละลายโพแทสเซียมไฮดรอกไซดท่ีใช 
 W = น้ําหนักตัวอยาง (กรัม) 

 
6. คาเปอรออกซิไซด (Peroxide value) (AOAC, 2005) 
 อุปกรณ  

ฟลาสกแกวขนาด 125 มิลลิลิตร 
 บิวเรต 
สารเคมี   

- สารละลายโพแทสเซียมไอโอไดดอ่ิมตัว 
- สารละลายโพแทสเซียมไอโอไดด ความเขมขนรอยละ 5 ช่ังโพแทสเซียมไอโอไดดมา 

5 กรัม ละลายในน้ํากล่ัน แลวปรับปริมาตรใหครบ 100 มิลลิลิตร  
- สารละลายโซเดียมไธโอซัลเฟต (Na2S2O3) ความเขมขน 0.002 นอรมอล ช่ังโซเดียม-

ไธโอซัลเฟตมา 0.4954 กรัม ละลายในน้ํากล่ันแลวปรับปริมาตรใหครบ 1 ลิตร 
- สารละลายน้ําแปง ความเขมขน 1 เปอรเซ็นต 

วิธีการ   
1. ช่ังน้ํามันตัวอยางประมาณ 1 กรัม ลงขวดแกวท่ีสะอาดและแหง (ทํา blank ไปพรอมกัน

โดยไมตองใสน้ํามันตัวอยาง) 
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2. เติมสารละลายอ่ิมตัวของโพแทสเซียมไอโอไดด 0.5 มิลลิลิตร 
3. เติมตัวทําละลายผสม(ประกอบดวยกรดแอซิติก 3 สวนและคลอโรฟอรม 2 สวน 

ปริมาตรตอปริมาตร) ลงไป 20 มิลลิลิตรทําในตูดูดควัน 
4. นําหลอดแกวไปตมในน้ําเดอืด ปลอยใหเดือดไมเกิน 30 วินาที 
5. เทของเหลวท่ีกําลังเดือดลงในฟลาสกขนาด 250 มิลลิลิตร ท่ีมีสารละลายโพแทสเซียม

ไอโอไดด ความเขมขน 5 เปอรเซ็นต จํานวน 20 มิลลิลิตร 
6. ลางหลอดแกวดวยน้ํากล่ัน 2 คร้ัง คร้ังละ 15 และ 10 มิลลิลิตรตามลําดับ เทน้ําท่ีลางลง

ในฟลาสก 
7. ไตเตรทสารละลายในฟลาสกดวยสารละลายโซเดียมไธโอซัลเฟต ความเขมขน 0.002 

นอรมอล จนสีเหลืองจางลง เติมน้ําแปงลงไป 2-3 หยด เปนอินดิเคเตอร ไตเตรทตอจนถึงจุดยุติ จน
เปนสารละลายไมมีสี 

8. บันทึกปริมาตรของสารละลายโซเดียมไธโอซัลเฟตท่ีใชกบัน้ํามันตัวอยาง ( = A 
มิลลิลิตร) และท่ีใชกับ blank (= B มิลลิลิตร) 
 
การคํานวณ 
 PV  =                2 x (A - B)                   . 
       น้ําหนกัของน้ํามันตัวอยางท่ีใช (กรัม) 
 
7. น้ําและสารระเหยไดท่ี 105 องศาเซลเซียส (water and volatile materials at 105 C)  (AOAC, 
2005) 
อุปกรณ   

ถวยหาความช้ืน 
 เดซิเคเตอร (Desicatoe) 
 ตูอบ (Oven) 
วิธีการ 

1. ช่ังตัวอยาง 5 + 0.2 กรัม ใน moisture can พรอมฝาท่ีลางสะอาด อบและช่ังน้ําหนักแลว 
2. อบท่ี 105 องศาเซลเซียส 1ช่ัวโมง 
3. หลังอบ ท้ิง moisture can พรอมฝาไวใน desciator จนเยน็ 
4. ช่ังน้ําหนกั แลวอบแหงซํ้าจนไดน้ําหนกัคงท่ี 
5. คํานวณน้ําและสารระเหยไดท่ี 105 องศาเซลเซียสจากสูตตร 
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การคํานวณ 
น้ําละสารระเหยท่ีไดท่ี 105 องศาเซลเซียส = 100 x น้ําหนักตัวอยางท่ีหายไป (กรัม) 
             น้ําหนกัตัวอยางท่ีใช (กรัม) 

 
8.  ส่ิงปนเปอนท่ีไมละลาย (Insoluble Imputtion) (AOAC, 2005) 
อุปกรณ   

ฟลาสกรูปชมพู(Erlenmayer flask) พรอมจกุแกว 
 กรวยแกว (Funnel) 
 กระดาษกรองเบอร 1 
 ตูอบ 
สารเคมี   อีเทอร (Ether) 
 
วิธีการ   

1. ช่ังตัวอยาง 20 กรัมใสฟลาสก 
2.   เติมอีเทอร 200 มิลลิลิตร แลวปดจกุเขยา 
3. ต้ังท้ิงไวท่ี 20 องศาเซลเซียส 30 นาที 
4.  กรองผานกระดาษกรองท่ีอบแหงท่ี 103 องศาเซลเซียส และบันทึกน้ําหนักไวแลว 
6.  ต้ังท้ิงไวใหอีเทอรระเหย แลวอบท่ี 103 องศาเซลเซียสขามคืน 
7.  ช่ังน้ําหนกัหลังอบ แลวคํานวณคาสารปนเปอนท่ีไมละลายจากสูตร 

การคํานวณ 
สารปนเปอนท่ีไมละลาย = 100 x (b – a) 

               W 
a  = น้ําหนักกระดาษกรอง 
b = น้ําหนักกระดาษกรอง และสารท่ีไมละลาย 
W = น้ําหนักตัวอยาง 
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ภาคผนวก  ค   
ตารางผลการทดลองการวิเคราะหความแปรปรวน 
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ตารางภาคผนวก ค1  ผลการสกัดน้ํามันจากดักแดไหมอีร่ีดวยตัวทําละลาย 

 ปริมาณท่ีใช  น้ํามันท่ีได เปอรเซ็นต 
1.ละหุง+hexane 20.29 5.28 26.023 
 20.2 4.71 23.317 
 20.58 5.72 27.794 
2. มันสําปะหลัง+hexane 20.39 6.12 30.015 
 20.18 5.9 29.237 
 20.07 6.07 30.244 
3. ละหุง +pertroleum 20.3 4.03 19.852 
 20.56 3.95 19.212 
 20.12 3.28 16.302 
4. มันสําปะหลัง+petroleum 20.12 3.64 18.091 
 20.21 4.52 22.365 
 20.24 3.66 18.083 

 
ตารางภาคผนวก ค2 ตารางวเิคราะหความแปรปรวนของการสกัดน้ํามันจากดกัแดไหมอีร่ีท่ีเล้ียง
ดวยใบมันสําปะหลังและเล้ียงดวยใบละหุง โดยใชตัวทําละลาย 2 ชนิดคือ เฮกเซน และปโตเล่ียม
อีเทอร ทําการทดลอง 3 ซํ้า 
 

Source Sum of Squares Df Mean Square 
pupa * solvent 5.851 1 5.851 
pupa 22.263 1 22.263* 
solvent 224.597 1 224.597* 

หมายเหตุ   *  หมายถึง  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  (p ≤ 0.05) 
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ตารางภาคผนวก ค3 ตารางวเิคราะหความแปรปรวนของการสกัดน้ํามันจากดกัแดไหมอีร่ีโดยมี
ปจจัยท่ีใชในการสกัดน้ํามัน 3 ปจจัยคือ ปริมาณตัวทําละลาย อุณหภูมิ และเวลาในการสกัด 

Source Sum of  Squares DF Mean Square F  Value 
Model 303.3364 9 33.70404 6.300901* 

A 19.36765 1 19.36765 3.620741 
B 52.47147 1 52.47147 9.809432 
C 0.025483 1 0.025483 0.004764 
A2 177.7497 1 177.7497 33.22995 
B2 44.28789 1 44.28789 8.279529 
C2 64.60738 1 64.60738 12.07822 
AB 0.904513 1 0.904513 0.169097 
AC 0.122513 1 0.122513 0.022903 
BC 30.61531 1 30.61531 5.723469 

Residual 37.44358 7 5.349083  
Lack of Fit 36.29352 5 7.258703 12.6231 
Pure Error 1.150067 2 0.575033  
Cor Total 340.78 16   

  หมายเหตุ   *  หมายถึง  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ  (p ≤ 0.05) 
 
ตารางภาคผนวก ค4 การเปล่ียนแปลงคาเพอรออกไซด คาความเปนกรด และ pH ของน้ํามันท่ีผาน
กระบวนการทาํใหบริสุทธ์ิเกบ็ท่ี 4oC 

4oC 
วันท่ี 

PV AV pH 
0 4.5455±0.12 0.5485±0.01 7.423±0.005 
3 4.7399±0.53 2.7155±0.07 7.423±0.005 
6 4.7919±0.27 5.8143±0.15 7.423±0.015 
9 5.3338±0.02 8.7531±0.09 7.423±0.005 
12 8.7782±1.30 11.635±1.64 7.426±0.005 
15 9.7187±0.28 15.7889±0.56 7.426±0005 
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ตารางภาคผนวก ค5 การเปล่ียนแปลงคาเพอรออกไซด คาความเปนกรด และ pH ของน้ํามันท่ีผาน
กระบวนการทาํใหบริสุทธ์ิเกบ็ท่ีอุณหภูมิหอง 
 

อุณหภูมิหอง 
วันท่ี 

PV AV pH 
0 4.5455±0.12 0.5485±0.01 7.413±0.011 
3 5.752±0.42 3.3682±0.07 7.426±0.005 
6 7.1162±0.78 8.2854±0.23 7.42±0.01 
9 8.2281±0.91 8.7016±0.14 7.42±0.001 
12 12.2813±1.55 9.5777±0.41 7.423±0.005 
15 13.2032±0.16 9.6502±0.59 7.423±0.0005 
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ภาคผนวก ง ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
ฉบับท่ี 205 

เรื่อง น้ํามันและไขมัน 
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(สําเนา) 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบับท่ี 205) พ.ศ.2543 
เร่ือง น้ํามันและไขมัน 

----------------------------------------- 
โดยท่ีเปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง น้ํามันและไขมัน 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(3)(4)(5)(6)(7) และ (10) แหงพระราชบัญญัติอาหาร 
พ.ศ.2522 อันเปนพระราชบัญญัติท่ีมีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัดสิทธิและ เสรีภาพของ
บุคคล ซ่ึงมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแหง 
ราชอาณาจักรไทยบัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย รัฐมนตรีวาการ
กระทรวงสาธารณสุขออกประกาศไว ดังตอไปนี้ 
 

ขอ 1 ใหยกเลิก 
(1) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 22 (พ.ศ.2522) เร่ือง กําหนดน้ํามันและไขมันเปน

อาหารควบคุมเฉพาะและกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน วิธีการผลิต และฉลาก สําหรับน้ํามันและ
ไขมัน ลงวันท่ี 13 กันยายน พ.ศ.2522  

(2) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 72 (พ.ศ.2525) เร่ือง แกไขเพ่ิมเติมประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 22 (พ.ศ.2522) ลงวันท่ี 19 พฤศจิกายน พ.ศ.2525 

(3) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 134 (พ.ศ.2534) เร่ือง น้ํามันและไขมันผสม 
(ฉบับแกไขเพิม่เติม) ลงวันท่ี 15 กุมภาพนัธ พ.ศ.2534 

(4) ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 164) พ.ศ.2538 เร่ือง แกไขเพิ่มเติมประกาศ
กระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง น้ํามันและไขมัน (ฉบับท่ี 3) ลงวันท่ี 19 กรกฎาคม พ.ศ.2538 
 

ขอ 2 ใหน้ํามันและไขมันท่ีใชเปนอาหารได ซ่ึงไดแก กลีเซอรไรดของกรดไขมันตาง ๆ ท่ีไดจาก 
พืชหรือสัตวซ่ึงใชเปนอาหารและบรรจุในภาชนะท่ีปดสนิท กลอง ซอง หรือส่ิงหอหุมท่ีปดผนึกเพือ่
จําหนาย เปนอาหารท่ีกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน ท้ังนี้ไมรวมถึงเนยและเนยเทียม 
 

ขอ 3 น้ํามันและไขมันท่ีใชเปนอาหาร แบงออกเปนสามชนิด 
(1) น้ํามันและไขมันท่ีไดจากพืช 
(2) น้ํามันและไขมันท่ีไดจากสัตว 
(3) น้ํามันและไขมันผสม ไดแก น้ํามันและไขมันท่ีไดจากพืชตางชนิดผสมกันไมเกิน สอง

ชนิด หรือน้ํามันและไขมันท่ีไดจากพืชหรือสัตวต้ังแตสองชนิดข้ึนไปที่ผสมกันโดยผานกรรมวิธี
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ไฮโดรจีเนช่ัน (Hydrogenation) หรือเอสเตอรรีฟเคช่ัน (Esterification) หรือน้ํามันและไขมันผสม
ตามชนิดและกรรมวิธีอ่ืนท่ีไดรับความเห็นชอบจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
 

ขอ 4 พืชหรือไขมันของสัตวท่ีจะนํามาผลิตเอาน้ํามันและไขมัน ตองมีสภาพท่ีเหมาะสมจะใช 
ผลิตอาหาร และอยูในสภาพท่ีใหน้าํมันและไขมันซ่ึงบริโภคไดโดยปราศจากอันตราย 
 

ขอ 5 วิธีการผลิตน้ํามันและไขมันใหทําได ดังนี ้
(1) วิธีธรรมชาติ ทําโดยการบีบอัดโดยใชความรอนหรือวิธีธรรมชาติอ่ืนตามท่ีไดรับ 

ความเห็นชอบจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา และนํามาทําใหสะอาดโดยการลาง การตั้ง
ไวใหตกตะกอน การกรอง หรือการหมุนเหวี่ยง 

(2) วิธีผานกรรมวิธี ทําโดยนําน้ํามันและไขมันท่ีไดจากวิธีธรรมชาติ หรือท่ีไดจากการ 
สกัดดวยสารละลายตามท่ีไดรับความเห็นชอบจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา และนํามา
ผานกรรมวิธีทําใหบริสุทธ์ิอีกคร้ังหนึ่ง 

(3) วิธีอ่ืนตามท่ีไดรับความเห็นชอบจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
 

ขอ 6 น้ํามันและไขมันตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังตอไปนี ้
(1) มีคาของกรด (Acid Value) คิดเปนมิลลิกรัมโพแทสเซียมไฮดรอกไซด ตอน้ํามัน 

หรือไขมัน 1 กรัม 
(1.1) ไดไมเกนิ 4.0 สําหรับน้ํามันและไขมันซ่ึงทําโดยวธีิธรรมชาติ 
(1.2) ไดไมเกนิ 0.6 สําหรับน้ํามันและไขมันซ่ึงทําโดยวธีิผานกรรมวิธี 
(1.3) ไดไมเกนิ 4.0 สําหรับน้ํามันและไขมันผสมซ่ึงทําโดยวิธีธรรมชาติ 
(1.4) ไดไมเกนิ 0.6 สําหรับน้ํามันและไขมันผสมซ่ึงทําโดยวิธีผานกรรมวิธี 
(1.5) ไดไมเกนิ 1.0 สําหรับน้ํามันและไขมันซ่ึงทําโดยวธีิผานกรรมวิธีผสมกับ 

น้ํามันและไขมันซ่ึงทําโดยวธีิธรรมชาติ 
(2) มีคาเพอรออกไซด (Peroxide Value) คิดเปนมิลลิกรัมสมมูลย ตอน้ํามันและไขมัน  

1 กิโลกรัม ไดไมเกิน 10 
(3) มีน้ําและส่ิงท่ีระเหยได (Water and Volatile Matter) ท่ีอุณหภูมิ 105 องศาเซลเซียส 

ไดไมเกินรอยละ 0.2 ของน้ําหนัก 
(4) มีปริมาณสบู (Soap Content) ไดไมเกินรอยละ 0.005 ของน้ําหนัก 
(5) มีส่ิงอ่ืนท่ีไมละลาย (Insoluble Impurities) ไดไมเกนิรอยละ 0.05 ของน้ําหนกั  
(6) มีกล่ินและรสตามลักษณะเฉพาะของน้าํมันและไขมัน ยกเวนน้ํามันและไขมันผสม 
(7) ไมมีกล่ินหนื 
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(8) ตรวจพบสารปนเปอนไดไมเกินท่ีกําหนด ดังตอไปนี ้
(8.1) ไมพบน้าํมันแร (Mineral oil) 
(8.2) เหล็กในน้ํามันหรือไขมันธรรมชาติและในน้ํามันหรือไขมันผสมไมเกิน 5.0 

มิลลิกรัม ตอน้ํามันหรือไขมัน 1 กิโลกรัมในนํ้ามันหรือไขมันผานกรรมวิธีไมเกนิ 1.5 มิลลิกรัม ตอ
น้ํามันหรือไขมัน 1 กิโลกรัม 

(8.3) ทองแดง ในน้ํามันหรือไขมันธรรมชาติและในนํ้ามันหรือไขมันผสมไมเกนิ
0.4 มิลลิกรัม ตอน้ํามันหรือไขมัน 1 กิโลกรัม ในน้ํามันหรือไขมันผานกรรมวิธีไมเกนิ 0.1 มิลลิกรัม 
ตอน้ํามันหรือไขมัน 1 กิโลกรัม 

(8.4) ตะกั่ว ไมเกิน 0.1 มิลลิกรัม ตอน้ํามันหรือไขมัน 1 กิโลกรัม 
(8.5) สารหนู ไมเกิน 0.1 มิลลิกรัม ตอน้ํามันหรือไขมัน 1 กิโลกรัม 
(8.6) อฟลาทอกซิน (Aflatoxin) ไมเกนิ 20 ไมโครกรัม ตอน้ํามันหรือไขมัน          

1 กิโลกรัม (ไมเกิน 20 สวนในพันลานสวน) 
(8.7) ไซโคลโพรพีนอย แฟตต้ี แอซิด (Cyclopropenoid Fatty Acid) ไมเกิน 

รอยละ 0.4 โดยนํ้าหนักน้ํามันและไขมันผสมนอกจากตองมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามวรรคหน่ึง
แลว อาจมีคุณภาพหรือมาตรฐานอ่ืนตามท่ีไดรับความเหน็ชอบจากสํานักงานคณะกรรมการอาหาร
และยาดวยก็ได  

 

น้ํามันและไขมันท่ีผลิตตามวิธีอ่ืนในขอ 5(3) ใหมีคุณภาพหรือมาตรฐานตามท่ีไดรับความ
เห็นชอบจากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
 

ขอ 7 การใชวัตถุเจือปนอาหาร ใหใชไดตามชนิดและปริมาณท่ีกําหนดไวในบัญชีทายประกาศนี้ 
การใชวัตถุเจือปนอาหารชนิดอ่ืนนอกจากท่ีกําหนดใหใชไดตามวรรคแรก ตองไดรับความเห็นชอบ
จากสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
 

ขอ 8 ผูผลิตหรือนําเขาน้ํามันและไขมันเพื่อจําหนาย ตองปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข
วาดวยเร่ือง วิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใชในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 
ขอ 9 การใชภาชนะบรรจุน้ํามันและไขมัน ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง 
ภาชนะบรรจุ 
 

ขอ 10 การแสดงฉลากของนํ้ามันและไขมัน ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข วาดวย
เร่ือง ฉลาก 
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ขอ 11 ใหใบสําคัญการข้ึนทะเบียนตํารับอาหารหรือใบสําคัญการใชฉลากอาหารตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 22 (พ.ศ.2522) เร่ือง กําหนดน้ํามันและไขมันเปนอาหารควบคุม
เฉพาะ และกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน วิธีการผลิต และฉลาก สําหรับน้ํามันและไขมัน ลงวันท่ี 
13 กันยายน พ.ศ. 2522 แกไขเพ่ิมเติมโดยประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 72 (พ.ศ.2525) เร่ือง 
แกไขเพิ่มเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 22 (พ.ศ.2522) ลงวันท่ี 19 พฤศจิกายน พ.ศ.
2525 ประกาศกระทรวง สาธารณสุข ฉบับท่ี 134 (พ.ศ.2534) เร่ือง น้ํามันและไขมันผสม (ฉบับ
แกไขเพ่ิมเติม) ลงวันท่ี 15 กุมภาพันธ พ.ศ.2534 และประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 164) 
พ.ศ.2538 เร่ือง แกไขเพ่ิมเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง น้ํามันและไขมัน (ฉบับท่ี 3) 
ลงวันท่ี 19 กรกฎาคม พ.ศ.2538 ซ่ึงออกใหกอนวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับยังคงใชตอไปไดอีกสองป 
นับแตประกาศนี้ใชบังคับ 
 

ขอ 12 ใหผูผลิต ผูนําเขาน้ํามันและไขมันท่ีไดรับอนุญาตอยูกอนวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ ยื่นคํา
ขอรับเลขสารบบอาหารภายในหนึ่งป นับแตวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ เม่ือยื่นคําขอดังกลาวแลวให
ไดรับการผอนผันการปฏิบัติตามขอ 8 ภายในสองป นับแตวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ และใหคงใช
ฉลากเดิมท่ีเหลืออยูตอไปจนกวาจะหมดแตตองไมเกินสองป นับแตวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ  
 

ขอ 13 ประกาศนี้ ใหใชบังคับเม่ือพนกําหนดหนึ่งรอยแปดสิบวันนับแตวนัถัดจากวนัประกาศ 
ในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

ประกาศ ณ วนัท่ี 19 กันยายน พ.ศ.2543 
กร ทัพพะรังสี 

รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข 
(ราชกิจจานุเบกษาฉบับประกาศท่ัวไป เลม 118 ตอนพิเศษ 6 ง. ลงวันท่ี 24 มกราคม พ.ศ.2544) 
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บัญชีแนบทายประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับท่ี 205) พ.ศ.2543 

เร่ือง น้ํามันและไขมัน 

อันดับ ประเภทวัตถุเจือปนอาหาร ชื่อวัตถุเจือปนอาหาร 
ปริมาณสูงสุดท่ีให

ใชไดเปนมิลลิกรัมตอ
กิโลกรัม 

หมายเหตุ 

1.1 เบตา-คาโรทีน (beta-carotene) 

 

25 

 
1.2 สีคําแสด (annatto extract) 20 
1.3 เคอรคิวมิน หรือเทอรเมอริค 
(curcumin or turmeric) 

5 

1.4 เบตา-อะโป-8’-คาโรทีนาล 
(beta-apo-8’-carotenal) 

25 

 

1. สี (colour) : ใหใชไดเพ่ือ
ความมุงหมายที่จะทําให
ผลิตภัณฑมีสีเหมือน

ธรรมชาติ 

1.5 เมทิลและเอทิลเอสเทอรของ
กรดเบตา-อะโป-8’-คาโรทีโนอิค 
แอซิด methyl and ethyl ester of 
beta-apo-8’-carotenoic acid) 

25 

คํานวณเปน 
bixin หรือ 
norbixin 
ทั้งหมด 

คํานวณเปน 
total 
curcumin 

2. การแตงกล่ิน (Flavours) : ใหใชกล่ินสังเคราะหได ทั้งน้ีวัตถุประสงคดังกลาว จะตองไมเปน
อันตรายแกสุขภาพและ ไมทําใหผูบริโภคเขาใจผิดวาเปนการ ปดบังซอนเรนความดอย

คุณภาพของ นํ้ามันหรือไขมัน หรือทําใหนํ้ามันหรือ ไขมันน้ันมีคุณคาสูงกวาความเปนจริง 

 

3.1 โพรพิล แกลเลท (propyl 
gallate) 

100 

3.2 บิวทิเลเตด ไฮดรอกซีโทลูอีน 
(butylated hydroxytoluene, BHT)  

75 

3.3 บิวทิเลเตด ไฮดรอกซีอะนีโซล 
(butylated hydroxyanisole, BHA) 

175 

3. วัตถุกันหืน (antioxidants) 

3.4 เทอรไทอารี บิวทิล ไฮโดรควิ
โนน (tertiary butyl hydroquinone, 
TBHQ)  

 

 120 

วัตถุกันหืน
ตาม 3.6 
และ 3.7จะ
ใชอยางใด
อยางหน่ึง 
หรือรวมกัน
ไดไมเกิน 
500 
มิลลิกรัมตอ
กิโลกรัม 
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อันดับ ประเภทวัตถุเจือปนอาหาร ชื่อวัตถุเจือปนอาหาร 
ปริมาณสูงสุดท่ีให

ใชไดเปนมิลลิกรัมตอ
กิโลกรัม 

หมายเหตุ 

3.5 โพรพิล แกลเลท (propyl 
gallate) รวมกับ BHA หรือ BHT 
หรือ TBHQ หรือรวมทั้งสามอยาง
ใชรวมกัน 

200  แตปริมาณ
การใชของ
แตละตัว
ตองไมเกิน
ปริมาณที่
กําหนดใน 

3.1, 3.2, 3.3 
และ 3.4 

3.6 แอสคอรบิลพัลมิเตท (ascorbyl 
palmitate) 

500  

3.7 แอสคอรบิลสเตียเรท (ascorbyl 
stearate) 

500  

3.8 โทโคเฟอรอลสชนิดธรรมชาติ
และชนิดสังเคราะห (natural and  

synthetic tocopherols) 

500  

3.
(ตอ) 

 

3.9 ไดลอริล ไธโอไดโพรพิโอเนท 
(dilauryl thiodipropionate) 

 

200  

4.1 กรดซิตริคและโซเดียมซิเตรท 
(citric acid and sodium citrate) 

ตาม GMP 

 
4.2 ไอโซโพรพิลซิเตรท 
(isopropylcitrate) 

100 

4.3 กรดฟอสฟอริค (phosphoric 
acid) 

100 

4. สารเสริมฤทธิ์วัตถุกันหืน 
(antioxidant synergists) 

4.4 โมโนกลีเซอไรดซิเตรท 
(monoglyceride citrate) 

100 

สารเสริมฤทธิ์
วัตถุกันหืน
ตามขอ 4.2, 
4.3 และ 4.4 
จะใชอยางใด
อยางหน่ึง 
หรือใช
รวมกันไดไม
เกิน 100 
มิลลิกรัม ตอ
กิโลกรัม 

5. วัตถุกันฟอง (antifoaming 
agents) 

ไดเมทิลโพลีซิลอกเซน (dimethyl 
polysiloxane หรอื dimethy 

10  
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อันดับ ประเภทวัตถุเจือปนอาหาร ชื่อวัตถุเจือปนอาหาร 
ปริมาณสูงสุดท่ีให

ใชไดเปนมิลลิกรัมตอ
กิโลกรัม 

หมายเหตุ 

silicone) อยางเดียว หรือผสมกับ
ซิลิคอนไดออกไซด (silicon 
dioxide) 

6. วัตถุกันตกผลึก 

(crystallization inhibitor) 

ออกซีสเตียริน (oxystearin) 

 

1,250 
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ประวัติผูเขียน 
  
 ช่ือ   นายธนกจิ  ถาหมี 
 
 วัน  เดือน  ปเกิด  19  พฤศจิกายน  2525 
 
 ประวัติการศึกษา  พ.ศ. 2543  สําเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย 
    โรงเรียนสามัคคีวิทยาคม 2 อําเภอเมือง จังหวัดเชียงราย 
 
    พ.ศ. 2547  สําเร็จการศึกษาปริญญาวิทยาศาสตรบัณฑิต 
    (เกษตรศาสตร) สาขา สัตวศาสตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม 
    อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม  
 

 


