
บทที่  5 
สรุปผลการทดลองและขอเสนอแนะ 

 
5.1 สรุปผลการทดลอง 
 จากการศึกษาการผลิตน้ํามะเกี๋ยงผสมน้ําหมอนสกัดเขมขนพรอมดื่ม สรุปผลไดดังนี้ 

 1.  วิธีการสกดัน้ํามะเกี๋ยงท่ีเหมาะสม คือ ปนผลมะเกี๋ยงผสมกับน้ําในอัตราสวน 1 ตอ 0.5 
โดยนํ้าหนัก ปรับ pH เปน 4.00 แลวเติมเอนไซมเพคติเนสที่ความเขมขน 2,000 ppm ยอยท่ี 
อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 1 ช่ัวโมง แลวค้ันแยกน้าํมะเกีย๋งออกดวยเคร่ืองค้ันแบบไฮดรอลิก 
ไดปริมาณผลผลิตสูงสุดถึง รอยละ 75.47+0.01 ของผลมะเกีย๋งและน้าํท่ีเติม เปรียบเทียบกับไมได
ใชเอนไซมเพคติเนส ไดปริมาณผลผลิตเพียงรอยละ 57.13+0.01 ของผลมะเกี๋ยงและนํ้าท่ีเติม 

 2. สภาวะท่ีเหมาะสมในการผลิตน้ํามะเกีย๋งและน้ําหมอนเขมขน ดวยเทคนิคการระเหย
ภายใตสุญญากาศ คือการใชอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส ความดัน -0.94 บาร ผลผลิตน้ํามะเกี๋ยงและ
น้ําหมอนเขมขนสุดทายท่ีไดคิดเปน รอยละ 56.00+1.00 ของนํ้ามะเกี๋ยงสกัด รอยละ 26.40+1.00 
ของนํ้าหมอนสกัด ตามลําดับ โดยนํ้ามะเกีย๋งและน้ําหมอนเขมขน มีปริมาณของแข็งท่ีละลายได
ท้ังหมด 11.93+0.06  34.50+0.01 องศาบริกซ  ปริมาณกรดท้ังหมดรอยละ 1.11+0.06  2.12+0.01 
ตามลําดับ ความสามารถในการกําจดัอนมูุลอิสระ และสารในกลุมสารตานอนุมูลอิสระ ไดแก 
สารประกอบฟนอลทั้งหมด และสารแทนนิน เพิ่มข้ึน  

 3. สูตรน้ํามะเกี๋ยงผสมน้ําหมอนสกัดเขมขน คือ น้ํามะเกีย๋งเขมขนรอยล 60 น้ําหมอน
เขมขนรอยละ 30 น้ําตาลรอยละ 10 เปนผลิตภัณฑท่ีไดรับการยอมรับทางประสาทสัมผัสจากผู
ทดสอบชิมในระดับชอบเล็กนอย 

 4. ระยะเวลาท่ีเหมาะสมสําหรับการตมฆาเช้ือดวยอุณหภูมิน้ําเดือด ในน้ํามะเกี๋ยงผสมน้ํา
หมอนสกัดเขมขนบรรจุขวดแกว ขนาด 45 มิลลิลิตร ปดฝาเกลียว คือ 4 นาที  เนื่องจากผูทดสอบชิม
ใหการยอมรับ และยังคงสารตานอนุมูลอิสระ ไดแก สารประกอบฟนอลท้ังหมด สารแทนนนิ  และ
สารแอนโทไซยานินท้ังหมด (833.08+0.05 ไมโครกรัมตอมิลลิลิตร รอยละ 2.44+0.06 และ 
41.32+1.10 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามลําดับ) ความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระวิธี DPPH 
ABTS และ FRAP (0.118+0.01 0.344+0.02 และ 0.8.31+0.04 มิลลิโมลตอมิลลิลิตร ตามลําดับ)  
จํานวนจุลินทรียท้ังหมด ยสีตและรา ยังไมเกินมาตรฐานขอกําหนดของเคร่ืองดื่มในภาชนะบรรจุท่ี
ปดสนิท (ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 214/2543) 
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 5. ตนทุนในการผลิตน้ํามะเกี๋ยงผสมน้ําหมอนสกัดเขมขนพรอมดื่ม บรรจุขวดขนาด 45 
มิลลิลิตร คํานวณจากคาวัตถุดิบ คาดําเนินการในการผลิต คาการจัดการ รวมท้ังคาเส่ือมราคาของ
เคร่ืองมือ รวมเปน 9.55 บาท/ขวด 
5.2  ขอเสนอแนะ 
 การทําวิจัยเร่ืองนี้มีขอเสนอแนะเพิ่มเติม ดังนี้  
 1. ผลิตภัณฑน้ํามะเกี๋ยงผสมน้ําหมอนสกัดเขมขนท่ีได เม่ือทดสอบการยอมรับของ
ผูบริโภค พบวาคุณภาพท่ียอมรับมากท่ีสุด คือความกลมกลอม และความชอบรวม แตคุณภาพดาน
กล่ิน และความหวานมีการยอมรับนอย ซ่ึงตองไดรับการปรับปรุง เนื่องจากดานความหวานใน
งานวิจัยนี้ใชปริมาณนํ้าตาลท่ีเติมลงไปรอยละ 10 ซ่ึงอาจนอยเกินไป ดังนั้นถาจะนําผลิตภัณฑเขาสู
การผลิตเชิงพาณิชยควรมีการวิจัยปรับปรุงดานกล่ิน และเพ่ิมความหวานใหเปนท่ียอมรับเพิ่มมาก
ข้ึน 
 2. ผลิตภัณฑน้ํามะเกี๋ยงผสมน้ําหมอนสกดัเขมขนพรอมดื่มบรรจุขวดแกว เม่ือฆาเช้ือแลว
นาจะมีอายุการเก็บรักษาไวไดนาน แตยงัไมไดมีการศกึษา ควรมีการศึกษาเร่ืองอายุการเก็บรักษา
และการเปล่ียนแปลงคุณภาพดานตางๆ โดยเฉพาะอยางยิ่งดานปริมาณสารตานอนุมูลอิสระ ใน
ระหวางการเกบ็รักษาผลิตภณัฑดวย 
 3. ควรมีการศึกษาสารตานอนุมูลอิสระอ่ืน ๆ ท่ีมีประโยชนตอสุขภาพอีก เชน กรดเอลลา
จิก (ellagic acid) เปนตน ซ่ึงจะชวยใหเพิ่มชองทางการใชประโยชนจากน้ํามะเกีย๋งผสมนํ้าหมอน
เขมขนพรอมดื่ม ในแงท่ีมีผลดีตอสุขภาพมากยิ่งข้ึน 
 




