
 122 
 

บรรณานุกรม 
 
จิรวัฒน ยอดสวุรรณ. กระบวนการพัฒนาระบบหลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิต (GMP) ของ 

บริษัท พาวเวอร แพค เอ็กซเพรส จํากัด. รายงานการคนควาแบบอิสระบริหารธุรกิจ
มหาบัณฑติ, มหาวิทยาลัยเชยีงใหม, 2546. 

ธาณี ตระกูลอินทร. วิธีการจัดทําระบบมาตรฐานวิธีการที่ดีในการผลติ (จี เอ็ม พี) ของโรงงานผลิต
อาหารขบเคี้ยว บริษัท ฟริโตเลย (ประเทศไทย) จํากัด. รายงานการคนควาแบบอิสระ
บริหารธุรกิจมหาบัณฑติ, มหาวิทยาลัยเชยีงใหม, 2546. 

พรทิพย เชื้อมโนชาญ และคณะ. การศึกษาปจจัยสําคัญท่ีมีผลตอความพรอม อุปสรรค และ
มาตรการในการสงเสริมพัฒนาโรงงานใหสามารถผลิตยาตามเกณฑ GMP. โครงงานวิจัย 
สถาบันวิจัยระบบสาธารณสุข, 2543. 

ผูจัดการรายวนั.  “ตรวจแนวรบอาหารปลอดภัยหลังผานวิกฤตไขหวดันก”.  [ระบบออนไลน].
แหลงที่มาhttp://www.bangkokhealth.com/healthnews_htdoc/healthnews_detail.asp, 

          3 ตุลาคม 2547. 
วัชรพันธ  ศรีสวัสดิ์.  “หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร (จี.เอ็ม.พี.): ตามประกาศ  
          กระทรวงสาธารณสขุ(ฉบับท่ี193) เร่ือง วิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใชในการ ผลิต และ  
          การเก็บรักษาอาหาร” วารสารกฎหมายเพื่อชีวิต, 2 ; 2 (พฤษภาคม –  สิงหาคม) : 28 – 34. 
วัฏฏะคลาสสิฟลายออนไลน.   
          “ไทยเขาใกลอาหารปลอดภัย 100% เหลืออาหารปรุงสุกท่ีตองเขมงวด”.  [ระบบออนไลน].  

แหลงที่มา  http://www.watta.co.th/fastnews/august/9-08-47/new01.html, 9 สิงหาคม 2547. 
สถาบันอาหารแหงประเทศไทย. การประยกุตใชระบบ GMP และ HACCP ในโรงงานอาหาร 
          สําหรับท่ีปรึกษา. เชียงใหม : คณะอตุสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเชียงใหม, 2546. 
สุดคนึง พงษพิสุทธินันท.  แนวทางการพฒันาระบบคุณภาพHACCP เพื่อการสงออกผลิตภณัฑถั่ว

เหลืองฝกสดแชแขง็ กรณีศึกษา บริษัท ยูเนีย่นฟรอสท จํากัด.  รายงานการคนควาแบบอิสระ
บริหารธุรกิจมหาบัณฑติ, มหาวิทยาลัยเชยีงใหม, 2543. 

สุภางค  จันทวานิช.  วิธีการวิจัยเชิงคุณภาพ.  กรุงเทพฯ  :  สํานักพิมพแหงจุฬาลงกรณมหาวิทยาลยั,  
          2547.  
สุมณฑา วัฒนสินธุ.  ความปลอดภัยของอาหาร (การใชระบบ HACCP).  กรุงเทพฯ : สมาคม   
          สงเสริมเทคโนโลยี(ไทย-ญ่ีปุน), 2543. 



 123 
 
สุวิมล  กีรติพบิูล.  ระบบการจัดการและควบคุมการผลิตอาหารใหปลอดภัย.   กรุงเทพฯ : สมาคม 
          สงเสริมเทคโนโลยี(ไทย-ญ่ีปุน), 2545. 
สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา. คูมือการตรวจสถานที่ผลิตอาหาร  ดานสุขลักษณะทั่วไป. 

กรุงเทพฯ :  สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา, 2543. 
สํานักงานคณะกรรมการและยา. แนวทางการผลิตอาหารตามหลักเกณฑวิธีการที่ดี (จี.เอ็ม.พี.).    
          กรุงเทพฯ : โรงพิมพองคการรับสง สินคาและพัสดุภณัฑ, 2544. 
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม. หลักเกณฑและเงื่อนไขในการรับรอง : หลักเกณฑและ  
          วิธีปฏิบตัิท่ีดีในการผลติอาหาร  สําหรับวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม.  กรุงเทพฯ  :   
          สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม, 2546. 
สํานักงานสาธารณสุขจังหวดัเชียงใหม. คูมืออาจารยท่ีปรึกษา : โครงการยกระดับมาตรฐานสถานที่ 
          ผลิตอาหารจงัหวัดเชยีงใหม ป 2547. สํานักงานสาธารณสุขจังหวัดเชยีงใหม, 2547. 
เสาวลักษณ  รุงแจง.  “GMP กับโรงงานอาหารไทย” วารสารอาหาร, 2; 32 (เมษายน – มิถุนายน  
          2545): 105 – 108. 
 


